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ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Niuimero da Contratacao Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 23411.015327/2024-25

1. AQUISICAO DE ALIMENTOS PARA PNAE

AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGCAO ESCOLAR (PNAE)

IFPR - CAMPUS AVANCADO GOIOERE

1.DO OBJETO

1.1. Aquisicao de géneros alimenticios da agricultura familiar para atendimento ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar —
PNAE, conforme especificaces e condicGes a seguir.

1.2. Das Quantidades e Valores:

TABELA 1 - QUANTIDADES TOTAIS E PRECO

ltens Produto Quantidade |Unidade Pret;r:_:n Iiu"h.adm Prego Médio Total
Unitario
1|Banana Caturra 492 kg R$ 6,44 R$ 3.165.48
2|Banana prata 308 Kg R 9,32 RF 2.870,56
3|Goiaba 328 Kg RH 8,13 R$ 2.665,82
4|Tangerina 356 Kg RS 8.03 RS 2 857 49
poncd/morgote
5|Pio 51 Kg R§ 19,35 R 986,95
6|Bolacha caseira 205 Kg R§ 38,81 R$ 7.956,05
7|Bolo 246 Kg RE 37.97 R$ 9.340,62
8|Doce pastoso 10 kg RE 42 52 R 425 23
9|Suco de fruta 86 L RS 20,33 R$ 1.747.95
Total (estimativa) R$ 32.019,15

Obs.: O preco de aquisigdo é o preco a ser pago ao fornecedor da agricultura familiar. (Resolu¢cdo FNDE 6/2020, Art.31, §4°).

TABELA 2 - ESPECIFICACOES DOS PRODUTOS

[Unidade
° roduto de
medida
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[

[BANANA CATURRA - Deve ser procedente de espécie genuina e sd; satisfazer as seguintes condi¢des
minimas: ser fresca e sd; ter atingido o grau maximo de maturagdo que permita suportar a manipulagdo, o
transporte e o armazenamento em condi¢des adequadas para o consumo; ter atingido o perfeito estado de
desenvolvimento para sua espécie e variedade para fins comerciais; ndo estar golpeada ou danificada por
quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia; a polpa e o pediinculo
1 (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes. Estar isenta de: substancias terrosas, sujidades ou Kg
corpos estranhos aderidos a superficie, parasitos, larvas e outros animais (nos produtos e/ou embalagens),
umidade externa anormal, residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores
estranhos, enfermidades. Devem ser transportadas em monoblocos plasticos/caixas plasticas, garantindo a
conservacdo do produto. A entrega devera ser em pencas de 12 frutos, pesando aproximadamente 1,4kg. Peso
médio unitario: 120g.

[BANANA MACA/PRATA - Deve ser procedente de espécie genuina e sa; satisfazer as seguintes condicdes
minimas: ser fresca e sd; ter atingido o grau maximo de maturagdo que permita suportar a manipulagdo, o
transporte e o armazenamento em condi¢des adequadas para o consumo; ter atingido o perfeito estado de
desenvolvimento para sua espécie e variedade para fins comerciais; ndo estar golpeada ou danificada por
quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia; a polpa e o pediinculo

2 (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes. Estar isenta de: substancias terrosas, sujidades ou Kg
corpos estranhos aderidos a superficie, parasitos, larvas e outros animais (nos produtos e/ou embalagens),
umidade externa anormal, residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores
estranhos, enfermidades. Devem ser transportadas em monoblocos pléasticos/caixas plasticas, garantindo a
conservacgdo do produto. A entrega devera ser em pencas de 12 frutos, pesando aproximadamente 1,2kg. Peso
médio unitario: 100g

|GOIABA - Deve ser procedente de espécie genuina e sd; satisfazer as seguintes condi¢des minimas: ser fresca e
sd; ter atingido o grau maximo de maturagdo que permita suportar a manipulacdo, o transporte e o
larmazenamento em condi¢Oes adequadas para o consumo; ter atingido o perfeito estado de desenvolvimento
para sua espécie e variedade para fins comerciais; nao estar golpeada ou danificada por quaisquer lesdes de

3 origem fisica, mecéanica ou biolégica que afetem sua aparéncia; a polpa e o pediinculo (quando houver) deverdao |Kg
se apresentar intactos e firmes. Estar isenta de: substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a
superficie, parasitos, larvas e outros animais (nos produtos e/ou embalagens), umidade externa anormal,
residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos, enfermidades.
Devem ser entregues higienizadas e embaladas individualmente, com plastico filme. Peso médio unitario: 100g.
TANGERINA MIMOSA/MORGOTE/MEXERICA/PONKAN - Deve ser procedente de espécie genuina e
s3; satisfazer as seguintes condi¢des minimas: ser fresca e sd; ter atingido o grau maximo de maturacdo que
permita suportar a manipulacdo, o transporte e o armazenamento em condi¢des adequadas para o consumo; ter
atingido o perfeito estado de desenvolvimento para sua espécie e variedade para fins comerciais; ndo estar

4 golpeada ou danificada por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica que afetem sua aparéncia; |Kg
a polpa e o pediinculo (quando houver) deverao se apresentar intactos e firmes. Estar isenta de: substancias
terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie, parasitos, larvas e outros animais (nos produtos e
ou embalagens), umidade externa anormal, residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias téxicas,
odores e sabores estranhos, enfermidades. Peso médio unitério: 130g.

IBOLO SIMPLES (diversos sabores) - Produto obtido por coc¢do adequada e massa preparada, produzido
artesanalmente, utilizando insumos naturais, ndo pode conter conservantes, corantes artificiais, aromatizantes
artificiais e gordura trans. Aspecto, cor e sabor caracteristicos do produto. Auséncia de sujidades quaisquer
outros tipos de contaminantes como fungos e bolores. Serdo aceitos bolos com boa aparéncia de massa macia e
aerada. Serdo rejeitados bolos mal assados, queimados, amassados, achatados e com aspecto massa pesada e de
caracteristicas organolépticas anormais . A manipulacdo deve ser feita de acordo com Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo — RDC 216/04. Apresentar licenca sanitaria atualizada. Devem ser
entregues em porc¢des de 80g, embalado individualmente com pléastico filme. Conter identificacdo do produto,
data de fabricacdo, validade e ingredientes. Devera ser produzido no dia da entrega e com validade minima de 5
dias da data da entrega.

Kg

IDOCE PASTOSO - Produto resultante do processamento adequado das partes comestiveis desintegradas de
vegetais com agucares, com ou sem adicdo de dgua, pectina, ajustador do pH e outros ingredientes e aditivos
permitidos por lei, de forma a obter consisténcia apropriada, sendo finalmente, acondicionada de forma a
assegurar sua perfeita conservacao. Podem apresentar pedagos de vegetais (frutas, legumes e outras partes
comestiveis apropriadas para elaboracao do doce). O produto deve ser preparado de frutas ou legumes sdos,
6 limpos, isentos de matéria terrosa, de parasitos, de detritos, de animais ou vegetais, e de fermentacdo. Deve estar [Kg
lisento de pediinculos e de cascas, mas pode conter fragmentos da fruta ou legume, dependendo da espécie
empregada no preparo do produto. Nao pode ser colorido e nem aromatizado artificialmente. E tolerada a adigio
de 4cido citrico e de pectina para compensar qualquer deficiéncia no contetido natural de pectina ou de acidez da
fruta. Validade: minima de 30 dias. Embalagem: Pote plastico rigido, embalagem pléstica a vacuo ou vidro
transparente, integro, atoxico e bem fechado.
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[PA0 CASEIRO - produto obtido pela cocgdo, em condicdes tecnologicamente adequadas, de uma massa
fermentada ou ndo, preparada com farinha de trigo e ou outras farinhas que contenham naturalmente proteinas
formadoras de gliiten ou adicionadas das mesmas e dgua, podendo conter outros ingredientes. O pdo deve ser
fresco, fabricado com matérias primas de primeira qualidade, respeitando-se as Boas Préticas de Fabricac@o.
Deve ser fatiado em fatias finas, Deve estar isento de matéria terrosa, parasitos e qualquer outro organismo,
microrganismo e substancia que venha a comprometer o armazenamento e a saide humana. Sera rejeitado o pdo Kg
queimado ou mal cozido e o emprego de material corante. Na fabricagcdo do pdo podem ser utilizadas outras
farinhas, desde que tragam a designacdo de sua origem. No produto ndo deve ser adicionado emulsificante
estabilizante produzido com mono e digliceridios de &cidos graxos. Validade: minima de 3 dias. Embalagem:
Cada unidade deve estar acondicionada individualmente em embalagem pléstica transparente, integra,
descartavel, atoxica, corretamente fechada, maximo 1 kg, devidamente fatiado em fatias finas ou unidades de
50g cada.

IBOLACHA CASEIRA - (diversos sabores): fntegro, de 6tima qualidade, produzido de forma artesanal,
utilizando insumos naturais, ndo pode conter conservantes, corantes artificiais, aromatizantes artificiais e
gordura trans. Apresentando garantia de higiene e consisténcia adequada. A manipulagdo deve ser feita de
acordo com Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo — RDC 216/04. Apresentar  |Kg
licenga sanitdria atualizada. Devem ser embalados em porg¢des individuais de 50 g. As embalagens devem ser
transparente e atéxico com identificacdo do produto, data de fabricacdo, validade, ingredientes e selo de
inspecdo sanitaria

SUCO DE FRUTA INTEGRAL - 100% fruta (laranja, uva ou maca), integral, pronto para beber, SEM adicdo
de agticares e conservantes, embalagem individual de 1 L, cartonada asséptica, tipo tetra pak. Embalagens
devem conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, registro em érgdo pertinente, informagdes  |L
nutricionais, nimero de lote, data de validade, quantidade de produto. Validade minima de 6 meses a partir da
data de entrega.

TABELA 3 - CRONOGRAMA PREVISTO DE ENTREGA

Itens Produto Unidade de aquisicado Incidéncia

1 Banana Caturra Kg Semana
2 Banana prata Kg Semanal
3 Goiaba Kg Semanal
4 Tangerina ponc&/morgote Kg Semanal
5 P&o Kg Mensal

6 Bolacha caseira Kg Semana
7 Bolo Kg Semanal
8 Doce pastoso Kg Mensal

9 Suco de fruta L Mensa

1.3 Sera emitida Ordem de Fornecimento em até 03 (trés) dias tteis antes da data de cada entrega.

1.3.1 Nao poderao ser realizadas entregas sem prévia autorizacdo da CONTRATANTE.

1.3.2 A autorizacdo da CONTRATANTE se dara por meio do envio de Ordem de Fornecimento.

1.3.3 A CONTRATANTE podera cancelar a Ordem de Fornecimento no prazo de 02 (dois) dias tteis anteriores a data de entrega.

1.4 O prazo de entrega devera constar na Ordem de Fornecimento e sera contado a partir da data de seu envio.

1.5 Serdo realizadas uma ou duas entregas por semana, a depender dos itens do carddpio ofertados, podendo sofrer

alteragOes excepcionais, desde que expressamente indicado na Ordem de Fornecimento.

1.6 O horério limite para entrega sera até as 09h00 da manha do dia previsto para entrega.

1.7 As quantidades previstas para cada entrega sdo meramente estimativas, sendo que o CONTRATANTE pode alterar os

quantitativos, conforme necessidade, desde que ndo causem 6nus, ndo previstos nesta chamada ptiblica, aos fornecedores.
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2. JUSTIFICATIVA DA REQUISICAO

2.1. Pretende-se com essa aquisi¢do, fornecer alimentacdo a aproximadamente 171 alunos da rede basica matriculados no IFPR
Campus Avancado Goioeré que tem direito ao PNAE - Programa Nacional de Alimentagdo Escolar, conforme diretrizes e
legislagao relacionadas a esse beneficio.

2.2. A alimentacdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem. Além das implicacGes fisiolégicas, envolve
aspectos sociais, psicolégicos e econdmicos, estamos nos referindo a uma missdo educativa e social de oferecer uma refeicao
nutricionalmente adequada em termos qualitativos e quantitativos. Desta maneira, o servigo de fornecimento de refei¢dao/lanche
tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma acéo efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade
bésica e de real funcdo académico-social, o qual vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formagdo
integral, bem como, diminuir a evasdo escolar.

3. DA LOGISTICA DE RECEBIMENTO E DISTRIBUICAO

3.1 O prazo de entrega serd definido na Ordem de Fornecimento, sendo de no minino 03 (trés) dias uteis, contados a partir do
envio da Ordem de Fornecimento.

3.2. Os produtos serdo conferidos no momento da entrega por servidor responsavel.

3.2.1 O dia da entrega podera ser alterado conforme necessidade da CONTRATANTE, desde que informado na Ordem de
Fornecimento e respeitados os prazos de entrega.

3.2.2 O hordrio limite para entrega sera até as 09h00 da manhd do dia previsto para entrega.

3.3. Ressaltamos que o ndo atendimento desta solicitacdo implicard no comprometimento da qualidade nutricional das refei¢oes
servidas ou mesmo a inviabilidade no oferecimento de tais refeicoes.

3.4. Com relagdo a distribuicdo aos alunos, os encaminhamentos serdo dados pela CAAE (Comissdo de Acompanhamento da
Alimentagdo Escolar) do Campus Avancado Goioeré, sendo que os alimentos serdo acondicionados em local para este fim.

4. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA

4.1. Serd aceita a proposta do fornecedor:

4.1.1. que tenha atendido a todas as exigéncias de habilitacao;

4.1.2. cujo produto ofertado tenha sido aprovado no teste de qualificagdo;

4.1.3. cuja especificagdo do produto ofertado seja compativel com a do edital da respectiva chamada publica;
4.1.4. que atenda as demais exigéncias do edital da chamada ptiblica e de seus anexos.

4.2. A apresentacdo de Projeto de Venda para a contratacdo pretendida implica concordancia do fornecedor em fornecer os
produtos pelo preco de referéncia constante neste termo de referéncia, independentemente do valor apresentado em sua proposta.

4.3. A aceitabilidade sera verificada por item, podendo o proponente ter item recusado e item aceito, ainda que em um mesmo
Projeto de Venda.

5.D0S METODOS E ESTRATEGIAS DE SUPRIMENTO

5.1. A convocacdo do fornecedor pelo Campus Avangado Goioeré podera ser por telefone ou e-mail e serda emitida Ordem de
Fornecimento, informando o endereco, o prazo méaximo para inicio do fornecimento, bem como a quantidade a ser adquirida.

5.2 Os produtos a serem entregues durante a vigéncia do contrato devem constar no edital de chamada ptiblica. No caso de
necessidade, por forca maior, de substituicdo de um produto por outro, sera permitido, desde que constem no mesmo edital de
chamada publica e sejam correlatos nutricionalmente. Essa necessidade de substitui¢do e autorizacdo, devera ser atestada pelo
Gestor do PNAE no Campus
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5.3. Os quantitativos por entrega (“Fragdes por Entrega”) sdo meras previsdes. Portanto, essas quantidades poderdo ser alteradas,
conforme necessidade do Campus, desde que ndo causem 6nus, ndo previstos nesta chamada publica, aos fornecedores.

5.4. As embalagens dos produtos poderdo ter outras caracteristicas, desde que obedecam a legislacdo especifica vigente e com
prévio acordo com o setor solicitante.

5.5 Todos os produtos deverdo conter em suas embalagens: identificacdo do produto, data de validade e identificagdo do produtor.

5.5.1 Os itens acondicionados em embalagens individuais com identificacdo do lote de entrega, poderdo dispensar a etiqueta de
identificacdo em cada embalagem, sendo obrigatdria, neste caso, a apresentacdo de declaragdo contendo os ingredientes, data de
fabricacdo e validade e identificagdo do produtor dos itens do respectivo lote.

5.6 Todos os produtos deverdo estar acondicionados em embalagens novas e adequadas ao produto, que ndo danifiquem e
provoquem lesdes que afetem a sua aparéncia e utilizagdo.

5.7. Todo fornecimento deverd vir acompanhado de um recibo de entrega contendo o peso/quantitativo de cada produto,
conforme unidade de fornecimento, e o nome do solicitante, devendo uma via ser entregue ao servidor designado pela
Administracdo para receber os produtos.

5.8. Os produtos deverdo ser entregues, exclusivamente as expensas do contratado, as quais inclui despesas com frete,
embalagens, encargos e quaisquer outras necessarias para o fornecimento do produto.

5.9. A convocacdo para inicio do fornecimento devera ter antecedéncia minima de 03 (trés) dias tteis.

5.10. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues nas segundas e quarta-feiras, conforme definido na Ordem de Servico,
respeitando-se o hordrio limite de recebimento até as 09h00.

5.10.1 O dia da entrega podera ser alterado conforme necessidade da CONTRATANTE, desde que informado na Ordem de
Fornecimento e respeitados os prazos de entrega.

5.10.2 A frequéncia de entrega serd de uma ou duas entregas semanais, dependendo do cardapio ofertado em cada semana.

5.11. A pontualidade na entrega das mercadorias para o Campus esta vinculada ao cumprimento do Cardapio Nutricional. A nao
pontualidade na entrega das mercadorias implicara em prejuizo a execucdo do carddpio e consequentes transtornos ao
balanceamento nutricional, dando ensejo a rescisdo contratual e demais penalidades cabiveis.

5.12. Quando da entrega, os frutos deverdo apresentarem-se:

5.12.1. isentos de substancias terrosas;

5.12.2. sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
5.12.3. sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;
5.12.4. sem umidade externa anormal;

5.12.5. isentos de odor e sabor estranhos;

5.12.6. isentos de enfermidades.

6. DAS OBRIGACOES DAS PARTES
6.1. Incumbe ao Contratante:

6.1.1. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato, bem como atestar, na Nota Fiscal Fatura, a entrega efetiva do objeto,
emitir Termo de Recebimento Definitivo ou, se for o caso, recusar o fornecimento desconforme;

6.1.2. Modificar unilateralmente o contrato para melhor adequagéo as finalidades de interesse publico, respeitando os direitos do
CONTRATADO;

6.1.3. Rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infracdo contratual ou inaptiddo do CONTRATADO;

6.1.4. Efetuar os pagamentos ao contratado dentro do prazo estipulado no edital;
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6.1.5. Aplicar ao contratado as penalidades regulamentares e contratuais conforme previsto na Lei 14.133/2021.
6.2. Incumbe ao Contratado:

6.2.1. Substituir ou, se for o caso, complementar, sem 6nus adicionais e no prazo, todos os produtos recusados na fase de
recebimento;

6.2.2. Corrigir, as suas expensas, quaisquer danos causados a administracdo, decorrentes da utilizacdo dos bens de seu
fornecimento;

6.2.3. Fornecer o objeto pelos precos apresentados em sua proposta;

6.2.4. Durante a vigéncia do contrato, informar o contratante sobre mudancas de enderego, assim como de mudancas de ntimeros
de telefone e de e-mail informados para contato, imediatamente a ocorréncia de quaisquer dessas alteragdes.

6.2.5. Retirar todos os materiais recusados, das dependéncias do Campus Avancado Goieré, dentro do prazo fixado para sua
substitui¢do ou para sanar outras falhas, independentemente de o fornecedor ter cumprido a obrigacdo de entregar outro material
para nova verificacdo de compatibilidade com o objeto do contrato.

7. DA FISCALIZAGAO

7.1. A execugdo contratual sera objeto de acompanhamento, controle, fiscaliza¢do e avaliagdo por representante do contratante.
7.2. O acompanhamento, o controle, a fiscalizacdo e avaliacdo de que trata este item ndo excluem a responsabilidade do
contratado e nem confere ao contratante responsabilidade solidaria, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou

danos na execugdo contratual.

7.3. O contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o objeto contratado, em desacordo com o edital e seus
anexos.

2. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

GABRIEL AUGUSTO CACAO QUINATO

Autoridade competente

b
tf Assinou eletronicamente em 08/10/2024 as 14:19:40.

SUELEN DE GASPI

Responsavel pela contratacdo direta

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/10/2024 as 13:19:59.
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