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1. DO OBJETO

SEI/IFPR - 2048000 - Termo de Referéncia

Ministério da Educacho

TERMO DE REFERENCIA

(Prestagdo de servigo continuado sem dedicagdo exclusiva de mao de obra)

INSTITUTO FEDERAL DO PARANA
PREGAO PRESENCIAL N2 78/2022
(Processo Administrativo n? 23411.015180/2022-10)

Anexo |

1.1 Cessdo onerosa de uso de espago publico para servigos de cantina, mediante apuragdo do menor prego global a ser aplicado em planilha de
pregos (cardapio), com vistas a atender as necessidades do Instituto Federal do Parana - Campus Irati, conforme condi¢Ges, quantidades e
exigéncias estabelecidas no edital e seus anexos.

1.2 A cessdo visa atender a comunidade académica e eventuais visitantes, na linha de fornecimento de lanches e bebidas ndo alcodlicas, em

conformidade com o que determinam as normas de Saude Publica, nos dias e horarios de funcionamento do IFPR - Campus Irati.

1.3 O quadro a seguir detalha o carddpio exigido e os valores maximos admitidos por item.

GRUPO | ITEM ESPECIFICACI\O DO PRODUTO VALOR MAXIMO ADMITIDO POR ITEM
1 CARDAPIO MINIMO (destinado a todos os puiblicos)
A - CARDAPIO MINIMO DE BEBIDAS GELADAS (minimo de 3 opcdes por dia)
1 Achocolatado - embalagem de no minimo 200ml RS 3,63
2 Agua mineral com gas - garrafa pet de 500 ml RS 2,88
3 Agua mineral sem gés - garrafa pet de 500 ml S 2,67
4 Agua de coco - caixa com 200 ml RS 3,49
Suco natural ou de polpa de frutas - 300 ml (ndo adogado. Dispor de aglcar e adogante a parte.
5 - RS 6,20
Minimo de 3 sabores)
6 Bebida a base de soja - 200 ml RS 3,05
7 Cha gelado - 300 ml (diversos sabores) RS 3,68
8 logurte natural e/ou de frutas (copo de minimo 170g) RS 3,45
B - CARDAPIO MINIMO DE BEBIDAS QUENTES (minimo de 2 opgdes por dia)
9 Café coado pequeno - 180ml (ndo adogado. Dispor de aguicar e adogante a parte) RS 3,50
10 Café com leite pequeno - 200ml (leite integral longa vida. Ndo adogado. Dispor de aglcar e RS 380
adogante a parte) !
11 Chocolate quente ou frio pequeno - 180ml (ndo adogado. Dispor de aglcar e adogante a parte) RS 4,90
12 Cha mate e demais sabores - 180ml (ndo adogado. Dispor de agucar e adogante a parte) RS 3,50
13 Leite integral ou desnatado pasteurizado ou UHT - copo de 200 ml RS 3,50
C - CARDAPIO MiNIMO DE SANDUICHES VARIADOS (minimo de 3 opgdes por dia)
14 Misto quente (Pdo de forma tradicional (50g), presunto (20g), queijo (20g)) RS 6,00
15 X-salada (pdo, hamburguer, queijo, tomate e alface) RS 13,13
Queijo quente com pao francés ou pao de forma (p&o de forma tradicional (50g), queijo (2 fatias de
16 RS 5,25
20g cada))
17 P3do francés com manteiga - frio ou aquecido (pdo francés (50g), manteiga (10g)) RS 2,71
18 P3o com ovo (p&do de no minimo 50g e 01 ovo) RS 3,31
Sanduiche natural (Pdo de forma, pelo menos dois sabores (frango desfiado, atum ou peito de peru)
19 com alface, tomate e cenoura, sendo pdes convencionais ou integral, no minimo, de 50g. Ter uma RS 7,10
opgdo vegetariana)
D - CARDAPIO MiNIMO DE SALGADOS ASSADOS VARIADOS (minimo de 2 opgdes por dia)
20 Torta salgada (diversos sabores (fatia de 150g)) RS 5,38
21 P3o de queijo - unidade de no minimo 50 g RS 2,40
2 Esfiha assada - unidade de no minimo 100 g (pelo menos dois sabores (carne, frango, pizza, queijo RS 6.25
ou legumes). Ter no minimo uma opgao vegetariana) !
23 P3do de batata - unidade de no minimo 100 g (pelo menos dois sabores (frango com catupiry ou RS 575
requeijdo, ou queijo, tomate e orégano) ter no minimo uma opgdo vegetariana) !
2 Mini pizza - unidade de no minimo 80 g (massa de pizza assada, com no minimo 80g (minimo de 3 RS 550
sabores). Ter pelo menos uma opgdo vegetariana) !
E - DOCES DIVERSOS (minimo de 1 opg¢do por dia)
25 Bombom caseiro (aproximadamente 8 cm, com recheio de diversos sabores) RS 5,25
26 Bolo simples, sem recheio ou recheio de frutas (sabores diversos - fatia de no minimo 100g) RS 4,78
27 Biscoito doce, sem recheio - pacote de no minimo 100g RS 3,97
78 Picolé ou sorvete de frutas (sabores variados, no minimo trés, em embalagens individuais de no RS 275
minimo, 55g) ’
F - OUTROS PRODUTOS (minimo de 2 op¢des por dia)
29 Barra de cereais (sabores variados, com no minimo 1g de fibras. Ter pelo menos uma opgao diet) RS 2,59
30 Barra de chocolate meio amargo e/ou ao leite - unidade de 25 g RS 2,80
31 Biscoito salgado - pacote de no minimo 100 g RS 3,00
32 Pipoca caseira - pacote de no minimo 50 g RS 4,50
G - FRUTAS IN NATURA (no minimo 01 opg¢do, uma vez na semana)
T T
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33 Salada de frutas, minimo de 3 frutas - por¢do de 200g RS 8,33
34 Fruta in natura (no minimo duas opgdes, com peso médio de 100g) RS 1,19
CARDAPIO COMPLEMENTAR (destinado ao publico consumidor ndo pertencente ao Ensino Médio)

35 Torta doce (sabores e recheios variados) - fatia de no minimo 150g RS 5,67
36 Empad3do - por¢do de no minimo 200g RS 6,65
37 Geladinho - unidade de 55 ml RS 0,93
38 Pagoca, gibi e doces similares - embalagens de 15 a 20g RS 1,22
39 Pipoca doce - embalagem de 50 g RS 3,03
40 Pipoca salgada - embalagem de 110 g RS 3,03
41 Salgadinho - pacote de 45 a 60g RS 3,67
42 Bala tablete (tipo Halls, Mentos, Freegells, Fruit-Tela) RS 2,38
43 Bala — unidade RS 0,23
44 Pirulito — unidade RS 0,55
45 Refrigerante - 350 ml (sabores diversos) RS 4,25

VALOR TOTAL MAXIMO R$ 181,80

https://sei.ifpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2140544&infra_siste...

1.4 Serd considerada vencedora do certame a licitante que ofertar o menor valor global para o cardapio (minimo e complementar), cujo valor
maximo é de RS 181,80 (cento e oitenta e um reais e oitenta centavos).

1.5 Dever3o ser respeitados os valores MAXIMOS ADMITIDOS POR ITEM, acima detalhados.

1.6 Com a finalidade de facilitar a comercializagdo e o pagamento pelos produtos, a licitante, preferencialmente, devera efetuar o arredondamento
dos valores (neste caso deverd ser mantido o valor final total ofertado na licitagdo, bem como deverdo ser respeitados os valores maximos
admitidos por item, acima detalhados).

1.7 O cardédpio minimo devera ser ofertado diariamente (atendendo as quantidades minimas estabelecidas no quadro acima) de forma a atender a
toda comunidade académica (estudantes do Ensino Médio, estudantes do Ensino Superior, servidores, terceirizados e publico visitante). Ja o
cardapio complementar poderd ser ofertado didria ou esporadicamente, destinado ao publico consumidor ndo pertencente ao Ensino Médio.

1.8 Outros produtos vinculados ao objeto poderdo ser comercializados, se de interesse da cessiondria e somente apds a aprecia¢do e aprovagao do
IFPR. Neste caso, a cessionaria devera apresentar a relagdo de itens ndo contemplados no cardapio inicial, para que a Administragdo proceda a
anélise de sua aceitabilidade (modelo do ANEXO X - SOLICITACAO DE INCLUSAO DE ITEM NO CARDAPIO).

1.8.1 A partir da solicitagdo da cessiondria, o IFPR realizara pesquisa de mercado para o(s) item(s). Na média obtida na pesquisa, para o
calculo do prego de venda do novo item, devera ser aplicado o mesmo desconto ofertado na licitagdo (o percentual serd apurado a partir
da diferencga entre o valor total estimado para a licitagdo e o valor total homologado - férmula ja inclusa no ANEXO Ill — MODELO DE PROPOSTA
DE PRECOS ).

1.9 O objeto da licitagdo tem a natureza de servigo comum de natureza continuada.
1.10 A presente contratagdo adotara como regime de execucdo a empreitada por preco global.

1.11 O prazo de vigéncia inicial do contrato é de 20 (vinte) meses podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGCAO

2.1 A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste
Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1 A descri¢do da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste
Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELEGCAO DO FORNECEDOR

4.1 Trata-se de servico comum, de carater continuado e SEM fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva, a ser contratado
mediante licitagdo, na modalidade pregdo, em sua forma presencial.

4.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em
quaisquer das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja execugao indireta é vedada.

4.3 A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo Contratante, vedando-se
qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
5.1 Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:
5.1.1 Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva;
5.1.2. As empresas interessadas em participar do certame licitatério deverdo atuar no ramo de atividade de alimentagao;
5.1.3 Disponibilizagdo de pessoal capacitado e materiais adequados a prestagdo do servigo;
5.1.4 Observancia ao cumprimento dos prazos e obrigagdes contratuais;

5.1.5 O contrato tera vigéncia inicial de 20 (vinte) meses podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta) meses,
com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.
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5.1.6 Nao h3, no caso em tela, necessidade de a cessionaria promover a transigdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e
técnicas depois de findado o contrato, tendo em vista tratar-se de atividades rotineiras e conhecidas pelas empresas do ramo.

5.1.7 A cessionaria devera pautar suas ages nas boas praticas de otimizagdo de recursos e redugdo de desperdicios, bem como nos critérios e
praticas de sustentabilidade.

5.1.8 Os servigos deverdo ser prestados no Instituto Federal do Parana Campus Irati, no seguinte enderego: Rua Pedro Koppe, n? 100, Bairro
Vila Sdo Jodo, Irati-PR.

5.1.9 Além dos pontos acima, a cessionaria devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das condi¢des necessarias para a
prestagdo do servigo como requisito para celebragdo do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1 Considerando os critérios de sustentabilidade estabelecidos pela legislagdo (conforme detalhamento no Estudo Técnico Preliminar), durante a
execuc¢do dos servigos a Cessionaria devera:

a) usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedegam as classificagGes e especificagdes determinadas
pela ANVISA;

b) adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n2 48.138, de 8 de outubro de 2003;

c) observar a Resolugdo CONAMA n2 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

d) fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execugdo de servigos;

e) realizar a separagdo e destinagdo adequada dos residuos reciclaveis e ndo recicldveis a coleta seletiva do municipio de Irati;
f) respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

g) priorizar o baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua;

h) dar preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;

i) priorizar maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como dgua e energia;

j) priorizar a maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

k) priorizar a origem sustentédvel dos recursos naturais utilizados na prestagdo dos servigos;

I) cumprir a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como a legislagdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia
sanitaria estaduais e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1 Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, a licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local de execugdo dos
servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 09:00 as 12:00 e das 14:00 as 17:00 horas.

7.1.1 A vistoria deverd ser previamente agendada através do e-mail: licitacoes.irati@ifpr.edu.br ou do telefone: (42) 2104-0205.

7.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a
abertura da sessdo publica.

7.3 Para a vistoria a licitante, ou o seu representante legal, deverd estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

7.4 Por ocasido da vistoria, a licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de
reprodugdo, contendo as informagdes relativas ao objeto da licitagdo, para que a empresa tenha condi¢des de bem elaborar sua proposta.

7.5 A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.6 A licitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢des locais para o cumprimento das obrigacbes objeto
da licitagdo.

7.7 Para o cumprimento deste tdpico, devera ser incluida nos documentos de habilitacdo, a declaragdo de vistoria ou ndo vistoria, conforme modelo
do ANEXO VII.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

8.1 A execugdo dos servigos deverd ser iniciada em 06/02/2023 (primeiro dia letivo de 2023), na forma dos itens a seguir.

8.2 DO ESPACO A SER CEDIDO, DO ALUGUEL E DO RESSARCIMENTO DAS DESPESAS

8.2.1 O quadro a seguir detalha o espaco a ser cedido:

DESCRIGAO | LOCALIZACAO

Espaco fisico total de 29,30m? (vinte e nove virgula trinta metros quadrados), correspondente a duas salas
anexas, sendo:

Sala 01 - com area de 13,12m? (treze virgula doze metros quadrados), a qual possui trés pias, instalagdo elétrica e
estrutura para recebimento de gés (GLP).

Sala 02 - possui drea de 16,18 m? (dezesseis virgula dezoito metros quadrados), com porta e janela, a qual
possibilita o atendimento ao publico.

Ambas as salas ndo possuem mobilidrio ou equipamentos.

BLOCO A - Instituto Federal do Parana -
Campus Irati
Enderego: Rua Pedro Koppe, n? 100, Vila Sdo
Jodo, CEP: 84.507-302 - Irati/PR.
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8.2.2 O uso do espaco fisico se dard na forma de cessdo onerosa, ATRELADA AO PAGAMENTO DE ALUGUEL NO VALOR MENSAL DE RS
358,13 correspondente a area exclusiva destinada aos servigos de cantina.

8.2.2.1 A cada interregno de um ano, a contar da data de abertura das propostas, o valor do aluguel sera reajustado, conforme indice
Geral de Pregos de Mercado (IGP-M) acumulado nos ultimos 12 meses, divulgado pela Fundagao Getulio Vargas (FGV).

8.2.2.2 Nos periodos de férias escolares, greve ou em situagGes outras que acarretem a paralisagdo prolongada das atividades
presenciais da instituicdo, a cessiondria ficara dispensada do pagamento do aluguel, proporcionalmente aos dias paralisados. Nestas
situagdes podera ainda ser avaliada a suspensdo contratual.

8.2.3 A cessiondria arcara ainda com as DESPESAS DE ENERGIA ELETRICA, AGUA E ESGOTO REFERENTES AO ESPACO CEDIDO.

8.2.4 O valor mensal para a taxa de dgua e esgoto serd aquele estabelecido pela Agéncia Reguladora de Servicos Publicos Delegados do Parana
- AGEPAR, como taxa minima (5m?3) para a categoria Micro e Pequeno Comércio, atualmente RS 81,45 (oitenta e um reais e quarenta e cinco
centavos), conforme Resolugdo 09/2022/AGEPAR - ANEXO | Tabela de Tarifas de Saneamento Bésico da Companhia de Saneamento do Parana.

8.2.4.1 Havendo alteragdo de precos autorizada pela AGEPAR, o valor que a contratada ressarcira ao campus serd alterado de mesmo
modo, a partir da mesma data de inicio de vigéncia da alteragdo.

8.2.4.2 No decorrer do contrato poderd ser instalado medidor de 4gua especifico pela cessiondria ou pela cedente, a depender da
viabilidade econdmica e fisica das instalagGes.

8.2.4.3 Nos periodos de férias escolares, greve ou em situagdes outras que acarretem a paralisagdo prolongada das atividades
presenciais da instituigdo, a cessionaria ficard dispensada do pagamento de agua e esgoto, proporcionalmente aos dias paralisados,
desde que ndo efetue consumo de agua nos respectivos dias. Nestas situagdes podera ainda ser avaliada a suspensdo contratual.

8.2.5 O valor referente a taxa mensal de energia elétrica sera aferido por medidor especifico, ja instalado no ambiente da cantina. A medigdo
sera realizada pela fiscalizagdo do contrato no 12 (primeiro) dia Util de cada més.

8.2.5.1 Considerando que o referido medidor ndo segrega o consumo em ponta e fora de ponta, o valor considerado para ressarcimento
de energia sera apurado tendo em vista o custo médio do KWh na fatura de energia elétrica do Campus Irati para a mesma competéncia:

a) Ao final de cada competéncia, a fiscalizagdo do contrato apurara o consumo total apurado no medidor especifico da cantina;

b) Concomitantemente, a concessiondria Copel também realiza a medigdo do consumo total do campus e emite a fatura de
energia elétrica;

c) A fiscalizagdo do contrato calculara o custo médio do KWh somando todos os valores em reais, relativos ao consumo (ponta e
fora de ponta), demanda (normal e isenta de ICMS) e bandeira de escassez hidrica, e dividirad este valor pela soma dos consumos
(ponta e fora de ponta) em KWh;

d) O custo médio do KWh apurado sera multiplicado pelo consumo apurado no medidor especifico da cantina;

e) Férmula para calculo do ressarcimento de energia: (Custo total em RS relativo a consumo, demanda e bandeira)/(Consumo total
em KWh) X Consumo apurado no medidor da cantina.

8.2.5.2 Nos periodos de férias escolares, greve ou em situagbes outras que acarretem a paralisagdo prolongada das atividades
presenciais da instituicdo, a cessionaria devera continuar efetuando o pagamento das despesas de energia elétrica, referentes ao
consumo do espago cedido, verificado no medidor de energia. Se houver suspensdo contratual, a cessionaria ficara dispensada do
pagamento de energia elétrica.

8.2.6 O pagamento do aluguel e das despesas de energia elétrica, dgua e esgoto sera mensal e devera ser efetuado pela cessiondria através de
GRU (Guia de Recolhimento da Unido).

8.2.6.1 A GRU sera fornecida a cessionaria pela fiscalizagdo do contrato até o dia 15 (quinze) de cada més e tera vencimento em 05
(cinco) dias uteis a partir da apresentagdo desta pelo fiscal.

8.2.6.2 Se o pagamento da GRU nao for realizado pela cessionaria, até o seu vencimento, sera cobrada multa de 0,33% (zero virgula
trinta e trés por cento) por dia de atraso, limitada a 20% (vinte por cento); ambos os percentuais calculados sobre o valor total devido,
podendo ainda ser aplicada san¢do, em caso de atrasos recorrentes.

8.2.6.3 Em caso de atraso no recolhimento da GRU, o valor referente a respectiva multa sera cobrado na GRU do més subsequente.
8.2.6.4 O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administragdo a rescindir o contrato.
8.2.7 0 quadro a seguir resume o CUSTO MENSAL ESTIMADO COM ALUGUEL, ENERGIA ELETRICA, AGUA E ESGOTO:

| DESCRIGAO I VALOR ESTIMADO |
| Aluguel | RS 358,13 \
Energia Elétrica R$ 160,32 (média dos ultimos 05 meses / contrato atual)
Agua e esgoto RS 81,45
VALOR TOTAL ESTIMADO MENSAL | R$ 599,90 |

8.2.8 Durante a vigéncia do contrato podera ser efetuada a segregacdo dos relégios de energia elétrica, dgua e esgoto, com a transferéncia de
titularidade para a futura contratada. Tal procedimento sera precedido de avaliagdo da viabilidade técnica e econémica.

8.2.9 E expressamente vedada a utilizacdo do espago pela cessionaria para fim diverso ao desta contratagao.

8.3 DO FUNCIONAMENTO
8.3.1 A frequéncia da cantina é franqueada a comunidade académica e de pessoas externas que eventualmente visitam o Campus Irati.

8.3.2 O horario de funcionamento da cantina serd, no minimo, das 09h00 as 21h00, de segunda a sexta-feira, devendo a cessiondria manter
pontualidade no cumprimento do horario estipulado.

8.3.2.1 O funcionamento devera atender obrigatoriamente os intervalos de aulas dos trés turnos de funcionamento da instituicdo.
8.3.2.2 Podera ser admitido intervalo no periodo de atendimento, mediante acordo entre a fiscalizagdo do contrato e a cessiondria.

8.3.2.3 O horario podera ser alterado em caso de necessidade, apds acordo entre a fiscalizagdo do contrato e a cessionaria.

https://sei.ifpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2140544&infra_siste... 4/13



17/11/2022 11:30 SEI/IFPR - 2048000 - Termo de Referéncia
8.3.3 E facultado a cessionaria o funcionamento aos finais de semana, em caso de aulas, cursos ou eventos promovidos pela cedente.

8.3.4 Nos periodos de férias escolares, greve ou em situagdes outras que acarretem a paralisagdo prolongada das atividades presenciais da
instituicdo, os horarios de funcionamento da cantina serdo acordados entre a cessionaria e a cedente, por meio da fiscalizagdo do contrato.
Nestas situagOes podera ainda ser avaliada a suspensdo contratual.

8.3.5 Qualquer alteragdo do horario de funcionamento s6 podera ocorrer, mediante prévia autorizagdo da fiscalizagdo do contrato.

8.3.6 Qualquer alteragdo ou ampliagdo que implique em obras ou modificagdes do espaco fisico, objeto da cessdo, s6 podera ser executada
apos a aprovagado da fiscalizagdo do contrato.

8.3.7 A cessionaria devera seguir as normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a
aquisicdo, estocagem, pré-preparo e acondicionamento a fim de garantir as qualidades higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos.

8.3.8 Ndo serd permitida a afixagcdo de propagandas comerciais por parte da cessionaria. A cessionaria podera fixar cartazes no ambiente da
cantina, desde que autorizado pela cedente e nos locais que essa determinar, por intermédio da fiscalizagdo do contrato.

8.3.9 A cessiondria devera manter estoque de produtos adequado ao bom atendimento da demanda.

8.3.10 A cessionaria somente podera ter acesso as dependéncias do Campus Irati em horarios de funcionamento da unidade; devendo, em
casos excepcionais, solicitar autorizagdo de acesso para a fiscalizagdo do contrato.

8.4 DO CARDAPIO, DOS REQUISITOS ALIMENTARES E SANITARIOS

8.4.1 Todos os alimentos comercializados pela cessionaria deverdo atender as disposi¢cdes da Resolugdo RDC ANVISA n2 216, de 2004, alterada
pela RDC ANVISA n2 52/2014, bem como a legislagdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

8.4.2 O cardapio a ser fornecido pela cessionaria esta descrito na se¢do “1. DO OBJETO”.
8.4.3 Conforme especificado no cardapio, deverdo ser respeitadas a periodicidade e a quantidade minima dos itens.

8.4.4 No decorrer do contrato a cessiondria podera comercializar outros produtos ndo constantes no cardapio minimo e no complementar,
mediante autorizagdo da Administragdo. Em tais situagdes a cessiondria devera formalizar pedido a fiscalizagdo ou a gestdo contratual, que
procedera a pesquisa de pregos, a qual deve conter no minimo 03 orgamentos para o item a ser incluso. No valor médio do item devera ser
aplicado o percentual de desconto ofertado na licitagdo, para fins de obtengdo do valor a ser comercializado pela cessionaria.

a) O pedido devera ser formalizado por meio do "ANEXO X - SOLICITAGAO DE INCLUSAO DE ITEM NO CARDAPIO";

b) A pesquisa de pregos devera ser efetuada no ambito do comércio do municipio de Irati, visando a compatibilidade dos pregos com o
mercado local;

c) O valor de comercializagdo do item serd apurado mediante a aplicagdo da seguinte férmula: (valor da média obtida na pesquisa de
precos) - (o valor do desconto ofertado na licitagdo);

d) O valor de desconto ofertado na licitagdo sera apurado a partir da diferenga entre o valor total estimado da licitagdo e o valor total
homologado (cuja formula ja esta prevista no ANEXO Il - MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS);

e) Ainclusdo do(s) item(s) sera formalizada por meio de apostilamento.
8.4.5 A cessionaria devera cumprir as seguintes exigéncias na comercializagdo dos alimentos:
a) As frutas in natura deverdo ser devidamente higienizadas e embaladas individualmente com plastico filme;
b) A cessionaria devera fornecer no minimo uma preparacao integral por dia (bolo, pastel assado, pdo etc.) e uma opgdo vegetariana;
c) Devera ser afixada, em local visivel para os usudrios, a tabela de precos com todos os itens do cardapio;

d) A cessiondria deverd fornecer carddpio com as informagdes dos ingredientes que compdem os produtos manipulados, ou seja,
alimentos ndo industrializados que ndo contém embalagem prépria com tal informagdo, devendo divulgar em local visivel a todos. Essas
informagdes sdo essenciais para pessoas alérgicas. Deverdo ser destacadas especialmente preparagées que contenham leite, agucar,
gluten (presente na farinha de trigo, centeio, cevada e aveia), castanhas e amendoim;

e) Deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as preparagdes a serem dispostas para a visualiza¢do pelos
consumidores.

8.4.6 Todos os géneros, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragdo dos alimentos, bem como de seus
acompanhamentos, deverdo ser frescos e de primeira qualidade e apresentarem-se em perfeitas condigdes de preservagao, garantindo a nao
deterioragdo ou contaminagdo até a sua utilizagdo.

8.4.7 Todos os alimentos deverdo ser preparados sem o uso de:
a) Gordura vegetal hidrogenada (trans).
b) Oleo reutilizado.
c) Temperos industrializados tipo caldo maggi, knorr, sazon e outros.

8.4.8 Os alimentos deverdo ser frescos e estar em perfeitas condigdes de preservagdo, garantindo a ndo deterioragdo ou contaminagdo até seu
consumo.

8.4.9 N3do serdo aceitos itens sem data de validade ou com data vencida, tanto alimentos manipulados quanto industrializados.
8.4.10 Todos os produtos utilizados para o preparo de alimentos (alface, tomate etc) deverdo conter data de manipulagdo inicial e validade.

8.4.11 Todos os alimentos depois de abertos deverao ser retirados das embalagens originais e deverdo ser colocados em recipientes limpos e
identificados com nome, data da abertura da embalagem e data de validade, conforme informagGes contidas na rotulagem do produto.

8.4.12 Os lanches naturais deverdo ser compostos de produtos frescos e preparados diariamente.
8.4.13 Os itens deverdo apresentar sabor, odor, consisténcia e aparéncia agradaveis, caracteristicas de alimentos proprios para consumo.

8.4.14 Caso sejam identificados sabor, odor, consisténcia ou aparéncia desagradavel, que caracterize que o alimento esteja azedo, vencido,
estragado ou impréprio para o consumo, a cessionaria podera ser notificada e penalizada.
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8.4.15 Os alimentos, quando aplicavel, deverdo ser servidos quentes, mantidos em estufa que mantenha o aquecimento e, se necessario,
aquecidos em forno elétrico ou micro-ondas no momento do consumo.

8.4.16 E vedado qualquer tipo de comercializacdo de cigarros, bebidas alcodlicas, medicamentos/remédios e outros determinados pela
fiscalizagdo, que sejam impréprios para o ambiente da instituicdo.

8.4.17 Deverdo ser disponibilizados pela cessiondria: guardanapos de papel, pratos, talheres, embalagens para viagem e molhos para
acompanhamento.

8.4.18 Ndo é permitido o reaproveitamento de sobras de alimentos.
8.4.19 Alimentos nado-pereciveis, pereciveis e embalagens deverdo ser armazenados em locais distintos.
8.4.20 Os produtos de limpeza devem ser mantidos em local apropriado, em armarios fechados, separados dos alimentos.

8.4.21 Devera haver a segregacdo entre as fungées de manipulagdo de dinheiro e manipulagdo de alimentos (quem manipula alimentos nao
pode manipular dinheiro).

8.4.22 Os colaboradores e os manipuladores de alimentos:

a) Deverdo estar devidamente paramentados com uniformes (minimamente jalecos), calgados fechados, touca higiénica (descartavel ou
ndo) e avental. Para utilizagdo de utensilios em alta temperatura devera ser utilizada luva de protegdo térmica.

b) Ndo podem estar com acessorios (brincos, pulseiras, relégios, anéis e aliangas).

c) N3do podem ter esmaltes, unhas compridas e ferimentos expostos.

d) N3do podem fazer uso de perfumes.

e) Devem ter exames médicos (ASO — Atestado de Saude Ocupacional) para comprovar que sua saude estd integra para tal atividade.

8.4.23 A cessiondria devera apresentar certificado de curso de Boas Praticas Alimentares de todos que desempenharem atividades de
manipulagdo de alimentos. Esse curso deve atender as determinagdes da Resolugdo RDC n2 216/2004 da ANVISA. O prazo para apresentagdo
do documento serd de 60 dias a contar do inicio da prestagdo dos servicos, bem como de cada nova contratagdo de colaborador.

8.4.24 Para a manipulagdo de alimentos prontos para o consumo deverd ser utilizada luva pldstica descartavel.

8.4.25 As atividades de higienizacdo em geral e de manipulagdo de alimentos deverdo ser realizadas em pias distintas, as quais devem ser
utilizadas exclusivamente para seus fins, ndo podendo haver materiais de limpeza na pia de manipulagdo de alimentos.

8.4.26 O local para higienizagdo das maos devera conter sabonete bactericida, alcool em gel 70%, toalha de papel ndo reciclavel e informativo
do correto procedimento para lavagem das maos.

8.4.27 A cessiondria deve instalar prateleiras de material ndo poroso e lavavel, SEM protecdo pldstica ou toalhas, para a guarda de alimentos
(estoque). O local deve ser mantido organizado de tal maneira que o ar circule entre os produtos, mantendo a qualidade dos mesmos.

8.5 DA MANUTENGCAO E DOS REPAROS

8.5.1 Toda manutengdo/reparo serd de responsabilidade da cessiondria, devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e
acabamentos.

8.5.2 A manutengdo poderd abranger os seguintes itens:

a) Instalagdes de agua, esgoto e de possiveis vazamentos em torneiras e encanamentos;

b) Instalagdes elétricas (eletrodutos e conexdes, ldmpadas, disjuntores, reatores, interruptores).
8.5.3 Previamente a qualquer manutencdo, a fiscalizagdo do contrato deverd ser consultada para avaliagdo e aprovagao.
8.5.4 A cessiondria é responsavel por qualquer dano ou avaria no imével.

8.5.5 A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagdes fisicas sera de inteira responsabilidade da cessionaria e devera
ser realizada sem prejuizo da perfeita execugdo dos servigos e sem afetar a seguranga, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa
decorrente.

8.6 DOS EMPREGADOS
8.6.1 Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio da atividade.

8.6.2 O numero de pessoal necessario a execugdo do servico, objeto da presente cessdo, serd de exclusiva responsabilidade da cessiondria,
devendo ser observadas: a legislagdo trabalhista; as normas de saude, higiene e seguranga do trabalho; as orientagdes de higiene e
manipulagdo contidas neste documento e na legislagdo, bem como o atendimento satisfatério do publico usuério.

8.6.3 Os empregados deverdo fazer uso de Equipamentos de Protegdo Individual (EPI’s) adequados a fungdo que irdo desempenhar. Sendo
obrigatdrio o seu uso.

8.6.4 Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na execugdo dos servigos contratados, de empregado
da futura Contratada que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianga neste 6rgdo contratante.

8.6.5 A cessionaria deverd apresentar a fiscalizagdo do contrato, sempre que solicitado, a documentagdo trabalhista comprobatéria da
regularidade do vinculo empregaticio dos empregados alocados na prestacdo dos servigos.

8.7 DA LIMPEZA E DO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

8.7.1 A limpeza total do ambiente da cantina, bem como de seus equipamentos, devera ser diaria, sob a responsabilidade da cessionaria.
Sendo efetuada sempre depois do término da manipulagdo de alimentos.

8.7.2 O material de limpeza e a retirada do lixo interno sdo de responsabilidade da cessionaria. O lixo devera ser retirado diariamente ou
sempre que houver necessidade.

8.7.3 O IFPR é responsavel pela dedetizagdo periddica de todos os ambientes do campus. Dessa forma a cessionaria ficara responsavel pelo
preparo do local a ser dedetizado e desratizado providenciando a guarda de alimentos, utensilios, etc. A cessionaria serd comunicada
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previamente a data de sua realizagdo pela fiscalizagdo do contrato e ficara responsavel em analisar, verificar e comunicar eventual reincidéncia
de infestagoes.

8.8 CONDICOES GERAIS

8.8.1 A cessionaria deverd apresentar para a fiscalizagdo do contrato, em até 60 dias apds o inicio da execugdo dos servigos, os alvaras de
localizagdo (Prefeitura), Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros, pertinentes ao espago cedido. O prazo poderd ser prorrogado, mediante
justificativa, no caso de atraso na emissdo por parte dos érgdaos competentes.

8.8.1.1 Os citados documentos deverdo ser mantidos atualizados durante toda a vigéncia do contrato, seguindo as datas e
tramites exigidas pelos 6rgdaos competentes. Os documentos atualizados deverdo ser apresentados a fiscalizagdo do contrato.

8.8.2 A cessionaria devera apresentar licenga sanitdria de todos os fornecedores que efetuem manipulagio de alimentos a serem
comercializados na cantina.

8.8.3 A cessiondria, visando agilizar o atendimento, podera adotar sistema de venda de fichas.

8.8.4 A cessiondria deverd manter constantemente todas as dependéncias referentes ao espago cedido, bem como os equipamentos e
utensilios utilizados, no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e conservagdo, dentro dos padrdes exigidos pelas autoridades sanitérias e
pelo IFPR.

8.8.5 A cessiondria responde por todo o ajustado perante a cedente, permanecendo plenamente responsdvel pela execu¢do do objeto
contratado e por todos os atos ou omissdes de pessoas direta ou indiretamente empregadas, na execugdo do objeto.

8.8.6 A cessionaria responsabiliza-se pelos padrdes higiénico-sanitdrios dos alimentos comercializados no ambiente da cantina, respondendo
por eventuais intoxica¢des alimentares a que der causa.

8.8.7 A cessionaria respondera por danos e prejuizos que eventualmente causar a cedente ou a terceiros em decorréncia da execugdo dos
servigos, correndo as suas expensas 0s ressarcimentos ou indenizagdes que tais prejuizos venham a causar. A cessiondria tera o prazo de 05
(cinco) dias Uteis, a partir da notificagdo da cedente, para dar inicio a reparagdo dos danos e prejuizos.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 A Cessionaria sera responsavel Unica e exclusivamente pela adequagdo do local em relagdo ao mobilidrio, equipamentos, maquinas e utensilios
necessarios em quantidades suficientes e em boas condigGes para a oferta do servigo de cantina (o atual espago possui unicamente 03 pias - 01
para higienizagcdo de alimentos; 01 para higienizagdo de lougas e 01 para lavagem de mdos).

9.2 Os utensilios deverdo ser de materiais lisos, ndo porosos, faceis de desmontar e lavaveis. Sdo proibidos materiais de madeira no ambiente de
manipulagdo de alimentos.

9.3 A guarda dos equipamentos, mobilidrios e utensilios sera de inteira responsabilidade da cessionaria. A cedente ndo se responsabilizara por
eventuais danos, furtos ou roubos ocorridos, fora ou dentro do horario de expediente. Entretanto, mediante aprovacdo da fiscalizagdo do contrato a
empresa podera implementar medidas de seguranga na area.

9.4 A cessionaria devera fornecer lixeiras com acionamento de pedal, de material liso e lavavel, com sacos plasticos em seu interior, para toda a area
do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva.

9.5 A completa adequac&o do espago devera ser realizada no periodo compreendido entre a assinatura do contrato e o dia 05/02/2023, de modo
que no dia 06/02/2023 o espaco esteja pronto para o inicio da execugdo dos servigos.

10. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1 O quadro a seguir detalha o publico consumidor estimado:

PUBLICO ESTIMADO DE SEGUNDA A SEXTA-
) TOTAL
DISCRIMINAGCAO DE CURSOS OFERTADOS FEIRA
MANHA TARDE NOITE
TECNICO EM INFORMATICA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO 108 75 - 183
TECNICO EM AGROECOLOGIA INTEGRADO AO ENSINO o 36 ] 130
MEDIO
CURSO EM ANDAMENTO BACHARELADO EM AGRONOMIA - 65 - 65
TECNOLOGIA EM ANALISE E DESENVOLVIMENTO DE ] ] 20 20
SISTEMAS

LICENCIATURA EM QUIMICA - - 24 24

DOCENTES EFETIVOS 45

TECNICOS ADMINISTRATIVOS »

EFETIVOS

FUNCIONARIOS TERCEIRIZADOS | | 13 |
ESTAGIARIOS I [ 2 |
TOTAL GERAL ESTIMADO DE PUBLICO: | 566 |
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10.2 O publico acima é meramente informativo, podendo sofrer variagbes em decorréncia da movimentagdao dos servidores, terceirizados,
estudantes, estagiarios, visitantes e pelas proprias caracteristicas do calenddrio académico da Instituicdo.

10.3 A cedente ndo tem compromisso com a remuneragao de uma quantidade minima didria, mensal ou anual, cabendo a cessionaria prever a
variagdo do nimero de usuarios na composi¢do de seus custos.

713



17/11/2022 11:30 SEI/IFPR - 2048000 - Termo de Referéncia

https://sei.ifpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=2140544&infra_siste...

10.4 A cessionaria é responsavel por todos os impostos, encargos sociais, taxas, obrigacdes trabalhistas, saide e seguranga no trabalho, meio
ambiente, vigilancia sanitdria, alvaras, servigos de telefonia, energia elétrica, agua e esgoto ou quaisquer outros gerados pelas suas atividades.

11. OBRIGACGES DA CONTRATANTE/CEDENTE
11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

11.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente designados, anotando em registro préprio as
falhas detectadas, indicando dia, més e ano e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

11.3 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou irregularidades constatadas no curso da execugdo dos
servigos, fixando prazo para a sua correcgdo, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

11.4 Cobrar os valores devidos pela Contratada, no que tange a aluguel, energia elétrica, dgua e esgoto.
11.5 N3o praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:

11.5.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela
indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento direto, tais como nos servicos de recepg¢do e apoio ao usuario.

11.5.2 direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas.

11.5.3 promover ou aceitar o desvio de fun¢des dos trabalhadores da Contratada, mediante a utilizagdo destes em atividades distintas
daquelas previstas no objeto da contratagcdo e em relagdo a fungdo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.5.4 considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratagdo,
especialmente para efeito de concessado de didrias e passagens.

11.6 Fornecer por escrito as informag0es necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato.
11.7 Realizar avaliagGes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento.

11.8 Cientificar o érgdo de representacgdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢do das medidas cabiveis quando do descumprimento das
obrigacOes pela Contratada.

11.9 Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagdes técnicas, orcamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos,
relatérios de inspegdes técnicas apds o recebimento do servigo e notificagdes expedidas.

11.10 Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 32, § 52, da
Lei n? 8.666, de 1993.

11.11 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagGes, apresentem condigdes adequadas ao cumprimento, pela
contratada, das normas de seguranca e saude no trabalho, quando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

12. OBRIGAGOES DA CONTRATADA/CESSIONARIA

12.1 Executar os servigos conforme especificagbes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao
perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na
qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

12.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados
em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

12.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a
entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos.

12.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e
determinagdes em vigor.

12.5 Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissdo ou fungao de
confianga no drgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010.

12.6 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa contratada deverd entregar
ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova
de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal e Estadual do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF;
e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017.

12.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacGes previstas em Acordo, Convencgdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das
categorias abrangidas pelo contrato de seus empregados, por todas as obriga¢des trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias e as demais
previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante.

12.8 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos
servigos.

12.9 Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao
local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugdo do empreendimento.

12.10 Paralisar, por determinagdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica ou que ponha
em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

12.11 Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a execugdo dos servigos, durante a
vigéncia do contrato.

12.12 Promover a organizagdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos
e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo determinado.

12.13 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos,
mantendo sempre limpo o local dos servigcos e nas melhores condi¢cdes de seguranga, higiene e disciplina.
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12.14 Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos que fujam as
especificagdes do memorial descritivo.

12.15 Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze
anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

12.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢gdes assumidas, todas as condi¢cbes de habilitagdo e
qualificagdo exigidas na licitagao.

12.17 Cumprir, durante todo o periodo de execu¢do do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado
da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n? 13.146, de 2015.

12.18 Guardar sigilo sobre todas as informag&es obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

12.19 Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos
variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nado seja satisfatério
para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n? 8.666, de
1993.

12.20 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranc¢a da Contratante.

12.21 Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais, equipamentos e utensilios em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo.

12.22 Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do Anexo VII — F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n¢
5, de 25/05/2017:

12.22.1 O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais adequagdes e atualizagdes que vierem a
ser realizadas, logo apo6s o recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os
mesmos sem limitagGes;

12.22.2 Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagGes técnicas, da documentagdo produzida e congéneres, e de todos os
demais produtos gerados na execugdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo
sem que exista autoriza¢cdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

12.23 Apresentar ao fiscal de contrato, sempre que solicitado, a documentagao trabalhista comprobatdria da regularidade do vinculo empregaticio
dos empregados alocados na prestagdo dos servigos.

12.24 Utilizar e cuidar do imdvel sob cessdo de uso, bem como os bens méveis ali instalados, estritamente para as atividades contratadas, como se
seu proprio fosse, responsabilizando pelos danos que porventura der causa.

12.25 Responsabilizar-se pela limpeza total do ambiente da cantina, bem como de seus equipamentos e utensilios.

12.26 Responder por incéndio na area de cessdo de uso, se ndo provar caso fortuito ou forga maior, vicio de construgdo ou origem criminosa
provocado por terceiros.

12.27 Responder integralmente por pequenos reparos na drea do imével sob cessdo, realizando imediatamente a reparagdo de danos pelos quais
tenha dado causa, com consentimento do IFPR — Campus Irati.

12.28 Pagar mensalmente, dentro do prazo estabelecido, o valor referente ao aluguel e as despesas com dagua e luz, inclusive as multas e
penalizagdes, se aplicadas.

12.29 Responsabilizar-se na forma da legislagdo vigente e cabivel, quanto aos pregos, qualidade e higiene dos produtos comercializados, assim
como pela higieniza¢do das instalagdes, na forma exigida pela satde publica e por este documento.

12.30 Cumprir fielmente as clausulas contratuais, os hordrios estipulados e as normas gerais de funcionamento avengadas nesta contratagdo.
12.31 Oferecer cardapio com as variedades estipuladas, conforme descrito neste documento.
12.32 Comprovar, sempre que solicitado, a origem dos produtos confeccionados por terceiros, apresentando a respectiva documentagao.

12.33 Garantir que seus funcionarios atendam as exigéncias da presente contratagdo em relagdo a higiene pessoal, saude, uniformizagdo e bom
atendimento ao publico de acordo com as normas legais e da instituigao.

12.34 Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados em servigo, cumprindo todas as suas obrigacGes
quanto as leis trabalhistas e previdencidrias e Ihes assegurando as demais exigéncias para o exercicio da atividade objeto deste Termo de
Referéncia.

12.35 Indicar um preposto/representante a quem o fiscal do contrato da Administragdo se reportara de forma agil.

12.36 Permitir o acesso do fiscal do contrato as instalagdes cedidas, para a realizagdo das inspeg¢Ges periddicas e fornecer todas as informagGes
necessarias a correta fiscalizagdo da execugdo do contrato.

12.37 Solucionar todas as irregularidades notificadas pela fiscaliza¢do do contrato.
12.38 Nao efetuar sob qualguer motivo, a subconcessao total ou parcial do imdvel, objeto desta licitagdo.

12.39 Obter e apresentar para a Administracdo todos os alvaras exigidos para o exercicio dos servicos, bem como a licenga sanitaria dos
fornecedores que efetuem a manipulagdo de alimentos comercializados na cantina.

12.40 Responsabilizar-se pela perfeita qualidade e condigGes higiénico-sanitdrias dos alimentos comercializados.

12.41 Observar a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como a legislagdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia
sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

12.42 Restituir o imdvel, ao término do prazo de vigéncia contratual ou no caso de rescisdo, da forma como o recebeu, realizando os reparos que
forem necessarios.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1 N3o serd admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.
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14. ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa
juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢Ges do contrato; ndo haja
prejuizo a execug¢do do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1 A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugdo do
servico, deverd comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a adequagdo contratual a produtividade efetivamente realizada,
respeitando-se os limites de alteragdo dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos devera ser verificada juntamente com o documento
da Contratada que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas
quantidades e especificagbes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3 O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel
cumprimento das cldusulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

15.4 O descumprimento total ou parcial das obrigacSes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejard a aplicagdo de sangdes
administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagcdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos
artigos 77 e 87 da Lei n? 8.666, de 1993.

15.5 As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser
exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuigdes, fique assegurada a distingdo dessas
atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6 A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugdo do objeto.

15.7 Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua
degeneragdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizada.

15.9 Em hipdtese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos
realizada.

15.10 A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que poderd ser aceita pelo
fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do
prestador.

15.11 Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servigo em relagdo a qualidade exigida, devem ser aplicadas
as sangGes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

15.12 O fiscal técnico poderd estabelecer a periodicidade da avaliagdo, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso,
aferir o desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos.

15.13 Para o acompanhamento da qualidade na prestagdo dos servigos, a fiscalizagdo do contrato aplicara pesquisa de satisfagdo junto aos usudrios
dos servicos, conforme modelo do ANEXO Il - PESQUISA DE SATISFACAO.

15.13.1 A pesquisa de satisfacdo terd a finalidade de embasar a melhoria continua dos servigos, bem como fundamentar possiveis san¢des a
cessiondria.

15.13.2 A pesquisa sera realizada entre os usudrios da cantina, no minimo, uma vez a cada semestre, em datas ndo conhecidas previamente
pela Cessionaria.

15.13.3 A pesquisa sera aplicada pela fiscalizagdo do contrato.

15.13.4 A fiscalizagdo do contrato disponibilizara e discutird os resultados da pesquisa com a cessionaria, visando a melhoria continua dos
servigos.

15.14 A fiscalizagdo da execugdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:
15.14.1 Promogado de reunides com o(s) representante(s) da cessionaria para o perfeito cumprimento dos termos do contrato;
15.14.2 Manutengdo de histdrico e arquivos de toda a documentagdo pertinente ao contrato;
15.14.3 Fiscalizagdo quanto ao cumprimento do carddpio exigido, em relagdo a periodicidade, quantidade e valores comercializados;

15.14.4 Fiscalizagdo das orientagGes de higiene e manipulagdo contidas neste documento e na legislagdo, bem como do atendimento
satisfatério do publico usuario.

15.15 As disposi¢des previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n2 05, de 2017, aplicavel no
que for pertinente a contratagao.

15.16 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na
ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n?
8.666, de 1993.

16. REAJUSTE
16.1 Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagdo das propostas.

16.2 Apds o interregno de um ano, a pedido da CONTRATADA, os precos iniciais dos itens do cardapio poderdo ser reajustados, mediante a
aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas
apos a ocorréncia da anualidade.
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16.2.1 O reajuste de itens novos incluidos no cardapio ao longo da vigéncia do contrato, podera ser realizado somente depois de decorrido um
ano de sua inclusdo no contrato.

16.3 Adicionalmente, a cada interregno de um ano, a contar da data limite para a apresentagdo das propostas, o valor do aluguel sera reajustado,
conforme indice Geral de Precos de Mercado (IGP-M) acumulado nos tltimos 12 meses, divulgado pela Fundagdo Getulio Vargas (FGV).

16.4 Ambos os reajustes serdao aplicados com base na seguinte férmula (art. 52 do Decreto n.2 1.054, de 1994):

R=V(I-12) /12, onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

12 = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para entrega da proposta na licitagdo;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

16.5 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

16.6 No caso de atraso ou nao divulgacdo do indice de reajustamento, a importancia sera calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

16.7 Nas aferig¢Ges finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

16.8 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em
substituigdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

16.9 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

16.10 Os reajustes serdo realizados por apostilamento.

17. GARANTIA DA EXECUGAO

17.1 N3do haverd exigéncia de garantia contratual da execu¢do, em fungdo de a contratagdo ndo envolver gasto publico e em razdo do risco
contratual ndo elevado.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
18.1 Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:
a) falhar na execugdo do contrato, pela inexecugdo, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes assumidas na contratagado;
b) ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
c) fraudar na execugdo do contrato;
d) comportar-se de modo inidoneo; ou
e) cometer fraude fiscal.
18.2 Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar 8 CONTRATADA as seguintes sangoes:

18.2.1 Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagcGes contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

18.2.2 Multa de:

a) 0,5% (zero virgula cinco por cento) por dia sobre o valor ANUAL previsto para o aluguel (R$358,13 X 12 = R$ 4.297,56) em caso de
atraso na execugdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso
de execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecugdo total da obrigacdo
assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenga;

b) 1% (um por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor ANUAL previsto para o aluguel (R$358,13 X 12 = R$ 4.297,56), em caso de
atraso na execugdo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecug¢do parcial da obrigagdo assumida;

) 1% (um por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor ANUAL previsto para o aluguel (R$358,13 X 12 = R$ 4.297,56), em caso de
inexecucdo total da obrigagdo assumida;

d) 10% a 50% por dia/ocorréncia sobre o valor MENSAL apurado do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas 1 e 2,
abaixo;

18.2.2.1 as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

18.2.3 Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o drgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica
opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

18.2.4 Sangao de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo
prazo de até cinco anos.

18.2.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

18.3 A Sangdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “18.2.4” também é aplicdvel em quaisquer das hipdteses previstas como
infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

18.4 As sang0es previstas nos subitens “18.2.1”, “18.2.3”, “18.2.4” e “18.2.5” poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com as de multa,
descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
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18.5 Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sdo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
| GRAU || CORRESPONDENCIA
1 10% por dia/ocorréncia sobre o valor mensal apurado do contrato (aluguel + energia elétrica + dgua e esgoto
2 20% por dia/ocorréncia sobre o valor mensal apurado do contrato (aluguel + energia elétrica + dgua e esgoto
3 | 30% por dia/ocorréncia sobre o valor mensal apurado do contrato (aluguel + energia elétrica + dgua e esgoto
| 4 | 40% por dia/ocorréncia sobre o valor mensal apurado do contrato (aluguel + energia elétrica + dgua e esgoto
| 5 | 50% por dia/ocorréncia sobre o valor mensal apurado do contrato (aluguel + energia elétrica + 4gua e esgoto
Tabela 2
INFRAGAO
ITEM || DESCRIGAO | GrAU
| 1 || Permitir situagcdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia; || 05 |
2 | Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos contratuais, por dia; | 04
3 N3do oferecer o cardapio exigido, nas variedades e periodicidades estabelecidas neste documento, apds reincidéncia formalmente notificada 04
pelo érgdo fiscalizador, por ocorréncia;
4 Comercializar itens com pregos superiores aos estabelecidos em contratf), a‘pés reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador, por 04
ocorréncia;
Comercializar itens vencidos ou estragados, por ocorréncia; 05
Ndo atender aos padrdes higiénico-sanitarios estabelecidos neste documento, por ocorréncia; 05
7 Atraso superior a 60 dias no pagamento da GRU relativa ao aluguel e as despesas de energia elétrica, dgua e esgoto; 05
| Para os itens a seguir, deixar de: |
| 8 | Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar do 6rgdo fiscalizador, por ocorréncia; | 02
9 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades do servigo, por funciondrio e por dia; 01
10 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgdo 03
fiscalizador, por item e por ocorréncia;
11 Indicar e manter durante a execu¢do do contrato os prepostos previstos no edital/contrato; 01

18.6 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n2 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:
18.6.1 tenham sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
18.6.2 tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;
18.6.3 demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

18.7 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a
CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

18.8 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou
deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

18.8.1 Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da
comunicagdo enviada pela autoridade competente.

18.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o
valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

18.10 A autoridade competente, na aplicacdo das sangGes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

18.11 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 12
de agosto de 2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, cdpias do processo administrativo necessdrias a apuragdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a
eventual instauragdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo - PAR.

18.12 A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a Administragdo Publica nacional ou
estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

18.13 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de
danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente
publico.

18.14 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
19. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

19.1 As exigéncias de habilitacdo sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

19.2 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel (ANEXO VII).
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19.2.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que
conhece as condigdes locais para execugdo do objeto; ou que tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejem desavengas técnicas ou financeiras com a contratante (ANEXO VII).

19.3 Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:

19.3.1 Valor Global MAXIMO: R$ 181,80 (cento e oitenta e um reais e oitenta centavos).

19.3.2 Valores unitarios: conforme pregos MAXIMOS DOS ITENS indicados na planilha de composicdo do cardapio.
19.4 O critério de julgamento da proposta é o MENOR PRECO GLOBAL.

19.5 As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.

20. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

20.1 O valor maximo aceitdvel para a contratacdo, para fins de apuracdo do MENOR PRECO ¢é de RS 181,80 (cento e oitenta e um reais e oitenta
centavos).

21. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

21.1 A contratagdo decorrente deste instrumento envolverd previsdo de receita propria por parte do IFPR - Campus Irati, na classificagdo abaixo:
Gestdo/Unidade: 26432 / 154674.
Fonte: 0150151789.

Equipe de Planejamento da Contratagao
Portaria de Pessoal DG/IRATI/IFPR N2 5, DE 02 DE SETEMBRO DE 2022

NOME SIAPE FUNCAO
Cintia Siqueira 1949050 Coordenadora
Ana Claudia Marochi 2107364 Membro
Maysa Anciuti Kaminski 1801852 Membro
Paulo Sérgio Bonato 2107313 Membro
Silvia Leticia Trevisan 2103679 Membro
Aprovagao:

Ana Claudia Radis
Diretora-Geral/Ordenadora de Despesas

IFPR - Campus Irati

-

P
)EI! tl’ Documento assinado eletronicamente por CINTIA SIQUEIRA, COORDENADOR(A), em 17/11/2022, as 09:54, conforme horario oficial de Brasilia,
G

assinatura com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

eletrénica

-

pr
JEI! tl’ Documento assinado eletronicamente por PAULO SERGIO BONATO, Servidor Técnico Administrativo em Educagdo, em 17/11/2022, as 10:04,
I | conforme horirio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrénica
I
.
3E|! d Documento assinado eletronicamente por ANA CLAUDIA MAROCHI, Servidor Técnico Administrativo em Educag¢io, em 17/11/2022, as 10:08,
conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, caput, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrdnica

I
pr
)el! tl’ Documento assinado eletronicamente por ANA CLAUDIA RADIS, DIRETOR(a), em 17/11/2022, as 11:27, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 62, caput, do Decreto n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

assinatura
eletrdnica
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