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PAIS RICO E PAIS SEM POBREZA

TREINAMENTO DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO AOS
MANIPULADORES DE ALIMENTOS

OBJETIVO
Introduzir nocdes basicas de higiene e manipulagao
de alimentos aos profissionais que trabalham nos
servicos de alimentacdo e estabelecimentos
processadores de alimentos da cidade de
Jacarezinho.

PUBLICO-ALVO

Profissionais da area de alimentos que
necessitam obter ou aperfeicoar os conhecimentos
bésicos relacionados a higiene e correta manipulacao
dos alimentos.

REALIZA(;AO DO TREINAMENTO:

Local: Instituto Federal do Parana (IFPR) - Campus
Jacarezinho

Datas: 01, 03, 08, 10, 17, 22, 24 e 29 de Novembro
Horério: 14h00min as 18h00min

Carga Horaria Total: 32 horas/aula

Numero de vagas: 15 vagas

INSCRICOES

Local: Secretaria do IFPR — Campus Jacarezinho ou
com a monitora Rosangela Posseti Lima

Periodo: 24 a 28 de Outubro

Horario: 08h00min as 17h00min

N&o havera taxa de inscri¢éo.

Trazer c6pia do documento de identidade (RG)

INSTRUTORES
Profa. Gislaine Silveira Simdes: Docente no Curso
Técnico em Alimentos do IFPR - Jacarezinho.

Graduada em Tecnologia de Alimentos e Mestre em
Ciéncia de Alimentos.

Profa. Michele Rosset: Docente no Curso Técnico
em Alimentos do IFPR - Jacarezinho. Graduada em
Quimica e Mestre em Ciéncia de Alimentos.

Prof® Gabriel Mathias Carneiro Ledo: Docente no
Curso Técnico em Alimentos do IFPR - Jacarezinho.
Graduado em Biologia, Mestre em Biologia Celular e
Molecular.

Prof® Richard Jojima Nagamato: Docente no Curso
Técnico em Alimentos do IFPR - Jacarezinho.
Graduado em Engenharia Quimica e Mestre em
Tecnologia de Alimentos.

Prof° Felipe Richter Reis: Docente no Curso Técnico
em Alimentos do IFPR - Jacarezinho. Engenheiro de
Alimentos e Mestre em Tecnologia de Alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO
1 - NogGes de Nutricdo Basica
2 - Nocbes de Microbiologia de Alimentos

3 - Conceitos e Principios sobre Boas Praticas de
Fabricacdo/Manipulagéo de Alimentos.

4 - Higiene e Sanitizagdo de Alimentos, Instalagfes,
Equipamentos e Utensilios.

5 - Programas de Qualidade.

OBSERVACOES

Ao término do treinamento os participantes receberao
certificado.

Levar caderno e caneta para anotagbes durante as
aulas.

INFORMACOES

Secretaria do IFPR - Campus Jacarezinho
Telefone: (43) 2122-0100

Avenida Doutor Tito s/n — Nova Jacarezinho
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