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1 APRESENTACAO DO PROJETO

1.1 IDENTIFICACAO

1.1.1 Processo

1.1.1.1 Numero do processo do PPC
23411.006499/2017-89 (abertura do curso)

1.1.1.2 Numero do processo de ajuste do PPC
23411.013083/2022-84

1.1.2 Informagdes do Campus
Instituto Federal do Parana - campus Jaguariaiva

Endereco: Av. Eloa Martins Passos Felix. Rod. 151 Km 213,7
Cidade: Jaguariaiva UF: PR CEP: 84200-000
Telefone: (43) 3233-2070

Site: https://jaguariaiva.ifpr.edu.br

E-mail: tec.alimentos.jaguariaiva@ifpr.edu.br

1.1.3 Denominac¢ao do Curso

Curso Técnico em Alimentos

1.1.4 Eixo Tecnolodgico
Produgao Alimenticia

1.1.5 Modalidade

Presencial

1.1.6 Forma de Oferta

Integrado

1.1.7 Turno do curso

IV - Parcial diurno (matutino), cujas atividades curriculares obrigatérias sdo ofertadas
majoritariamente no periodo da manha com algumas aulas a tarde.
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1.1.8 Horario de oferta do curso

De segunda a sexta-feira, das 07h30min as 12h00Omin (com pelo menos um dia na semana
com aulas regulares das 13h30min as 17h10min, mediante alternancia de dias entre as
turmas).

Intervalos da manha: das 09h10 as 09h30min.

Intervalos da tarde: das 15h10min as 15h30min.

1.1.9 Tempo de Duracio do Curso

4 (quatro) anos.

1.1.10 Carga-Horaria Total do Curso
3.348 horas-relogio.

1.1.11 Carga Horaria de Estagio Obrigatorio

Nao se aplica.

1.1.12 Tipo de matricula

Por componente curricular.

1.1.13 Regime académico
Anual.

1.1.14 Vagas totais
Minimo de 25 (vinte e cinco) e maximo de 40 (quarenta) vagas anuais.

1.1.15 Escolaridade minima exigida/requisito de acesso ao curso

Ensino Fundamental completo e aprovagdo no processo seletivo regulamentado pela
Pro-Reitoria de Ensino.

1.1.16 Ano de criacdo do curso
2018 (RESOLUCAO 19/2018 IFPR/CONSUP)

1.1.17 Ano de inicio da primeira turma
2019


https://reitoria.ifpr.edu.br/wp-content/uploads/2018/07/Res.19.2018.pdf

1.1.18 Ano de ajuste curricular
2022 (com aplicagdo junto as turmas ingressantes a partir de 2024)

1.1.19 Coordenador(a)

Nome: Lucinei José Myszynski Junior
Titulagdo Méxima: Doutorado
Regime de Trabalho: D.E.

1.1.20 Endereco de realizacao do curso

Av. Eloa Martins Passos Felix - Rod. 151 Km 213,7
Cidade: Jaguariaiva UF: PR CEP: 84200-000

1.1.21 Instituicado Conveniada
Nao se aplica

1.1.22 Conselho profissional ou legislacdo que regula a profissao

Os egressos do Curso Técnico em Alimentos poderdo se credenciar junto ao Conselho
Regional de Quimica (CRQ).

1.1.23 Comissao de Ajuste Curricular (CAJ):

Membro Funcao

Lucinei José Myszynski Junior Presidente - Coordenador de curso

Danielle Cristina Barreto Honorato Ferreira | Docente com atuacdo no curso

Danilo Augusto Ferreira de Jesuz Docente com atuagao no curso

Ineuza Michels Margal Docente com atuacao no curso

Ivan Takashi Kano Docente com atuagdo no curso

Kelly Cristina Alves da Silva Bibliotecaria

Kelly Linai da Costa Representante da Secdo Pedagodgica e de
Assuntos Estudantis

Leandro Gomes da Silva Docente com atuagao no curso

Luiz Gustavo do Santos Fonseca Representante discente




Paulo Sérgio da Silva Docente com atuacdo no curso
Rafael Felipe Pszybylski Docente com atuagdao no curso
Ramon Martins Docente com atuagao no curso
Valter Miotto Alessio Docente com atua¢ao no curso

1.2 FUNDAMENTOS LEGAIS E NORMATIVOS

Este Projeto Pedagodgico de Curso ¢ fundamentado em diversas legislagdes
educacionais ¢ de ambito administrativo, bem como em regimentos internos da institui¢ao,
portarias, resolugdes e diretrizes que normatizam o funcionamento de um campus. Para tal,

segue a descri¢do das legislacdes que regulamentam este processo.

e Lein®9.394/1996: Estabelece as diretrizes e bases da educagao nacional (LDB). Essa
lei prevé a concepcao de educacao em nivel federal e preconiza que “a educacao
abrange os processos formativos que se desenvolvem na vida familiar, na convivéncia
humana, no trabalho, nas instituicdes de ensino e pesquisa, nos movimentos sociais e

organizagdes da sociedade civil e nas manifestagdes culturais”.

e Lecin® 11.892/2008: Lei de Criacdo dos Institutos Federais. Essa lei “Institui a Rede
Federal de Educacdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, cria os Institutos Federais

de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia, e d4 outras providéncias™.

e Resolucdo CNE/CEB n° 1/2021: define as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais

para a Educacao Profissional e Tecnoldgica.

e Resolucao CNE/CEB n° 3/2018: define as Diretrizes Curriculares Nacionais para o
Ensino Médio. Essa “resolu¢@o atualiza as Diretrizes Curriculares Nacionais para o
Ensino Médio, a serem observadas pelos sistemas de ensino e suas unidades escolares
na organizacao curricular, tendo em vista as alteragdes introduzidas na Lei n°

9.394/1996 (LDB) pela Lei n° 13.415/2017”.

e (atalogo Nacional dos Cursos Técnicos — 4* edi¢do, que enumera os cursos a serem

disponibilizados pelas institui¢des EPT.

e (lassificacdo Brasileira de Ocupagdes (CBO). “A CBO ¢ o documento que reconhece,

nomeia e codifica os titulos e descreve as caracteristicas das ocupagdes do mercado de
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trabalho brasileiro. Sua atualizacdo e modernizagdo se devem as profundas mudancgas

ocorridas no cenario cultural, econdmico e social do Pais nos ultimos anos,

implicando alteracdes estruturais no mercado de trabalho”.

e Resolucado CONSUP/IFPR n°® 64, de 23 de marg¢o de 2022, que dispde sobre a
Organiza¢do Didatico-Pedagogica do IFPR, isto ¢, “Dispde sobre a Organizagdo
Didatico Pedagdgica da Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio e Formacao
Inicial e Continuada de Trabalhadores no &mbito do Instituto Federal do Parana —
IFPR. Este documento tem por objetivo “Normatizar a Organizacio
Didatico-Pedagogica da Educagdo Profissional Técnica de Nivel Médio e Formagao
Inicial e Continuada de Trabalhadores no ambito do Instituto Federal do Parand —

IFPR”.

e Diretrizes Indutoras para a oferta de Cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio na

Rede Federal de Educacao Profissional, Cientifica e Tecnologica (2018);

e Resolucao CONSUP/IFPR n°® 64, de 23 de marco de 2022: estabelece as diretrizes
para a oferta de cursos técnicos integrados ao ensino médio do IFPR. Tal resolugdo
visa “Estabelecer as diretrizes para a oferta de Educagao Profissional Técnica de Nivel

Meédio na forma de oferta integrada”.
e Resolucao IFPR n° 01/2017, que altera a Resolucao n°® 54/2011.

e Resolucdo IFPR n° 50/2017 — a qual “Estabelece as normas de avaliagdo dos

processos de ensino-aprendizagem no ambito do IFPR”.

e Resolucdo Consup/IFPR n°® 71/2022 que altera o artigo 71 da Resolugdo n°® 54, de 21
de dezembro de 2011.

1.3 JUSTIFICATIVA

1.3.1 Contexto historico do IFPR

Embora o Instituto Federal do Parand seja uma institui¢do de ensino relativamente
nova, pois sua criag@o legal data do ano de 2008, seu histérico remonta a mais de 100 anos.
A Lein® 11.892 de 29 de dezembro de 2008 instaura essa nova escola que, especialmente aqui

no Parand, tem origem na extinta Escola Técnica da Universidade Federal do Parana. Criada
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em 1892, a Escola Técnica pertencia a antiga Colonia Alema de Curitiba, a qual teve como

fundadores Gottlieb Muller e Augusto Gaertner. Até 1914, se chamava Escola Alema e teve
seu nome alterado para Colégio Progresso. Apds ser adquirido pela Faculdade de Direito da
Universidade Federal do Parand, passou a se chamar Escola Técnica de Comércio. Ja apds a
federalizacdo da Universidade, a partir 14 de dezembro de 1990, ao aprovar a reorganizagao
administrativa da Universidade, o Conselho Universitario alterou sua denominacdo para
Escola Técnica da Universidade Federal do Parana, vinculando-a a Pro-Reitora de Graduagao
e, em novembro de 1997, por decisdao desse mesmo Conselho, foi classificada como Unidade
da Universidade Federal do Parana (BRASIL, 2017).

Ja nos anos 2000, mais precisamente na data de 19 de margco de 2008, o Conselho
Universitario da Universidade Federal do Parand autoriza que a Escola Técnica da
Universidade Federal se desvincule da institui¢ao e sedie o Instituto Federal do Parana. Como
ja mencionado, a Lei n° 11.892 cria 38 Institutos Federais de Educacao, Ciéncia e Tecnologia
por todo o Brasil (BRASIL, 2017).

O Plano de Desenvolvimento Institucional do Instituto Federal do Parana preconiza

que esta € uma institui¢ao

publica e gratuita de educagdo superior, bésica e profissional, que se instituiu da
Rede Federal de Educacao Profissional, Cientifica e Tecnologica, a qual criou os
Institutos Federais de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia. O IFPR possui natureza
juridica de autarquia, detentora de autonomia administrativa, patrimonial, financeira,
didatico-pedagdgica e disciplinar, vinculado ao Ministério da Educag@o. (BRASIL,
2017, p.26)

O Instituto Federal do Parand nasceu apds a celebragdo dos 100 anos do ensino
tecnologico em nosso pais. Para tal, varias instituigdes aderiram a nova lei, tornando assim
uma instituicdo de Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, e novas unidades foram criadas.

A partir da instauracdo da Lei supracitada, que, além de criar os IFs, também orienta
suas acdes, sua estrutura se estd voltada a educacdo profissional. Segundo a Lei, em seu
Artigo 6°, item I, a finalidade da instituicao ¢ ofertar educacao profissional e tecnologica, em
todos os seus niveis ¢ modalidades (BRASIL, 2008). Por tal finalidade, a Lei preconiza em
seu artigo sétimo, item cinco, que ¢ objetivo dos Institutos Federais estimular e apoiar
processos educativos que levem a geracdo de trabalho e renda e a emancipagao do cidaddo na
perspectiva do desenvolvimento socioeconomico local e regional (2008). A Lei trata as
ciéncias, de uma maneira genérica, mas o Instituto se apresenta como uma institui¢ado que

promove o ensino daquelas de maneira aplicada.

10
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A Resolug@o n° 01 de 30 de margo de 2009 ¢ o documento que baliza as a¢des do

[FPR. Seu Artigo 4° reproduz literalmente, no item I, o que a Lei n° 11.892 preconiza em sua
finalidade, ja anteriormente citada.

O Regimento Geral do Instituto Federal do Parand ¢ um documento institucional
interno e enfatiza que a finalidade desta nova escola ¢ o empirismo e a criticidade. O Artigo
4° do Regimento Geral destaca que as caracteristicas do IFPR sdo “constituir-se em centro de
exceléncia na oferta do ensino de ciéncias, em geral, e de ciéncias aplicadas, em particular,
estimulando o desenvolvimento de espirito critico, voltado a investigagdo empirica”
(BRASIL, 2009, p. 3).

Seu regimento também menciona os objetivos desta nova instituicdo de ensino.
Segundo o texto, um dos objetivos que chama a atencao estd no Artigo 5°, item V, o qual
menciona que um dos objetivos do IFPR ¢ “estimular e apoiar processos educativos que
levem a geracdo de trabalho e renda e a emancipacdo do cidaddo na perspectiva do
desenvolvimento socioecondmico local e regional” (BRASIL, 2009, p. 5). Tal objetivo
antecipa que a emancipagdo esta ligada inteiramente aos processos de educagdo desta nova
escola e apresenta o termo estreitamente ligado a comunidade no que diz respeito a posigao
social e financeira dos sujeitos a que se destina a instituigao.

Nota-se que esta institui¢do tem preocupacgdes distintas e solidificadas na tentativa de
dar uma educag¢do voltada aqueles que serdo emancipados. Mas o que ¢ emancipagdo em uma
perspectiva socioecondmica local e regional? Agora, a clareza dos objetivos referentes a
emancipacdo proposta pelo documento pode ser analisada com mais profundidade e isso
podera nos mostrar um contexto mais completo do que € esta instituicdo e qual seu papel
social nos dias de hoje.

Em seu Plano de Desenvolvimento Institucional, ha trés itens que destacam a missao,

visdo e valores da escola. No item 1.3, temos a missdo do IFPR:

promover a educacio profissional e tecnoldgica, publica, de qualidade, socialmente
referenciada, por meio do ensino, pesquisa e extensdo, visando a formacdo de
cidaddos criticos, autonomos e empreendedores, comprometidos com a
sustentabilidade. (BRASIL, 2017, p.27).

(13

O item 1.4 faz referéncia a visdo da instituicdo e menciona que esta deve ‘“‘ser
referéncia em educacdo profissional, tecnoldgica e cientifica, reconhecida pelo compromisso
com a transformacao social” (p.27).

Quanto aos valores institucionais, o item 1.5 enumera a sequéncia (p. 27):

e Educacido de qualidade e exceléncia;

11



e Eficiéncia e eficacia;

e FEtica;

e Pessoas;

e Sustentabilidade;

e Visdo sistémica;

e Qualidade de vida;

e Diversidade humana e cultural;

e Inclusdo social;

e Empreendedorismo e inovagao;

e Respeito as caracteristicas regionais;

e Democracia e transparéncia.

A partir disso, serdo destacadas algumas particularidades do PDI que se referem as

praticas de ensino, pesquisa e extensao executadas pelo IFPR. Assim, a partir daqui alguns

itens especificos serdo abordados. De inicio, o projeto pedagogico.

1.3.2 A integraciao do PDI, PPI e PPP

A identidade dos IFs nos apresenta como a “cara” desta escola. Destaca-se aqui uma

proposta de superacdo e enfrentamento dos desafios vigentes dentro das relagdes sociais.

Nota-se também a énfase que se da a inovacao, oriunda da pesquisa e extensdo da institui¢ao.

Segue o subtitulo:

A identidade: O enfrentamento dos desafios postos por um modelo de
desenvolvimento social exige a formagao de subjetividades eticamente orientadas e
socialmente responsaveis, capazes de compreender o tempo e o espago dos sujeitos,
através da apreensdo da complexidade que as relagdes sociais produzem, assim
como os meios produtivos. O objetivo de tais enfrentamentos ¢ transpor desafios
criados por essas mesmas relagdes, o que implica ndo apenas em dominio de
conhecimentos ja produzidos, mas, principalmente, no dominio metodologico que
permita, a partir do ja conhecido, construir novos conceitos, processos, produtos e
relagdes sociais. A pesquisa, a extensdo e a inovagdo, nesse sentido, passam a ser
indispensaveis para a constru¢do do conhecimento. Muda, portanto, o perfil da
Educagao Profissional e Tecnologica, que passa a incorporar o desenvolvimento de
saberes investigativos com vistas a inovagdo. (BRASIL, 2017, p. 31)

A finalidade e identidade do IFPR coadunam para a execu¢do de atividades que

incentivem as particularidades locais de cada municipio onde se encontra. Os arranjos locais

complementam as caracteristicas desta institui¢do.

A partir da compreensdo de que as diferencas e desigualdades se evidenciam no
plano dos territérios, a forma como se articulam as ofertas de educagdo, segundo os

12
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niveis e modalidades, define o compromisso do IFPR com a interiorizagdo da
educagdo. Soma-se a esse aspecto a construcdo de itinerarios formativos que
ampliem e qualifiquem a oferta de cursos, de modo a complementar a formagao do
sujeito, promovendo a permanéncia e o €xito na formag@o integral dos estudantes.
(2017, p. 32).

Deste modo, o projeto educacional do IFPR se pauta nas praticas de atividades

voltadas para a realidade da comunidade em que estd inserido, promovendo, assim, acesso a
educacdo daqueles que se encontram fora dos grandes eixos urbanos que detém a maioria dos
centros educacionais em diversos niveis, principalmente no Nivel Superior de educagao.

A construgao do PDI preconiza que a formacao integral do ser humano engloba
dimensdes como o trabalho, a ciéncia e a cultura no processo formativo. Ramos (2010, p. 67

In BRASIL, 2017, p. 36) discute sobre a formagao integral.

O primeiro sentido que atribuimos a integracdo expressa uma concepcdo de
formagdo humana que preconiza a integragdo de todas as dimensdes da vida — o
trabalho, a ciéncia e a cultura — no processo formativo. Tal concep¢ao pode orientar
tanto a educagdo geral quanto a profissional, independentemente da forma como sio
ofertadas. O horizonte da formagdo, nessa perspectiva, ¢ a formagao politécnica e
omnilateral dos trabalhadores e teria como propdsito fundamental proporcionar-lhes
a compreensdo das relagdes sociais de produgdo e do processo histérico e
contraditdrio de desenvolvimento das forgas produtivas.

Ramos (2010) refere-se a forma¢do humana como aquela que nio € unilateral, ou
seja, a formacdo humana deve-se opor aquela que aliena, subjugada a burguesia e que
proporcione ao individuo a compreensao de seu modo de vida.

Assim, o PDI do IFPR se aproveita do recurso da omnilateralidade para vislumbrar
uma educacao profissional que nao forme cidaddos para o mundo do trabalho alienado, mas
sim individuos que entendam as relagdes de trabalho dentro da forma social em que vivem e
que percebam as contradigdes existentes ao seu redor.

O Instituto Federal do Parand propde em seu PDI a verticalizagdo do ensino.
Entenda-se, por verticalizagdo, a constru¢do de cursos que vao desde a Formacgdo Inicial
Continuada — chamada de FIC — a pds-graduagao Strictu Sunsu. Esta politica de verticalizagao
do ensino tem como objetivo a busca por uma educagdo integral com vistas a uma sociedade

mais justa. O PDI nos apresenta:

a caracterizagdo do Instituto Federal do Parand como institui¢do de Educagido
Profissional e Tecnologica possibilita a verticalizagdo do ensino e subsidia a
proposi¢cdo de politicas voltadas a diferentes niveis e modalidades da Educacdo
Bésica e da Superior. Tais politicas constituem-se a partir do conjunto de principios
pedagdgicos ja expressados neste documento e buscam alinhar-se a projetos maiores
de luta pela educacdo integral e por uma sociedade mais justa. (p.45).
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As atividades do IFPR na Educacdo Profissional sd3o pautadas na necessidade de

execucdo indissociada entre o ensino, a pesquisa ¢ a extensdo. Assim, o Plano de

Desenvolvimento preconiza:

para as diferentes possibilidades de modalidades de cursos oferecidos no Instituto
Federal do Parana, as diretrizes que estdo sendo construidas no que concerne as
politicas de ensino sdo apontadas, com destaque, para a necessidade de atuar na
Educagao Profissional e Tecnologica por meio do tripé ensino, pesquisa e extensao.

(p.45).

Sobre o curriculo previsto para as atividades de ensino do IFPR, os Projetos
Pedagogicos de Curso possuem uma flexibilidade para a construgdo de seus itinerarios, bem
como tém uma caracteristica que promove a interagao entre as mais diversas estruturas da

educagdo. Assim preve o PDI:

subjaz a esse processo a concep¢do de projeto pedagogico cujos curriculos se
caracterizem pela flexibilidade, itinerarios de formagdo que permitam um didlogo
rico e diverso em seu interior e integra¢ao dos diferentes niveis da educagado basica e
do ensino superior, da educacgdo profissional e tecnologica, na formagdo inicial e na
formacdo continuada. (p.45).

Percebe-se entdo, que as atividades do IFPR sdo pautadas na indissociabilidade do
trip€ ensino/pesquisa/extensdo; que suas atividades preveem a verticalizagdo e suas bases
curriculares sdo postas de a oferecer maior flexibilizacdo na construcdo de seus itinerarios
formativos. Para tanto, todo planejamento e estratégias aplicadas dentro e fora do Campus
Jaguariaiva se orientam a partir do Plano de Desenvolvimento Institucional vigente a seu
contexto temporal, bem como sdo avaliadas as estratégias ja implementadas a fim de sempre
estarem em consonadncias com o que preconiza o PDI, fazendo desse documento, um norte
para acdes a serem desenvolvidas.

Ademais, o curso segue as diretrizes do Plano de Desenvolvimento Institucional —
PDI, o qual orienta quanto a funcdo social, no que tange a proporcionar uma formacao
humanistica e integral, na qual os conhecimentos partam da pratica social e que a ela
retornem transformando-a, além de contribuir com a formacdo de cidaddos comprometidos
com a realidade social, autonomos e empreendedores

Assim, nessa forma de educagdo profissional, sdo contemplados os conteudos de
Formacao Técnica e¢ os de Formagao Geral, de maneira contextualizada, procurando
desenvolver metodologias e praticas educativas integradoras do tedrico-pratico e

complementadoras do saber-fazer.
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e O curriculo do curso tem como diretriz a formagdo humana ¢ a formacao

profissional, isto ¢, formacao ética, politica e estética para combater as agoes
que venham reforgar a opressao de uns sobre outros ou degradar a relacdao do
ser humano com a natureza. Em resumo, a presenca do curso Técnico em
Biotecnologia vem contribuir para: A incorporagdo e desenvolvimento do eixo
industrial pela area da biotecnologia;

e O fomento a inovagdo e ao empreendedorismo na regiao;

e A qualificagdo e geragdao de empregos na industria e empresas da regiao;

e A otimizagdo no uso dos recursos naturais e industriais da regido;

e A apropriagdo de tecnologia pelo produtor rural;

e A manutencao do trabalhador e sua familia no campo;

e A preservacdo dos recursos ambientais;

e A geragdo e distribui¢do de renda.

1.3.3 A criacio do curso no campus

O primeiro curso a ser ofertado pelo IFPR campus Jaguariaiva foi o curso Técnico de
Ensino Médio Integrado a Biotecnologia. Sua criagdo foi autorizada pela Resolucdo n°
42/2014 do Conselho Superior — IFPR e entrou em vigor no campus no ano de 2015 com a
primeira turma, na modalidade técnica profissional, e a partir dai 40 novos alunos deram
inicio as suas formagoes.

Desde sua introducdo no IFPR, os alunos, seus responsaveis € o corpo docente
tiveram acesso ao texto e promoveram discussdes ao redor dele, propuseram alteracdes que
foram inseridas na versao fisica disponivel no campus. Deve-se levar em consideracao que a
versao que estd disponivel na internet ja ndo corresponde a que esta vigente atualmente, mas
isso ndo impede a execugao do trabalho proposto.

A Pro-reitoria de Ensino do Instituto Federal do Parana ¢ o setor responsavel por
organizar as praticas de ensino em todos os campi da Instituicdo. Ela ¢ quem regulariza e
avalia os projetos de novos cursos antes da autorizagdo, vinda do Conselho Superior, para
aplicacdo no campus. No site da PROENS, hd uma gama de Instrugdes Internas de
Procedimentos que organizam e norteiam a construcdo dos PPCs. A Instrucdo Interna de
Procedimentos - IIP - n° 002, de 06 de setembro de 2017 ¢ o documento do IFPR que instrui

a abertura dos cursos, tanto quanto a normatizagdo da constru¢do dos PPCs. Vale lembrar que
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os documentos sdo construidos a partir das Concepgdes e Diretrizes dos Institutos Federais —

documento criado em 2010.

Quanto a realidade do nascimento do campus, as dificuldades predominantes foram
com o tempo sendo sanadas, mas novas demandas nasceram a partir do crescimento
institucional e de mudangas em tramites nas esferas do ensino, da pesquisa, da extensdo e
também dos diversos niveis administrativos. A partir da inauguragdo do prédio préprio, novos
servidores foram chegando e a vida desta escola comegou a ser vista por toda a comunidade
em torno do campus.

Depois de instituido o curso de Ensino Médio Integrado em Biotecnologia - o
primeiro curso integrado do campus -, o curso de EMI em Alimentos foi pensado a partir de
realidade de servidores e da comunidade a ser favorecida por cursos de Ensino Médio que
provesse uma formacao cientifica, cultural, politica, politécnica e emancipadora. Ressalta-se
que o referido curso teve sua criagdo autorizada pela Resolu¢do n°19/2018 do Conselho
Superior — IFPR.

Desse modo, o funcionamento dos cursos trouxe novos desafios nos mais diversos
ambitos de execugdo do trabalho administrativo e pedagogico. Primeiramente, o PPC de
Alimentos foi criado em uma plataforma/padrao diferente do PPC ja existente do curso EMI
em Biotecnologia. Assim, dois cursos funcionam com PPCs que possuem concepgdes
diferentes. Para tal situagdo, o colegiado de curso, apdés muitas reunides, levantou a
necessidade de adequacao de diversos pontos, como carga-hordria de curso, nimero de
componentes curriculares, adequacdo as normativas vigentes, planejamento estratégico,
adequagdo ao PDI vigente, entre outras diversas situacdes que sdo enfrentadas no dia a dia
dos processos pedagogicos.

Para mais, justificativas para a abertura do curso foram levantadas. O setor da
industria brasileira de alimentos e bebidas vem demonstrando crescimento na abertura
comercial e em especial no estado do Parand. Dados divulgados pelo IBGE (2016)
evidenciam que juntos, esses dois setores geraram 192,1 mil empregos formais e
movimentaram R$ 57,7 bilhdes em vendas por ano no Estado.

Tal cenario vem estimulando condic¢des para que o pais seja capaz de promover uma
educacdo profissionalizante configurada no atendimento ao impulso conferido ao setor de
alimentos, mediante uma evolucao tecnologica em sua estrutura de distribuicao e vendas e,
principalmente, na producao de insumos para esse setor.

No que tange a relevancia e a necessidade da implantagdo do Curso Técnico em

Alimentos no Instituto Federal do Parand — Campus Jaguariaiva, pode-se elencar alguns
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topicos que emergiram, com base em intimeros momentos de discussdes entre docentes,

servidores, orgaos colegiados (CODIC), membros representantes da industria e comércio do
municipio de Jaguariaiva e comunidade em geral. Ainda, neste contexto, ¢ importante
ressaltar que nem a cidade de Jaguariaiva nem as cidades que compdem a microrregido dispde
de cursos de qualificacdo na area de alimentos, motivo este que caracteriza a demanda por
cursos nessa area. Nesse sentido a proposta de um curso Técnico em Alimentos podera
contribuir com a comunidade local e regional, impulsionando a qualificacdo de profissionais
da regido, o que ir4 gerar beneficios diretos e indiretos, ndo se restringindo somente aos
fatores econdmicos, mas também ao crescimento e desenvolvimento social da populagao,
fator que agrega maior importancia no que tange a proposta de abertura do curso.

Considerando que o PPC deve refletir o comprometimento assumido com a
comunidade escolar, vislumbrando alcangar a educacao de qualidade e emancipatdria voltada
para o mundo do trabalho, formar cidaddos criticos, conhecedores da realidade e empenhados
em sua transformagdo, houve a andlise e discussdes em reunides de colegiado, sobre a
necessidade de ajustes no PPC do curso supracitado.

O Curso de Alimentos comegou a ser ofertado no Campus Jaguariaiva no ano de
2019, e atualmente possui duragdo de trés anos e carga horéria total de 3.500 horas. Com o
decorrer dos anos, tornou-se perceptivel que a referida carga horaria semanal apresenta-se
como excessiva, tendo em vista que, conforme atendimentos reportados e documentados pela
Secdo Pedagogica, o excedente quantitativo de componentes curriculares, com elevada carga
horaria semanal de aulas e o grande nimero de atividades demandadas aos estudantes, t€ém
contribuido negativamente para o processo de ensino-aprendizagem uma vez que corroboram
os indicios de fatores que comprometem a saude mental dos estudantes.

Associado aos dados constituidos pelo acompanhamento da secdo pedagogica e da
secdo de ensino, destaca-se também os altos indices de evasdo coletados na Secretaria
Académica, sobretudo quando tal indice é comparado com o de outro Curso Técnico
Integrado ao Ensino Médio ofertado pelo campus, o qual possui uma carga horaria semanal
menor. Dentre os principais apontamentos sinalizados pelos pais/responsaveis legais dos
estudantes o que mais se destaca ¢ o de que o curso apresenta significativa sobrecarga o que
contribui para com o desenvolvimento de problemdticas como depressdo, ansiedade, bem
como também compromete sua adaptacdo a instituicao.

Além das demandas reportadas pela secdo pedagodgica e dos indices de evasdo, a
organizagdo do "curriculo deve estabelecer os conhecimentos necessarios para a composi¢ao

das ementas, da organizacdo dos componentes curriculares e da distribuicdo de carga horaria
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no curso, de modo a garantir a complementaridade e a integragcdo dos conhecimentos." Assim,

a organizagdo da carga horaria do curso se apresentara de no minimo de 3.200 horas para a
duragdo total do curso, distribuidas em, no minimo, 800 horas anuais; e carga horaria minima
de 800 horas anuais, sem ultrapassar 10% da carga horaria total, incluindo a carga horaria do
estagio supervisionado obrigatério, quando previsto.

Ademais, a proposta de ajustes no PPC levara em consideracdo a recomendagdo da
construgdo de “Projetos Politicos Pedagogicos institucionais e os respectivos Planos de cursos
ofertados pela RFEPCT em consonancia com os conceitos legais que balizam a EPT integrada
ao Ensino Médio” conforme versa a ANALISE DA RESOLUCAO 01/2021/CNE E
DIRETRIZES PARA O FORTALECIMENTO DA EPT NA REDE FEDERAL DE
EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA, fruto das analises do Grupo de Trabalho
formado no ambito do Férum de Dirigentes de Ensino (FDE), integrante do Conselho
Nacional das Instituicdes da Rede Federal de Educagdo Profissional, Cientifica e Tecnoldgica
(CONIF).

Adicionalmente aos aspectos ja elencados, ressalta-se ainda a necessidade de ajustar
a carga horaria do curso técnico, com vistas a atender o que dispde a Resolugcao Consup/IFPR
n® 64/2022, de forma a distribui-la em quatro anos, considerando que o cendrio vigente,
condensado em trés anos, dificulta a participagdo dos estudantes em projetos de ensino,
extensao, oficinas de aprendizagem, aulas de monitorias, atividades esportivas, dentre outras
atividades que caracterizam a articulacdo do ensino, com a pesquisa, extensao € inovagao
conforme objetiva a missdo do Instituto Federal do Parana.

Desta forma, o campus Jaguariaiva solicita a autorizagio da PROENS para ajustes
relacionados a reformulacdo do PPC do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio, para adequagdo as necessidades da comunidade escolar atendida, a luz das Diretrizes
Curriculares para o Ensino Médio do IFPR, considerando a politica de criagdo e consolidacao
dos Institutos Federais (IFs) desenvolvida na ultima década, bem como, a manutengdo da
autonomia institucional e didatico-pedagégica dos IFs frente a criacdo, oferta e organizagao
curricular de cursos e agdoes de EPT no ambito do campus.

Por fim, os ajustes propostos neste PPC se referem as observagdes acerca dos fatos
de natureza pedagodgica e administrativas que se mostraram incongruentes frente a forga de
trabalho do campus, de especificidades organizacionais, da quantidade de componentes do
curso em cada ano de curso, disposicao de horarios no dia a dia académico, concepgao de
educagdo proposta pelo PPC, levantamento com a comunidade académica e de egressos, bem

como novos planejamentos que visam as melhorias e crescimento previstos legalmente.
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2 OBJETIVOS

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio se propde a abandonar a
formagdo profissional limitada para o mercado de trabalho e assume uma perspectiva de
integralidade das dimensdes técnica e humana. Ao privilegiar a iniciativa, a lideranga, a
capacidade de trabalho em equipe e o espirito empreendedor, o curso visa proporcionar aos
alunos uma visdo sistematica e abrangente do mundo do trabalho, considerando a otica de
todos os atores envolvidos na formac¢ao humana e no trabalho produtivo, trabalhadores,
empresarios, consumidores, poder publico e a sociedade em geral.

Para isso, o curriculo proposto integra contetidos do mundo do trabalho e da pratica

social do estudante levando em conta os saberes de diferentes areas do conhecimento.

2.1 OBJETIVO GERAL

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio tem por objetivo geral
preparar profissionais qualificados que desenvolvam habilidades e conhecimentos necessarios
para atuarem em diferentes dreas do mundo do trabalho. Nesse viés formativo, além de prover
o0 aporte técnico para a formacao de profissionais aptos a atuar no processo de industrializagao
de alimentos, este curso objetiva a formacdo de cidaddaos emancipados, transcendendo o
paradigma da formacdao mercadologica e buscando a inclusdo social e a constru¢do da
cidadania, visando, deste modo, qualificar pessoas capazes de responder as exigéncias

requeridas ndo s6 pelo mundo do trabalho como pela sociedade em geral

2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

Sao objetivos especificos do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino

Médio:

- Possibilitar ao educando formacao pessoal e profissional capaz de orienta-lo no seu
processo de crescimento, no relacionamento com o seu semelhante ¢ com o mundo;
Propiciar ao aluno, complementacdo do ensino e da aprendizagem, permitindo, dessa
forma, o acesso a conhecimentos relacionados com aplicagdo junto a profissionais

experientes, com equipamentos atualizados, numa situagao real de trabalho;
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Contribuir para o desenvolvimento e fortalecimento da autonomia proporcionando aos

alunos a possibilidade de saber ser, saber criar, saber realizar-se, saber liderar e
explorar suas aptiddes e suas vocacdes, tendo como pardmetro o respeito as

individualidades;

Promover a Educagao Profissional Técnica de nivel médio, articulando atividades
intelectuais e produtivas, teoria e pratica, tecnologia e aplicagdo, buscando ndo apenas

a capacidade de realizar, mas também a constru¢do de conhecimento;

Estimular e propiciar acesso e participacdo no processo educativo a todos os
profissionais (formais e ndo formais), desenvolvendo competéncias que valorizem a
sua experiéncia e conhecimentos prévios, permitindo o crescimento pessoal e

profissional,;

Propiciar local e condi¢des apropriados para o intercambio e experiéncias em todos os

campos do conhecimento humano e da atividade produtiva.

Preparar profissionais que possam atuar nas etapas de industrializagdo de alimentos,
aplicando seus conhecimentos técnicos em controle de qualidade dos aspectos

fisico-quimicos e higiénicos e andlises microbiologicas, sensoriais € bromatologicas;

Preparar profissionais capazes de inovar as tecnologias para armazenamento,

embalagem, estoques e distribuicao;

Capacitar o Técnico em Alimentos, adequando o conhecimento as normas de
qualidade, além de auxiliar o Engenheiro de Alimentos e o Tecnélogo de Alimentos

no desenvolvimento de novos produtos e equipamentos industriais;

Desenvolver competéncias para que o Técnico em Alimentos tenha responsabilidade
social, cultural, ambiental e econdmico no qual seja inserido na perspectiva de uma
visdo estratégica globalizada do setor produtivo de pequenas e microempresas do setor

alimenticio;

Preparar o educando para desempenhar cargos e funcgdes técnicas no ambito das

competéncias profissionais;
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- Preparar o educando para que possa atuar nas areas determinadas pelo Catalogo

Nacional de Curso Técnico em Alimentos, no eixo tecnoldgico de producao

alimenticia.

3 CONCEPCAO DO CURSO

Frente a complexidade das relagdes socioecondmicas, politicas e culturais da
contemporaneidade, o curso Técnico em Alimentos visa alcangar e intervir na multiplicidade
de dimensdes da vida humana. Neste sentido, entende-se que a opgao pela formagao integral e
integradora torna-se praticamente um imperativo.

No atual contexto educacional, a formacao omnilateral se consolida como uma
exigéncia elementar de uma educagdo comprometida com apropriagdo dos saberes para o
convivio social e o desenvolvimento produtivo, bem como comprometida com a constru¢ao
de uma sociedade menos desigual. Nesta dire¢do, os pressupostos pedagogicos do curso
proposto estao voltados para a consecug¢ao de um projeto educativo fundado nas bases da
concepcao histdrico-critica, tendo como horizonte a busca pela emancipa¢do humana.

Ao optar pela concepgao histdrico-critica, vislumbra-se um horizonte de formacao e
ao mesmo tempo busca ancorar os fazeres educativos em uma base epistemologica sélida e
potencializadora de um caminhar pedagdgico socialmente transformador. Nesta concepgao
deliberamos por pressupostos que ultrapassam os portdes da escola e contribuem
significativamente para as determinagdes de visdo de mundo, homem e sociedade a ser
construida, tendo como principio pedagogico a pesquisa aliada a concep¢do de formar
cidadaos criticos, autdbnomos, €ticos e proativos. Neste sentido, a concepgao historico-critica,
compreendida como a organizagdo da sociedade para a produgdo da vida a partir das bases
materiais e historicas, e a formacdo integral, compreendida como indissociabilidade entre
formagdo basica e formagao profissional, sdo as balizas e fios condutores da formagdo aqui
proposta. Soma-se a estes principios, o compromisso com a transformacgdo social rumo a
emancipa¢do humana. Este aporte tedrico-metodoldgico deve permear todo o processo
educativo, desde o acolhimento dos ingressantes no curso até as relagdes que sdo
estabelecidas para o acompanhamento dos egressos. Ao planejar tal formacdo que integre no
ato educativo as dimensoes do trabalho, ciéncia e cultura, este projeto ratifica com a ciéncia
da nossa responsabilidade académica e humana para com tantos educandos. Quando
vislumbramos o futuro objetiva-se uma formagdo que atenda as necessidades individuais e

colabore para o desenvolvimento da coletividade, estando ciente das bases materiais que estdo
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postas, dos desafios a serem enfrentados e mesmo das limitagdes neste processo. Esta

proposta estd alinhada a missao institucional do IFPR, assim, através do curso Técnico em
Alimentos Integrado ao Ensino Médio, busca-se a promog¢ao da educacdo profissional e

tecnologica, publica e de qualidade.

A Educagdo Profissional e Tecnoldgica, enquanto categoria de formacdo integral,
pressupde o desenvolvimento do sujeito, ndo podendo ficar sua formacgao restrita a
dimensdo logico-formal ou as funcdes ocupacionais do trabalho. Pelo contrério, ela
se da na interface dos fatores psicossociais e cognitivos, que se desenvolvem através
das dimensdes pedagogicas das relagdes sociais e produtivas, com a finalidade de
criar as condi¢des necessarias a vida em sociedade. Para avangar na constituigdo de
uma escola comprometida com a emancipagdo humana nos espagos de contradigdo
da sociedade contemporanea, o IFPR insere-se como um lugar de aprender a
interpretar o mundo para, entdo, poder transforma-lo a partir do dominio dos
conhecimentos cientifico-tecnologicos, socio-historicos e culturais, bem como dos
seus processos de construcao, necessarios a superacdo dos conflitos sociais, em uma
sociedade cujas relagdes sdo cada vez mais mediadas pela ciéncia e pela tecnologia.
Neste sentido, a concepc¢do de trabalho se aproxima da relacdo entre o homem e a
natureza, de maneira que o trabalho torna-se elemento fundamental para a
sobrevivéncia humana, da mesma maneira que contribui para a constituicdo do
sujeito como ser social e cultural (PDI 2014-2019 do IFPR, p.37).

Para tal, coadunando com os fundamentos pedagdgicos ja expostos, t€ém-se o
trabalho como um principio educativo, bem como busca-se efetivar cotidianamente a
indissociabilidade entre ensino, pesquisa e extensdo/inovagdo. Esta triade basilar articula-se
no decorrer de toda a formacao, tendo sempre o aluno como protagonista do processo. Neste

sentido, o IFPR conceitua pesquisa e extensdo respectivamente da seguinte forma:

Art. 1° - A Pesquisa no IFPR ¢ um processo de producdo do conhecimento que
atende as demandas dos arranjos produtivo, social e cultural do territério em que o
campus esta inserido, ¢ o interesse institucional. Deve ancorar-se em dois principios:
o principio cientifico, que se consolida na constru¢do da ciéncia; e o principio
educativo, que diz respeito a atitude de questionamento diante da realidade.

Art. 2° - A Extensdo no IFPR é um processo educativo, cultural e cientifico que
viabiliza a relagdo transformadora entre o Instituto e os demais setores da sociedade,
atendendo as demandas dos arranjos produtivo, social e cultural do territdrio no qual
o campus estd inserido, e o interesse Institucional.

Uma vez que o curso visa a integraliza¢ao do curriculo como horizonte de alcance,
as praticas de pesquisa e extensao nao se constituem componentes curriculares isolados,
porém estardo enfatizadas principalmente por meio de Projetos Integradores que serdo
desenvolvidos no decorrer dos anos nos componentes curriculares da area técnica.

Dessa forma, tanto em sala de aula, como nas atividades extraclasse, nas visitas
técnicas e nas atividades que envolvam recepcionar ou ser recepcionado pela comunidade

estes principios educativos estdo em operacionalizacdo. Ressalta-se ainda as atividades de
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pesquisa e extensdo/inovacdo sdo financiadas por meio de editais proprios, possibilitando,

para além do trabalho desenvolvido no cotidiano, o envolvimento de docentes,
técnico-administrativos e discentes regularmente matriculados (bolsistas e/ou voluntarios) no
curso.

Com isso, o curso busca construir o conhecimento dialogando com a comunidade e
fomentando o desenvolvimento socioecondomico da regido de sua inser¢ao.

O curso ¢ concebido a partir da consonancia entre a Constitui¢ao Federal e as demais
normativas que tangenciam a educacdo profissional técnica e tecnologica. Nesse sentido, o
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio contempla o previsto na Lei n.
11.892, de 29 de dezembro de 2008, que institui a Rede Federal de Educacdo Profissional,

Cientifica e Tecnoldgica, a qual cabe:

I - ofertar educagdo profissional e tecnologica, em todos os seus niveis e
modalidades, formando e qualificando cidaddos com vistas na atuagdo profissional
nos diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento socioecondmico
local, regional e nacional;

II - desenvolver a educagdo profissional e tecnologica como processo educativo e
investigativo de geragdo e adaptacdo de solugdes técnicas e tecnologicas as
demandas sociais e peculiaridades regionais;

Ao propor a formagdo de técnico em alimentos, tem-se em vista ndo apenas a
formagao basica ou a formacdo profissional, mas sim assumindo um compromisso com a
construgdo de uma pratica educativa verdadeiramente integradora. Além de contribuir na
construgdo multidimensional do sujeito. Nesse intento, o curso tem como principios
educativos o trabalho e a pesquisa, estabelecendo uma relacdo entre os saberes académicos e a
totalidade da vida. Ter o trabalho como um principio educativo significa compreender a
formag¢do do sujeito sob um viés que considera a intersec¢do entre as dimensdes historicas,
sociais e ideologicas do mundo do trabalho. Assim, o curso ndo visa a formar apenas mao de
obra, antes busca o desenvolvimento integral do sujeito, formando para as multidimensdes da

vida.

O trabalho ¢ o principio da sobrevivéncia humana, ¢ a primeira mediagdo entre o
homem e a realidade material e social. Para a producdo de sua existéncia, a
humanidade precisou dominar a natureza e adapta-la a si, de modo a suprir suas
necessidades. Diferentemente dos animais que se adaptam a natureza, o homem
submete a natureza suas necessidades. Essa submissdo ¢ uma atividade intencional.
Logo, o homem utiliza de sua capacidade de “pensar”, e ndo apenas a instintiva
como os animais, para langar mio dos recursos disponiveis da natureza em seu
beneficio (PDI 2014-2019 do IFPR, p.32-33).
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Essa perspectiva de formacdo ¢ pautada na indissociabilidade dos processos de

ensino, pesquisa e extensdo. O aporte filosofico e epistemologico do curso se ancora nos
documentos institucionais do IFPR, tendo como guia a concepgdo histdrico-critica de
educacdo. Assim,concebe-se tanto o sujeito quanto o conhecimento como resultantes de um
processo histérico e dialético de construcdo. Dessa forma: tem-se como concepgdo de

conhecimento:

A concepcdo de conhecimento decorre da compreensdo de que 0s processos
pedagdgicos devem promover situagdes de aprendizagem que aproximem ciéncia,
trabalho e cultura, de forma ativa, construtiva e criadora, substituindo a certeza pelo
questionamento, o engessamento pela flexibilidade, a recepg¢do passiva pela
atividade permanente na elaboragdo de novas sinteses que possibilitem a construgao
de novos aprendizados (PDI 2014-2019 do IFPR, p.37).

Por concepcao de aprendizagem adota-se o seguinte:

A concepgdo de aprendizagem adotada pelo IFPR considera que a agdo de ensinar
ocorra a partir da problematiza¢do dos contetidos, da proposi¢ao de desafios e do
estabelecimento de relagdes, maneiras estas que contribuem para a autonomia
intelectual dos estudantes. A ciéncia, enquanto conhecimento sistematizado,
somente pode ser atingida se houver a relagdo entre a teoria e a pratica (PDI
2014-2019 do IFPR, p.37).

Do ponto de vista epistemoldgico, o técnico em alimentos busca o desenvolvimento
e melhoria dos produtos e processos voltados a producao de alimentos, bem como a garantia
da qualidade. Dessa forma, devido a complexidade que o desenvolvimento e 0s processos na
area de alimentos envolvem, ndo possibilitam apenas um conceito. De acordo com a Embrapa
(2022), os alimentos sdo fundamentais para a manutencao da vida e, portanto, ¢ sem davida
uma importante vertente na esfera cientifica, social e governamental. Logo, ressalta-se que os
profissionais técnicos em alimentos exercem um papel econdmico, social e cientifico bastante

relevante para o pais.

4 PERFIL DO EGRESSO

De acordo com o as premissas estabelecidas na Resolugdo CNE/CEB n° 6/2012, o
Instituto Federal do Parand, em seus cursos, prioriza a formagao de profissionais que:
e Desenvolvam competéncias técnica e tecnologica em sua area de atuagao;
e Sejam capazes de se inserir no mundo do trabalho de modo compromissado com o

desenvolvimento regional sustentavel;
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e Tenham formag¢do humanistica e cultura geral integrada a formacdo técnica,

tecnologica e cientifica;
e Atuem com base em principios €ticos e de maneira sustentavel;
e Saibam interagir e aprimorar continuamente seus aprendizados a partir da convivéncia
democratica com culturas, modos de ser e pontos de vista
divergentes;
e Sejam cidaddos criticos, propositivos e dindmicos na busca de novos conhecimentos;
O perfil do egresso do Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do IFPR -
campus Jaguariaiva estd em consondncia com as atribui¢des definidas no Catalogo Nacional
de Cursos Técnicos relacionadas ao eixo tecnoldogico de Produgao Alimenticia e
compreendem e devera apresentar o seguinte perfil profissional, ou seja, ter base quanto as
seguintes competéncias e habilidades:
e Planejar, orientar, executar, acompanhar e controlar as etapas do processamento de
alimentos e bebidas;
e Gerenciar e executar as atividades de aquisi¢do e comercializagdo de matérias primas,
insumos e produtos finais;
e Monitorar o processo de higienizagdo, limpeza e sanitizagdo da produ¢ao alimenticia;
e Participar na area de pesquisa, inovagdo, desenvolvimento de novos produtos e
coordenar, motivar, orientar e participar de equipes de trabalho;
e Prestar assisténcia técnica em o6rgdos de fiscalizagdo sanitaria e defesa do consumidor;
e Implantar e gerenciar sistemas de controle de qualidade na industria de alimentos.
Este profissional deve ser capaz de continuar aprendendo, adaptando-se com
flexibilidade as novas condigdes de ocupagdao ou aperfeicoamentos posteriores, produzir
novos conhecimentos e inserir-se como sujeito na vida social, politica e cultural, de forma

ativa, participativa e solidaria, consciente de seu papel de cidadao.
4.1 EXPEDICAO DE DIPLOMAS E CERTIFICADOS

Os estudantes concluintes do Curso Técnico em Alimentos recebem a seguinte
certificagdo: Diploma de Técnico em Alimentos, do Eixo Tecnologico Producao Alimenticia e

historico escolar de conclusdo do Ensino Médio, apos o término do curso.

42 AREA DE ATUACAO DO EGRESSO
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O Técnico em Alimentos ¢ o profissional responsavel por planejar e coordenar as

atividades relacionadas a producdo alimenticia e a aquisicdo ¢ manutengao de equipamentos.
Executa e supervisiona o processamento e conservagdo das matérias-primas, produtos da
industria alimenticia e bebidas. Além disso, também realiza analises fisico-quimicas,
microbioldgicas e sensoriais; implanta programas de controle de qualidade; realiza a
instalacdo e manuten¢do de equipamentos; comercializagdo e produgdo de alimentos; e aplica
solucdes tecnologicas para aumentar a produtividade e desenvolver produtos e processos.

O Técnico em Alimentos pode trabalhar em industrias e agroindustrias de alimentos
e bebidas; industrias de insumos para processos e produtos; laboratdrios de andlises e controle
de qualidade; instituicdes e orgdos de pesquisa e ensino; oOrgdos de fiscalizacdo
higiénico-sanitarias; servigos de protecdo ao consumidor; entrepostos de armazenamento e
beneficiamento, entre outras areas e atividades.

De acordo com a realidade local e regional, o técnico em alimentos formado no IFPR
Campus Jaguariaiva, poderd engajar-se na cadeia produtiva do leite e seus subprodutos, visto
que esta muito proéximo a umas das principais bacias leiteiras brasileiras. A forte industria
alimenticia da regido também permite a absor¢cdo destes profissionais dentro das suas
diferentes atribuigdes. Num contexto local, este profissional pode auxiliar o pequeno produtor
rural familiar as adequagdes técnicas necessarias para a comercializacdo dos seus produtos,

possibilitando, assim, o desenvolvimento das cadeias produtivas e a geracao de renda.

As atribuigdes dos Técnicos em Alimentos estao dispostas na Resolucdo CFT n° 095/2020.

4.3 ACOMPANHAMENTO DO EGRESSO

Dado que a proposta dos Institutos Federais objetiva o desenvolvimento do cidaddo
critico, com habilidades de trabalho coletivo, cabe a cada Instituto investigar e acompanhar os
estudantes egressos a fim de avaliar a efetividade do trabalho realizado. Assim sendo, o
acompanhamento dos egressos do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio,
sera realizado a partir de um acompanhamento permanente para que se possa identificar os
caminhos trilhados no trabalho e sua insercdo social. O acompanhamento do egresso sera
feito a cada semestre ao longo de trés anos, por meio de pesquisas que irdo compor o sistema
de acompanhamento a ser implementado no campus. Os dados serdo registrados numa
planilha do Google Drive, compartilhada com todos os interessados, professores e gestores, €
serdo coletados por meio de questiondrios e por telefone de forma que seja possivel, a partir

da coleta, gerar relatdrios e graficos a partir deles.
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A pesquisa contemplard informagdes tais como:

e percep¢ao da formagao académica;

e a continuidade de estudos;

e visdo sobre a infraestrutura e os servidores;

e vinculo do egresso com a institui¢ao;

e empregabilidade;

e as dificuldades do egresso para a integragao no mundo trabalho;

e a atuacdo dos estudantes recém-formados nas atividades profissionais;

e a atuacdo do profissional apds conclusdao, opinido dos egressos acerca da qualidade e
adequagdo do curso realizado, avaliando, a partir do distanciamento, como esse
egresso percebe o [FPR;

e o levantamento de atividades extracurriculares (estagios e/ou participacdo em projetos
de iniciagdo a pesquisa ou extensdo), de cunho técnico-profissional, como
complemento a sua formagdo e palestras direcionadas a profissionais formados pela
Instituicao;

e critérios de selecdo e contratagdo abordados pelas empresas com énfase as
capacitagdes dos profissionais da area;

H4a também a possibilidade desse processo ser realizado pela Segdo de
Acompanhamento de Estagios e Egressos do campus. Em sintese  proposta de
acompanhamento objetiva estabelecer parametros dentro da perspectiva de uma avaliagdo
continua da formagdo ofertada, analisando o curriculo, o perfil profissional dos egressos e sua
trajetoria profissional, articulada a Politica de Acompanhamento de Egressos do IFPR

(conforme Resolugao IFPR n° 23, de 23 de julho de 2021).

4.4 REGISTRO PROFISSIONAL
Nao se aplica

5 ORGANIZACAO CURRICULAR
5.1 ESTRUTURA CURRICULAR

A proposta de organizacdo curricular do Curso Técnico em Alimentos, em
consonancia com as orientacdes das Diretrizes Curriculares Nacionais do Ensino Médio,
contemplard a oferta integrada a Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio terd 3.348

horas, sendo divididas em 837 horas anuais nos 1°, 2°, 3° e 4° anos (em 200 dias letivos,
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conforme prevé a LDB 9.394/1996). Assim sendo, a referida proposta busca garantir tanto a

formag¢ao do ensino médio quanto a formagao profissional, onde os componentes curriculares
e os objetivos de aprendizagem visam alcancar as finalidades do ensino médio integrado.
A organizagdo do curso engloba os seguintes componentes curriculares:

e Lingua Portuguesa e Literaturas ;

e Lingua Espanhola;

e Lingua Inglesa;

e Matematica;

e Biologia;

e Historia;

e Sociologia;

e Educacio Fisica;

e Fisica;

e Arte;

e Quimica;

e Geografia,

e Filosofia;

e Componentes Curriculares Técnicos e Diversificados.

Para cada componente curricular foram estabelecidos os objetivos de aprendizagem,
0s quais possuem como parametro alguns comportamentos desejaveis na observacao de uma
pessoa capaz de agir como resultado de uma atividade de instrugcdo e que permitird aos
estudantes os meios para se organizar com vistas a alcangar esses objetivos. Os contetidos
desses diversos componentes serdo distribuidos durante os 4 (quatro) anos do curso, de
acordo com o planejamento elaborado pelos professores envolvidos nos 1°, 2°, 3° ¢ 4° anos
do curso.

Conforme obrigatoriedade prevista em legislagdo, mais especificamente na conforme
estabelece a Lei n® 9.394/1996, serdo contemplados(as): a) As artes visuais, danca, musica e
teatro como linguagens que constituirdo o componente curricular da Arte; b) Os estudos da
Historia e cultura afro-brasileira e dos povos indigenas em todo o curriculo escolar, em
especial nas areas de educagdo artistica e de literatura e historia brasileiras; ¢) Os estudos do
mundo fisico e natural e da realidade social e politica, especialmente do Brasil e Ensino da
Histéria do Brasil; estudos e praticas de sociologia e filosofia; d) A obrigatoriedade dos

componentes curriculares da Lingua Portuguesa e Matematica (em todos os anos do ensino
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médio), assegurada as comunidades indigenas, também, a utilizacdo das respectivas linguas

maternas; da Arte; da Educagao Fisica; da Lingua Inglesa.

A integralizacdo curricular incluird ainda assuntos e tematicas, nos componentes
curriculares, envolvendo os temas transversais. Os temas transversais serdo contemplados
dentro do planejamento das atividades de ensino realizadas no campus, assim como serao
realizadas atividades extraclasse que envolvam os diversos temas, como:

1) Prevengdo de todas as formas de violéncia contra a crianga e o adolescente (conforme
estabelece a Lei n°® 8.069/1990);

2) Seguranga no Transito (conforme estabelecem os artigos 74 a 76 da Lei n°
9.503/1997);

3) Educagdo Ambiental (conforme estabelece a Lei n® 9.795/1999; os artigos 5° e 6° do
Decreto n° 4.281/2002 e a Resolugao CNE/CP n° 02/2012);

4) Processo de envelhecimento, respeito e valorizacdo do idoso (conforme estabelece o
artigo 22 da Lei n°® 10.741/2003);

5) Educagdo em Direitos Humanos, conforme § 9° do artigo 26 da Lei n® 9.394/1996, em
que se deve inserir os conteudos relativos aos direitos humanos e a prevengao de todas
as formas de violéncia contra a crianga, o adolescente e a mulher (Resolugao CNE/CP
N° 1/2012);

6) Educagdo alimentar e nutricional (conforme estabelece a Lei n° 11.947/2009 e a
Resolucao CNE/CEB n° 02/2012);

7) Dentre outros temas previstos em legislagao.

Com relagdo a exibi¢do de filmes de produgdo nacional, que constitui componente
curricular complementar obrigatorio, de acordo com a Lei n° 13.006/2014 e LDB 9.394/1996,
serdo realizadas sessdes de, no minimo, 2 (duas) horas mensais com filmes que atendam as
atividades de ensino e relacionam-se aos conteudos trabalhados nos componentes
curriculares.

Por fim, alinhado ao PDI, observar-se-a& os fundamentos aplicados ao curso
relacionando-os ao empreendedorismo, cooperativismo, trabalho em equipe, tecnologia da
informagdo, gestdo de pessoas, legislacdo trabalhista, ética profissional, meio ambiente,

seguranga do trabalho, inovagdo e iniciagdo cientifica.

5.2 METODOLOGIA E ESTRATEGIAS PEDAGOGICAS
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O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio contempla no cotidiano

escolar metodologias que de fato integram as varias dimensdes da formagao humana. A tarefa
nao se limita a integrar educacdo bdasica e educacao profissional, além da superacdo deste
binarismo existe também a preocupagdo com a integragdo das diferentes areas do saber,
superando a fragmentacdo do conhecimento.

De acordo com Moura, Lima Filho e Silva (2015), a articulagdo e integracdo dos
diferentes conhecimentos ¢ elemento essencial ao processo ensino-aprendizagem, indo além
das propostas que buscam apenas estabelecer conexdes entre disciplinas. A verdadeira
integracdo possibilita o alcance da politecnia, ou seja, a indissociabilidade entre a formagao
para o trabalho e a educagdo basica.

Além de ultrapassar as fronteiras das disciplinas ¢ necessario visar a construgao da
autonomia do sujeito e a transformacao social. Assim, a integracdo ndo ¢ apenas um conjunto
de praticas ou agdes pontuais, mas o principio basilar que ancora e inspira todo o fazer do

cotidiano escolar.

Tomamos a ideia de integracdo como um principio pedagoégico orientador de
praticas formativas focadas na necessidade de desenvolver nas pessoas (criangas,
jovens e adultos) a ampliagdo de sua capacidade de compreensido de sua realidade
especifica e da relagdo desta como a totalidade social (ARAUJO, p. 11-12, 2014).

Nao basta pensar a integragdo como elemento de interconexdo dos contetdos
propostos nas ementas das disciplinas da matriz curricular, ¢ limitante propor a integragdo a
partir de momentos estanques, como a criacdo de apenas mais um componente curricular. Ter
a integragdo como principio, pressupde uma pratica pedagogica que em todas as fases do
processo de ensino-aprendizagem busque homogeneizar os aspectos técnicos, cognitivos e
sociais da construg¢dao do conhecimento.

Na construg¢ao/execucao de metodologias integradoras, o primeiro passo ¢ a sele¢ao
de contetudos e a constru¢cdo das ementas, nas quais, sempre que possivel e oportuno ocorre a
interconexdo entre os conteudos e atividades das areas de conhecimentos afins. Para tanto, a
construcdo das ementas ¢ fruto de um trabalho reflexivo e conjunto. Além das integracdes
constarem nas ementas, elas sdo detalhadas nos planos de ensino, estes também produto de
trabalhos coletivos. Assim, emergem as primeiras possibilidades de integracao curricular, cuja
explicitagdo se da através do planejamento de aulas interdisciplinares, do compartilhamento
de material didatico, da proposicdo de atividades comuns, como por exemplo, visitas técnicas,
pesquisas e/ou proposicdo de situacdes problemas que demandam necessariamente a

articulacdo entre as areas de conhecimento na busca por uma solucdo. Ressalta-se a
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necessidade de integrar/aplicar/aproximar os conteudos abordados e os conhecimentos

construidos, a preparacao para o mundo do trabalho.

No que concerne a sala de aula, l6cus privilegiado para acesso e apropriacao do
conhecimento, exige-se a manutencdo do principio integrador, ou seja, as relagdes
estabelecidas entre as partes, as abordagens dadas aos contetdos, as atividades propostas e
desenvolvidas em classe sdo sempre planejadas e executadas pensando na integracdo dos
saberes universais, nos saberes técnicos singulares da formacdo e a formagdo para a
autonomia humana. Tendo a integracdo como principio, as atividades sdo desenvolvidas de
acordo com as transposi¢des didaticas especificas e necessarias ao alcance dos objetivos. Para
tal, podendo ocorrer desde uma aula expositiva dialogada com um ou mais professores,
passando por atividades praticas, tais como oficinas e aulas em laboratdrios, extrapolando as
paredes das salas e se desenvolvendo através de projetos multidisciplinares e mesmo se

configurando em ag¢des aplicadas no contexto social local.

Virias sdo as possibilidades de estratégias de ensino e nenhuma delas pode ser
descartada a priori, seja por razdes ideoldgicas ou por uma possivel impossibilidade
de eficacia, sendo assim, reafirmamos que cada procedimento de ensino, enquanto
meio, poder servir mais ou menos para o desenvolvimento de praticas integradoras.
Aulas expositivas, estudo do meio, jogos didaticos, visitas técnicas Integradas,
seminarios, estudo dirigido, oficinas e varias outras estratégias de ensino e
aprendizado podem servir tanto para projetos conservadores, tradicionais,
conformadores das capacidades humanas, quanto para projetos libertarios,
comprometidos com a ampliacdo das capacidades humanas (ARAUJO, p. 108,
2014).

Nesse sentido, para auxiliar o estudante no processo ensino-aprendizagem faz-se
necessario a adogao das seguintes estratégias:

e C(Contextualizagdo dos conhecimentos sistematizados, valorizando as
experiéncias dos alunos, sem perder de vista a (re) constru¢do do saber escolar;

e Organizagdo de um ambiente educativo que articule multiplas atividades
voltadas as diversas dimensdes de formagdo dos estudantes favorecendo a
transformacao das informagdes em conhecimentos diante das situagcdes reais de
vida;

e Promocao de solugdes para as problematicas encontradas em diferentes fontes;

e Promocgao do ensino, pesquisa e extensao como um principio educativo;

e Elaboragao de praticas educativas pautadas na inter e transdisciplinaridade;

e Considerar os diferentes ritmos de aprendizagens e a subjetividade de cada

individuo;
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e Utilizagdo de recursos didatico/tecnologicos para subsidiar as atividades

pedagogicas;

e Aulas interativas (por meio do desenvolvimento de projetos, resolucdo de
situagdes problemas, viagens de estudo, feiras cientificas, seminarios, debates,
visitas técnicas, e outras atividades em grupo).

O desenvolvimento de projetos poderd permear todos os periodos do curso,
obedecendo as normas instituidas pelo IFPR, objetivando aplicar os conhecimentos
adquiridos na realidade social e no mundo do trabalho. A metodologia a ser adotada podera
ser por meio de pesquisas de campo, levantamento de problematicas que envolvam os
componentes curriculares, objeto da pesquisa, ou de elaboragdo de projetos de intervencao na
realidade social.

Através de projetos o aluno tem a oportunidade de aplicar as competéncias
previamente adquiridas, obter e aperfeigoar novas competéncias através de metodologias que
lhe apresentem problemas a serem solucionados, podendo para isso buscar auxilio em
materiais bibliograficos por meio de varias fontes de pesquisa, ou ainda através de debates
propostos pelo professor com o envolvimento de toda a turma.

Os conteudos serdo desenvolvidos através de aulas tedricas, demonstrativas e
praticas, estudos de casos, pesquisas individuais e em equipe, projetos, estdgios, visitas
técnicas, dentre outras. Para tanto, visando a manutengdo das condigdes materiais ¢
pedagdgicas para a consecucdo das estratégias, metodologias, praticas e atividades
integradoras, faz-se necessario o uso de espagos para o planejamento integrado, socializagao
das praticas, analise e avaliagdo do processo de ensino-aprendizado. Neste sentido, cabe a
coordenacdo do curso estabelecer uma agenda de reunides com periodicidade mensal e pauta

especifica voltada para o planejamento e integracao do curriculo.
5.3 RELACAO ENTRE ENSINO, PESQUISA , EXTENSAO E INOVACAO

Atendendo a missdo do Instituto Federal do Parana de oferecer educacao
referenciada por meio do ensino, pesquisa, extensdo e inovacgdo, o curso Técnico em
Alimentos tem por premissa a aprendizagem problematizada e, conforme sugere a concepgao
do curso, visa a formacao integral do alunado. Tal formagdo integral estd alicercada em
projeto educacional que integra o ensino, a pesquisa € a extensdo como um tripé base do
processo formativo. Ademais, as atividades complementares e diversificadas que promovem

as praticas formativas de pesquisa cientifica e extensionistas, possibilita aos estudantes,
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segundo suas escolhas e areas de afinidade, tal formagdo diversificada e que agrega um

aspecto de formagdo do individuo omnilateral. As praticas académicas de iniciagdo cientifica
subsidiam o desenvolvimento da inovagao.
As acdes de pesquisa sdo regulamentadas pela resolug¢do n°58, de 13 de dezembro de

2019, a qual preconiza em seu ART 1° que

"A pesquisa no Instituto Federal do Parand, entendida como principio educativo, se
relaciona de maneira idiossincratica com o ensino, a extensdo € a inovagao e visa a
producdo e a difusdo do conhecimento cientifico, filoséfico e artistico geracao e
adaptagdo de solucdes técnicas e tecnologicas para a promogdo do desenvolvimento
socioecondmico e cultural local, regional e nacional."

O incentivo a participa¢do de docentes em projetos de pesquisa com participagdo em
editais institucionais ou de outros o6rgdos de fomento estabelece o fortalecimento do
desenvolvimento da pesquisa, extensao e inovacao. Parcerias com outras instituicdes, como
universidades e/ou faculdades sdo uma estratégia para fomentar ainda mais as relagdes
académicas do corpo discente e docente, bem como a participagdo em grupos de pesquisa
coletivos que envolvem pessoas de outras institui¢cdes. Essa também é uma oportunidade de
os alunos participarem no desenvolvimento dos projetos, visto que, além da possibilidade de
participagdo voluntéria de projetos de pesquisa e extensdo, ha a possibilidade de participacao
em editais que preveem bolsas de auxilio aos pesquisadores e extensionistas iniciantes.

As possibilidades supracitadas levam ao fortalecimento do desenvolvimento da
producdo cientifica no decorrer do curso, o que por sua vez, oportuniza o desenvolvimento
cientifico criativo, que oportuniza o processo de inovacdo cientifica. A extensao da
instituicdo, regida pela Resolugdo n°l1 de 2018, aprova e institui as diretrizes para as
atividades de extensdo no ambito do Instituto Federal do Parana. Na referida resolugdo, seu
Art 2° preconiza que "A extensdo € um processo educativo, cultural, politico, social,
inclusivo, cientifico e tecnologico que promove, de forma indissociavel ao ensino e a

pesquisa, a interacao entre o IFPR e a sociedade.

Nao obstante, da participagdo como voluntarios ou bolsistas dos processos de
iniciacdo académica por meio de ambas, pesquisa e extensdo, oportuniza aos discentes a
participacdo de eventos cientificos de ambito interno ou externo. A possibilidade de concorrer
em editais de fomento a participagdo em eventos cientificos, o qual prevé o Instituto Federal
do Parand por meio de editais anuais, ¢ outro fator que fortalece a¢gdes de cunho cientifico.

Em ambito interno, os eventos cientificos peridodicos também fortalecem e somam-se

ao conjunto de fatores que integram o desenvolvimento da iniciagdo cientifica institucional.
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A Mostra de Cursos e Projetos (IFTECH), que acontece anualmente no campus Jaguariaiva.

tem objetivo de fortalecer a relag@o entre o IFPR e a comunidade local, valorizar e divulgar
cursos, pesquisas, inovagao, cultura e agdes de extensdo no campus Jaguariaiva, estimular a
disseminag¢do de iniciativas em Ciéncias e Tecnologia e possibilitar debates sobre temas

interdisciplinares relacionados aos arranjos produtivos locais.
6 AVALIACAO
6.1 AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliagdo do processo de ensino-aprendizagem do Curso de Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio baseia-se nos pressupostos da avaliagdo formativa e visa a
formac¢do integral dos estudantes. Esta concep¢do de avaliacdo alinha-se com a Resolucao
IFPR n° 50/2017, documento que estabelece as normas de avaliagdo dos processos de
ensino-aprendizagem no ambito da Institui¢do, com a Lei de Diretrizes e Bases da Educagao
Nacional (LDB n° 9.394/1996), bem como com a concepgao historico-critica de educacgdo, na
qual esta aportado este projeto de curso.

Avaliar fundamentado na concepgao formativa é reconhecer que:

Art. 2° No processo pedagogico, estudantes e docentes sdo sujeitos ativos, seres
humanos historicos, imersos numa cultura, que apresentam caracteristicas
particulares de vida, e devem atuar de forma consciente no processo de
ensino-aprendizagem. (Resolugdo IFPR n° 50/2017).

A avaliacdo formativa, em detrimento de centralizar-se exclusivamente na avaliacao
do estudante, traz para o centro da andlise o processo ensino-aprendizagem, visto que neste
processo estdo inseridos alunos, professores, conteudos e os demais elementos que compdem
0 processo e também precisam de avaliagdo. A concepcao formativa exige uma avaliagdao
ampla e global, buscando avaliar ndo apenas o estudante, mas considerar os demais elementos
do processo, inclusive as condi¢des em que se deu o aprendizado.

Através desta abordagem de avaliagdo, busca-se superar praticas de carater seletivo e
excludente, pois a avaliagdo formativa foge a norma de apenas, e pontualmente, examinar os
niveis de aquisicdo ou acumulacdo de conhecimento, classificando e selecionando os
estudantes. Na concepgdo formativa a avaliagdo constitui-se como parte integrante de todos os
momentos do processo ensino-aprendizagem e serve como subsidio para o planejamento € a
pratica de ensino, auxiliando o docente no diagnostico e orientando sua tomada de decisdes ao

longo de todo processo formativo.
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A LDB n° 9.394/1996 estabelece em seu art.24, inciso V, alinea a) que a verificagdo

do rendimento escolar observard alguns critérios, dentre eles: “a avaliagdo continua e
cumulativa do desempenho do aluno, com prevaléncia dos aspectos qualitativos sobre os
quantitativos e dos resultados ao longo do periodo sobre os de eventuais provas finais.”

Alinhada a LDB, o IFPR, na Resolucdo n° 50/2017 estabelece os seguintes principios:

I - a investigacgdo, reflexdo e intervengao;

II — o desenvolvimento da autonomia dos estudantes;

IIT — o dinamismo, a construgdo, a cumulagdo, a continuidade e a processualidade;
IV —a inclusdo social e a democracia;

V — a percepgdo do ser humano como sujeito capaz de aprender e desenvolver-se;

VI — a aprendizagem de todos os estudantes;

VII — o conhecimento a respeito do processo de desenvolvimento do estudante,
considerando suas dimensdes cognitiva, bioldgica, social, afetiva e cultural;

VIII — a compreensdo de que todos os elementos da pratica pedagdgica e da
comunidade académica interferem no processo ensino-aprendizagem;

IX — a elaboragéo e a adequagdo constantes do planejamento do professor, tendo por
referéncia o estudante em sua condi¢do real;

X — a interag@o entre os sujeitos ¢ destes com o mundo como base para a construgdo
do conhecimento;

XI — a escolha de novas estratégias para o processo ensino-aprendizagem, mediante
0S SUCEsSO0s € insucessos como aspectos igualmente importantes;

XII — a predominancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos;

XIII — a prevaléncia do desenvolvimento do estudante ao longo do periodo letivo;
XIV — a constante presenca e imbricacdo da objetividade e subjetividade nas
relagdes pedagdgicas e avaliativas, dada sua coexisténcia nas rela¢gdes humanas.

A Resolugdo n° 50/2017 preconiza ainda, em seu Art.3° que “No IFPR, o ciclo do
conhecimento, que pressupde a relacdo entre teoria e pratica, expresso na indissociabilidade
dos processos de ensino, pesquisa, extensdo e inovagdao, deve permear o processo de
ensino-aprendizagem”. Nesse sentido, cada docente, em seu respectivo componente
curricular, tem autonomia para desenvolver suas préaxis utilizando os recursos adequados ao
alcance dos objetivos propostos, levando em consideragdo o desenvolvimento da capacidade
de refletir criticamente sobre o que foi aprendido. Cabe aos docentes realizarem a mediagao
entre o conhecimento prévio do aluno e o conhecimento sistematizado, propiciando formas de
acesso ao conhecimento técnico e cientifico.

As avaliagdes podem ocorrer por meios de seminarios, trabalhos individuais ou em
grupos, testes escritos e orais, dramatizacdes, demonstragdes de técnicas em laboratorios,
portfolios, resenhas, autoavaliagdo, dentre outros.

Os resultados obtidos pelos estudantes nos componentes curriculares serdo
disponibilizados trimestralmente através da entrega individual do boletim e expressos,

conforme a Resolug¢ao IFPR n° 50/2017, por conceitos, a saber:
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> Conceito A - quando a aprendizagem do estudante for PLENA e atingir os

objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino;
> Conceito B - quando a aprendizagem do estudante por PARCIALMENTE
PLENA e atingir os objetivos, conforme critérios propostos no plano de
ensino;
> Conceito C - quando a aprendizagem do estudante for SUFICIENTE e atingir
os objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino;
> Conceito D - quando a aprendizagem do estudante for INSUFICIENTE e nao
atingir os objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino.
O Curso Técnico em Alimentos integrado ao Ensino Médio serd organizado em 3
(trés) trimestres e a aprovacao dos estudantes ocorrera considerando os seguintes critérios: a)
obtencdo de conceito A, B ou C no componente curricular; b) frequéncia igual ou superior a
75% (setenta e cinco por cento) da carga horéaria total no periodo letivo dos cursos técnicos de
nivel médio.
No processo de ensino-aprendizagem ¢ garantido aos estudantes o direito de realizar

a recuperacao paralela, conforme define a Resolugao IFPR n° 50 de 2017:

Art. 13. A recuperagdo de estudos como parte do processo ensino-aprendizagem ¢
obrigatoria e compreende:

§ 1° A Recuperagio Continua, que se constitui como um conjunto de acdes
desenvolvidas no decorrer das aulas, para a retomada de contetidos que ainda ndo
foram apropriados e/ou construidos pelos estudantes;

§ 2° A Recuperagdo Paralela, que se constitui como parte integrante do processo de
ensino aprendizagem em busca da superacdo de dificuldades encontradas pelo
estudante e deve envolver a recuperacdo de conteudos e conceitos a ser realizada por
meio de aulas e instrumentos definidos pelo docente em horario diverso das
disciplinas/ unidades curriculares/ componentes curriculares/ areas cursadas pelo
estudante,podendo ser presencial e/ou ndo presencial.

a) Serdo ofertados estudos de recuperagdo paralela a todos os estudantes,
principalmente aos que apresentarem baixo rendimento, tdo logo sejam identificadas
as dificuldades no processo ensino aprendizagem.

1. A organizagdo dos horarios ¢ de competéncia de cada docente em conjunto com a
equipe pedagdgica e gestora do campus, respeitadas as normativas institucionais.

2. E responsabilidade do professor comunicar a oferta da recuperagio paralela ao
estudante, bem como, ¢ responsabilidade do estudante participar das atividades
propostas.

3. Recuperagdo paralela implica em novos registros académicos e, quando
constatada a apropriagdo dos conteudos estudados, ocorrera a mudanca do resultado.

Os estudantes terdo direito a progressao parcial se obtiverem conceitos insuficientes
em no maximo 3 (trés) componentes curriculares e frequéncia minima de 75% (setenta e

cinco por cento) no periodo letivo. O estudante que reprovar em 4 (quatro) ou mais
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componentes curriculares e ou ndo atingir frequéncia minima de 75% ficara retido na série

que se encontra, ndo podendo realizar matricula para a série seguinte.

6.2 APROVEITAMENTO DE ESTUDOS ANTERIORES

O Aproveitamento de Estudos Anteriores compreende o processo de aproveitamento
de componentes curriculares cursadas com éxito em outro curso e serda regido conforme
disposi¢des da Resolucdo IFPR n° 54 de 21 de dezembro de 2011 alterada pela Resolugao
IFPR n° 01 de 23 de janeiro de 2017.

De acordo com o capitulo V da Resolugcdo IFPR n° 54/2011, a possibilidade de
aproveitamento de estudos esta condicionada a andlise dos documentos e se necessario a
realizacdo de outras formas de avaliagdo que comprovem a coincidéncia e/ou equivaléncia de
conteudos entre componentes curriculares cursados com €éxito em outro curso e aqueles
previstos nas ementas do Projeto Pedagdgico do Curso - PPC em que se encontra matriculado
no IFPR, bem como a natureza e a especificidade do itinerario formativo de cada curso, a fim
de avango ou dispensa de frequéncia em componentes curriculares.

Conforme Art. 65 da Resolugdao IFPR n° 01/2017, o pedido de aproveitamento de
estudos sera avaliado por Comissao de Analise a ser designada por portaria pelo diretor geral
do campus. Atestada a equivaléncia, o estudante fica dispensado da frequéncia do

componente curricular e devera atender ao disposto no §1°ao §7°.

Art. 66 - O pedido de aproveitamento de estudos deve ser protocolado na Secretaria
Académica do Campus, por meio de formulario proprio, acompanhado de histdrico
escolar completo e atualizado da instituicdo de origem, da ementa e programa do
componente curricular, vistados pela Instituicdo de ensino credenciada pelo MEC.
(IFPR, Resolugdo N° 54 de 2011, 2011)

Ainda de acordo com a Resolucao IFPR n°® 54/2011, cabe a Secretaria Académica do
campus proceder ao cadastramento do aproveitamento de estudos no sistema de controle
académico. Ao realizar tal cadastramento serdo indicados a frequéncia e o desempenho
atingidos pelo estudante no componente curricular realizado na instituicdo de origem e
aproveitado para o curriculo do curso do IFPR.

Ressalta-se que, de forma mais detalhada, o Aproveitamento de Estudos Anteriores
devera observar os arts. 62 a 68 da Resolucao IFPR n° 54/2011, bem como as alteragdes nos

arts. 63, 65 e 68 da Resolugao IFPR n°® 01/2017.
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Conforme dispde a Resolugdo IFPR n° 54 de 21 de dezembro de 2011 e a Resolucao

6.3 CERTIFICACAO DE CONHECIMENTOS ANTERIORES

n°® 71 de 2022 (que dispde sobre a Organizag¢do Didatico-pedagogica da Educacio Profissional
Técnica de Nivel Médio e Formacao Inicial e Continuada de Trabalhadores, que passa a
vigorar com a seguinte redagdo), a Certificagdo de Conhecimentos Anteriores compreende o
avango ou dispensa de frequéncia em componentes curriculares do curso em que o estudante
apresentar dominio de conhecimento mediante aprovagdo em avaliacdo, que serd realizada
sob a responsabilidade de Comissdo composta por professores da area de conhecimento
correspondente, designada pela Direcdo de Ensino, Pesquisa e Extensdo do campus, a qual

estabelecera os procedimentos e os critérios para a avaliagao.

Art. 72 — Cabera a Dire¢do de Ensino, Pesquisa e Extensdo do Campus encaminhar
o resultado a Secretaria Académica do Campus através de processo individual por
estudante, contendo os componentes curriculares aproveitados com os respectivos
conceitos avaliativos, acompanhados de atas e/ou relatérios das avaliagdes assinado
pelos membros da Comissdo designada para tal.

Paragrafo Unico — Os componentes curriculares com certificagdo de conhecimento
serdo cadastrados, pela Secretaria Académica do Campus, no sistema de controle
académico com a frequéncia integral e o desempenho atingido pelo estudante na
avaliacdo.

Ressalta-se que, de forma mais detalhada, a Certificacdo de Conhecimentos

Anteriores devera observar os arts. 69 a 72 da Resolugdo IFPR n°® 54/2011.
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6.4 REPRESENTACAO GRAFICA DO PROCESSO FORMATIVO

i

| PROCESS FORMATIVO - CURSO TECNICO INTEGRADO EM ALIMENTOS |

1° ANO

2° ANO

3° ANO

4° ANO

Lingua Portuguesa e
Literaturas I

Lingua Portuguesa e
Literaturas 11

Lingua Portuguesa ¢
Literaturas II1

Lingua Portuguesa e
Literaturas IV

Lingua Espanhola |

Lingua Inglesa I

Lingua Espanhola II

Lingua Inglesa Il

Matematica [

Matematica 11

Matematica III

Matematica [V

Empreendedorismo e

quimica orginica

Quantitativa e Qualitativa

Biologia I Biologia Il Biologia II1 . _
inovagio
Historia [ Historia II Embalagem e Rotulagem Historia II1
Sociologia | Quimica de Alimentos Filosofia I Filosofia II

N L. Gestio e Educacio

Introducdo ao Laboratorio Geogratfia | Ambiental Geografia Il
Educacio Fisica | Educacdo Fisica [l Sociologia Il Tecnologia de Bebidas
Quimica geral e fund. de _ Quimica Analitica : . : :
Quimica Microbiologia de Alimentos

Fisica [

Fisica Aplicada a Alimentos

Fisica Il

Estatistica Basica

Principios de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos

Tecnologia de produtos de
origem vegetal |

Tecnologia de produtos de
origem vegetal [I

Analise de Alimentos

Higiene e Seguranca

. Arte | Arte [1 Informatica Aplicada
Alimentar
Tecnologia de produtos de Tecnologia de produtos de
origem animal origem animal II
837 h.r. | | 837 h.r. [ ] 837 h.r. [ 837 h.r.
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6.5 MATRIZ CURRICULAR
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enn
HE _INSTITUTO
EEE FEDERAL

Parand

Al

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PARANA

(Criacdo Lein® 11.892 de 29/11/2008)

CAMPUS JAGUARIAIVA

MATRIZ CURRICULAR DO CURSO TECNICO EM ALIMENTOS

Base legal especifica do curso: Resolugdo CNE/CP n° 1/2021

Resolugdo de autorizagdo do curso no IFPR: N° 19, de 29 de junho de 2018, do Conselho
Superior — [FPR

(hora-aula)

Carga horaria em Hora-aula (min) 50 minutos
N° de Semanas no ano letivo 40 semanas
Periodo Componente Curricular N° de aulas Carga Carga horaria
semanais horaria total total no
no periodo periodo
(hora-aula) | (hora-relégio)
Biologia | 2 80 67
Educacao Fisica | 2 80 67
Fisica | 2 80 67
Higiene e Seguranca dos Alimentos 2 80 67
Historia I 2 80 67
Introdugéo ao Laboratério 2 80 67
Lingua Espanhola I 2 80 67
o .
1°ANO Lingua Portuguesa e Literaturas | 2 80 67
Matematica [ 2 80 67
Principios de Ciéncia e Tecnologia 2 80 67
de Alimentos
Quimica geral e fundamentos de 3 120 100
quimica organica
Sociologia | 2 80 67
Subtotal (Total do periodo) 25 1000 837
Periodo Componente Curricular N° de aulas Carga Carga horaria
semanais horaria total total no
no periodo periodo

(hora-relégio)
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Arte | 2 80 67
Biologia Il 2 80 67
Educagao Fisica II 2 80 67
Fisica Aplicada a Alimentos 1 40 33
Geografia | 2 80 67
2° ANO Historia 11 2 80 67
Lingua Inglesa I 2 80 67
Lingua Portuguesa e Literaturas 11 2 80 67
Matematica II 2 80 67
Quimica 2 80 67
Quimica de Alimentos 2 80 67
Tecnologia de produtos de origem 2 80 67
vegetal [: Frutas, hortaligas, cereais
Tecnologia de produtos de origem 2 80 67
animal I: carne, leite, mel, ovos
Subtotal (Total do periodo) 25 1000 837
Periodo Componente Curricular N° de aulas Carga Carga horaria
semanais horaria total total no
no periodo periodo
(hora-aula) | (hora-relégio)
Arte 11 2 80 67
Biologia I11 2 80 67
Embalagem e Rotulagem 2 80 67
Filosofia I 2 80 67
Fisica II 3 120 100
Gestdo e Educagdo Ambiental 2 80 67
3°ANO Lingua Espanhola II 2 80 67
Lingua Portuguesa e Literaturas III 2 80 67
Matematica II1 2 80 67
Quimica Analitica Quantitativa e 2 80 67
Qualitativa
Sociologia I1 2 80 67

41




il

Tecnologia de produtos de origem 2 80 67
vegetal II: Frutas, hortalicas, cereais

Subtotal (Total do periodo) 25 1000 837

Periodo Componente Curricular N° de aulas Carga Carga horiria
semanais horaria total total no
no periodo periodo
(hora-aula) | (hora-relégio)
Analise de Alimentos 2 80 67
Empreendedorismo e Inovagao 2 80 67
Estatistica Basica 1 40 33
Filosofia II 2 80 67
Geografia I1 2 80 67
4° ANO Informatica Aplicada 2 80 67

Historia 111 2 80 67
Lingua Inglesa II 2 80 67
Lingua Portuguesa e Literaturas [V 2 80 67
Matematica IV 2 80 67
Microbiologia de Alimentos 2 80 67
Tecnologia de Bebidas 2 80 67
Tecnologia de produtos de origem 2 80 67
animal II: carne, leite, mel, ovos

Subtotal (Total do periodo) 25 1000 837

DISTRIBUICAO - CARGA HORARIA
CARGA HORARIA TOTAL DO CURSO 4000 3348

6.6 ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Considera-se essenciais as atividades complementares a formacao do estudante,
sobremaneira no que tange a formacao integral deste. As atividades complementares sdo
disponibilizadas em diferentes vieses, enriquecendo a formagdo bdsica proposta. As

atividades complementares ndo compdem a carga hordria total do curso serdo desenvolvidas
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de modo articulado ao tripé base ensino-pesquisa-extensdo e as estratégias apresentadas no

item 5.3 que aborda a relagdo entre ensino, pesquisa e extensao.

Destarte, o estudante pode complementar a sua formagdo basica, buscando as
atividades formativa complementares que tém afinidade, sejam elas, participacdo em projetos
de ensino, de pesquisa e/ou extensionistas, atividades de cunho culturais ou mais

verticalizadas ao aprofundamento em sua area técnica de formagao.

6.7 EMENTARIO E BIBLIOGRAFIAS

COMPONENTE CURRICULAR: Biologia I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:

Origem da vida; Bases Moleculares da vida (biomoléculas); Introducdo a citologia; Tipos
celulares; Membrana Citoplasmatica e Tipos de transportes; Citoplasma e organelas
celulares; Nucleo Celular e Divisdao celular; Metabolismo energético: fotossintese e
quimiossintese, fermentacdo e respiragdo aerobia; Nogdes de Histologia.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AMABIS, Jos¢é Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da biologia
moderna: volume Unico. 4. ed. Sao Paulo: Moderna, c2006. 839 p.

JUNQUEIRA, Luiz Carlos Uchoa; CARNEIRO, Jos¢. Biologia celular e molecular. 9. ed.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, c2012. 364 p.

PEZZI, Antonio Carlos; GOWDAK, Demétrio Ossowski; MATTOS, Neide Simdes de.
Biologia. 1. ed. Sao Paulo: FTD, 2010. 704 p.

CATANI, André et al. Biologia 1. 2. ed. Sao Paulo: Edi¢des SM, 2014. (Ser protagonista).
- v. 1. 390p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
GODEFROID, Rodrigo Santiago. Biologia celular e histologia. Contentus 2020. 111 p .

ALBERTS, Bruce et al. Biologia molecular da célula. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.
1268 p.

SILVA JUNIOR, César DA; SASSON, Sezar; CALDINI JUNIOR, Nelson. Biologia 2. 11.
ed. Sao Paulo: Saraiva, 2013. 320 p.

ALBERTS, Bruce et al. Fundamentos da biologia celular. 3. ed. Porto Alegre: Artmed,
2011. 843 p.
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OBJETIVOS:
e Entender as teorias de origem da vida;
e Identificar a importancia de cada biomoléculas e onde sao encontradas na natureza;
e Compreender a célula como unidade fundamental da vida, bem como diferenciar os

tipos celulares;

e Aprender a funcdo e estrutura da Membrana plasmatica;

Aprender e saber identificar as organelas celulares em relagdo a estrutura e funcao;

e Compreender estrutura e fun¢do do nucleo celular bem como processos de divisdo
celular;

e Diferenciar metabolismo energético;

e Diferenciar tecidos ¢ funcao.

COMPONENTE CURRICULAR: Educagao Fisica I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:
Educagao Fisica e a Cultura Corporal. Ginastica Geral e Ginastica de Academia. Esporte
Coletivo. Esporte Individual. Dangas. Lutas. Temas contemporaneos em Educacdo Fisica e
Sociedade.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
SOARES, Carmen Lucia et al. Metodologia do ensino de educacao fisica. 2. ed., rev. Sdo
Paulo: Cortez, 2009. 200 p. ISBN 9788524915413 (broch.).

DARIDO, Suraya Cristina; RANGEL, Irene Concei¢do Andrade (Coord.). Educacéo fisica
na escola: implicacdes para a pratica pedagodgica. 2.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2011. xxii. 292p. (Educacao fisica no ensino superior). ISBN 9788527717571 (broch.).

NEIRA, Marcos Garcia. Praticas corporais: brincadeiras, dancas, lutas, esportes e
ginasticas. Sao Paulo: Melhoramentos, 2014. 206 p. (Como eu ensino). ISBN
9788506077375 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
DAMICO, Janyere Scabio Cadamuro. Atividades ritmicas e expressivas. Contentus 2021
68 p ISBN 9786559351169.

MANUEL, Carlos Mesquita Correa Pereira. As lutas na Educacgao Fisica Escolar. Phorte
Editora 2018 88 p ISBN 9788576556985.

ROJAS, Paola Neiza Camacho. Aspectos pedagégicos do atletismo. Editora Intersaberes 0
260 p ISBN 9788559726152.

TANI, Go; Corréa, Umberto Cesar. Aprendizagem motora e o ensino do esporte. Editora
Blucher 2016 385 p ISBN 9788521210221.

CADAMURO, Janieyre Scabio. Aspectos das humanidades na educacgao fisica.
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Contentus 2020 69 p ISBN 9786557450642.

OBJETIVOS:

e Integrar o estudante no mundo da cultura corporal do movimento por meio da
linguagem corporal, dos cddigos e simbolos;

e Desenvolver a autonomia na constru¢do do conhecimento referente a cultura
corporal;

e Promover o senso critico sobre as realidades do contexto cultural no qual esta
inserido;

e Vivenciar a pratica de atividades fisicas e desportivas, ludicas e prazerosas aos
alunos do Instituto, através das dimensdes conceitual, procedimental e atitudinal.

COMPONENTE CURRICULAR: Fisica |

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:
Introducao ao estudo da Fisica; Conceitos de Cinematica; Conceitos da Dindamica: As leis
de Newton; Leis de Conservagao: Energia e Momento Linear; Conceitos de Hidrostatica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 12a Edi¢do. Editora Bookman, Porto Alegre,

2015. MAXIMO, A; ALVARENGA, B. Fisica Vol 1. Ensino Médio, 2° Edi¢ao, Editora
Scipione, Sdo Paulo, 2017.

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica Vol 1. 4° Edicao, Editora Atica, S3o Paulo, 2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
ROCHA, J.F. (Org). Origens e Evolucio das Ideias da Fisica.la Edi¢do. Salvador:
EDUFBA, 2002.

FEYNMAN,R. P. et al. Licoes da Fisica de Feynman: Edicao definitiva volumes I, II e III.
la Edicao. Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

HALLIDAY D.; RESNICK R.; WALKER J. Fundamentos de Fisica, Vol. 1, 9a Edi¢ao,
LTC, 2012.

TIPLER, P.A., MOSCA, G., Fisica. 6.ed, v. 1, Rio de Janeiro: LTC, 2009.

OBJETIVOS:

e Identificar e interpretar grandezas fisicas e suas respectivas unidades de medida;

e C(aracterizar e identificar os tipos de movimentos em fun¢do do comportamento da
velocidade; - Reconhecer as trés leis de Newton e resolver por meio de relagdes
matematicas, situagdes problemas que envolvam aplicacdes diretas;

e Interpretar o conceito de trabalho e energia no contexto da mecanica, bem como a
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ideia de sua conservagao;

e Interpretar o conceito de momento linear, bem como a ideia de sua conservacao;
e Interpretar e descrever fendmenos relacionados a Hidrostatica.

COMPONENTE CURRICULAR: Higiene e Seguranca dos Alimentos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:

Principios gerais de Higiene e Seguranca dos Alimentos. Doencgas transmitidas por
alimentos e seus vetores. Padrdes de qualidade. Boas Praticas de Fabricagdao. Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle. Aplicagdo da higiene e seguranga dos alimentos no
desenvolvimento de projetos integradores entre os componentes curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

INTERNATIONAL COMMISSION ON MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIONS FOR
FOODS; FRANCO, Bernadette D. G. de Melo. Microorganismos em alimentos 8:
utilizacdo de dados para avaliacdo do controle de processos e aceitacio de produto. Sao
Paulo: Blucher, 2015. 536 p. ISBN 9788521208570 (enc.).

PEREIRA, Luciane; PINHEIRO, Andréa Nunes; SILVA, Gleucia Carvalho. Boas praticas
na manipulacio de alimentos. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2014. 94 p. ISBN
9788574583143 (broch.).

WARD, Karen. Conservacao e preservacio de alimentos para leigos. 1. ed. Rio de
Janeiro: Alta Books, 2012. 240 p. (Para leigos). ISBN 9788576086680 (broch.).

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por

alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed. rev. e atual. Sao Paulo: Manole,
2015. 1077 p. ISBN 9788520437209 (enc.).

PESSANHA, Lavinia; WILKINSON, John. Transgénicos, recursos genéticos e seguranca
alimentar: o que esta em jogo nos debates?Campinas: Armazém do Ipé, 2005. 132 p.
ISBN 857496123X (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AZEVEDO, Elaine de. Alimentos organicos: ampliando os conceitos de satide humana,
ambiental e social. Sdo Paulo: Senac Sao Paulo, 2012. 386 p. ISBN 9788539602636
(broch.).

COSTA, Neuza Maria Brunoro; BOREM, Aluizio (Org.). Biotecnologia em satide e
nutricio: como 0 DNA pode enriquecer os alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 2013.
140 p. ISBN 9788564956452 (broch.).

GREEN, Jen. Alimentos transgénicos. 1. ed. Sdo Paulo: DCL, 2008. 29 p. (Nosso
ambiente). ISBN 9788536803722 (enc.).
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AQUARONE, Eugénio et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 4: biotecnologia na
producio de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 523 p. ISBN 9788521202813
(broch.).

SAGRILLO, Fernanda Savacini et al. Processos produtivos em biotecnologia. 1. ed. Sdo
Paulo: Erica, 2015. 120 p. (Eixos : ambiente e satde). ISBN 9788536514406 (broch.).

OBJETIVOS:

e Conhecer os principios gerais de Higiene e Seguranca dos Alimentos;

e Conhecer as principais doencgas transmitidas por alimentos e o ciclo de vida dos seus
agentes causadores, sabendo aplicar os principios de boas praticas na manipulagdo a
fim de evita-las;

e Compreender e saber aplicar os principais programas de qualidade da industria de
alimentos para a produgao de alimentos seguros;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;

e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Historia I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:

A Histoéria e o tempo; Documentos historicos e as fontes para estudo da Historia; A
Pré-Historia e as transformagdes humanas ; Primeiras civilizag¢des ; Civilizagdes Classicas
da Antiguidade; Religido, cultura e politica na Idade Média; O surgimento do mundo
moderno; Sociedades africanas da regido subsaariana até o século XV.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ADICHIE, Chimamanda Ngozi. O perigo de uma historia Gnica. Sao Paulo: Companhia
das Letras, 2019. 61 p.

DUBY, Georges (Org.). Histéria da vida privada 2: da Europa Feudal a Renascenga. 1. ed.
Sao Paulo: Companhia de Bolso, 2009. 644 p. (Historia da vida privada; 2).

FUNARI, Pedro Paulo Abreu. Grécia e Roma. 5. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2015. 143 p.
(Repensando a historia).

GAARDER, Jostein; HELLERN, Victor; NOTAKER, Henry. O livro das religides. Sao
Paulo: Companhia das Letras, 2016.

VEYNE, Paul Marie (Org.). Histéria da vida privada 1: do Império Romano ao Ano Mil.
1. ed. S@o Paulo: Companhia de Bolso, 2009. 675 p. (Histéria da vida privada; 1).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
HUNT, Lynn. A invenc¢ao dos direitos humanos: uma historia. 1. ed. Curitiba: A Pagina,
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2012. 285 p.
LEMOS, Carlos A. C. O que é patrimonio historico. Sao Paulo: Brasiliense, 2013.

LUCA, Tania Regina de. Praticas de pesquisa em Histéria. Sao Paulo: Contexto, 2020.
144 p.

PINSKY, Jaime; PINSKY, Carla Bassanezi (Org). Historia da cidadania. 6. ed. Sao Paulo:
Contexto, 2016. 573 p.

SILVA, Kalina Vanderlei; SILVA, Maciel Henrique. Dicionario de conceitos historicos.
3.ed. Sdo Paulo: Contexto,2015.

WRIGHT, Edmund; LAW, Jonathan. Dicionario de histéoria do mundo. Belo Horizonte:
Auténtica, 2013. 781 p.

OBJETIVOS:

e Refletir sobre os conceitos de Historia, historicidade, civilizagdo e tempo;
Entender sobre as fontes para o estudo do passado e suas relagdes com o cotidiano;
Interpretar as transformagdes humanas na passagem da Pré-Historia para a Historia;
Comparar as primeiras civilizagcdes com a Antiguidade classica;
Estabelecer relagdes entre os periodos medieval e moderno com a sociedade
contemporanea.

COMPONENTE CURRICULAR: Introdugao ao Laboratério

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:

Normas de conduta em laboratorio: riscos quimicos, fisicos e bioldgicos e os cuidados a
serem tomados. Equipamentos e vidrarias do laboratorio: conhecendo os equipamentos e os
cuidados necessarios para sua utilizagdo. Unidades de medidas: conhecer as unidades e as
transformagodes de unidade. Estudo e preparacao das solucdes.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
BOAS PRATICAS de laboratério. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Caetano do Sul: Difusao;
SENAC Rio, 2013. 422 p. ISBN 9788578081393 (broch.).

ORITA, Tokio; ASSUMPCAOQ, Rosely Maria Viegas. Manual de solugdes, reagentes e
solventes: padronizacio, preparacao, purificacio, indicadores de seguranca, descarte
de produtos quimicos. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2007. 675 p. ISBN 9788521204145
(broch.).

SIMOES, José A. Martinho et al. Guia do laboratério de quimica e bioquimica. 2. ed.
rev. e aum. Lisboa: Lidel, c2008. 203 p. ISBN 9789727574872 (broch.).

VOGEL, Arthur Isracl. Quimica analitica qualitativa. 5. ed., rev. S3o Paulo: Mestre Jou,
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1981. 665 p. ISBN 8587068016 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

MICHELACCI, Yara M.; OLIVA, Maria Luiza Vilela (coord.). Manual de praticas e
estudos dirigidos: quimica, bioquimica e biologia molecular. Sao Paulo: Blucher, 2014.
156 p. ISBN 9788521207849 (broch.).

MONTERO-LOMELI, Moénica; RUMJANEK, Franklin David (Org.). Técnicas em
biociéncias: protocolos comentados para o laboratoério. Rio de Janeiro: MedBook, 2013.
294 p. ISBN 9788599977835 (broch.).

PEREIRA, Luciane; PINHEIRO, Andréa Nunes; SILVA, Gleucia Carvalho. Boas praticas
na manipulacido de alimentos. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2014. 94 p. ISBN
9788574583143 (broch.).

ZUBRICK, James W. Manual de sobrevivéncia no laboratério de quimica organica:
guia de técnicas para o aluno. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016. 343 p. ISBN
9788521630173 (broch.).

OBJETIVOS:

e Desenvolver o senso critico, a ética e questionamentos em relacdo ao uso de um
laboratorio de alimentos;

e Desenvolver a habilidade em ler, interpretar, produzir e apresentar textos e trabalhos
técnicos e cientificos;

e Compreender e desenvolver sua capacidade de observagdo, andlise e compreensao
de sistemas e técnicas de controle;

e C(Conhecer, analisar, avaliar e discutir aspectos das normas de seguranca e os
principais materiais/técnicas utilizadas em um laboratério de Quimica;

e Aplicar técnicas e ferramentas que garantam a produ¢do de alimentos seguros;

e (apacitar o aluno a conhecer e manipular a aparelhagem de laboratorio, preparar e
realizar algumas reacdes quimicas, relatar de forma concisa as observagdes e ter
nogdes de seguranca e primeiros socorros, elaborar um relatorio sobre cada aula
pratica.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Espanhola I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:

A Lingua Espanhola no mundo. Aspectos sociais e (inter)culturais do universo hispanico,
com énfase na América Latina. A identidade e a integragdo latino-americanas. Aspectos de
variagdo linguistica em Lingua Espanhola. Estruturas linguisticas e comunicativas de nivel
basico. Aspectos linguisticos em contraste: heterossemanticos, heterotonicos,
heterogenéricos. Introducdo as quatro habilidades comunicativas em lingua espanhola:
expressao oral/escrita ¢ compreensdo oral/leitora. Pratica de leitura, escrita e oralidade em
lingua espanhola.
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BIBLIOGRAFIA BASICA:

CASTRO, F. et al. Nuevo Ven 1: Espafiol Lengua Extranjera. Madri: Edelsa, 2003.

HERMOSO, A.; DUENAS, C. R.; FREIRE, T. R. Eco 1: curso modular de espaiiol
lengua extranjera, version brasilefia. Madrid: Edelsa, 2010.

MARTIN, LR. Sintesis: curso de lengua espaiiola: ensino médio. Sio Paulo: Atica, 2010.
MILANI, E.M. Gramatica de Espanhol para brasileiros. Sao Paulo: Saraiva, 2006.

OSMAN, S. et al. Proyecto enlaces 1: espafiol para jovenes brasilefios. 3 ed. Sdo Paulo:
Macmillan, 2013.

SEDYCIAS, J. O Ensino do Espanhol no Brasil: passado, presente, futuro. Sao Paulo:
Parabola Editorial, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
FANJUL, A. Gramatica y Practica de Espaiiol para Brasileiios. Sao Paulo: Moderna,
2005.

MORENO FERNANDEZ, F. Produccion, expresién e interaccion oral. Madrid: Arco
Libros, 2002.

PALOMINO, M? A. Dual. Pretextos para hablar. Madrid: Edelsa, 2006. RDA, S. A. La
expresion oral. Barcelona: Ariel, 2000.

VAZQUEUEZ, G. La destreza oral: conversar, exponer, argumentar. Madrid: Edelsa,
2000.

OBJETIVOS:

e Desenvolver no estudante e no seu processo de aquisicdo de conhecimento, nogdes
de uso da lingua estrangeira e como esta pratica pode trazer novos horizontes para a
formagdo daquele;

e Desenvolver no estudante as habilidades basicas para 0 momento comunicativo: ler,
escrever, ouvir ¢ falar;

e Desenvolver no estudante o senso critico quanto ao contexto comunicativo;

e Desenvolver um senso critico no estudante quanto ao uso da lingua estrangeira
dentro da comunidade em que vive;

e Desenvolver no estudante o potencial critico deste quanto ao dominio da lingua
estrangeira ¢ o uso dela como elemento de busca por uma emancipagdo do
individuo;

e Desenvolver nos estudantes uma condigdo de autonomia e uma pratica reflexiva
quanto a sua lingua e a lingua estrangeira.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Portuguesa e Literaturas I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano
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EMENTA:

Lingua Portuguesa: Noc¢des teoricas em comunicacao - as fungdes da linguagem. Tipos
textuais: descritivo e injuntivo. Géneros textuais das esferas descritiva e injuntiva: marcas
linguisticas e finalidade social. Conceito de Intertextualidade. Sociolinguistica aplicada a
Lingua Portuguesa. Aspectos fonoldgicos da lingua portuguesa. Estrutura e formagdo de
palavras. Aspectos semanticos da lingua portuguesa: conotacdo, denotagdo, contexto.
Introducdo ao estudo das classes gramaticais. Oralidade e expressao em lingua portuguesa.

Literatura: A arte da palavra. Os géneros literarios. Topicos de Teoria da Literatura.
Estilos literarios de origem portuguesa. Quinhentismo. Barroco brasileiro. Neoclassicismo
brasileiro e relagdo entre contextos geograficos/historicos/cientificos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AMARAL, Emilia et al. Novas palavras 1. 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2013.

AZEREDQO, J. C. Ensino de Portugués: fundamentos, percursos, objetos. Rio de Janeiro:
Jorge Zahar, 2007.

BERGAMIN, Cecilia. Lingua portuguesa 1. 2. ed. Sao Paulo: Edi¢cdes SM, 2014. Ser
protagonista 1

CIPRO NETO, P.; INFANTE, U. Gramatica da Lingua Portuguesa. Sao Paulo: Editora
Scipione, 2008.

GERALDI, J. W. (Org.). O texto na sala de aula. 4 ed. Sio Paulo: Atica, 2006.

PENTEADO, Ana Elisa de Arruda et al. Gramatica. 1. ed. Sao Paulo: Edi¢des SM, 2012.
(Ser protagonista).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M.; PONTARA, M. Portugués: contexto,
interlocucio e sentido. Sao Paulo: Moderna, 2011. Vol. 1.

. Portugués: contexto, interlocugao e sentido. Sao Paulo: Moderna, 2011. Vol. 2.
. Portugués: contexto, interlocugao e sentido. Sao Paulo: Moderna, 2011. Vol. 3.

CUNHA, Anténio Geraldo da. Dicionario etimolégico da lingua portuguesa. 4. ed. rev. e
atual.Fundacao Getulio Vargas, 2010.

CUNHA, C.; CINTRA, L. F. L. Nova Gramatica do Portugués Contemporaneo. 6. ed.
Rio de Janeiro: Lexikon, 2013.

OBJETIVOS:
No processo de leitura de textos escritos, espera-se que o aluno:
e Saiba selecionar textos segundo seu interesse e necessidade;
e Lecia, de maneira autonoma, textos de géneros e temas com os quais tenha
construido familiaridade:
1. Selecionando procedimentos de leitura adequados a diferentes objetivos e
interesses, ¢ a caracteristicas do género e suporte;
2. Desenvolvendo sua capacidade de construir um conjunto de expectativas
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(pressuposi¢des antecipadoras dos sentidos, da forma e da fungdo do texto),
apoiando-se em seus conhecimentos prévios sobre género, suporte € universo
tematico, bem como sobre saliéncias textuais recursos graficos, imagens, dados da
propria obra (indice, prefacio etc.);
3. Confirmando antecipagdes e inferéncias realizadas antes e durante a leitura;
4. Articulando o maior numero possivel de indices textuais e contextuais na
construgdo do sentido do texto, de modo a:
a) utilizar inferéncias pragmaticas para dar sentido a expressdoes que nao
pertencam a seu repertério linguistico ou estejam empregadas de forma nao
usual em sua linguagem,;
b) extrair informagdes ndo explicitadas, apoiando-se em dedugdes;
c) estabelecer a progressao tematica;
d) integrar e sintetizar informagdes, expressando-as em linguagem propria,
oralmente ou por escrito;
e) interpretar recursos figurativos tais como: metaforas, metonimias,
eufemismos, hipérboles etc.;
5. Delimitando um problema levantado durante a leitura e localizando as fontes de
informacao pertinentes para resolvé-lo;

e Secja receptivo a textos que rompam com seu universo de expectativas, por meio de
leituras desafiadoras para sua condi¢do atual, apoiando-se em marcas formais do
proprio texto ou em orientacdes oferecidas pelo professor;

e Troque impressdes com outros leitores a respeito dos textos lidos, posicionando-se
diante da critica, tanto a partir do proprio texto como de sua pratica enquanto leitor;

e Compreenda a leitura em suas diferentes dimensodes o dever de ler, a necessidade de
ler e o prazer de ler;

® Seja capaz de aderir ou recusar as posicoes ideoldgicas que reconhega nos textos
que 1€.

No processo de producdo de textos orais, espera-se que o aluno:

e Planeje a fala publica usando a linguagem escrita em fungdo das exigéncias da
situacdo e dos objetivos estabelecidos;

e Considere os papéis assumidos pelos participantes, ajustando o texto a variedade
linguistica adequada;

e Saiba utilizar e valorizar o repertorio linguistico de sua comunidade na produgdo de
textos;

e Monitore seu desempenho oral, levando em conta a intencdo comunicativa e a
reacdo dos interlocutores e reformulando o planejamento prévio, quando necessario;

e C(Considere possiveis efeitos de sentido produzidos pela utilizagdo de elementos
ndo-verbais.

No processo de producdo de textos escritos, espera-se que o aluno:
e Redija diferentes tipos de textos, estruturando-os de maneira a garantir:
1. A relevancia das partes e dos topicos em relacdo ao tema e propodsitos do texto;
2. A continuidade tematica;
3. A explicitacdo de informagdes contextuais ou de premissas indispensaveis a
interpretagao;
4. A explicitacdo de relagcdes entre expressdes mediante recursos linguisticos
apropriados (retomadas, anaforas, conectivos), que possibilitem a recuperagao da
referéncia por parte do destinatario;
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e Realize escolhas de elementos lexicais, sintdticos, figurativos e ilustrativos,
ajustando-as as circunstancias, formalidade e propositos da interagao;

e Utilize com propriedade e desenvoltura os padrdes da escrita em fungdao das
exigéncias do género e das condi¢des de produgio;

e Analise e revise o proprio texto em fun¢do dos objetivos estabelecidos, da intengao
comunicativa e do leitor a que se destina, redigindo tantas quantas forem as versdes
necessarias para considerar o texto produzido bem escrito.

No processo de andlise linguistica, espera-se que o aluno:

e Constitua um conjunto de conhecimentos sobre o funcionamento da linguagem e
sobre o sistema linguistico relevantes para as praticas de escuta, leitura e producgdo
de textos;

e Aproprie-se dos instrumentos de natureza procedimental e conceitual necessarios
para a andlise e reflexdo linguistica (delimitagdo e identificagdo de unidades,
compreensdo das relacdes estabelecidas entre as unidades e das fungdes discursivas
associadas a elas no contexto);

® Secja capaz de verificar as regularidades das diferentes variedades do Portugués,
reconhecendo os valores sociais nelas implicados e, consequentemente, o
preconceito contra as formas populares em oposi¢do as formas dos grupos
socialmente favorecidos.

COMPONENTE CURRICULAR: Matematica I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:
Topicos de Matematica Basica; Introdugdo a Teoria de Conjuntos; Introducao ao estudo de
funcdes; Funcdo afim; Progressdao Aritmética; Fun¢ao Quadratica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
IEZZ1, G. MURAKAMI, C. Fundamentos da matemaitica Elementar: conjuntos e

fungdes (volume 01). Sdo Paulo: Atual, 2011.

IEZZI, G. HAZAN, S. Fundamentos da matematica Elementar: Sequéncias, Matrizes,
determinantes, Sistemas (volume 04). Sao Paulo: Atual, 2011.

LOPES, L. F.; CALLIARI, L. R. Matematica aplicada na educacgéo profissional. Curitiba:
Base Editorial, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
IEZZI1, Gelson (coord.) et al. Matematica: ciéncia e aplica¢des. 8. ed. Sdo Paulo: Atual,
2014. 3 v. ISBN 9788535719598 - v. 1 (broch.).

FUGITA, Felipe et al. Matematica. 1. ed. Sdo Paulo: Edi¢des SM, 2009. 3 v. (Ser
protagonista ; 1). ISBN 9788576754633 - v. 1 (broch.).
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IEZZ1, Gelson et al. Matematica. 6. ed. Sdo Paulo: Atual, 2015. 3 pt. ISBN
9788535720068 (broch.).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 11. ed. Rio de Janeiro:
Sociedade Brasileira de Matematica, 2016. 2 v. (Cole¢ao do professor de matematica).
ISBN 9788583370901 - v. 1 (broch.).

OBJETIVOS:

e Apreender os conceitos basicos da Matematica que perfazem aspectos basilares
para o estudo de diversos conteidos matematicos e de outras dareas do
conhecimento;

e Compreende os conjuntos e suas notagdes e representagdes, elementos
fundamentais ao estudo de fungoes;

e Realizar operagdes com conjuntos;

e Associar e utilizar os fundamentos da Teoria de Conjuntos na resolugdo de
problemas;

e Compreender o conceito de fungdes e associa de modo resolver diversas situagdes
problemas;

e Estabelecer relacdes entre os conceitos matematicos de fungdes e area técnica
especifica de formagao;

e Desenvolver o pensamento algébrico;

e [Estabelecer um senso critico e apreender os conceitos matematicos como
conhecimentos essenciais ao desenvolvimento humano e a formacao integral;

e Desenvolver a autonomia e a criatividade na resolu¢ao de problemas e na tomada de
decisoes.

COMPONENTE CURRICULAR: Principios de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano

EMENTA:

Introdugdo a tecnologia de alimentos. Importancia da industrializacdo de alimentos.
Historico e conceitos gerais sobre a conservacao dos alimentos. Importancia da conservagao
na producdo de alimentos seguros. Métodos fisicos e quimicos de conservacdo de
alimentos. Introducdo a iniciacao cientifica, trabalho técnico-cientifico, normas de escrita e
apresentacdo de trabalho. Introdug¢do ao desenvolvimento de projeto técnico integrando
componentes.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ALCARDE, André Ricardo; ARCE, Marisa Aparecida Bismara Regitano d'; SPOTO,
Marta Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri:
Manole, 2020. 463 p. ISBN 9788520447147 (broch.).

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sao Paulo, SP: Atheneu, 2008.
652, [22] p. ISBN 857379075X.

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava.
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Tecnologia de alimentos: principios e aplicacées. Sao Paulo, SP: Nobel, c2008. 511 p.
ISBN 9788521313823.

KUAYE, Arnaldo Yoshiteru (ed.). Limpeza e sanitizacdo na industria de alimentos. Rio
de Janeiro: Atheneu, 2017. 323 p. (Ciéncia, tecnologia, engenharia de alimentos e nutri¢ao ;
4). ISBN 9788538807377 (enc.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AZEREDO, Denise Rosane Perdomo (ed.). Inocuidade dos alimentos. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2017. 352 p. (Ciéncia, tecnologia, engenharia de alimentos e nutri¢cdo ; 1). ISBN
9788538807353 (enc.).

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2019. 1104 p. ISBN 9788582715451 (broch.).

EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. Sao Paulo: Atheneu, 2005. 450
p. ISBN 8573792809 (broch.).

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre, RS: Artmed, 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutricdo e tecnologia de
alimentos). ISBN 8536306521.

ORDONEZ PEREDA, Juan A. (org.). Tecnologia de alimentos: componentes dos
alimentos e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Biblioteca Artmed. Nutri¢do e
tecnologia de alimentos). ISBN 9788536304366 - v. 1 (broch.).

OBJETIVOS:
e Desenvolver o senso critico, a ética e questionamentos em relagcdo a Tecnologia de
Alimentos;

e Desenvolver a habilidade em ler, interpretar, produzir e apresentar textos e trabalhos

técnicos e cientificos;

e Construir o conhecimento cientifico dos estudantes a partir de conhecimentos
prévios existentes, possibilitando uma maior relagdo dos contetidos com o cotidiano;
Conceituar alimentos e suas variedades aplicadas na industrializa¢do de alimentos;
Obter nocdes fundamentais sobre o valor nutritivo dos alimentos;

Conhecer e Avaliar as principais metodologias de conservacao de alimentos;

Reconhecer os diferentes tipos de processamento de alimentos e sua aplicagdo na

conservacao;

Realizar operagdes basicas de leitura e escrita cientifica;

Relacionar os contetidos tedricos com os experimentos em laboratorio;

e Fornecer aos estudantes habilidades bésicas necessarias para a escrita de projeto
técnico que integrem outros componentes;

e Possibilitar ao estudante a apresentacdo oral de trabalhos e projetos desenvolvidos
no componente curricular.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Geral e Fundamentos de Quimica Organica

CARGA HORARIA (hora-aula): 120 PERIODO LETIVO: 1° ano
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EMENTA:

Introducdo ao Estudo da Quimica. Fundamentos da Teoria Atomica. Tabela Periddica.
Liga¢des Quimicas e Interagdes Intermoleculares. Estudo do Carbono e os Principios
Fundamentais da Quimica Organica. Principais Fungdes Organicas. Estudo de Isomeria.
Nogdes sobre Reagdes Organicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ATKINS, P. W.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

SANDRI, M. C. M.; GOMES, S. I. A. A;; BOLZAN, J. A. Quimica organica
experimental: aplicagdo de métricas holisticas de verdura : estrela verde e matriz verde.
Curitiba: Ed. IFPR, 2018.

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B. Quimica organica, vl. 10* ed. Editora LTC,
2012.

SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B. Quimica Organica, v2. Editora LTC, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BARBOSA, L. C. Introduc¢ao a Quimica Orgéanica - 2% ed. Editora Pearson, 2010.

BRUICE, P. Y. Fundamentos de quimica organica, 2% ed. Editora Pearson, 2014.

LEHNINGER, A. L.; NELSON, D. L. Principios de bioquimica de Lehninger. Editora
ARTMED, 2014.

ZUBRICK, J. W., Manual de sobrevivéncia no laboratério de quimica organica: guia de
técnicas para o aluno,Editora LTC, 2005.

OBJETIVOS:

e Conhecer a histéria e o desenvolvimento do conhecimento quimico e seu impacto
no desenvolvimento social e econdmico da humanidade;

e Compreender os simbolos e formulas utilizadas na Quimica atual;

e Entender a estrutura dos atomos e relaciona-los com as ligagdes quimicas e a
estrutura geométrica das moléculas;

e Identificar a presenca da Quimica no cotidiano;

e Conhecer os conceitos basicos de Quimica Organica;

e Identificar as diferentes classes de compostos organicos, assim como, suas
estruturas moleculares, propriedades e nomenclaturas basicas;

e Aprender sobre os principais tipos de isomeria e seus impactos na indudstria e na
sociedade;

e Conhecer as principais reagdes organicas e os fatores que as influenciam.

COMPONENTE CURRICULAR: Sociologia I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 1° ano
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EMENTA:

1- Introdugdo as Ciéncias Sociais (Sociologia, Antropologia e Ciéncia Politica); Conceitos
de socializagdo, sociedade ¢ instituigdes sociais; Contexto historico da formagdo da
Sociologia; Sociologia positivista; Teorias sociologicas classicas: Durkheim (grupos
sociais, fatos sociais e consciéncia coletiva), Weber (as tipologias da agdo social e a
racionalizacao do mundo) e Marx (luta de classes, exploragao no capitalismo, a concepgao
materialista da historia)

2 -Origem do capitalismo e proletariado; Estrutura social e desigualdades sociais; Conceito
de estrutura, estratificag¢do social e classe social;

3 - Mundo do trabalho, capitalismo e globalizagdo; Divisao social do trabalho; Conceitos
de mais valia, valor e prego; Mudancas no mundo do trabalho Fordismo-Taylorismo,
Toyotismo;

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ANTUNES, Ricardo L. C. Os sentidos do trabalho: ensaio sobre a afirmacao e a negagao
do trabalho. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Boitempo, 2009. 287 p. (Mundo do trabalho).

FRANCO, Maria Aparecida Ciavatta. Mediacdes historicas de trabalho e educacio:
génese e disputas na formagdo dos trabalhadores: (Rio de Janeiro, 1930-60). Rio de
Janeiro: CNPq: FAPERJ: Lamparina, 2009. 453 p.

GIDDENS, Anthony. Sociologia. 6. ed. Porto Alegre: Penso, 2012. 847 p.

HOBSBAWM, E. J. A era das revolucoes: 1789-1848. 35. ed. Sao Paulo: Paz & Terra,
2015. 531 p.

HOBSBAWM, E. J. A era do capital: 1848-1875. 24. ed. Sao Paulo: Paz & Terra, 2016.
517 p. HOBSBAWM, E. J. Era dos extremos: o breve século XX: 1914-1991. 2. ed. Sao
Paulo: Companhia das Letras, 1995. 598 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
GOMBRICH, E. H. Os usos das imagens: estudos sobre a fun¢do social da arte e da
comunicacao visual. Porto Alegre: Bookman, 2012. 304 p.

HOLANDA, Arlene. O Brasil que veio da Africa. 2. ed. Sdo Paulo: Nova Alexandria,
2015. 56 p.

MURRAY, Jocelyn. Africa: o despertar de um continente. Barcelona: Folio, c2007. 240 p.
(Grandes civilizagdes do passado).

PINSKY, Jaime; PINSKY Carla Bassanezi (Org.). Histéria da cidadania. 6. ed. Sao
Paulo: Contexto, 2012. 573 p.

Filmes:

Hoje Eu Quero Voltar Sozinho (2014, Daniel Ribeiro).

O Ano em que Meus Pais Sairam de Férias (2006, Cao Hamburger).
O que ¢ isso, companheiro? (1997, Bruno Barreto)
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OBJETIVOS:

e Entender a institucionalizagdo das ciéncias sociais e as concepgdes tedricas e
metodologicas dos seus principais autores;

e Compreender a origem do capitalismo e seus impactos na estrutura social;

e Identificar caracteristicas do mundo do trabalho e sua estrutura organizacional no
mundo capitalista.

COMPONENTE CURRICULAR: Arte |

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:
e A arte e o fazer artistico: analise de tensdes entre o novo ¢ a tradicao.
e A comunicagado visual no cotidiano, leitura, analise e critica da imagem nas midias
da propaganda, da publicidade e do entretenimento.
e (ultura visual e Arte Decolonial.
e Exercicios de sensibilizagdo visual, auditivo, corporal e ritmico.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
DONDIS, Donis A. Sintaxe da linguagem visual. 3. ed. Sao Paulo: Martins Fontes, 2015.

GOMBRICH, E. H. A historia da arte. 16. ed., rev. e aum. Rio de Janeiro: LTC, 1999.

HERNANDEZ, F. Cultura visual, mudanca educativa e projeto de trabalho. 1 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2000.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BITTENCOURT, C. M. F. Livros didaticos entre textos e imagens. In: Bittencourt, Circe
M. E.. (Org.). O saber historico na sala de aula. Sdo Paulo: Contexto, 1997.

COHEN, Renato. Performance como linguagem: criacio de um tempo-espaco de
experimentacao. 3. ed. S3o Paulo: Perspectiva: 2011.

OSTROWER, Fayga. Criatividade e processos de criacdo. 30. ed. Petropolis: Vozes,
2014.

MENESES, Ulpiano T. Bezerra. Rumo a uma histdria visual. In: Martins, Jos¢ de Souza;
Eckert, Cornelia; Caiuby Novaes, Sylvia (Org.). O imaginario e o poético nas Ciéncias
Sociais. Bauru: Edusc, 2005.

PEDROSA, Isracl. Da cor a cor inexistente. 10. ed. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2010.

OBJETIVOS:

e Compreender e reconhecer no processo de criagdo artistica e nas obras em si, a
circulacao, transformacao, manutencao e critica dos modos de producao do saber de
diferentes culturas;

e C(Criar experimentos em artes como modo possivel de articulagdo e
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compartilhamento de pensamento, critica e reflexao.

COMPONENTE CURRICULAR: Biologia II

CARGA HORARIA (hora-aula): PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:
Nogoes de embriologia; Taxonomia e Sistemadtica; Virus, Procariontes, Protistas, Fungos,
Vegetais; Reino Animal; Biologia comparada - Fisiologia dos sistemas.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AMABIS, José¢ Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da biologia
moderna: volume unico. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna, c2006. 839 p.

PEZZI, Antonio Carlos; GOWDAK, Demétrio Ossowski; MATTOS, Neide Simodes de.
Biologia. 1. ed. Sao Paulo: FTD, 2010. 704 p.

CATANI, André et al. Biologia 2. 2. ed. Sao Paulo: Edi¢cdes SM, 2014. 3 v. (Ser
protagonista). ISBN 9788541802079 - v. 1

NABORS, Murray W. Introducio a botanica. Sao Paulo: Roca, 2012. 646 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
KARDONG, Kenneth V. Vertebrados: anatomia comparada, funcao e evolugao. 1. ed. Sao
Paulo: Roca, c2011. 913 p.

TAIZ, Lincoln; ZEIGER, Eduardo. Fisiologia vegetal. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.
918 p.

SCHMIDT-NIELSEN, Knut. Fisiologia animal: adaptagdo e meio ambiente. 5. ed. Sao
Paulo: Santos, 2002. 611 p.

MOORE, Janet. Uma introducio aos invertebrados. 2. ed. Sao Paulo: Santos, 2011. 320p.

OBJETIVOS:
e Aprender o processo de desenvolvimento do embrido;
Aprender regras de nomenclatura;
Classificar os seres vivos;
Compreender a dindmica e importancia da classificagdo dos seres vivos;
Diferenciar os Reinos dos seres vivos quanto a anatomia e fisiologia;
Estudar a importancia e diversidade de cada Reino;
Realizar um comparativo da fisiologia de sistemas do Reino animal.

COMPONENTE CURRICULAR: Educacao Fisica II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano
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EMENTA:

Ginastica Ritimica e Ginastica Artistica. Esporte Coletivo. Esporte Individual. Dangas.
Lutas. Temas contemporaneos em Educagao Fisica e Saude.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
SOARES, Carmen Lucia et al. Metodologia do ensino de educacio fisica. 2. ed., rev. Sdo
Paulo: Cortez, 2009. 200 p. ISBN 9788524915413 (broch.).

DARIDO, Suraya Cristina; RANGEL, Irene Concei¢ao Andrade (Coord.). Educacéo fisica
na escola: implicagdes para a pratica pedagdgica. 2.ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2011. xxii. 292p. (Educacdo fisica no ensino superior). ISBN 9788527717571 (broch.).

NEIRA, Marcos Garcia. Praticas corporais: brincadeiras, dancas, lutas, esportes e
ginasticas. Sao Paulo: Melhoramentos, 2014. 206 p. (Como eu ensino). ISBN
9788506077375 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

DAMICO, Janyere Scabio Cadamuro. Atividades ritmicas e expressivas. Contentus 2021
68 p ISBN 9786559351169.

MANUEL, Carlos Mesquita Correa Pereira. As lutas na Educacio Fisica Escolar. Phorte
Editora 2018 88 p ISBN 9788576556985.

ROJAS, Paola Neiza Camacho. Aspectos pedagdgicos do atletismo. Editora Intersaberes
0260 p ISBN 9788559726152.

TANI, Go; Corréa, Umberto Cesar. Aprendizagem motora e o ensino do esporte. Editora
Blucher 2016 385 p ISBN 9788521210221.

CADAMURO, Janieyre Scabio. Aspectos das humanidades na educagio fisica.
Contentus 2020 69 p ISBN 9786557450642.

OBJETIVOS:

e Integrar o estudante no mundo da cultura corporal do movimento por meio da
linguagem corporal, dos codigos e simbolos;

e Desenvolver a autonomia na construcdo do conhecimento referente a cultura
corporal;Promover o senso critico sobre as realidades do contexto cultural no qual
esta inserido;

e Vivenciar a pratica de atividades fisicas e desportivas, ludicas e prazerosas aos
alunos do Instituto, através das dimensdes conceitual, procedimental e atitudinal.

COMPONENTE CURRICULAR: Fisica Aplicada a Alimentos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:
Termometria e Calorimetria. Comportamento térmico dos gases. Leis da Termodinamica.
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Optica geométrica: Propagacio da luz, Absorgdo, Reflexdo e Refragdo. Ondas
eletromagnéticas. Espectros de emissao e absor¢ao da radiagao eletromagnética.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 12a Edicao. Editora Bookman, Porto Alegre, 2015.

MAXIMO, A; ALVARENGA, B. Fisica Vol 2. Ensino Médio, 2° Edicdo, Editora
Scipione, Sao Paulo, 2017.

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica Vol 2. 4° Edicao, Editora Atica, Sio Paulo, 2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
ROCHA, J.F. (Org). Origens e Evolucio das Ideias da Fisica.la Edicdo. Salvador:
EDUFBA, 2002.

FEYNMAN,R. P. et al. Licoes da Fisica de Feynman: Edicao definitiva volumes I, II e III.
la Edigao. Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

HALLIDAY D.; RESNICK R.; WALKER J. Fundamentos de Fisica, Vol. 1, 9a Edicao,
LTC, 2012.

TIPLER, P.A., MOSCA, G., Fisica. 6.ed , v. 1, Rio de Janeiro: LTC, 2009 HALLIDAY D.;
RESNICK R.; WALKER J. Fundamentos de Fisica, Vol. 4, 9a Edi¢ao, LTC, 2012.

OBJETIVOS:
e Reconhecer o calor como uma forma de energia;

Diferenciar temperatura de calor;

Reconhecer os vérios tipos termometros existentes;

Caracterizar as escalas termométricas mais utilizadas, quais sejam: Celsius,

Fahrenheit e a Kelvin;

Reconhecer as formas de transmissao de calor;

Entender os conceitos de capacidade térmica e calor especifico;

Caracterizar o calor latente e as mudancas de estado fisico;

Compreender as leis de termodinamica;

Reconhecer os principios da Optica geométrica;

Interpretar e descrever os fendmenos relacionados a propagacao da luz, absorgao,

reflexdo e refracao;

Reconhecer a natureza das ondas eletromagnéticas e o espectro eletromagnético;

e Entender os espectros de emissdo e absor¢do da radiagdo eletromagnética e sua
interacdo com a matéria.

COMPONENTE CURRICULAR: Geografia I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:
Dinamicas naturais '
1) Fendmenos geologicos e geomorfologicos e suas relagdes com o espaco geografico.
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2) A dindmica climatica e recursos hidricos e suas relagdes e apropriagdes pelas sociedades.
3) Caracteristicas das paisagens naturais brasileiras e as transformacdes antropicas.

Os contetidos de conceitos geograficos e cartografia serdo abordados como temas
transversais. Orientagdes para abordagem do tema abordagem.

! Mapas das dinadmicas geologicas geomorfoligicos e climogramas. Identificagdo dos
conceitos geograficos em mapas e outras formas de representacao. A influéncia no meio
fisico no modo de vida das populagdes em suas vidas nos lugares. Diferenciacdo e
transformagado das paisagens naturais e sociais.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
BOLIGIAN, Levon; BOLIGIAN, Andressa Turcatel Alves. Geografia: espaco ¢ vivéncia.
3. ed. Sdo Paulo: Atual, 2011. 592 p.

MOREIRAO, Fabio Bonna (Ed.). Geografia. 1. ed. Sao Paulo: Edi¢des SM, 2014. 672 p.
(Ser protagonista).

TERRA, Lygia; ARAUJO, Regina; GUIMARAES, Raul Borges. Conexdes: estudos de
geografia geral e do Brasil. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2013. 264 p. (Espago e sociedade;

).

SENE, Eustaquio. MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia Geral e do Brasil: espago
geografico eglobalizacao, volume Unico. 4. ed. Sao Paulo: Scipione, 2010

SOUZA, André dos Santos Baldraia et al. Geografia. 1. ed. Sdo Paulo: Edigdes SM, 2014.
672 p. (Ser protagonista)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
GROTZINGER, John; Jordan, Thomas. Para entender a Terra. 6 ed. Sdo Paulo: Bookman

SIMIELLI, Maria Elena Ramos. Geoatlas basico. 23. ed. Sdo Paulo: Atica, 2013. 80 p.

TEIXEIRA, Wilson (Org.) et al. Decifrando a Terra. 2. ed. Sao Paulo: Companhia Editora
Nacional, 2009. 623 p.

SANTOS, Milton. Por uma outra Globalizacdo do pensamento nico a consciéncia
universal. 6. ed.Sdo Paulo: Record, 2001.

SANTOS, Milton. O Espaco do Cidadao. Sao Paulo: EAUSP, 2014.

JAMIESON, Dale. Etica e meio ambiente: uma introducio. Sdo Paulo: Ed. Senac, 2010.
334 p.

OBJETIVOS:
e Compreender as dindmicas naturais e suas relagdes com o espago geografico;
e Entender a dindmica atmosférica e a apropriacdo dos recursos hidricos pelas
sociedades;
e Perceber as alteragdes da ocupacao antropica nas paisagens naturais brasileiras.

COMPONENTE CURRICULAR: Historia 11
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CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:

A vida na América antes da conquista europeia; A Europa e o Novo Mundo: relagdes
econOmicas, sociais e culturais do sistema colonial, O Brasil em seu periodo colonial ;
[luminismo e Liberalismo; Independéncias na América Latina; Brasil Império.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
CHARTIER, Roger. Histéria da vida privada 3: da Renascenca ao Século das Luzes. 1.
ed. Sdo Paulo: Companhia de Bolso, 2009. 625 p. (Histéria da vida privada)

DUBY, Georges (Org.). Historia da vida privada 2: da Europa Feudal a Renascenca. 1. ed.
Sao Paulo: Companhia de Bolso, 2009. 644 p. (Histéria da vida privada; 2).

FAUSTO, Boris. Histéria do Brasil. 14. ed. atual. e ampl. Sdo Paulo: EDUSP, 2012. 680 p.
(Didatica; 1).

HOBSBAWM, E. J. A era das revolugdes: 1789-1848. 35. ed. Sao Paulo: Paz & Terra,
2015. 531 p.

SOUZA, Marina de Mello e. Africa e Brasil africano. 3. ed. Sdo Paulo: Atica, 2012. 175 p-

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
CANDIDO, Anténio. Formacdo da literatura brasileira: momentos decisivos:
1750-1880. 15. ed. Rio de Janeiro: Ouro Sobre Azul, 2014. 798 p.

CARVALHO, Jos¢ Murilo de. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 15. ed. Rio de
Janeiro: Civilizag¢ao Brasileira, 2012. 236 p.

HOBSBAWM, E. J. A era do capital: 1848-1875. 24. ed. Sdo Paulo: Paz & Terra, 2016.
517 p.

LUCA, Tania Regina de. Praticas de pesquisa em Historia. Sdo Paulo: Contexto, 2020.
144 p.

PERROT, Michelle (Org.). Histéria da Vida Privada 4: da Revolucdo Francesa a Primeira
Guerra Mundial. 1. ed. Sdo Paulo: Companhia de Bolso, 2009. 620 p. (Historia da vida
privada;

SOUZA, Laura Oliveira Carneiro de. Quilombos: identidade e historia. 1. ed. Rio de
Janeiro: Nova Fronteira, 2012. 134 p.

OBJETIVOS:

e Estabelecer relagdes entre os periodos medieval e moderno com a sociedade
contemporanea;

e Compreender a diversidade cultural através do entendimento dos valores dos povos
pré-colombianos;

e Entender as relagdes sociais, politicas e culturais estabelecidas entre a Europa e
outras partes do globo;

e Avaliar os aspectos gerais da colonizagdo do Brasil e suas particularidades em
relacdo a outros processos colonizadores;

e Compreender as modificagdes ideoldgicas, sociais e politicas dos séculos XVIII e

63



XIX.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Inglesa I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:

O uso e a pratica da lingua inglesa e seus contextos; Abordagens comunicativas sociais
interativas baseadas em contextos especificos; Abordagens comunicativas sociais
interativas baseadas em contextos multiculturais; Praticas comunicativas interativas nos
mais diversos contextos; Sociolinguistica da lingua inglesa; Situagdes linguisticas
estruturais da morfossintaxe, da semantica e da fonologia; Abordagem em lingua
estrangeira com foco em situacdes comunitdrias. A lingua inglesa e o contexto de
globalizagao, relagdes de poder e processos aculturagao.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-inglés,
inglés-portugués. 2. ed. atual. New York: Oxford University Press, c2007. 757 p.

GREGORIM, Clévis Osvaldo; NASH, Mark G. Michaelis: dicionario de phrasal verbs:
inglés-portugués. 2. ed. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2010. 237 p. (Dicionarios Michaelis).

NASH, Mark G.; FERREIRA, Willians Ramos. Michaelis: dicionario de expressoes
idiomaticas: inglés-portugués. 3. ed. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2010. 249 p.
(Dicionarios Michaelis).

MURPHY, Raymond. English Grammar in Use. 3 edi¢do. Cambridge:Cambridge, 2015.

MURPHY, Raymond. Essential Grammar in Use. 2 edi¢ao. Cambridge:Cambridge, 2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
Dias R, Juca L, Faria R. Inglés para Ensino Médio. Prime -1. 1°ed. Editora Moderna.

Dias R, Juca L, Faria R. Inglés para Ensino Médio. Prime -2. 1°ed. Editora Moderna.
Dias R, Juca L, Faria R. Inglés para Ensino Médio. Prime -3. 1°ed. Editora Moderna.

BAS Aarts, SYLVIA Chalker, EDMUND, Weiner . Oxford Dictionary of English
Grammar. 3 edigdo. Oxford:Oxford, 2016.

Richmond,R. Siplified Grammar of English . 2 edi¢cdo. Richmond:Moderna, 2015.

OBJETIVOS:
Quanto aos objetivos a serem alcancados pelos educandos:
e Desenvolver no estudante e no seu processo de aquisicao de conhecimento, nogdes
de uso da lingua estrangeira e como esta pratica pode trazer novos horizontes para a
formacao daquele;
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e Desenvolver no estudante as habilidades basicas para 0 momento comunicativo: ler,
escrever, ouvir ¢ falar;

e Desenvolver no estudante o senso critico quanto ao contexto comunicativo;

e Desenvolver um senso critico no estudante quanto ao uso da lingua estrangeira
dentro da comunidade em que vive;

e Desenvolver no estudante o potencial critico desse quanto ao dominio da lingua
estrangeira ¢ o uso dela como elemento de busca por uma emancipag¢do do
individuo;

e Desenvolver nos estudantes uma condi¢do de autonomia e uma pratica reflexiva
quanto a sua lingua e a lingua estrangeira;

Quanto aos objetivos a serem alcangados pelo processo pedagogico:

e Promover um processo pedagdgico dialético focado no estudante, contetdo,
educador, respectivamente;

e Promover um processo pedagogico reflexivo em que todos os envolvidos sejam
sujeitos do processo;

e Promover praticas pedagogicas pautadas na realidade concreta da comunidade
académica;

e Promover um processo pedagdgico que busque apresentar aos estudantes a
variedade cultural dos falantes de sua propria lingua, bem como da lingua
estrangeira,

Quanto a avaliacao dos objetivos propostos:

e Refletir sobre as habilidades e competéncias acerca dos objetivos deste processo
pedagogico, bem como dos envolvidos no processo, sejam os educandos, sejam
educadores;

e Refletir constantemente a avaliacdo do processo educativo, bem como seus
contetidos, objetivos, metodologias e pressupostos tedricos;

e Promover uma melhoria continua dos processos pedagdgicos voltados a disciplina
de Lingua Inglesa.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Portuguesa e Literaturas II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:

Lingua Portuguesa: Tipo textual narrativo. Géneros textuais da esfera narrativa: marcas
linguisticas e finalidade social. Discurso direto, indireto e suas transposi¢des. Principios e
fatores de coeréncia textual. Mecanismos de coesdo textual: anafoérica e cataforica e as
classes gramaticais comuns a tais processos. Concordancia nominal e verbal. Sintagmas
nominal e verbal. Termos essenciais da oragdo. Oralidade e expressio em lingua
portuguesa.

Literatura: Pré-Romantismo. Romantismo como visdao de mundo. Primeira, Segunda e
Terceira Geragao do Romantismo brasileiro e seus projetos ideoldgicos. Poesia romantica.
O surgimento do romance. Tragos de permanéncia do Romantismo em outras épocas.
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BIBLIOGRAFIA BASICA:
AMARAL, E. et al. Novas palavras 2. 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2013. 400 p.

AZEREDQO, J. C. Ensino de Portugués: fundamentos, percursos, objetos. Rio de Janeiro:
Jorge Zahar, 2007.

BERGAMIN, C. et al. Lingua portuguesa 2. 2. ed. Sao Paulo: Edi¢cdes SM, 2014. 392 p.
(Ser protagonista; 2).

CIPRO NETO, P.; INFANTE, U. Gramatica da Lingua Portuguesa. Sao Paulo: Editora
Scipione, 2008.

GERALDI, J. W. (Org.). O texto na sala de aula. 4 ed. Sio Paulo: Atica, 2006.

PENTEADO, A. E. de A. et al. Gramatica. 1. ed. Sdo Paulo: Edi¢cdes SM, 2012. 464 p.
(Ser protagonista).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMPOS, M. 1. B.; ASSUMPCAO, N. Tantas linguagens: lingua portuguesa - lingua,
literatura, producao de textos e gramatica em uso. 1* ed. Sdo Paulo: Scipione, 2007. 368 p.
Vol. 1.

. Tantas linguagens: lingua portuguesa - lingua, literatura, producdo de textos e
gramatica em uso. 1* ed. Sdo Paulo: Scipione, 2007. 368 p. Vol. 2.

. Tantas linguagens: lingua portuguesa - lingua, literatura, produc¢do de textos e
gramatica em uso. 1* ed. Sao Paulo: Scipione, 2007. 368 p. Vol. 3.

CUNHA, C.; CINTRA, L. F. L. Nova Gramatica do Portugués Contemporaneo. 6. ed.
Rio de Janeiro: Lexikon, 2013.

GARCIA, O. M. Comunica¢do em Prosa Moderna. 27. ed. Rio de Janeiro: Fundagao
Getulio Vargas, 2010.

HOUAISS, A.; VILLAR, M.; FRANCO, F. M. de M. Dicionario Houaiss da lingua
portuguesa. 1. ed. Rio de Janeiro: Objetiva, 2009. 1986 p.

OBJETIVOS:
No processo de leitura de textos escritos, espera-se que o aluno:
e Saiba selecionar textos segundo seu interesse e necessidade;
e [eia, de maneira autdbnoma, textos de gé€neros e temas com os quais tenha
construido familiaridade:
1. Selecionando procedimentos de leitura adequados a diferentes objetivos e
interesses, € a caracteristicas do género e suporte;
2. Desenvolvendo sua capacidade de construir um conjunto de expectativas
(pressuposi¢des antecipadoras dos sentidos, da forma e da fun¢do do texto),
apoiando-se em seus conhecimentos prévios sobre género, suporte € universo
tematico, bem como sobre saliéncias textuais recursos graficos, imagens, dados da
propria obra (indice, prefacio etc.);
3. Confirmando antecipagdes e inferéncias realizadas antes e durante a leitura;
4. Articulando o maior nimero possivel de indices textuais e contextuais na
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construgdo do sentido do texto, de modo a:

a) utilizar inferéncias pragmaticas para dar sentido a expressdes que nao
pertengcam a seu repertério linguistico ou estejam empregadas de forma nao
usual em sua linguagem,;
b) extrair informagdes ndo explicitadas, apoiando-se em dedugdes;
c) estabelecer a progressao tematica;
d) integrar e sintetizar informagdes, expressando-as em linguagem propria,
oralmente ou por escrito;
e) interpretar recursos figurativos tais como: metaforas, metonimias,
eufemismos, hipérboles etc.;
5. Delimitando um problema levantado durante a leitura e localizando as fontes de
informacao pertinentes para resolvé-lo;

e Seja receptivo a textos que rompam com seu universo de expectativas, por meio de
leituras desafiadoras para sua condigdo atual, apoiando-se em marcas formais do
proprio texto ou em orientagdes oferecidas pelo professor;

e Troque impressdes com outros leitores a respeito dos textos lidos, posicionando-se
diante da critica, tanto a partir do proprio texto como de sua pratica enquanto leitor;

e Compreenda a leitura em suas diferentes dimensdes o dever de ler, a necessidade de
ler e o prazer de ler;

e Secja capaz de aderir ou recusar as posi¢oes ideologicas que reconheca nos textos
que 1&.

No processo de produgdo de textos orais, espera-se que o aluno:

e Planeje a fala publica usando a linguagem escrita em funcdo das exigéncias da
situagdo e dos objetivos estabelecidos;

e C(Considere os papéis assumidos pelos participantes, ajustando o texto a variedade
linguistica adequada;

e Saiba utilizar e valorizar o repertério linguistico de sua comunidade na producao de
textos;

e Monitore seu desempenho oral, levando em conta a inten¢do comunicativa e a
reacdo dos interlocutores e reformulando o planejamento prévio, quando necessario;

e C(onsidere possiveis efeitos de sentido produzidos pela utilizagdo de elementos
nao-verbais.

No processo de producdo de textos escritos, espera-se que o aluno:
e Redija diferentes tipos de textos, estruturando-os de maneira a garantir:
1. A relevancia das partes e dos topicos em relacdo ao tema e propoésitos do texto;
2. A continuidade tematica;
3. A explicitacdo de informagdes contextuais ou de premissas indispensaveis a
interpretagao;
4. A explicitacdo de relagcdes entre expressdes mediante recursos linguisticos
apropriados (retomadas, anaforas, conectivos), que possibilitem a recuperacao da
referéncia por parte do destinatario;

e Realize escolhas de elementos lexicais, sintdticos, figurativos e ilustrativos,
ajustando-as as circunstancias, formalidade e propdsitos da interagao;

e Utilize com propriedade e desenvoltura os padrdes da escrita em fungdo das
exigéncias do género e das condi¢des de produgao;

e Analise e revise o proprio texto em fun¢do dos objetivos estabelecidos, da intengao
comunicativa e do leitor a que se destina, redigindo tantas quantas forem as versoes
necessarias para considerar o texto produzido bem escrito.

No processo de andlise linguistica, espera-se que o aluno:
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e Constitua um conjunto de conhecimentos sobre o funcionamento da linguagem e
sobre o sistema linguistico relevantes para as praticas de escuta, leitura e producdo
de textos;

e Aproprie-se dos instrumentos de natureza procedimental e conceitual necessarios
para a analise e reflexdo linguistica (delimitacdo e identificacdo de unidades,
compreensdo das relacdes estabelecidas entre as unidades e das fungdes discursivas
associadas a elas no contexto);

e Seja capaz de verificar as regularidades das diferentes variedades do Portugués,
reconhecendo os valores sociais nelas implicados e, consequentemente, o
preconceito contra as formas populares em oposicdo as formas dos grupos
socialmente favorecidos.

COMPONENTE CURRICULAR: Matematica II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:
Fungao exponencial; Progressdo Geométrica; Logaritmos e funcdo Logaritmica; Matrizes e
Determinantes; Sistemas de Equagdes Lineares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
IEZZ1, G. MURAKAMI, C. Fundamentos da matematica Elementar: conjuntos e

fungdes (volume 01). Sdo Paulo: Atual, 2011.

IEZZI1, G. DOLCE, O. MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica Elementar:
Logaritmos (volume 02). 9 ed. Sao Paulo: Atual, 2010.

IEZZ1, G. HAZAN, S. Fundamentos da matematica Elementar: Sequéncias, Matrizes,
determinantes, Sistemas (volume 04). Sao Paulo: Atual, 2011.

LOPES, L. F.; CALLIARI, L. R. Matematica aplicada na educaciao profissional.
Curitiba: Base Editorial, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
IEZZ1, Gelson (coord.) et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes. 8. ed. Sdo Paulo: Atual,
2014. 3 v. ISBN 9788535719598 - v. 1 (broch.).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 11. ed. Rio de Janeiro:
Sociedade Brasileira de Matematica, 2016. 2 v. (Cole¢ao do professor de matematica).
ISBN 9788583370901 - v. 1 (broch.).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 7. ed. Rio de Janeiro: Sociedade
Brasileira de Matematica, 2016. 3 v. (Colecdo do professor de matematica). ISBN
9788583370918 - v. 2 (broch.).

CARVALHO, Ana Marcia Fernandes Tucci de et al. (Org.). A educacio basica e as
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oficinas de fisica, matematica e quimica: contribui¢des do projeto Novos Talentos.
Londrina: EDUEL, 2014. 213 p. ISBN 9788578462901 (broch.).

OBJETIVOS:

e Estabelecer relacdes entre os conceitos matematicos de fungdes e area técnica
especifica de formagao;

e Desenvolver o pensamento algébrico;

e [Estabelecer um senso critico e apreender os conceitos matematicos como
conhecimentos essenciais ao desenvolvimento humano e a formacao integral;

e Desenvolver a autonomia e a criatividade na resolugdo de problemas e na tomada
de decisdes.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:
Fungdes Inorganicas. Estequiometria. Reagdes Quimicas. Termoquimica. Cinética.
Eletroquimica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ATKINS, P. W.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

LISBOA, J. Cezar F. et al. Quimica 1. 2. ed. Sdo Paulo: Edigdoes SM, 2014.
SHRIVER, D. F ef al. Quimica inorganica. 4. ed. Porto Alegre: Bookman, 2008.

USBERCO, J.; SALVADOR, E. Quimica Essencial - Vol. Unico - 4* Ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
AMERICAN CHEMICAL SOCIETY. Quimica para um futuro sustentavel. 8. ed. Porto
Alegre: McGraw-Hill: Bookman, 2016. 592 p.

ATKINS, P. W.; DE PAULA, J.; SMITH, D. Fisico-quimica: fundamentos. 6. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2018.

LIMA, A. L. L. Estudos de eletroquimica: reagdes quimicas e energia. Editora
Intersaberes 2020.

SCHMIDELL, Willibaldo et al. (Coord.). Biotecnologia industrial: engenharia
bioquimica. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher. 2001. 541 p.

GREENBERG, Arthur. Uma Breve Historia da Quimica: Da Alquimia as Ciéncias
Moleculares Modernas. 1° edigao, 2010.

KOTZ, J. C.; TREICHEL, P. M.;TOWNSEND, J. R.; TREICHEL, D. A. Quimica Geral e
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Reac¢oes Quimicas.Vol. 1, 9° Edigao, 2016.

KOTZ, J. C.; TREICHEL, P. M.,;TOWNSEND, J. R.; TREICHEL, D. A. Quimica Geral e
Reacodes Quimicas.Vol. 2, 9° Edigao, 2016.

OBJETIVOS:

e Reconhecer os principais compostos inorganicos e suas propriedades;

e Compreender os diferentes tipos de reagdes quimicas e os fatores que as
influenciam;

e Aprender os conceitos sobre calculos envolvendo as reagdes quimicas e seus
rendimentos;

e Fornecer os conceitos basicos sobre os principios da fisico-quimica e seus impactos
na vida cotidiana e na industria;

e Compreender os fendmenos quimicos envolvendo transferéncias de elétrons e
nocoes sobre corrosao.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica de Alimentos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:

Defini¢ao, estrutura, nomenclatura, classificag¢do, propriedades fisico-quimicas e funcionais
da agua, carboidratos, lipidios e proteinas. Estudo das reacdes e transformagdes quimicas e
bioquimicas dos alimentos durante o desenvolvimento, armazenamento e processamento.
Principais enzimas utilizadas na industria de alimentos. Aplicacdao da quimica de alimentos
no desenvolvimento de projetos integradores entre os componentes curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ESKIN, N. A. M.; SHAHIDI, Fereidoon. Bioquimica de alimentos. 3. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2015. 518 p. ISBN 9788535271645 (broch.).

FENNEMA, O. R.; DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L. Quimica de Alimentos de
Fennema — 4° ed. - Editora Artmed, 2010.

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagdes praticas.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2010. 242 p. ISBN 9788527713849 (broch.)

MATOS, Simone Pires de; MACEDO, Paula Daiany Gongalves. Bioquimica dos alimentos:
composi¢do, reagdes e praticas de conservacao. 1.ed. Sdo Paulo: 2015. 128 p. (Série Eixos.
Ambiente e satde). ISBN 9788536510866 (broch.).

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev. Sdo
Paulo: Blucher, 2007. 184 p. ISBN 9788521203667 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AQUARONE, Eugénio et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 4: biotecnologia na
producido de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 523 p. ISBN 9788521202813
(broch.).
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COSTA, Neuza Maria Brunoro; BOREM, Aluizio (Org.). Biotecnologia em saiide e
nutricio: como o0 DNA pode enriquecer os alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 2013.
140 p. ISBN 9788564956452 (broch.).

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doenc¢as transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed. rev. e¢ atual. Sdo Paulo: Manole,
2015. 1077 p. ISBN 9788520437209 (enc.).

MAYER, Lauri. Fundamentos de Bioquimica.1” ed. Sdo Paulo: LT, 2012.

Stryer,Lubert; Tymoczko,John L; Berg,Jeremy M. Bioquimica Fundamental. Sao Paulo:
Guanabara Koogan, 2012.

GRANATO, Daniel. Analises quimicas, propriedades funcionais e controle de
qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem teérico-pratica. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2016. 537 p. ISBN 9788535283563 (broch.).

OBJETIVOS:

e Identificar e caracterizar as propriedades quimicas da dgua, carboidratos, proteinas e
lipideos. E compreender as suas reagdes e aplicagdes para a qualidade e conservagao
dos alimentos;

e Compreender as principais reagdes e transformacdes quimicas e bioquimicas dos
alimentos durante o desenvolvimento, armazenamento e processamento dos
alimentos;

e Conhecer as principais enzimas presentes nos alimentos;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;

e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de produtos de origem vegetal I: Frutas,
hortaligas e cereais

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:

Histérico e evolucdo da producdo e consumo de frutas e hortalicas; Classificacdo e
caracterizacdo das matérias primas vegetais. Nogdes de fisiologia, metabolismo,
amadurecimento, senescéncia e pos-colheita de frutas e hortaligas. Fundamentos de
bioquimica de frutas e hortalicas pos-colheita. Sistemas de armazenamento. Operagdes de
pré-processamento das matérias-primas de origem vegetal. Legislagdo e producdo de
geléias, frutas em calda, conservas vegetais. Processamento de frutas e vegetais.
Congelamento de frutas e vegetais. Desidratagdo de frutas e vegetais. Produtos
industrializados. Processamentos e legislagdes. Aplicagdo da tecnologia de produtos de
origem vegetal no desenvolvimento de projetos integradores entre os componentes
curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
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GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por

alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed. rev. ¢ atual. S3o Paulo: Manole,
2015. 1077 p. ISBN 9788520437209 (enc.).

INTERNATIONAL COMMISSION ON MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIONS FOR
FOODS; FRANCO, Bernadette D. G. de Melo. Microorganismos em alimentos 8:
utilizacdo de dados para avaliacdo do controle de processos e aceitacio de produto.
Sao Paulo: Blucher, 2015. 536 p. ISBN 9788521208570 (enc.).

LOVATEL, Jaime Luiz; COSTANZI, Arno Roberto; CAPELLI, Ricardo. Processamento
de frutas e hortalicas. Caxias do Sul, RS: EDUCS, 2004. 189 p. ISBN 8570612826.

REGITANO-D'ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena Fillet.
Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 612 p. ISBN
852041978x.

Embrapa. Agroindistria Familiar: Processamento Minimo de Frutas. 2006. 38p. ISBN
85-7383-370-X.

BORGES, Caroline Dellinghausen; MENDONCA, Carla Rosane Barboza (org.).
Processamento de frutas e hortalicas. Curitiba: Appris, c2019. 227 p. ISBN
9788553700561 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BOBBIO, Paulo A.; BOBBIO, Florinda Orsatti. Quimica do processamento de
alimentos. 3. ed. Sdo Paulo, SP: Varela, 2001. xvi, 143 p. ISBN 8585519126.

EFRAIM, Priscilla; FERREIRA, Reinaldo. Pré-processamento de frutas, hortalicas,
café, cana-de-acgucar e cacau. ELSEVIER. 2014. 168p. ISBN 8535277412.

PEREIRA, Luciane; PINHEIRO, Andréa Nunes; SILVA, Gleucia Carvalho. Boas praticas
na manipulacido de alimentos. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2014. 94 p. ISBN
9788574583143 (broch.).

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev.
Sao Paulo: Blucher, 2007. 184 p. ISBN 9788521203667 (broch.).

WARD, Karen. Conservacio e preservacdo de alimentos para leigos. 1. ed. Rio de
Janeiro: Alta Books, 2012. 240 p. (Para leigos). ISBN 9788576086680 (broch.).

OBJETIVOS:

e Conhecer a classificacdo e caracterizacdo das matérias-primas vegetais;

e Compreender o ciclo vital e metabolismo de frutas e hortaligas, bem como técnicas
para aumentar a vida util dos produtos;

e Conhecer os fundamentos de bioquimica de frutas e hortalicas pos-colheita;

e Aprender as diferentes tecnologias empregadas no processamento de frutas e
hortaligas;

e Compreender os processos envolvidos na conservagdo de frutas e hortaligas, assim
como a utilizacdo de subprodutos desta industria;

e Saber aplicar as técnicas de higienizacdo, sanitizacdo e pré-preparo em frutas e
hortalicas;
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e Compreender a transformacao de frutas e hortaligas em produtos com maior valor
agregado;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;

e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de produtos de origem animal I: carne,
leite, mel, ovos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 2° ano

EMENTA:

Defini¢ao de Leite. Nogdes de anatomia do ubere e mecanismos de ejecdo do leite.
Obtencdo higiénica do leite e controle de qualidade na recepcdo. Composicdo do leite.
Caracteristicas sensoriais. Operagdes de beneficiamento e processamento de leite: filtragdo,
resfriamento, padronizacdo, Homogeneizagdo, pasteurizacdo, esterilizagdo e envase.
Microbiologia do leite. Tecnologias de processamento de leites e produtos derivados.
Embalagens. Tecnologia da fabricagdo de manteiga, leites concentrados e desidratados.
Tecnologia da fabricacdo de queijos. Tecnologia de produgdo de produtos lacteos
fermentados: leite acidofilo, iogurte e outros. Desenvolvimento de um projeto integrado aos
outros componentes curriculares. O projeto pode ser delimitado por produtos alimenticios
inovadores ou aplicacdo de diferentes tecnologias.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
FELLOWS, P. J., Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. Ed.
Artemed, Sdo Paulo, SP, 2003.

FURTADO, Mucio Mansur. A arte e a ciéncia do queijo. 2. ed. Sdo Paulo: Globo, c1990
297p. ISBN 8525007633

OLIVEIRA, M. N. Tecnologia de produtos lacteos funcionais. Sao Paulo: Atheneu, 2010.
ISBN: 978-85-388-0058-3

ODORNES, J. A. E Col. Tecnologia de Alimentos vol 2. Alimentos de origem animal.
Artmed Editora,2005. ISBN: 9788536304311

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AQUARONE, Eugénio et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 4: biotecnologia na
producio de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 523 p. ISBN 9788521202813
(broch.).

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava.
Tecnologia de alimentos: principios e aplica¢cdes. Sao Paulo, SP: Nobel, c2008. 511 p.
ISBN 9788521313823.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doenc¢as transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed. rev. ¢ atual. Sdo Paulo: Manole,
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2015. 1077 p. ISBN 9788520437209 (enc.).

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes (org.). Sistema de
gestao: qualidade e seguranca dos alimentos. Barueri: Manole, 2013. 578 p. ISBN
9788520433041 (broch.).

OBJETIVOS:

e Formar profissionais generalistas, humanistas, criticos, reflexivos e capacitados
técnica e cientificamente para desempenharem, com ética e qualidade, fungdes nas
areas de competéncia do processamento de produtos de origem animal;

e Conhecer as atuais técnicas aplicadas na obtenc¢do, conservagdo, industrializacao e
controle de qualidade dos produtos de origem animal;

e Executar o controle de qualidade e de processamento tecnologico de produtos de
origem animal;

e (Conhecer equipamentos, instalagdes e etapas de beneficiamento dos Produtos de
Origem Animal;

e Orientar sobre os métodos de controle de qualidade empregados pela industria;

e Avaliar os métodos de controle de qualidade e métodos de conservagdo empregados
pela industria;

e Identificar e compreender os mecanismos de deterioragdo dos Produtos de Origem
Animal e identificar as medidas profilaticas a serem adotadas nas diversas
situagoes;

e Reconhecer os principais atributos sensoriais da qualidade dos Produtos de Origem
Animal.

COMPONENTE CURRICULAR: Arte II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

e Percep¢do musical e dramatica: estudo de produgdes de teatro e musica entre 0 novo
e a tradi¢ao;

® Processos criativos e técnicas de expressdo corporal e vocal: autoconhecimento e
desconstrugdo de preconceitos e estereotipos;

e A construcdo do espetaculo teatral: elementos da linguagem cénica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
BERTHOLD, Margot. Histéria mundial do teatro. 5. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2011.

LABAN, Rudolf von. Dominio do movimento. 5. ed. Sdo Paulo: Summus Editorial, 1978.
SPOLIN, Viola. Improvisacio para o teatro. 6. ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2015.

STANISLAVSKI, Konstantin. A preparac¢do do ator. 41. ed. Rio de Janeiro: Civilizacao
Brasileira, 1994.
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMARAL, Ana Maria. Teatro de formas animadas: mascaras, bonecos, objetos. 3. ed.
Sdo Paulo: EDUSP, 1996.

BENNET, Roy. Elementos Basicos da Musica. 1* ed. Rio de Janeiro: Zahar. 1990.

SPOLIN, Viola. Jogos teatrais: o fichario de Viola Spolin. 3. ed. Sdo Paulo: Perspectiva,
2014.

WEIL, Pierre;, TOMPAKOW, Roland. O corpo fala: a linguagem silenciosa da
comunicacao nao-verbal. 52. ed. Petropolis: Vozes, 2001.

OBJETIVOS:
e Pesquisar, analisar e adaptar textos dramaticos com vistas a encenacao;
e Conhecer as etapas e elementos da constru¢ao cénica;
e Atuar na pratica de grupo utilizando-se dos conhecimentos adquiridos e
respondendo ao desafio da encenacao do personagem;
e Utilizar-se da musica como forma de expressdo artistica, através de exercicios de
apreciacao, execugao € composi¢ao.

COMPONENTE CURRICULAR: Biologia III

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:
Ecologia: Fluxo energético, Ciclos biogeoquimicos, Dindmica de populacdes, Relagdes
ecologicas; Sucessao ecologica e Biomas; Fundamentos de genética; Evolugao bioldgica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AMABIS, Jos¢ Mariano; MARTHO, Gilberto Rodrigues. Fundamentos da biologia
moderna: volume unico. 4. ed. Sdo Paulo: Moderna, c2006. 839 p.

PEZZI, Antonio Carlos; GOWDAK, Demétrio Ossowski; MATTOS, Neide Simodes de.
Biologia. 1. ed. Sao Paulo: FTD, 2010. 704 p.

TOWNSEND, Colin R.; BEGON, Michael; HARPER, John L. Fundamentos em ecologia.
3. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 576 p.

ULRICH, Henning et al. (Org.). Bases moleculares da biotecnologia. 1. ed. Sao Paulo:
Roca, 2008. 218 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BARSANO, Paulo Roberto; BARBQSA, Rildo Pereira; VIANA, Viviane Japiassu.
Biologia ambiental. 1. ed. Sao Paulo: Erica, 2014. 120 p.

ALBERTS, Bruce et al. Biologia molecular da célula. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.
1268 p.

CONTI, José Bueno. Clima e meio ambiente. 7. ed. S3o Paulo: Atual, 2011. 96 p.

75



il

SILVA, José Vitor da (Org.). Bioética: meio ambiente, saude e pesquisa. 1. ed. Sao Paulo:
Iatria, c2006. 203 p.

OBJETIVOS:
e Aprender os conceitos ecologicos;
e Compreender a influéncia do meio ambiente na satde e na qualidade de vida dos
Seres vivos;
Compreender as interagdes dos seres vivos com 0 meio ambiente;
Conhecer e aplicar conceitos basicos de genética;
Conbhecer as leis de Mendel e suas implicagdes;
Aprender fundamentos de evolucao.

COMPONENTE CURRICULAR: Embalagem e Rotulagem

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

Introducdo (histérico e conceitos). Importancia, propriedades e fungdes das embalagens.
Tipos de Embalagens. Classificacdo das embalagens e aplicacdo. Selecdo da embalagem.
Interacdo embalagem e alimento. Inovagdes na 4rea de embalagens. Embalagem e os
impactos ambientais. Rotulagem de alimentos. Normas regulamentares no emprego das
embalagens e rotulagens. Aplicacdo da Embalagem e Rotulagem no desenvolvimento de
projetos intgradores entre os componentes curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ANYADIKE, Nnamdi. Embalagens flexiveis/ volume 1. Sao Paulo: Blucher, 2010. 127 p.
(Colegao quattor embalagem ; 1). ISBN 9788521204442 (broch.).

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S.. Embalagens para a Industria Alimentar. Instituto
Piaget. 2005. ISBN-10: 9727716393 / ISBN-13: 978-9727716395.

BAUMGARTEN, Maira. Conhecimento e sustentabilidade: politicas de ciéncia,
tecnologia e inovacio no Brasil contemporéneo. Porto Alegre: Ed. UFRGS, 2008. 262 p.
(Cenarios do conhecimento).

DIAS, Reinaldo. Eco-inovac¢do: caminho para o crescimento sustentavel. Sdo Paulo:
Atlas, 2014. 208 p.

GURGEL, Floriano do Amaral. Administracio da embalagem. Sao Paulo: Thomson
Learning, 2007. 358 p. ISBN 9788522103300.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AIME, Sandra Balan Mendoza; DANTAS, Fiorella Balardin Hellmeister. Embalagens de
vidro para alimentos e bebidas: propriedades e requisitos de qualidade . Campinas:
CETEA, 2009. ITAL 223 p. ISBN 9788570290632.

COLES, Robert E. Estudo de embalagens para o varejo: uma revisao literaria: volume
4. Sao Paulo: Blucher, 2010. 111 p. (Colecdo Quattor embalagem ; 4). ISBN
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9788521204428 (broch.).

BROWN, Tim. Design thinking: uma metodologia poderosa para decretar o fim das
velhas ideias. Rio de Janeiro: Elsevier, 2010. 249 p. ISBN 9788535238624 (broch.).

RONCARELLI, Sarah; ELLICOTT, Candace. Design de embalagem: 100 fundamentos
de projeto e aplicacdo. Sao Paulo: Blucher, 2010. 208 p. ISBN 9788521205647 (enc.).

WANKE, Peter F. Estratégia logistica em empresas brasileiras: um enfoque em
produtos acabados. Sao Paulo: Atlas, 2010. 151 p. (Colecao Coppead de Administragao.).
ISBN 9788522459216 (broch.).

CETEA. Embalagens de papeldao ondulado: propriedades e avaliacio da qualidade.
Campinas: CETEA, 2010. ITAL187 p. ISBN 9788570291004.

OBJETIVOS:

e Conhecer os diferentes materiais utilizados em embalagens de alimentos, suas
aplicagoes e fungoes;

e Saber selecionar a embalagem adequada, conforme a caracteristica de cada
alimento. - Compreender as implicagdes tecnologicas de cada material para
embalagem e importancia da reciclagem no desenvolvimento destes produtos;

e Ser capaz de compreender e elaborar rotulagem de alimentos;

e Conhecer as legislagdes pertinentes a utilizacdo de embalagens e rotulagem de
alimentos;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;

e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Filosofia I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

Introducdo a Filosofia. Pensamento Mitico. Teogonia e cosmogonia. O que ¢ Filosofia.
Contexto historico e caracteristicas do desenvolvimento filoséfico grego. Filosofia Politica.
O que ¢ politica? Teorias politicas na Histdria: antiguidade, Idade Média, modernidade e
contemporaneidade. Relagdes de poder. Democracia e autoritarismo. Politica e ideologia.
Introdugdo a Etica. Estudos dos valores. Etica e moral. Concepgdes éticas na historia do
pensamento ocidental. Liberdade, determinismo e autonomia.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando:
introducdo a filosofia. 4. ed. Sao Paulo: Moderna, 2009. 479 p.

CHAUI, Marilena de Souza. Convite 2 filosofia. 5. ed. Sdo Paulo: Atica, 2015. 508 p.

GAARDER, Jostein. O mundo de Sofia: romance da histéria da filosofia. Sdo Paulo:
Companhia das Letras, 2016. 566 p.

77



il

MARCONDES, Danilo. Iniciacdo a Histéria da Filosofia: dos Pré-Socraticos a
Wittgenstein. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Editor, 2017. 303p.

MARCONDES, Danilo. Textos basicos de Filosofia. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Editor,
2016. 183p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: )
CORTELLA, Mario Sergio; BARROS FILHO, Clovis de. Etica e vergonha na cara!
Campinas/Sao Paulo: Papirus/7Mares, 2014. 111p.

DELEUZE, Gilles; GUATTARI, F¢lix. O que é filosofia? Sao Paulo: Editora 34, 2010.
271p.

DIMENSTEIN, Gilberto. Dez li¢coes de filosofia para um Brasil cidaddo. Sao Paulo:
FTD, 2012. 320 p.

JAPIASSU, Hilton; MARCONDES, Danilo. Dicionario basico de Filosofia. Rio de
Janeiro: Zahar, 2006. 309 p.

PINSKY, Jaime; PINSKY Carla Bassanezi (Org.). Histéria da cidadania. 6. ed. Sao Paulo:
Contexto, 2016. 573 p.

OBJETIVOS:
e Compreender o surgimento da Filosofia, seu surgimento, historia e caracteristicas;
e Entender as diretrizes da Filosofia politica, suas transformagdes na historia e as
relagdes com a atualidade;
e Estabelecer relagdes entre os diferentes contextos historicos, as concepgdes €ticas e
os valores individuais.

COMPONENTE CURRICULAR: Fisica II

CARGA HORARIA (hora-aula): 120 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:
Conceitos de Eletrostatica e Eletrodindmica; Conceitos do Magnetismo; Processos de
geracdo de Energia Elétrica; Introducdo ao estudo das ondas e acustica

BIBLIOGRAFIA BASICA:
HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 12a Edi¢cdo. Editora Bookman, Porto Alegre, 2015.

MAXIMO, A; ALVARENGA, B. Fisica Vol 3. Ensino Médio, 2° Edigéo, Editora Scipione,
Sdo Paulo, 2017.

GASPAR, A. Compreendendo a Fisica Vol 3. 4° Edi¢ao, Editora Atica, So Paulo, 2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
ROCHA, J.F. (Org). Origens e Evolucio das Ideias da Fisica.la Edicdo. Salvador:
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EDUFBA, 2002.

FEYNMAN,R. P. et al. Licoes da Fisica de Feynman: Edicao definitiva volumes I, II e III.
la Edicao. Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

HALLIDAY D.; RESNICK R.; WALKER J. Fundamentos de Fisica, Vol. 3, 9a Edicao,
LTC, 2012.

TIPLER, P.A., MOSCA, G., Fisica. 6.ed , v. 3, Rio de Janeiro: LTC, 2009.

OBJETIVOS:
e Compreender o conceito de carga elétrica e os fendmenos relacionados a
eletrostatica;

e Quantificar a forga elétrica entre cargas por meio da lei de Coulomb;

Compreender o conceito de campo elétrico e potencial elétrico;

e Compreender os fendmenos relacionados a corrente elétrica, resisténcia elétrica,
for¢a eletromotriz;

e Entender conceitos basicos do funcionamento dos circuitos elétricos;

e Compreender o conceito de campo magnético;

e (Quantificar forgas magnéticas sobre condutores de correntes, campo magnético
produzido por correntes e forga eletromotriz induzida;

e Compreender o principio fisico do funcionamento de Geradores e Transformadores;

e Interpretar a descrever os conceitos basicos da propagacao de ondas;

e Reconhecer e descrever os fenomenos relacionados as ondas sonoras.

COMPONENTE CURRICULAR: Gestao e Educa¢do Ambiental

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

1- Perspectivas, principios e conceitos de educacao e gestao ambiental;

2- Principios da metodologia cientifica e estruturagdo de projetos de pesquisa e extensao;
3- Pré-Projeto de pesquisa e/ou extensdo na area ambiental.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
GIL, Antonio Carlos. Métodos e técnicas de pesquisa social. Sao Paulo: Atlas, 1987.

SORRENTINO, M. Educacio Ambiental e Politicas Publicas: Conceitos, Fundamentos ¢
Vivéncias. Curitiba: Appris, 2012.

LAYRARGUES, P.P. Educacdo para a gestdo ambiental: a cidadania no enfrentamento
politico dos conflitos socioambientais. In: LOUREIRO, Carlos Frederico Bernardo,
LAYRARGUES, Philippe Pomier, CASTRO, Ronaldo Souza de (orgs.). Sociedade e meio
ambiente: a educacdo ambiental em debate. Sao Paulo: Cortez, 2000.

GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 5. ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

SAUVE, L. Uma cartografia das Correntes em educagio ambiental. In: M. SATO; 1. C. M.
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CARVALHO (org.). Educacao Ambiental. Porto Alegre: Artmed. p. 17-45, 2005

MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia
cientifica. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

LEFF, Enrique. Saber Ambiental: Sustentabilidade, Racionalidade, Complexidade e
Poder. 9. ed. Petropolis: Vozes, 2012.

GIL, Antonio Carlos. Métodos e técnicas de pesquisa social. Sao Paulo: Atlas, 1987.
DIAS, R. Gestdo Ambiental: responsabilidade social e sustentabilidade. 2. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2011.

JACOBI, Pedro Roberto. Educagao ambiental, cidadania e sustentabilidade. Cadernos de
Pesquisa, Sao Paulo, n. 118, p.189-205, mar. 2003.

TOZONI-REIS, Marilia Freitas de Campos. Temas ambientais como ‘temas geradores’:
contribuicdes para uma metodologia educativa ambiental critica, transformadora e
emancipatéoria. Educar em Revista, Curitiba, v. 22, n. 27, p. 93-110, 2006.

OBJETIVOS:
e Compreender a estruturacdo da metodologia cientifica e sua relacio com o
desenvolvimento de projetos de pesquisa e extensao;
Compreender conceitos estruturantes de educacao e gestdo ambiental;
Desenvolver o projeto de pesquisa na area ambiental;
Compreender conceitos estruturantes de educacdo e gestdo ambiental;
Desenvolver o projeto de pesquisa na area ambiental;

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Espanhola II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

A Lingua Espanhola no mundo. Aspectos sociais e (inter)culturais do universo hispanico,
com énfase na América Latina. A identidade e a integracdo latino-americanas. Aspectos de
variacdo linguistica em Lingua Espanhola. Aspectos linguisticos: o nome e as classes
gramaticais a ele associados - substantivos, adjetivos, artigos, pronomes . O verbo e as
classes gramaticais a ele associadas: os tempos verbais do modo indicativo (regular e
irregular), expressdes adverbiais. Modo subjuntivo e imperativo e seus usos. O tempo e os
numeros: 0s numerais, as horas, os dias da semana, os meses, as estagdes. Aspectos de
coesdo e coeréncia: conectores argumentativos, pronomes complemento. Introdugdo as
quatro habilidades comunicativas em lingua espanhola: expressao oral/escrita e
compreensdo oral/leitora. Pratica de leitura, escrita e oralidade em lingua espanhola.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
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CASTRO,F. et al. Nuevo Ven 1: Espaiiol Lengua Extranjera. Madri: Edelsa, 2003.

HERMOSO, A.; DUENAS, C. R.; FREIRE, T. R. Eco 1: curso modular de espaiol
lengua extranjera, version brasilefia. Madrid: Edelsa, 2010.

MARTIN, LR. Sintesis: curso de lengua espaiiola: ensino médio. Sio Paulo: Atica,
2010. MILANI, E.M. Gramatica de Espanhol para brasileiros. Sao Paulo: Saraiva,
2006.

OSMAN, S. et al. Proyecto enlaces 1: espaiiol para jovenes brasilefios. 3 ed. Sdo Paulo:
Macmillan, 2013.

SEDYCIAS, J. O Ensino do Espanhol no Brasil: passado, presente, futuro. Sao Paulo:
Parabola Editorial, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
FANJUL, A. Gramatica y Practica de Espaiiol para Brasilefios. Sao Paulo: Moderna,
2005.

MORENO FERNANDEZ, F. Produccién, expresion e interaccion oral. Madrid: Arco
Libros, 2002.

PALOMINO, M?* A. Dual. Pretextos para hablar. Madrid: Edelsa, 2006.
RDA, S. A. La expresion oral. Barcelona: Ariel, 2000.

VAZQUEUEZ, G. La destreza oral: conversar, exponer, argumentar. Madrid: Edelsa,
2000.

OBJETIVOS:

e Desenvolver no estudante e no seu processo de aquisicdo de conhecimento, nogdes
de uso da lingua estrangeira e como esta pratica pode trazer novos horizontes para a
formagdo daquele;

e Desenvolver no estudante as habilidades basicas para o momento comunicativo: ler,
escrever, ouvir ¢ falar;

e Desenvolver no estudante o senso critico quanto ao contexto comunicativo;

e Desenvolver um senso critico no estudante quanto ao uso da lingua estrangeira
dentro da comunidade em que vive;

e Desenvolver no estudante o potencial critico deste quanto ao dominio da lingua
estrangeira ¢ o uso dela como elemento de busca por uma emancipagdo do
individuo;

e Desenvolver nos estudantes uma condicdo de autonomia e uma pratica reflexiva
quanto a sua lingua e a lingua estrangeira.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Portuguesa e Literaturas III

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano
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EMENTA:

Lingua Portuguesa: Tipos textuais: expositivo ¢ argumentativo. Géneros textuais das
esferas expositivas e argumentativas: marcas linguisticas e finalidade social. Termos
integrantes e acessorios da oragdo. Nogdes de organizacdo por periodos coordenados e
subordinados (conectores argumentativos e tipos de argumentagdo). Oralidade e expressao
em lingua portuguesa.

Literatura: O Realismo ¢ Naturalismo e suas relacdes inovadoras em relagdo ao
Romantismo. Literatura e critica social. Parnasianismo e Simbolismo e aspectos estéticos
importados da europa.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AGUIAR, V. T. Literatura: a formacao do leitor: alternativas metodoldgicas. Porto
Alegre: Mercado Aberto, 1993.

AMARAL, Emilia et al. Novas palavras 1. 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2013.

AZEREDOQO, J. C. Ensino de Portugués: fundamentos, percursos, objetos. Rio de Janeiro:
Jorge Zahar, 2007.

BOSI, A. Histoéria Concisa da Literatura Brasileira. 43. ed. Sdo Paulo: Cultrix, 2006.

CANDIDO, A. Formacgao da Literatura Brasileira: momentos decisivos. 15 ed. Rio de
Janeiro: Ouro sobre Azul, 2014.

MOISES, Massaud, A Literatura Portuguesa Através dos Textos. 11. ed. Sio Paulo,
Cultrix, 1981.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
BAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M.; PONTARA, M. Portugués: contexto,
interlocugao e sentido. Sao Paulo: Moderna, 2011. Vol. 1.

. Portugués: contexto, interlocugao e sentido. Sdo Paulo: Moderna, 2011. Vol. 2.
. Portugués: contexto, interlocugao e sentido. Sao Paulo: Moderna, 2011. Vol. 3.

BERGAMIN, Cecilia. Lingua portuguesa 1. 2. ed. Sao Paulo: Edicdes SM, 2014. (Ser
protagonista; 1).

CANDIDO, A. Formacao da Literatura Brasileira: momentos decisivos. 15 ed. Rio de
Janeiro: Ouro sobre Azul, 2014.

OBJETIVOS:
No processo de leitura de textos escritos, espera-se que o aluno:
e Saiba selecionar textos segundo seu interesse ¢ necessidade;
e Leia, de maneira autonoma, textos de géneros e temas com os quais tenha
construido familiaridade:
1. Selecionando procedimentos de leitura adequados a diferentes objetivos e
interesses, € a caracteristicas do género e suporte;
2. Desenvolvendo sua capacidade de construir um conjunto de expectativas
(pressuposi¢des antecipadoras dos sentidos, da forma e da funcdo do texto),
apoiando-se em seus conhecimentos prévios sobre género, suporte € universo
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tematico, bem como sobre saliéncias textuais recursos graficos, imagens, dados da
propria obra (indice, prefacio etc.);
3. Confirmando antecipagdes e inferéncias realizadas antes e durante a leitura;
4. Articulando o maior nimero possivel de indices textuais e contextuais na
construgdo do sentido do texto, de modo a:
a) utilizar inferéncias pragmaticas para dar sentido a expressdes que nao
pertencam a seu repertério linguistico ou estejam empregadas de forma nao
usual em sua linguagem,;
b) extrair informagdes ndo explicitadas, apoiando-se em dedugdes;
c) estabelecer a progressao tematica;
d) integrar e sintetizar informagdes, expressando-as em linguagem propria,
oralmente ou por escrito;
e) interpretar recursos figurativos tais como: metaforas, metonimias,
eufemismos, hipérboles etc.;
5. Delimitando um problema levantado durante a leitura e localizando as fontes de
informacao pertinentes para resolvé-lo;

e Seja receptivo a textos que rompam com seu universo de expectativas, por meio de
leituras desafiadoras para sua condi¢do atual, apoiando-se em marcas formais do
proprio texto ou em orientagdes oferecidas pelo professor;

e Troque impressdes com outros leitores a respeito dos textos lidos, posicionando-se
diante da critica, tanto a partir do proprio texto como de sua pratica enquanto leitor;

e Compreenda a leitura em suas diferentes dimensoes o dever de ler, a necessidade de
ler e o prazer de ler;

e Secja capaz de aderir ou recusar as posicoes ideologicas que reconhega nos textos
que 1€.

No processo de producdo de textos orais, espera-se que o aluno:

e Planeje a fala publica usando a linguagem escrita em funcdo das exigéncias da
situacdo e dos objetivos estabelecidos;

e Considere os papéis assumidos pelos participantes, ajustando o texto a variedade
linguistica adequada;

e Saiba utilizar e valorizar o repertorio linguistico de sua comunidade na produgao de
textos;

e Monitore seu desempenho oral, levando em conta a inten¢do comunicativa € a
reacdo dos interlocutores e reformulando o planejamento prévio, quando
necessario;

e (onsidere possiveis efeitos de sentido produzidos pela utilizagdo de elementos
nao-verbais.

No processo de produgdo de textos escritos, espera-se que o aluno:

e Redija diferentes tipos de textos, estruturando-os de maneira a garantir:
1. A relevancia das partes e dos topicos em relagao ao tema e propositos do texto;
2. A continuidade tematica;
3. A explicitacdo de informagdes contextuais ou de premissas indispensaveis a
interpretacao;
4. A explicitagdo de relagdes entre expressdes mediante recursos linguisticos
apropriados (retomadas, anaforas, conectivos), que possibilitem a recuperaciao da
referéncia por parte do destinatario;

o Realize escolhas de elementos lexicais, sintdticos, figurativos e ilustrativos,
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ajustando-as as circunstancias, formalidade e propositos da interagao;

e Utilize com propriedade e desenvoltura os padrdoes da escrita em fun¢do das
exigeéncias do género e das condi¢des de produgao;

e Analise e revise o proprio texto em fungdo dos objetivos estabelecidos, da inten¢ao
comunicativa e do leitor a que se destina, redigindo tantas quantas forem as versoes
necessarias para considerar o texto produzido bem escrito.

No processo de andlise linguistica, espera-se que o aluno:

e Constitua um conjunto de conhecimentos sobre o funcionamento da linguagem e
sobre o sistema linguistico relevantes para as praticas de escuta, leitura e produgdo
de textos;

e Aproprie-se dos instrumentos de natureza procedimental e conceitual necessarios
para a andlise e reflexdo linguistica (delimitagdo e identificacdo de unidades,
compreensdo das relacdes estabelecidas entre as unidades e das fungdes discursivas
associadas a elas no contexto);

e Seja capaz de verificar as regularidades das diferentes variedades do Portugués,
reconhecendo os valores sociais nelas implicados e, consequentemente, o
preconceito contra as formas populares em oposicdo as formas dos grupos
socialmente favorecidos.

COMPONENTE CURRICULAR: Matematica III

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:
Introdugdo ao estudo da Geometria Euclidiana; Geometria Euclidiana Plana; Geometria
Espacial; Analise Combinatoria.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
DOLCE, O. POMPEO, J. N.. Fundamentos da matematica Elementar: Geometria

Plana. (volume 09). Sao Paulo: Atual, 2019.

DOLCE, O. POMPEO, J. N.. Fundamentos da matematica Elementar: Geometria
Espacial - posicao e métrica. (volume 10). Sao Paulo: Atual, 2019.

HAZAN, S. Fundamentos da matematica Elementar: Combinatoria e Probabilidades
(volume 05). Sao Paulo: Atual, 2019.

LOPES, L. F.; CALLIARI, L. R. Matematica aplicada na educac¢do profissional.
Curitiba: Base Editorial, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
IEZZ1, Gelson (coord.) et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes. 8. ed. Sdo Paulo: Atual,
2014. 3 v. ISBN 9788535719598 - v. 1 (broch.).

COUCEIRO, Karen Cristine Uaska dos Santos. Geometria euclidiana. Editora
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Intersaberes 2016 210 p ISBN 9788559722635.

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 7. ed. Rio de Janeiro: Sociedade
Brasileira de Matemadtica, 2016. 3 v. (Colecdo do professor de matematica). ISBN
9788583370918 - v. 2 (broch.).

CARVALHO, Ana Marcia Fernandes Tucci de et al. (Org.). A educacio basica e as
oficinas de fisica, matematica e quimica: contribuicdes do projeto Novos Talentos.
Londrina: EDUEL, 2014. 213 p. ISBN 9788578462901 (broch.).

CASTANHEIRA, Nelson Pereira. Geometrias Nao Euclidianas. Editora Intersaberes:
2020. 222 p. ISBN 9786555176186.

OBJETIVOS:

e [Estabelecer relagdes entre os conceitos matematicos e area técnica especifica de
formacao;

e Desenvolver o pensamento algébrico;

Desenvolver o pensamento geométrico;

e Aplicar os conceitos de Geometria Euclidiana e relaciona-los com situagdes de
contexto cotidiano;

e Apreender os conceitos teoricos e aplica-los na resolugdo de problemas
geométricos;

e [Estabelecer um senso critico e apreender os conceitos matematicos como
conhecimentos essenciais ao desenvolvimento humano e a formacao integral;

e Desenvolver a autonomia e a criatividade na resolucao de problemas e na tomada
de decisdes.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Analitica Quantitativa e Qualitativa

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

Preparo de Solugdes. Calculo de pH. Equilibrio Quimico em Meio Aquoso. Conceitos
Basicos de Metrologia: medidas, erros e incertezas. Curvas de Calibragdo. Absor¢ao
Atomica. Analise Espectrofotométrica. Volumetria. Analise Gravimétrica. Potenciometria.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ATKINS, P. W.; JONES, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

LEITE, F. Validacio em analise quimica. 5. ed., ampl. e atual. Campinas: Atomo, 2008.

SIMOES, J. A. M., et al. Guia do laboratério de quimica e bioquimica. 2. ed. rev. e
aum. Lisboa: Lidel, 2008.

VOGEL, A. 1. Quimica analitica qualitativa. 5. ed., rev. Sdo Paulo: Mestre Jou, 1981.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
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BORGES, R. Principios Basicos de Quimica Analitica Quantitativa. Editora
Intersaberes 2020.

GADELHA. A. J. F. Principios de Quimica Analitica - Abordagem teodrica qualitativa e
quantitativa. Editora Blucher 2022.

MERCE, A. L. R. Iniciacio Quimica Analitica Quantitativa Ndo Instrumental. Editora
Intersaberes 2012.

NEVES, L. S. Principios de Quimica Analitica Quantitativa. Editora Interciéncia 2015.

SKOOG, D. A.; et al. Tradugao de M. T Grassi. Fundamentos de Quimica Analitica. 8
Ed. Sdo Paulo: Pioneira Thomson Learning, 2006.

OBJETIVOS:

e Desenvolver as bases teorico-cientificas e praticas que permitam determinar a
composicao quimica de amostras simples e misturas;

e Ser capaz de preparar solugdes de reagentes e executar diferentes técnicas de
analise quimica;

e Aprender a ler e interpretar os resultados experimentais e métodos de analises,
assim como, os tipos de erros associados aos diferentes métodos analiticos;

e Construir tabelas, graficos e planilhas para expressio de resultados de dados
experimentais;

e Elaborar relatorios técnico-cientificos para expressar e discutir os resultados
experimentais.

COMPONENTE CURRICULAR: Sociologia II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:

1 -Poder, politica e ideologia; Conceitos de democracia direta e democracia representativa;
Democracia versus autoritarismo; Origens e diferengas dos partidos politicos modernos;
Diferencas entre Estado, nacdo e governo; Origem do Estado nacional moderno e o
contrato social; Conceitos de esquerda e direita no vocabulario politico.

2- Conceito de ideologia e sua relagdo com o poder politico e o poder econdmico; Direitos,
cidadania e movimentos sociais; Direitos civis, sociais e politicos; Direitos e cidadania no
Brasil; Revolugdes e transformagdes sociais e politicas nos séc. XX e XXI; Nogdes de
Direitos humanos.

3 - Cultura e sociedade; Conceitos de capital cultural, darwinismo social, evolucionismo
social e colonialismo e o debate racial; Conceitos de cultura erudita e cultura popular e
industria cultural; Identidade cultural e nacional brasileira; Interpretagdes sociologicas
sobre o Brasil.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ANTUNES, Ricardo L. C. Os sentidos do trabalho: ensaio sobre a afirmagao e a negacao
do trabalho. 2. ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Boitempo, 2009. 287 p. (Mundo do trabalho).
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FRANCO, Maria Aparecida Ciavatta. Mediacdes historicas de trabalho e educacio:
génese e disputas na formagdo dos trabalhadores: (Rio de Janeiro, 1930-60). Rio de
Janeiro: CNPq: FAPERJ: Lamparina, 2009. 453 p.

GIDDENS, Anthony. Sociologia. 6. ed. Porto Alegre: Penso, 2012. 847 p.

HOBSBAWM, E. J. A era das revolucoes: 1789-1848. 35. ed. Sao Paulo: Paz & Terra,
2015. 531 p.

HOBSBAWM, E. J. A era do capital: 1848-1875. 24. ed. Sao Paulo: Paz & Terra, 2016.
517 p.

HOBSBAWM, E. J. Era dos extremos: o breve século XX: 1914-1991. 2. ed. Sao Paulo:
Companhia das Letras, 1995. 598 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
GOMBRICH, E. H. Os usos das imagens: estudos sobre a fun¢do social da arte e da
comunicacao visual. Porto Alegre: Bookman, 2012. 304 p.

HOLANDA, Arlene. O Brasil que veio da Africa. 2. ed. Sdo Paulo: Nova Alexandria,
2015. 56 p.

MURRAY, Jocelyn. Africa: o despertar de um continente. Barcelona: Folio, c2007. 240
p. (Grandes civiliza¢des do passado).

PINSKY, Jaime; PINSKY Carla Bassanezi (Org.). Histéria da cidadania. 6. ed. Sao
Paulo: Contexto, 2012. 573 p.

Filmes:

Hoje Eu Quero Voltar Sozinho (2014, Daniel Ribeiro).

O Ano em que Meus Pais Sairam de Férias (2006, Cao Hamburger).
O que ¢ isso, companheiro? (1997, Bruno Barreto)

OBJETIVOS:
e Estabelecer relagdes entre conceitos e praticas de poder, politicas e ideologias em
multiplos contextos sociais;
e Compreender o conceito de Ideologia e as diversas formas de direitos e suas
implicacdes nas sociedades.;
e Entender as concepgdes de cultura, estabelecendo relagdes com estruturas das
sociedade.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de produtos de origem vegetal II: Frutas,
hortaligas, cereais

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 3° ano

EMENTA:
Introdugdo sobre graos. Graos: cereais, leguminosas e oleaginosas. Armazenamento.
Estrutura, composi¢do, caracteristicas e processamento tecnologico empregado nos
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principais tipos de grdos. Processos de extracdo e transformagdo de oleos e gorduras.
Tecnologia de produgdo de farinhas - processos operacionais. Fundamentos sobre
ingredientes, equipamentos e tecnologia de fabricagdo, utilizados em produtos de
panificacdo, massas alimenticias e biscoitos. Amido: fontes e métodos de obtencao;
caracteristicas fisicas e quimicas e modificagdes industriais. Aplicacdo da tecnologia de
produtos de origem vegetal no desenvolvimento de projetos integradores entre os
componentes curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
CAUVAIN, Stanley P.; YOUNG, Linda S. Tecnologia da panifica¢do. Sdo Paulo: Manole,
2009, ISBN: 8520427065.

GALVES, Mariana de Castro Pareja. Técnicas de panificacio e massa. 1. ed. Sao Paulo,
SP: FErica, 2014. 162 p. (Série eixos. Turismo, hospitalidade e lazer). ISBN
9788536508290.

GUARIENTI, Eliana Maria. fazendo paes caseiros.... 1. ed. Passo Fundo, RS: Embrapa
Trigo, c2004. 90 p. ISBN 8575740091.

KALANTY, Michael. Como assar paes: as cinco familias de paes. Sao Paulo: Senac
Nacional, 2012. 531 p. ISBN 9788539601820 [broch.].

MORETTO, Eliane; FETT, Roseane. Processamento e analise de biscoitos. Sdo Paulo:
Varela, 1999. ISBN: 8585519525

MARTENS, I. S. H. (ed.). Panificacdo: da moagem do grao ao pao assado. Barueri, SP:
Manole, c2021. 168 p. ISBN 9786555760675 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMERICAN CHEMICAL SOCIETY. Meeting; MIDDLECAMP, Catherine et al. Quimica
para um futuro sustentavel. 8. ed. Porto Alegre: AMGH, 2016. 578 p. ISBN
9788580555394 (broch.).

CECCATO-ANTONINI, Sandra Regina. Microbiologia da fermentacdo alcoodlica: a
importancia do monitoramento microbiolégico em destilarias.Sao Carlos: EQUFSCAR,
2011. 103 p. (UAB-UFSCAR : tecnologia sucroalcooleira). ISBN 9788576002222
(broch.).

KOTZ, John C. et al. Quimica geral e reacées quimicas. 3. ed. Sdo Paulo: Cengage
Learning, c2016 2 v. ISBN 9788522118274 - v. 1 (broch.).

MICHELACCI, Yara M.; OLIVA, Maria Luiza Vilela (Coord.). Manual de praticas e
estudos dirigidos: quimica, bioquimica e biologia molecular. Sao Paulo: Blucher, 2014.
156 p. ISBN 9788521207849 (broch.).

OBJETIVOS:

e Reconhecer a estrutura, composi¢cdo, caracteristicas e processamento tecnolégico
dos principais cereais, leguminosas, oleaginosas, raizes e tubérculos empregados na
industria de alimentos;

e Compreender o processamento dos principais produtos obtidos a partir dos graos,
raizes e tubérculos empregados na industria de alimentos;

e Saber avaliar as caracteristicas e propriedades dos produtos obtidos a partir de
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cereais, leguminosas, oleaginosas, raizes e tubérculos;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;
e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Analise de Alimentos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Conhecimento teodrico e pratico sobre as principais analises fisico-quimicas dos alimentos.
Importancia da Anélise Sensorial no controle da qualidade dos alimentos. Os 6rgaos do
sentido e a percepcdo sensorial. Selecdo e treinamento de equipes de analistas sensoriais.
M¢étodos sensoriais: descritivos e afetivos. Aplicagdo da Analise de Alimentos no
desenvolvimento de projetos integradores entre os componentes.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
CECCHI, Heloisa Méascia. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2.
ed. rev. Campinas, SP: UNICAMP, c2003. 207 p. ISBN 85-268-0641-6.

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise sensorial de alimentos. 3. ed. rev. e ampl. Curitiba:
Champagnat, 2011. 426 p. (Colegao Exatas,) ISBN 978-85-7292-244-9.

SHREVE, Randolph Norris; BRINK JR., Joseph A. Industrias de processos quimicos. 4.
ed. Rio de Janeiro: LTC, ¢1977. 717 p. ISBN 9788527714198 (broch.).

EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.
450 p. ISBN 8573792809 (broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMARAL, Atanasio Alves do; CAMARGO FILHO, Claudio Barberini. Controle e
normas sanitarias. Curitiba: LT, 2011. 112 p. (produg¢do alimenticia). ISBN
9788563687203 (broch.).

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2019. 1104 p. ISBN 9788582715451 (broch.).

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes (org.). Sistema de
gestao: qualidade e seguranca dos alimentos. Barueri: Manole, 2013. 578 p. ISBN
9788520433041 (broch.).

GRANATO, Daniel. Analises quimicas, propriedades funcionais e controle de
qualidade de alimentos e bebidas: uma abordagem tedrico-pratica. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2016. 537 p. ISBN 9788535283563 (broch.).

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev.
Sao Paulo: Blucher, 2007. 184 p. ISBN 9788521203667 (broch.).

89



OBJETIVOS:

1. Desenvolver o censo critico, a ética e questionamentos em relacdo a Analise dos
alimentos;

2. Desenvolver a habilidade em ler, interpretar, produzir e apresentar textos e trabalhos
técnicos e cientificos;

3. Construir o conhecimento cientifico dos estudantes a partir de conhecimentos prévios
existentes, possibilitando uma maior relagdo dos contetidos com o cotidiano;

4. Conceituar alimentos e suas variedades aplicadas na analise de alimentos;

5. Obter nogdes fundamentais sobre o valor nutritivo dos alimentos;

6. Conhecer e Avaliar as principais metodologias aplicadas na anélise de alimentos;

7. Reconhecer a amostragem e o tratamento da amostra como fundamentais no processo
analitico;

8 Realizar operagdes basicas de laboratorio para execugdo de experimentos;

9. Relacionar os conteudos tedricos com os experimentos em laboratério;

10. Fornecer aos estudantes habilidades bésicas necessarias para o uso de métodos
fisico-quimicos de anélise de alimentos;

11. Fornecer aos estudantes habilidades bdasicas necessarias para o uso de métodos de
analise sensorial de alimentos;

12. Possibilitar a interpretacdo e discussdo dos resultados em comparac¢ao com a Legislagao
vigente.

COMPONENTE CURRICULAR: Empreendedorismo e Inovacao

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Histérico sobre o empreendedorismo e participagdo no mercado atual; Defini¢des,
caracteristicas e comportamento de um empreendedor; Intraempreendedorismo; Inovagao e
inovagdo tecnoldgica. Propriedade intelectual: conceitos e modalidades; Identificagdo de
oportunidades de negocios; Nogdes de plano de negocios.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AVENI, Alessandro. Empreendedorismo contemporianeo: teorias e tipologias. Sao
Paulo: Atlas, 2014. 199 p. ISBN 9788522489961 (broch.).

BRUNO-FARIA, Maria de Fatima; VARGAS, Eduardo Raupp de; MITJANS
MARTINEZ, Albertina (org.). Criatividade e inovacao nas organizacdes: desafios para
a competitividade. Sao Paulo: Atlas, 2013. 231 p. ISBN 9788522478835 (broch.).

DORNELAS, Jos¢ Carlos Assis. Empreendedorismo na pratica: mitos e verdades do
empreendedor de sucesso. 3. ed. rev. e atual. Rio de Janeiro: LTC, 2015. 141 p.

DORNELAS, José¢ Carlos Assis. Empreendedorismo: transformando ideias em
negocios. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2016. 267 p.

LINS, Luiz S. Empreendedorismo: uma abordagem pratica e descomplicada. Sao
Paulo: Atlas, 2015. 153 p. ISBN 9788522493951 (broch.).
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BARON, Robert A.; SHANE, Scott Andrew. Empreendedorismo: uma visdo do
processo. Sao Paulo: Cengage Learning, 2007. 443 p.

BROWN, Tim. Design thinking: uma metodologia poderosa para decretar o fim das
velhas ideias. Rio de Janeiro: Elsevier, 2010. 249 p. ISBN 9788535238624 (broch.).

DRUCKER, Peter Ferdinand. Inovacio e espirito empreendedor (entrepreneurship):
pratica e principios. 1. ed. rev. Sao Paulo: Cengage Learning, 2017. 383 p.

FEDERMAN, Sonia Regina. Patentes: como redigir, depositar e conseguir : [segredos
revelados]. Belo Horizonte: Fundacao Cultural de Minas Gerais, 2011. 182 p. ISBN
8585477334 (broch.).

OBJETIVOS:
e Conhecer e analisar o contexto historico e atual da administragdo empreendedora;
Compreender os principios do empreendedorismo;
Identificar caracteristicas empreendedoras;
Desenvolver senso critico, a percepcao e identificacdo de estratégias inovadoras;
Elaborar um plano de negocios;
Compreender o que ¢ inovacao e sua importancia;
Entender o processo de escrita e depdsito de patentes.
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COMPONENTE CURRICULAR: Estatistica Basica

CARGA HORARIA (hora-aula): 40 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Introducdo ao estudo da estatistica descritiva; Coleta de informagdes e organizagdo de
dados; interpretacdo de dados expressos em graficos e tabelas; representacdo de dados em
tabelas e graficos; representa¢do de dados estatisticos em planilhas eletronicas; estudo das
medidas de tendéncia central; estudo das medidas de dispersdo; realizagao de calculos
estatisticos descritivos em planilhas eletronicas; Nog¢des de pesquisas e processos de
amostragem.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
IEZZ1, Gelson;, HAZZAN, Samuel; DEGENSZAJN, David Mauro. Fundamentos de

matematica elementar, v. 11: matematica comercial, matematica financeira, estatistica
descritiva. 2. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. 245 p. ISBN 9788535717600 (broch.).

FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andrade. Curso de estatistica. 6. ed.
Sao Paulo: Atlas, 1996. 320 p. ISBN 9788522414710 (broch.).

CASTANHEIRA, Nelson Pereira. Estatistica aplicada a todos os niveis. Curitiba:
InterSaberes, 2013. 253 p. Matematica aplicada (Intersaberes). ISBN 9788565704915
(broch.).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
ANDERSON, David Ray et al. Estatistica aplicada a administracio e economia. 5. ed.
Sao Paulo: Cengage Learning, c2021. 763 p. ISBN 9786555583243 (broch.).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 7. ed. Rio de Janeiro: Sociedade
Brasileira de Matematica, 2016. 3 v. (Cole¢ao do professor de matematica). ISBN
9788583370918 - v. 2 (broch.).

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto e aplicagodes. 3. ed. Sao Paulo: Atica, 2012.
736 p. ISBN 9788508119332 (broch.).

DORIVAL BONORA JUNIOR. Estatistica Basica. cone Editora 2019. 98 p. ISBN
9788527413152.

OBJETIVOS:
Neste componente curricular espera-se que o estudante:
e Interprete as informagdes apresentadas por meio de tabelas e graficos;
e Saiba utilizar quadros, tabelas e graficos para representar informagdes de forma
clara e precisa;
e Utilize as medidas de tendéncia central e de dispersdo para tratar dados estatistico;
e Apreenda os conceitos da estatistica descritiva de modo a interpretar e inferir sobre
um evento qualquer;
e Relacione os conceitos tedricos da estatistica descritiva e aplique em situagoes
problemas diversas;
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e Estabeleca relacdes entre os conceitos tedricos e a pratica relativa ao curso Técnico
em Alimentos;

e Se torne critico e possa desenvolver a capacidade de tomar decisdes pautadas em
calculos e estudos no ambito da Estatistica.

COMPONENTE CURRICULAR: Filosofia II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Teoria do conhecimento. O conhecimento, senso comum e ciéncia. Epistemologia nos
periodos histéricos. Conhecimento e logica. Filosofia da Ciéncia. Mulheres na Ciéncia.
Concepcodes estéticas na Historia. Filosofia, arte, estética e sociedade. O belo e o feio.
Industria cultural. Historia da Filosofia. Filosofia na contemporaneidade. Existencialismo,
Filosofia da Linguagem, Escola de Frankfurt e Filosofia p6s-moderna.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
ARANHA, Maria Lucia de Arruda; MARTINS, Maria Helena Pires. Filosofando:
introducio a filosofia. 4. ed. Sao Paulo: Moderna, 2009. 479 p.

CHAUI, Marilena de Souza. Convite a filosofia. 5. ed. Sdo Paulo: Atica, 2015. 508 p.

GAARDER, Jostein. O mundo de Sofia: romance da historia da filosofia. Sao Paulo:
Companhia das Letras, 2016. 566 p.

MARCONDES, Danilo. Iniciacado a Histéria da Filosofia: dos Pré-Socraticos a
Wittgenstein. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Editor, 2017. 303p.

MARCONDES, Danilo. Textos basicos de Filosofia. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Editor,
2016. 183p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: ]
CORTELLA, Mario Sergio, BARROS FILHO, Clévis de. Etica e vergonha na cara!
Campinas/Sao Paulo: Papirus/7Mares, 2014. 111p.

DELEUZE, Gilles; GUATTARI, Félix. O que ¢é filosofia? Sao Paulo: Editora 34, 2010.
271p.

DIMENSTEIN, Gilberto. Dez li¢oes de filosofia para um Brasil cidadao. Sao Paulo:
FTD, 2012. 320 p.

JAPIASSU, Hilton; MARCONDES, Danilo. Dicionario basico de Filosofia. Rio de
Janeiro: Zahar, 2006. 309 p.

PINSKY, Jaime; PINSKY Carla Bassanezi (Org.). Histéria da cidadania. 6. ed. Sao
Paulo: Contexto, 2016. 573 p.

OBJETIVOS:
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e Compreender as possibilidades, limites e métodos para o alcance das diferentes
formas de conhecimentos;

e Entender o surgimento e as transformacdes nas concepgdes estéticas através do
tempo. Estabelecer relagdes entre o cotidiano e as questdes artisticas e culturais;

e Desenvolver conexdes de continuidades e rupturas entre periodos e teorias
filosoficas na histéria da Filosofia. Compreender as escolas filosoficas
contemporaneas.

COMPONENTE CURRICULAR: Geografia II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:
Dinamicas sociais:

o Geografia da Populagdo e dindmicas populacionais;

e Urbanizacao e producdo do espago agrario;

e Producao do espaco capitalista e industrializagao;
Globalizacao e Geopolitica serdo conceitos abordados como temas transversais.
Orientagdes para abordagem dos conceitos de Globalizagdo e Geopolitica como temas
transversais:

e Globalizagdo da pobreza, migragdo e conflitos territoriais;

e Rede urbana, fluxos globais e exportacdo de commodities;

e Desenvolvimento tecnologico, mundo bipolar, compressdo do espago-tempo e

Divisdo Internacional do Trabalho.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
BOLIGIAN, Levon; BOLIGIAN, Andressa Turcatel Alves. Geografia: espaco e vivéncia.
3. ed. Sao Paulo: Atual, 2011. 592 p.

MOREIRAO, Fabio Bonna (Ed.). Geografia. 1. ed. Sdo Paulo: Edi¢des SM, 2014. 672 p.
(Ser protagonista).

TERRA, Lygia; ARAUJO, Regina; GUIMARAES, Raul Borges. Conexdes: estudos de
geografia geral e do Brasil. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2013. 264 p. (Espago e sociedade;

).

SENE, Eustaquio. MOREIRA, Jodo Carlos. Geografia Geral e do Brasil: espaco
geografico e globalizacio, volume Unico. 4. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2010.

SOUZA, André dos Santos Baldraia et al. Geografia. 1. ed. Sao Paulo: Edi¢cdes SM, 2014.
672 p. (Ser protagonista).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
GROTZINGER, John; Jordan, Thomas. Para entender a Terra. 6 ed. Sao Paulo:
Bookman.

SIMIELLI, Maria Elena Ramos. Geoatlas basico. 23. ed. Sao Paulo: Atica, 2013. 80 p.
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TEIXEIRA, Wilson (Org.) et al. Decifrando a Terra. 2. ed. Sao Paulo: Companhia Editora
Nacional, 2009. 623 p.

SANTOS, Milton. Por uma outra Globalizacio do pensamento tinico a consciéncia
universal. 6. ed.Sao Paulo: Record, 2001.

SANTOS, Milton. O Espac¢o do Cidadao. Sao Paulo: EAUSP, 2014.

JAMIESON, Dale. Etica e meio ambiente: uma introduciao. Sao Paulo: Ed. Senac, 2010.
334 p.

OBJETIVOS:
e Compreender os conceitos as dindmicas populacionais em uma sociedade dinamica
e globalizada;
e Entender a interdependéncia do espago urbano e agrario mundo no capitalista e
globalizado;
e Perceber o desenvolvimento do capitalista como fendmeno social prescritivo da
producdo do espaco e da dindmica social industrial globalizada.

COMPONENTE CURRICULAR: Informatica Aplicada

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Conceitos, fundamentos, evolucdo e aplicagdes da informatica. Edicdo de textos,
apresentacdes, imagens e planilhas. Nocdes de linguagem de programacao. Introducdo a
robotica, inteligéncia artificial e tecnologias bioinspiradas. Automacdo, bioinformatica e
outras aplicagdes da Informatica na area de atuagdo do curso técnico.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
JOAOQ, Belmiro N. (Org.) Informatica aplicada. 2* edicdo. Editora Pearson, 2019. 179 p.

DIAS, Thayse Z. G. Cinesiologia, biomecanica e robética. Contentus, 2021. 96 p.

GROOVER, Mikell P. Automaciao Industrial e Sistemas de Manufatura - 3* edigdo.
Editora Pearson, 2010. 596 p.

CAICARA JUNIOR, C.; WILDAUER, E. W. Informatica instrumental. Editora
Intersaberes, 2013. 396 p.

VELLOSO, F. C. Informatica: conceitos basicos. 10. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2014.
392 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
KAUFMAN, Dora. Desmistificando a inteligéncia artificial. Auténtica Editora 2022 336

p.
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DANTAS, Scheila L. Historia da robética na educagao. Contentus 2020 105 p.

TEIXEIRA, Jodo F. O cérebro e o robo: inteligéncia artificial, biotecnologia e a nova
ética. Sao Paulo: Paulus, 2015. 158 p.

COSTA, Giovani Glaucio de Oliveira. Estatistica aplicada a informética e as suas novas
tecnologias. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2015. 527 p.

SILVA, Scheila A.; NOTARI, Daniel L.; DALL ALBA, Gabriel. (Org.) Bioinformatica:
contexto computacional e aplicac¢des. Editora Educs 2020, 297 p.

OBJETIVOS:

e Entender a importancia da informatica no contexto profissional usando conceitos e
aplicando na pratica de exercicios com ferramentas de software e hardware
disponiveis;

e Desenvolver habilidades com ferramentas de edi¢do de textos, apresentacdes,
imagens e planilhas;

e Compreender a informatica como parte integradora de outras tecnologias
inovadoras aplicadas na area profissional do curso.

COMPONENTE CURRICULAR: Historia I1I

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Ideologias do século XIX; Imperialismo europeu; Primeira Guerra Mundial; Revolucao
Russa e Stalinismo; Periodo entreguerras; Primeira Republica no Brasil; Era Vargas;
Segunda Guerra Mundial; Guerra Fria; Populismo no Brasil e na América Latina; Golpe
militar no Brasil e América Latina ; Redemocratiza¢ao no Brasil; O fim da Guerra Fria e a
Nova Ordem Mundial.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
CANDIDO, Antbénio. Formacdo da literatura brasileira: momentos decisivos:
1750-1880. 15. ed. Rio de Janeiro: Ouro Sobre Azul, 2014. 798 p.

FAUSTO, Boris. Historia do Brasil. Sio Paulo: EDUSP, 2015. 680 p.

HOBSBAWM, E. J. A era das revolu¢oes: 1789-1848. 35. ed. Sdo Paulo: Paz & Terra,
2015. 531 p.

HOBSBAWM, E. J. A era dos impérios: 1875-1914. 20. ed. Sao Paulo: Paz & Terra,
2016. 587 p.

HOBSBAWM, E. J. Era dos extremos: o breve século XX : 1914-1991. 2. ed. Sdo Paulo:
Companhia das Letras, 1995. 598 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
CARVALHO, Jos¢é Murilo. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 15. ed. Rio de
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Janeiro: Civilizagdo Brasileira, 2012. 236 p.

LUCA, Tania Regina de. Praticas de pesquisa em Historia. Sao Paulo: Contexto, 2020.
144 p.

MATTOS, Regiane Augusto de. Historia e cultura afro-brasielira. 2. ed. Sao Paulo:
Contexto, 2012. 217 p.

MOTA, Carlos Guilherme; LOPEZ, Adriana. Histéria do Brasil: uma interpretacio.
5.ed. Sao Paulo: Editora 34, 2016. 1136 p.

PERROT, Michelle (Org.). Histéria da Vida Privada 4: da Revolu¢do Francesa a
Primeira Guerra Mundial. 1. ed. S3o Paulo: Companhia de Bolso, 2009. 620 p. (Histéria
da vida privada.

WRIGHT, Edmund; LAW, Jonathan. Dicionario de histéria do mundo. Belo Horizonte:
Auténtica, 2013. 781 p.

OBJETIVOS:
e Interpretar as implicagdes posteriores das ideologias do século XIX;
e Relacionar o contexto de dominagdo europeia e a Primeira Guerra Mundial,
e Compreender as condi¢gdes para modificagdes entre as décadas de 1910 e 1930;
e Interpretar as transformagdes sociais, culturais e econdmicas no Brasil e no mundo
no século XX;
e Compreender os conceitos de democracia, ditadura e autoritarismo.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Inglesa II

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

O uso ¢ a pratica da lingua inglesa e seus contextos: situagdes comunicativas especificas;
Abordagens comunicativas sociais interativas baseadas em contextos multiculturais: a
pratica comunicativa baseadas em géneros ; Praticas comunicativas interativas nos mais
diversos contextos da area profissional ; Situagdes linguisticas estruturais da morfossintaxe,
da semantica e da fonologia; Abordagem em lingua estrangeira com foco em situagdes da
sociedade. A lingua inglesa como lingua franca.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-inglés,
inglés-portugués. 2. ed. atual. New York: Oxford University Press, c2007. 757 p.

GREGORIM, Clévis Osvaldo; NASH, Mark G. Michaelis: dicionario de phrasal verbs:
inglés-portugués. 2. ed. Sao Paulo: Melhoramentos, 2010. 237 p. (Dicionarios Michaelis).

NASH, Mark G.; FERREIRA, Willians Ramos. Michaelis: dicionario de expressdes
idiomaticas: inglés-portugués. 3. ed. Sao Paulo: Melhoramentos, 2010. 249 p.
(Dicionarios Michaelis).
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MURPHY, Raymond. English Grammar in Use. 3 edi¢do. Cambridge: Cambridge, 2015.

MURPHY, Raymond. Essential Grammar in Use. 2 edi¢do. Cambridge: Cambridge,
2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
Dias R, Juca L, Faria R. Inglés para Ensino Médio. Prime -1. 1°ed. Editora Moderna.

Dias R, Juca L, Faria R. Inglés para Ensino Médio. Prime -2. 1°ed. Editora Moderna.
Dias R, Juca L, Faria R. Inglés para Ensino Médio. Prime -3. 1°ed. Editora Moderna.

Bas Aarts, Sylvia Chalker, and Edmund Weiner . Oxford Dictionary of English
Grammar. 3 edi¢dao. Oxford:Oxford, 2016.

Richmond,R. Siplified Grammar of English . 2 edicao. Richmond: Moderna, 2015.

OBJETIVOS:
Quanto aos objetivos a serem alcancados pelos educandos:

e Desenvolver no estudante e no seu processo de aquisicdo de conhecimento, nogdes
de uso da lingua estrangeira e como esta pratica pode trazer novos horizontes para a
formagdo daquele;

e Desenvolver no estudante as habilidades basicas para 0 momento comunicativo: ler,
escrever, ouvir ¢ falar;

e Desenvolver no estudante o senso critico quanto ao contexto comunicativo;

e Desenvolver um senso critico no estudante quanto ao uso da lingua estrangeira
dentro da sociedade em que vive;

e Desenvolver no estudante o potencial critico desse quanto ao dominio da lingua
estrangeira ¢ o uso dela como elemento de busca por uma emancipacdo do
individuo;

e Desenvolver nos estudantes uma condigdo de autonomia e uma pratica reflexiva
quanto a sua lingua e a lingua estrangeira.

Quanto aos objetivos a serem alcangados pelo processo pedagogico:

e Promover um processo pedagdgico dialético focado no estudante, conteudo,
educador, respectivamente;

e Promover um processo pedagogico reflexivo em que todos os envolvidos sejam
sujeitos do processo;

e Promover praticas pedagdgicas pautadas na realidade concreta da comunidade
académica;

e Promover um processo pedagdgico que busque apresentar aos estudantes a
variedade cultural dos falantes de sua propria lingua, bem como da lingua
estrangeira;

e Promover praticas voltadas ao contexto de pré-egressos, voltadas a testes seletivos,
seus contextos e preparos especificos.

Quanto a avaliacao dos objetivos propostos:
e Refletir sobre as habilidades e competéncias acerca dos objetivos deste processo
pedagogico, bem como dos envolvidos no processo, sejam os educandos, sejam
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e Refletir constantemente a avaliacdo do processo educativo, bem como seus
conteudos, objetivos, metodologias e pressupostos teoricos;

e Promover uma melhoria continua dos processos pedagdgicos voltados a disciplina
de Lingua Inglesa.

COMPONENTE CURRICULAR: Lingua Portuguesa e Literaturas IV

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Lingua Portuguesa: Producao, Leitura e Interpretagdo de Textos. Funcdes da linguagem.
Propostas de leitura e producdo baseados na intertextualidade e na resignificagdo textual.
Géneros Textuais/Compreensdao e producao de textos: Dissertagdo argumentativa: tema,
tese, argumento e intervencdo. Aspectos de coesdo e coeréncia aplicados a produgdo
textual. Praticas de oralidade voltadas a andlise do texto escrito dentro de diferentes
contextos.

Literatura: Pré-Modernismo e Vanguardas Europeias. Revolucdo Modernista. 1* Geragao
Modernista. 2* Geragdo Modernista. 3* Geragdo Modernista. Panorama da Literatura
Contemporanea. Teatro Brasileiro no século XX.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
AMARAL, E. et al. Novas palavras 2. 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2013. 400 p.

AZEREDO, J. C. Ensino de Portugués: fundamentos, percursos, objetos. Rio de
Janeiro: Jorge Zahar, 2007.

BERGAMIN, C. et al. Lingua portuguesa 2. 2. ed. Sdo Paulo: Edigdes SM, 2014. 392 p.
(Ser protagonista; 2).

CIPRO NETO, P.; INFANTE, U. Gramatica da Lingua Portuguesa. Sao Paulo: Editora
Scipione, 2008.

GERALDI, J. W. (Org.). O texto na sala de aula. 4 ed. Sdo Paulo: Atica, 2006.

PENTEADO, A. E. de A. et al. Gramatica. 1. ed. S3o Paulo: Edi¢cdes SM, 2012. 464 p.
(Ser protagonista).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMPOS, M. I. B.; ASSUMPCAO, N. Tantas linguagens: lingua portuguesa - lingua,
literatura, producio de textos e gramatica em uso. 1* ed. Sdo Paulo: Scipione, 2007. 368
p. Vol. 1.

. Tantas linguagens: lingua portuguesa - lingua, literatura, producao de textos e
gramatica em uso. 1* ed. Sdo Paulo: Scipione, 2007. 368 p. Vol. 2.

. Tantas linguagens: lingua portuguesa - lingua, literatura, producao de textos e
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gramatica em uso. 1* ed. Sdo Paulo: Scipione, 2007. 368 p. Vol. 3.

CUNHA, C.; CINTRA, L. F. L. Nova Gramatica do Portugués Contemporaneo. 6. ed.
Rio de Janeiro: Lexikon, 2013.

GARCIA, O. M. Comunicacdo em Prosa Moderna. 27. ed. Rio de Janeiro: Fundagao
Getulio Vargas, 2010.

HOUAISS, A.; VILLAR, M.; FRANCO, F. M. de M. Dicionario Houaiss da lingua
portuguesa. 1. ed. Rio de Janeiro: Objetiva, 2009. 1986 p.

OBJETIVOS:
No processo de leitura de textos escritos, espera-se que o aluno:

e Saiba selecionar textos segundo seu interesse € necessidade;

e Lecia, de maneira autonoma, textos de géneros e temas com os quais tenha
construido familiaridade:

1. Selecionando procedimentos de leitura adequados a diferentes objetivos e
interesses, € a caracteristicas do género e suporte;
2. Desenvolvendo sua capacidade de construir um conjunto de expectativas
(pressuposi¢des antecipadoras dos sentidos, da forma e da fungdo do texto),
apoiando-se em seus conhecimentos prévios sobre género, suporte € universo
tematico, bem como sobre sali€ncias textuais recursos graficos, imagens, dados da
propria obra (indice, prefacio etc.);
3. Confirmando antecipagdes e inferéncias realizadas antes e durante a leitura;
4. Articulando o maior numero possivel de indices textuais e contextuais na
construcao do sentido do texto, de modo a:
a) utilizar inferéncias pragmaticas para dar sentido a expressdes que nao
pertencam a seu repertédrio linguistico ou estejam empregadas de forma nao
usual em sua linguagem;
b) extrair informagdes nao explicitadas, apoiando-se em dedugdes;
c) estabelecer a progressao tematica;
d) integrar e sintetizar informacgdes, expressando-as em linguagem propria,
oralmente ou por escrito;
e) interpretar recursos figurativos tais como: metaforas, metonimias,
eufemismos, hipérboles etc.;
5. Delimitando um problema levantado durante a leitura e localizando as fontes de
informagao pertinentes para resolvé-lo;

e Seja receptivo a textos que rompam com seu universo de expectativas, por meio de
leituras desafiadoras para sua condi¢do atual, apoiando-se em marcas formais do
proprio texto ou em orientagdes oferecidas pelo professor;

o Troque impressdes com outros leitores a respeito dos textos lidos, posicionando-se
diante da critica, tanto a partir do proprio texto como de sua pratica enquanto leitor;

e Compreenda a leitura em suas diferentes dimensdes o dever de ler, a necessidade de
ler e o prazer de ler;

e Seja capaz de aderir ou recusar as posi¢des ideologicas que reconheca nos textos
que lé.

No processo de produgdo de textos orais, espera-se que o aluno:
e Planeje a fala publica usando a linguagem escrita em funcdo das exigéncias da
situagdo e dos objetivos estabelecidos;
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No processo de produgao de textos escritos, espera-se que o aluno:
e Redija diferentes tipos de textos, estruturando-os de maneira a garantir:

No processo de andlise linguistica, espera-se que o aluno:
e Constitua um conjunto de conhecimentos sobre o funcionamento da linguagem e

Considere os papéis assumidos pelos participantes, ajustando o texto a variedade
linguistica adequada;

Saiba utilizar e valorizar o repertorio linguistico de sua comunidade na produgao de
textos;

Monitore seu desempenho oral, levando em conta a intengdo comunicativa e a
reacdo dos interlocutores e reformulando o planejamento prévio, quando necessario;
Considere possiveis efeitos de sentido produzidos pela utilizagdo de elementos
nao-verbais.

1. A relevancia das partes e dos topicos em relagdo ao tema e propositos do texto;

2. A continuidade tematica;

3. A explicitacdo de informagdes contextuais ou de premissas indispensaveis a
interpretacao;

4. A explicitagdo de relagdes entre expressdes mediante recursos linguisticos
apropriados (retomadas, anaforas, conectivos), que possibilitem a recuperagdo da
referéncia por parte do destinatario;

Realize escolhas de elementos lexicais, sintdticos, figurativos e ilustrativos,
ajustando-as as circunstancias, formalidade e propositos da interagao;

Utilize com propriedade e desenvoltura os padrdes da escrita em fungdo das
exigéncias do género e das condi¢des de produgio;

Analise e revise o proprio texto em fungdo dos objetivos estabelecidos, da inten¢do
comunicativa e do leitor a que se destina, redigindo tantas quantas forem as versdes
necessarias para considerar o texto produzido bem escrito.

sobre o sistema linguistico relevantes para as praticas de escuta, leitura e produgdo
de textos;

Aproprie-se dos instrumentos de natureza procedimental e conceitual necessarios
para a andlise e reflexdo linguistica (delimitacdo e identificagdo de unidades,
compreensdo das relagcdes estabelecidas entre as unidades e das fungdes discursivas
associadas a elas no contexto);

Seja capaz de verificar as regularidades das diferentes variedades do Portugués,
reconhecendo os valores sociais nelas implicados e, consequentemente, o
preconceito contra as formas populares em oposi¢do as formas dos grupos
socialmente favorecidos."

COMPONENTE CURRICULAR: Matematica IV

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:
Trigonometria; Fungdes Trigonométricas; Geometria Analitica; nimeros complexos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
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IEZZI1, G. Fundamentos da matematica Elementar: trigonometria. (volume 03). Sao
Paulo: Atual, 2019.

IEZZ1, G. Fundamentos da matematica Elementar: Geometria Analitica. (volume 07).
Sao Paulo: Atual, 2019.

IEZZI, G. Fundamentos da matematica Elementar: Numeros Complexos, polindmios,
equacdes.. (volume 06). Sao Paulo: Atual, 2019.

LOPES, L. F.; CALLIARI, L. R. Matematica aplicada na educac¢io profissional.
Curitiba: Base Editorial, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR: )
DANTE, Luiz Roberto. Matematica: contexto e aplicagdes. 5. ed. Sdo Paulo: Atica,
2011. 3 v. ISBN 9788508129669 - v. 1 (broch.).

IEZZI1, Gelson (coord.) et al. Matematica: ciéncia e aplicagdes. 8. ed. Sao Paulo: Atual,
2014. 3 v. ISBN 9788535719598 - v. 1 (broch.).

IEZZ1, Gelson et al. Matematica. 6. ed. Sao Paulo: Atual, 2015. 3 pt. ISBN
9788535720068 (broch.).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 11. ed. Rio de Janeiro:
Sociedade Brasileira de Matematica, 2016. 2 v. (Cole¢do do professor de matematica).
ISBN 9788583370901 - v. 1 (broch.).

LIMA, Elon Lages et al. A matematica do ensino médio. 7. ed. Rio de Janeiro: Sociedade
Brasileira de Matemadtica, 2016. 3 v. (Colecdo do professor de matematica). ISBN
9788583370918 - v. 2 (broch.).

OBJETIVOS:

e Estabelecer relagdes entre os conceitos matematicos de funcdes e area técnica
especifica de formacao;

e Desenvolver o pensamento algébrico;

e Estabelecer um senso critico e apreender os conceitos matematicos como
conhecimentos essenciais ao desenvolvimento humano e a formagao integral;

e Desenvolver a autonomia e a criatividade na resolucao de problemas e na tomada
de decisdes.

COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia de Alimentos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Introdu¢do a microbiologia (conceito, aplicabilidade). Historia da microbiologia.
Classificacdo geral dos microrganismos. Nutrigdo e cultivo de microrganismos (técnicas
basicas de andlise microbioldgica e preparacao de meios de cultura). Controle microbiano
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(agentes quimicos e fisicos). Metabolismo microbiano. Microrganismos indicadores e
patogénicos de importancia nos alimentos. Deterioragdes causadas por microrganismos em
alimentos. Critérios microbioldgicos para avaliacdo da qualidade de alimentos. Técnicas
basicas de analise microbiologica em alimentos. Aplicacao da microbiologia de alimentos
no desenvolvimento de projetos integradores entre os componentes curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CECCATO-ANTONINI, Sandra Regina. Microbiologia da fermentacio alcodlica: a
importancia do monitoramento microbiolégico em destilarias. S3o Carlos:
EdUFSCAR, 2011. 103 p. (UAB- UFSCAR : tecnologia sucroalcooleira). ISBN
9788576002222 (broch.).

INTERNATIONAL COMMISSION ON MICROBIOLOGICAL SPECIFICATIONS FOR
FOODS; FRANCO, Bernadette D. G. de Melo. Microorganismos em alimentos 8:

utilizacdo de dados para avaliacio do controle de processos e aceitacio de produto.
Sao Paulo: Blucher, 2015. 536 p. ISBN9788521208570 (enc.).

OLIVEIRA, Vanessa da Gama. Processos biotecnologicos industriais: producio de bens
de consumo com o uso de fungos e bactérias. 1. ed. Sao Paulo: Erica, 2015. 120 p. (Série
eixos : controle e processos industriais). ISBN 9788536511061 (broch.).

TORTORA, Gerard J.; FUNKE, Berdell R.; FUNKE, Berdell R. Microbiologia. 12. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2017. 935 p. ISBN 9788582713532 (enc.).

VERMELHO, Alane Beatriz et al. Praticas de microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, c2006. 239 p. ISBN 9788527711654 (broch.)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AQUARONE, Eugénio et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 4: biotecnologia na
producio de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 523 p. ISBN 9788521202813
(broch.).

BARBOSA, Heloiza Ramos; TORRES, Bayardo B. Microbiologia basica. Sao Paulo:
Atheneu, 2010. 196 p. (Biblioteca biomédica). ISBN 8573791012 (broch.).

BORZANI, Walter et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 1: fundamentos. 1. ed. S3o
Paulo: Blucher. 2001. 254 p. ISBN 9788521202783 (broch.).

MERIDA SALVATIERRA, Clabijo. Microbiologia: aspectos morfologicos, bioqui-micos
e metodoldgicos. 1. ed. Sao Paulo: Erica: 2014. 120 p. (Eixos : ambiente e saude). ISBN
9788536507811 (broch.).

PELCZAR, Michael Joseph et al. Microbiologia: conceitos e aplicacdes. 2. ed. Sao Paulo:
Pearson Makron Books, 1997. 2 v. ISBN 9788534601962 - v. 1 (broch.).

SILVA, Neusely da et al. Manual de métodos de analise microbiologica de alimentos e
agua. 5. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2017. 535 p. ISBN 9788521212256 (broch.).

OBJETIVOS:
e Compreender a classificagdo geral dos microrganismos;
e Entender os fatores que afetam o crescimento dos microrganismos e as formas de
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controle microbiano;

e Compreender e saber aplicar as técnicas laboratoriais de identificacdo, coloragao,
isolamento, contagem e cultivo de microrganismos;

e Reconhecer as caracteristicas dos microrganismos indicadores e patogénicos e sua
influéncia em alimentos;

e Conhecer e saber aplicar os principais métodos de analises microbioldgicas de
alimentos e agua de acordo com os padrdes legais vigentes;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;

e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Bebidas

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Introdugdo a Tecnologia de Bebidas. Legislagdo Brasileira de bebidas e Mercado. Recepgao
e controle da matéria-prima para producdo de bebidas. Classificagdo de bebidas (alcodlicas
e ndo alcoolicas). Tecnologia de bebidas ndo alcodlicas (dgua mineral, refrigerante, agua de
coco, sucos de fruta, néctar ¢ refresco), bebidas alcoodlicas fermentadas e destiladas.
Processos produtivos; Legislacao; Mercado; Envase. Aplicagdo da tecnologia de bebidas no
desenvolvimento de projetos intgradores entre os componentes curriculares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CECCATO-ANTONINI, Sandra Regina. Microbiologia da fermentacdo alcodlica: a
importancia do monitoramento microbiologico em destilarias.Sao Carlos: EQAUFSCAR,
2011. 103 p. (UAB-UFSCAR : tecnologia sucroalcooleira). ISBN 9788576002222 (broch.).

CHAVES, José Benicio Paecs. Métodos de diferenca em avaliaciao sensorial de alimentos
e bebidas. 3. ed. Vigcosa: UFV- Universidade Federal de Vigosa, 2005. 91 p.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Bebidas nao alcodlicas: ciéncia e tecnologia.
Sao Paulo, SP: Blucher, 2010. 385 p. (Bebidas ; 2). ISBN 9788521204930.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord). Bebidas alcooélicas: ciéncia e
tecnologia. Sao Paulo, SP: Blucher, 2010. xxvii, 461 p. (Bebidas ; v. 1). ISBN
9788521204923

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni. Indistria de bebidas: inovacao, gestio e
producio. 1. ed. Sdo Paulo, SP: Blucher, 2011. 536 p. ISBN 9788521205913.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AQUARONE, Eugénio et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 4: biotecnologia na
producido de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 523 p. ISBN 9788521202813
(broch.).

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por
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alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed. rev. e atual. Sdo Paulo: Manole,
2015. 1077 p.

SAGRILLO, Fernanda Savacini et al. Processos produtivos em biotecnologia. 1. ed. Sao
Paulo: Erica, 2015. 120 p. (Eixos : ambiente e satde). ISBN 9788536514406 (broch.).

VALT, Renata Bachmann Guimardes. Ciclo de vida de embalagens para bebidas no
Brasil. Brasilia: Thesaurus, 2007. 223 p. ISBN 9788570626448.

VENTURINI FILHO, Waldemar Gastoni (Coord.). Tecnologia de bebidas: matéria
prima, processamento, BPF/APPCC, legislacio e mercado. Sao Paulo, SP: E. Bliicher,
2005. xiv, 550 p.

OBJETIVOS:

e Conhecer os principios bésicos e as legislagdes aplicadas ao processamento de
bebidas alcoodlicas e ndo alcoodlicas;

e Compreender o processamento das principais bebidas alcodlicas e nao alcodlicas.

e Ter breve conhecimento sobre os parametros de qualidade de bebidas segundo os
padrdes das legislagdes vigentes;

e Desenvolver no estudante a habilidade em ler, interpretar e produzir textos técnicos
e cientificos;

e Desenvolver no aluno a habilidade de apresentar trabalhos cientificos.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de produtos de origem animal II: carne,
leite, mel, ovos

CARGA HORARIA (hora-aula): 80 PERIODO LETIVO: 4° ano

EMENTA:

Nogdes de producdo apicola; Caracterizacdo dos produtos apicolas, Tecnologia e Inspecao
de produtos apicolas; Nogdes de fatores que influenciam a formacao e a qualidade do ovo
de consumo. Estrutura, composicao e propriedades funcionais do ovo. Fatores que influem
a classificagdo comercial e meios empregados na avaliagdo do ovo. Conservagdo do ovo
pelos diversos processos. Mercado de carnes (producdo, consumo). Estrutura e composicao
do musculo. Contracdo muscular. Transforma¢do do musculo em carne. Tecnologia de
abate. Maturagdo da carne. Microbiologia da carne. Conservagcdo da carne pelo frio.
Conhecimento e aplicagdo das técnicas de processamento de carne e derivados. Ciéncia do
pescado. Microbiologia da carne de pescado. Conservacdo da carne de pescado.
Processamento de produtos frescais, curados, cozidos, fermentados e empanados.
Processamento tecnologico do pescado. Desenvolvimento de um projeto integrado aos
outros componentes curriculares. O projeto pode ser delimitado por produtos alimenticios
inovadores ou aplicacdo de diferentes tecnologias.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

AMARAL, Atanasio Alves do; CAMARGO FILHO, Claudio Barberini. Controle e
normas sanitarias. Curitiba: LT, 2011. 112 p. (producdo alimenticia). ISBN
9788563687203 (broch.).
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ORDONES, J. A. E Col. Tecnologia de Alimentos vol 2. Alimentos de origem animal.
Artmed Editora,2005.

PARDI, M. C. Ciéncia, Higiene e tecnologia da carne. Volume I, 2 ed. Goiania: CEGRAF
— UFG, 2005.

PARDI, M. C. Ciéncia, Higiene e tecnologia da carne. Volume II Goiania: CEGRAF —
UFG, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AQUARONE, Eugénio et al. (Coord.). Biotecnologia industrial 4: biotecnologia na
producido de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 523 p. ISBN 9788521202813
(broch.).

GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava.
Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. Sao Paulo, SP: Nobel, c2008. 511 p.
ISBN 9788521313823.

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simoes. Higiene e vigilancia
sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por
alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed. rev. e atual. Sdo Paulo: Manole,
2015. 1077 p. ISBN 9788520437209 (enc.).

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes (org.). Sistema de
gestido: qualidade e seguranca dos alimentos. Barueri: Manole, 2013. 578 p. ISBN
9788520433041 (broch.).

OBJETIVOS:

1 Formar profissionais generalistas, humanistas, criticos, reflexivos e capacitados técnica e
cientificamente para desempenharem, com ética e qualidade, fungdes nas areas de
competéncia do processamento de produtos de origem animal;

2 Conhecer as atuais técnicas aplicadas na obten¢do, conservagdo, industrializagdo e
controle de qualidade dos produtos de origem animal;

3 Executar o controle de qualidade e de processamento tecnoldgico de produtos de origem
animal;

4 Conhecer equipamentos, instalagdes e etapas de beneficiamento dos Produtos de Origem
Animal;

5 Orientar sobre os métodos de controle de qualidade empregados pela industria.

6 Avaliar os métodos de controle de qualidade e métodos de conservacao empregados pela
industria;

7 Identificar e compreender os mecanismos de deterioragdo dos Produtos de Origem
Animal e identificar as medidas profilaticas a serem adotadas nas diversas situagoes;

8 Reconhecer os principais atributos sensoriais da qualidade dos Produtos de Origem
Animal.
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6.8 ESTAGIO CURRICULAR

A pratica de estadgio ndo ¢ obrigatdria para o curso EMI Técnico em Alimentos, mas tal
atividade se mostra enriquecedora aos alunos que se propuserem a executa-la. Os beneficios
da pratica de estdgio vao desde o contato com o mundo do trabalho, suas especificidades,
criacdo de experiéncia no campo da atuagdo bem como a interagdo social do estudante com
novas perspectivas e horizontes de expectativa acerca de sua formagao e seu futuro.

6.9 CARACTERISTICAS DO ESTAGIO

Nao se aplica

6.10 CONVENIOS DE ESTAGIO

Nao se aplica

6.11 TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO (TCC)
Nao se aplica

7 POLITICAS DE ATENDIMENTO AOS ESTUDANTES
7.1 ACOES DE ACESSO E PERMANENCIA DO ESTUDANTE

O acesso ao Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio do Instituto
Federal do Parana, Campus Jaguariaiva, acontece por aprovacdo no processo seletivo
normatizado por edital proprio, regulamentado pela Pro-Reitoria de Ensino em parceria com o
campus. Além disso, hd casos de transferéncia externa e interna, conforme disposto na
Resolugao n°® 54, de 21 de dezembro de 2011.

O Instituto Federal do Parana ¢ uma Institui¢ao de Ensino criada para a inclusdo, o
PDI deixa claro ao citar que: “reafirma que o mesmo visa orientar as praticas pedagogicas no
ambito do Ensino, da Pesquisa, da Extensdo e da Inovagdo apresentando, também, as
principais concepgdes que permeiam o trabalho dos profissionais da educagao, reafirmando,
de maneira ampla, o debate sobre a caracteristica principal do IFPR, qual seja, a de ser uma
Institui¢do de Ensino criada para a inclusdo” (PDI, 2019-2023, p. 208).

Sendo assim, o total das vagas ofertadas para cada curso e turma ¢ disponibilizado
como forma de atingir o objetivo (supracitado) da instituicao e as legislacdes vigentes (Lei n°
12.711, de 29 de agosto de 2012, que dispde sobre o ingresso nas universidades federais e nas

instituicdes federais de ensino técnico de nivel médio e da outras providéncias; o Decreto n°
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7.824, de 11 de outubro de 2012, que regulamenta a Lei n® 12.711, de 29 de agosto de 2012 ¢

a Portaria Normativa n° 18, de 11 de outubro de 2012, que dispde sobre a implementacao das
reservas de vagas em instituigdes federais de ensino de que tratam os documentos
supracitados):

e 060% (sessenta por cento) do total das vagas ofertadas para cada curso e turma, tanto
para cursos com forma de oferta integrada quanto para cursos com forma de oferta
subsequente, sdo reservadas aos candidatos que tenham cursado integralmente 1° ao 9°
ano para o Ensino Fundamental de 9 (nove) anos, ou da 1* a 8" série para o Ensino
Fundamental de 8 (oito) anos do Ensino Fundamental em escolas publicas do Brasil,
em cursos regulares ou no ambito da modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos
(EJA), ou tenham obtido certificado de conclusdo com base no resultado do exame
nacional para certificagdo de competéncias de jovens e adultos (Encceja), Exame
Nacional do Ensino Médio (ENEM) ou de exames de certificagdo de competéncia ou
de avaliacdo de jovens e adultos realizados pelos sistemas estaduais de ensino. Esse
percentual serd distribuido da seguinte maneira:

I - 50% (cinquenta por cento) serdo destinados aos candidatos que tenham renda
familiar bruta mensal igual ou inferior a 1,5 (um virgula cinco) salario minimo nacional per
capita, havendo reserva de vagas para candidatos: autodeclarados pretos, pardos ou indigenas,
com deficiéncia, autodeclarados pretos, pardos ou indigenas; pessoas com deficiéncia;

II - 50% (cinquenta por cento) serdo destinados aos candidatos que,
independentemente de renda familiar, havendo reserva de vagas para candidatos:
autodeclarados pretos, pardos ou indigenas, com deficiéncia; autodeclarados pretos, pardos ou
indigenas; pessoas com deficiéncia.

o 10% (dez por cento) do total das vagas ofertadas para cada curso e turma sdo
reservadas aos candidatos autodeclarados pretos ou pardos;

® 5% (cinco por cento) do total das vagas ofertadas para cada curso e turma sdo
reservadas aos candidatos autodeclarados indigenas;

® 5% (cinco por cento) do total das vagas ofertadas para cada curso e turma sao
reservadas aos candidatos com deficiéncia;

e 20% (vinte por cento) do total das vagas ofertadas para cada curso e turma sdo
reservadas a Ampla Concorréncia (AC)

Além das politicas de cotas, o IFPR conta com a¢des de permanéncia aos estudantes.
O Campus Jaguariaiva, assim como os demais campi do I[FPR, ¢ assistido com investimentos

governamentais para Assisténcia Estudantil na forma de bolsas e/ou auxilios que podem ser
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7.1.1 Programas de Ensino, Pesquisa, Extensao, Inovacao, Inclusdo Social e Assisténcia
estudantil

cumulativos, conforme a fragilidade do estudante e estdo citadas na se¢do seguinte.

No Instituto Federal do Parana existem programas institucionais da Pro-Reitoria de
Ensino (PROENS) e Pro-Reitoria de Extensao, Pesquisa e Inovagdo (PROEPPI) que oferecem
bolsa aos estudantes de modo a contribuir com sua formac¢do académica ¢ melhorar as
condig¢des de permanéncia no IFPR.

Dentro da PROENS encontra-se a Diretoria de Assuntos Estudantis e Atividades
Especiais (DAES); essa diretoria implanta um conjunto de a¢des ¢ programas voltados ao
discente para garantir seu acesso, permanéncia e €xito no IFPR. Esses programas, em sua
maioria, sdo voltados aqueles que se encontram em situagdo de vulnerabilidade
socioeconomica. A politica de Assisténcia Estudantil do IFPR oferece programas que
contemplam as seguintes areas:

- Alimentagao;

- Transporte;

- Moradia;

- Esporte e eventos;

- Projetos educacionais;

- Monitoria;

- Aquisicdo de materiais didaticos

- NAPNE

As areas de alimentagdo, transporte e moradia sdo atendidas no Programa de Auxilio
Complementar ao Estudante (PACE) e no Programa de Auxilio a Situagdes Emergenciais
(PRASE). A area de esporte € prevista no Programa Estudante Atleta (PEA) e a assisténcia na
area de eventos esta prevista no Apoio a Participagdo em Eventos. Ja os projetos académicos
e monitoria estdo previstos no Programa de Bolsas académicas de Inclusdo Social (PBIS) e no
Programa de Monitoria, respectivamente. A seguir serao descritos de forma sucinta os
procedimentos para acessar as bolsas e o potencial de envolvimento dos estudantes nesses
programas, de modo a contribuir com sua formac¢do académica e melhorar as condig¢des de
permanéncia no IFPR

Programa de Auxilio Complementar ao Estudante (PACE): Proporciona condigdes
para o inicio, a continuidade e a conclusdo do curso. Regido anualmente por edital especifico,

vem auxiliar o estudante nas despesas decorrentes de alimentagdo, transporte e moradia. Para
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garantir o processo de aprendizagem, o programa possui acdes basicas que possibilitam ao

estudante a sua permanéncia na Institui¢do, e que oportunizam ao maximo a qualidade de vida
e condicdes para um aprendizado de sucesso e €xito na sua formagao académica e
profissional. O Programa de Auxilio a Situacdes Emergenciais (PRASE) tem caracteristicas
parecidas com o PACE, contudo foi iniciado durante a pandemia instaurada em 2020, no
intuito de também contribuir com a permanéncia e éxito dos estudantes. O PRASE ¢ um
auxilio eventual, para atender situacdes esporadicas emergenciais do estudante, diferente do
Pace, que o aluno contemplado recebe varias parcelas até o final do ano.

Programa Estudante-Atleta (PEA): Regido por edital especifico anual, oportuniza
aos estudantes a participagdo nas mais diversas modalidades esportivas, incentivando sua
pratica e treinamento, participacdo nos Jogos Internos do IFPR, Regionais e Nacionais da
Rede Federal, contribuindo para convivéncia social, saude fisica, acesso ao lazer, melhoria da
qualidade de vida, bem como colabora no processo ensino-aprendizagem e na formagao
integral do estudante.

Apoio a Participacdo de Eventos: Instituido anualmente por edital especifico, ¢
destinado a auxiliar nas despesas com alimentacdo, hospedagem, taxa de inscricdo e
deslocamento de estudantes para participacdo em eventos politicos, académicos, esportivos e
culturais. Valoriza-se, dessa forma, a construcdo técnica e profissional e coloca-se o estudante
frente a novas perspectivas académicas, de pesquisa, de extensao, e de incentivo a formacgao
social e profissional.

Programa de Bolsas Académicas de Inclusdo Social (PBIS): Regido por edital
especifico e anual, trata da inser¢do dos estudantes nos projetos académicos, no quais se
desenvolvera a capacidade de interacdo entre teoria e pratica, e, ainda, a aproximagao com os
docentes e técnicos-administrativos coordenadores das mais variadas linhas de projetos
apresentadas. O Programa visa a estimular o estudante a pensar, agir e colaborar no processo
de ensino-aprendizagem corresponde a uma assisténcia estudantil que vai além de uma
perspectiva limitada; estabelece linhas de horizonte para a pesquisa, oportunidade de
apresentar as atividades desenvolvidas no projeto em semindrios, simpoOsios, exposigoes,
feiras de entretenimento, ciéncia etc. O PBIS instiga o estudante a desenvolver o senso critico,
a sua contribuicdo para os meios social, cultural, educacional, profissional, econdmico e
valoriza-o como agente transformador e importante no processo de mudanca da sociedade e
do meio no qual vive.

Programa Monitoria: Anualmente instituido por edital, ¢ disponibilizado aos

estudantes com dominio de um componente curricular e com disposi¢do para auxiliar aos
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demais colegas no processo ensino-aprendizagem. O referido Programa tem como objetivo

suscitar no segmento discente o interesse pela docéncia, possibilitar o desenvolvimento de
habilidades relacionadas ao seu exercicio, promover a qualidade do ensino em todos os niveis
e, por meio da interagdo entre teoria e pratica, colaborar com demais estudantes nas atividades
académicas de ensino, na drea do componente especifico.

Além dos programas de auxilio oferecidos pela PROENS, também ha as bolsas
oferecidas pela Pro-Reitoria de Extensdo, Pesquisa e Inovagao (PROEPPI), que possui como
objetivo o planejamento, a estruturacdo e o desenvolvimento das politicas de incentivo as
atividades de extensdo social e tecnoldgica, pesquisa cientifica e aplicada, inovacdo e
propriedade intelectual em Pos-graduacdo em toda rede formada pelos campi do IFPR. Pela
PROEPPI sao oferecidas bolsas para os estudantes por meio de editais especificos que
contemplam projetos na area de ensino, pesquisa, extensdo e inovagdo, tais como: PAIPE,
PIBIC, PIBEX. Além dos Programas de Bolsas de Estudo, o IFPR conta com a Feira de
Inovagdo Tecnoldgica (IFTECH), espaco de apresentagdes e exposi¢ao de prototipos e
produtos desenvolvidos pelos estudantes do IFPR de todos os niveis de formagao, oferecendo
importante oportunidade de trocas de experiéncias ligadas a execucdo de protdtipos e

produtos cientificos, tecnoldgicos e inovadores.

7.1.2 Acessibilidade

O prédio do campus Jaguariaiva do Instituto Federal do Parané foi construido dentro
de normas de acessibilidade, conforme Lei n. 10.048, de 08 de novembro de 2000, Lei n.
10.098, de 19 de dezembro de 2000, e Decreto n. 5.296, de 02 de dezembro de 2004.

Conforme artigo 2°, inciso I, da Lei n. 10.098/2000, entende-se acessibilidade como
possibilidade e condig¢do de alcance para utilizagdo, com seguranga e autonomia, de espagos,
mobilidrios, equipamentos urbanos, edifica¢des, transportes, informagdo e comunicagio,
inclusive seus sistemas e tecnologias, bem como de outros servicos e instalagdes abertos ao
publico, de uso publico ou privados de uso coletivo, tanto na zona urbana como na rural, por
pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida.

O campus conta com um bloco administrativo € um bloco didatico, além de uma
quadra de esportes. O bloco administrativo possui dois pisos, 0 acesso ao piso superior, onde
estdo trés salas de aula, se da via escada, que tem sinalizagdo em braile no corrimao, fita
aderente no chdo e sinalizagdo fotoluminosa, conforme ABNT NBR 9050:2015, ou por

elevador para uso de cadeirante, que também tem sinaliza¢do em braile, em consonancia com
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o Artigo 27 do Decreto supracitado. No bloco didatico e na quadra de esportes o acesso €

térreo.

O tnico local com desnivel no campus se localiza entre o patio e os corredores, onde
ha uma diferenca de 5 (cinco) centimetros. Para garantir o acesso adequado as pessoas com
deficiéncia ou mobilidade reduzida, ha duas rampas de acesso em diferentes locais do patio,
cumprindo assim o estabelecido pelo no Artigo 19 do Decreto 5.296, de 02 de dezembro de
2004, no qual se estabelece: “A construgdo, ampliagdao ou reforma de edificacdes de uso
publico deve garantir, pelo menos, um dos acessos ao seu interior, com comunicacao com
todas as suas dependéncias e servigos, livre de barreiras e de obstaculos que impecam ou
dificultem a sua acessibilidade”.

Todas as edificagdes (bloco administrativo, bloco didatico e quadra de esportes)
contam com banheiros, masculino e feminino, para portadores de necessidades especiais. As
portas de acesso as salas de aula t€ém 1,10 metro de largura e macaneta a 1,10 metro de altura,
conforme ABNT NBR 9050:2015, sendo que nenhuma parte do prédio tem acesso por
entrada menor de 1 (um) metro. Embora as carteiras das salas de aula tenham dimensdo
suficiente, ha duas carteiras especiais com dimensdes maiores para uso de cadeirante, além
disso o campus conta com uma cadeira de rodas, uma cadeira fixa para obeso, um globo
terrestre adaptado em alto relevo, uma lupa eletronica, um teclado de baixa visdo, duas
unidades de fone de ouvido headphone e duas unidade de bola com guizo.

Todo o restante da area construida e com acesso aos estudantes esta no mesmo nivel,
havendo oOtima luminosidade natural ¢ artificial, facilitando a visualizagdo do local e a
circulacdo de pessoas que necessitam, ou ndo, de condi¢des especificas de atendimento e/ou

deslocamento.

7.1.3 Educac¢ao Inclusiva

Em atendimento ao disposto no Decreto n. 5.296, de 02 de dezembro de 2004, as
dependéncias do campus Jaguariaiva proporcionam condicdes de acesso e utilizacdo de todos
os seus ambientes ou compartimentos para pessoas portadoras de deficiéncia ou com
mobilidade reduzida, inclusive salas de aula, biblioteca, auditorio, laboratorios, areas de lazer
e sanitarios. Portanto, estd cumprindo as regras de acessibilidade arquitetonica, urbanistica e
de comunicagdo e informagao previstas no referido Decreto.

Ressalta-se a existéncia do Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades

Educacionais Especificas (NAPNE), responsavel pela prepara¢do da institui¢do para receber
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pessoas com deficiéncia em todos os cursos oferecidos. Nesse sentido, o NAPNE atua no

\

fomento a implantagdo e consolidagdo de politicas inclusivas no Instituto, por meio da
garantia do acesso, permanéncia e ¢éxito do estudante com necessidades educacionais
especificas, nas areas de ensino, pesquisa e extensdo. Visando ao atendimento integral do
Decreto n. 5.296/2004, o NAPNE ¢ responsavel pelo desenvolvimento das seguintes agdes:

e Sensibilizacdo da comunidade escolar quanto a tematica da Educagdo Inclusiva;

e [evantamento da demanda de Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas na
Instituicdo, comunicando a Dire¢dao do campus e a Pro-Reitoria de Extensao, Pesquisa
e Inovacao a importancia e o tipo de atendimento a ser realizado;

e Contribuir para a adequagdo dos Projetos Politico-Pedagogicos de modo a contemplar
a educacao inclusiva, oferecendo informacoes atualizadas a Direcdo de Ensino,
bem como aos demais gestores do campus;

e Articular os diversos setores da instituicdo nas atividades relativas a inclusao,
divulgando as agdes prioritarias;

e Participar das discussdes relativas a reformas e constru¢do de novas unidades,
garantindo a acessibilidade as edificacdes, aos mobilidrios, aos espagos e
equipamentos com vistas a mobilidade das pessoas de maneira autdbnoma e segura,
conforme previsto em legislacdo propria;

e Estabelecer contato com instituicdes ou organizagdes que atendam Pessoas com
Necessidades Educacionais Especificas, visando a desenvolver trabalhos em parceria.

No que tange a formacdo, a produ¢do de conhecimentos e a realizagdo de agdes que
contribuam para a valorizagdo da histéria, das identidades e culturas negras, africanas,
afrodescendentes e dos povos originarios tradicionais (etnias indigenas), o campus tem, dede
2020, a constituicdo do Nucleo de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (Neabi), com o
objetivo de fortalecer, agregar e desenvolver trabalhos relacionados a Educacdo das Relagdes
Etnico-raciais no ambito da instituicdo e comunidades locais. A RESOLUCAO N° 71, DE 20
DE DEZEMBRO DE 2018, que instaura o Nucleo aprova o Regulamento dos Nucleos de
Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas — Neabi, no ambito do Instituto Federal do Parana.
Segundo o documento,

Os Nucleos de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (Neabi) do
Instuto Federal do Paranad (IFPR) t€ém o papel instucional de fomentar
a formacao, a producdo de conhecimentos e a realizacdo de agdes que
contribuam para a valorizagdo da historia, das idendades e culturas
negras, africanas, afrodescendentes e dos povos origindrios
tradicionais (etnias indigenas) no IFPR e para a superacdo de
diferentes formas de discriminacdo étnico-racial. Possuem o papel de
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assessorar a Pro6 Reitoria de Extensdo, Pesquisa, P6s-Graduagdo e
Inovacao (PROEPPI) na gestdo das politicas publicas contribuindo
assim com o fortalecimento, a criagdo e a implementacdo de
diretrizes, metas e agoes com foco nessas identidades socioculturais.
(IFPR, 2018, p. 2).

As normativas afirmativas da instituicdo, como as politicas de cotas, que buscam
disponibilizar aqueles que historicamente ndo tém acesso a educacdo publica gratuita, bem
como

Para mais, a instituicdo ainda possui no organograma o NAC - Nucleo de Arte e
Cultura - legalizado pela RESOLUCAO N° 69 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2017, a qual

institui o Nucleo e regulamenta sua acdo. O documento preconiza que Nucleo

"tém o papel institucional de fomentar a formacgdo, a difusdo e a articulagdo da
producdo artistico-cultural do IFPR, assessorando a Pro-Reitoria de Extensdo,
Pesquisa e Inovacdo (PROEPPI) na gestdo da politica cultural da Instituigdo e
contribuindo para a memoria e a preservagdo de seu patrimonio cultural." (IFPR,
2017, p 2).

Ainda, o NAC possui um site - Portal das Artes - especifico que apresenta as acoes

do Nucleo, publiciza os trabalhos e serve de repositorio.

7.1.4 Mobilidade Estudantil e Internacionalizaciao

As agoes visando a mobilidade estudantil ¢ a internacionalizagdo estardo inseridas no

contexto das politicas ja desenvolvidas pela Institui¢ao:

O IFPR, em sua contribui¢do para a formacdo do estudante, assume o compromisso
de proporcionar-lhe a mobilidade escolar/académica, a qual envolve os intercambios
nacionais e internacionais. Seja por meio de programas do Governo Federal, como o
Ciéncia sem Fronteiras, ou por iniciativas proprias decorrentes de demandas locais,
a mobilidade estudantil busca colaborar com a formacgao integral do estudante de
maneira inclusiva, transformadora e comprometida com o desenvolvimento humano
(PDI 139-140).

A mobilidade académica, de acordo com a Instru¢do Interna de Procedimentos n.
02/2014 — IFPR/PROENS, que cria e regulamenta as normas e procedimentos para a
Mobilidade Estudantil do Instituto Federal do Parand, permitira ao académico ampliar seus
horizontes formativos, interagindo com outras realidades e contextos, e possibilitando o
necessario distanciamento da sua propria, para melhor compreensdo e posterior tomada de

decisdo. Essa mobilidade académica pode ser ampliada para convénios internacionais,
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permitindo o intercambio de académicos com institui¢cdes de ensino superior de outros paises.

Desta forma, o Curso Técnico em Alimentos continuara adotando a politica de
mobilidade e internacionalizagdo que ja& vem sendo desenvolvida pelo IFPR. A
coordenacdo/colegiado de curso continuara buscando incorporar perspectivas globais no
ensino, pesquisa e extensdo; buscando competéncias internacionais e interculturais entre
alunos, professores e técnicos.

Todas as parcerias nacionais e internacionais e as oportunidades para os estudantes
sdo muito bem geridas e divulgadas pela assessoria de relagdes internacionais. Dentro do
organograma institucional, o representante de assuntos internacionais do campus ¢
responsavel pela avaliagdo e divulgagdo de agdes propostas pelos convénios e pelas acdes da
secretaria de Assuntos Internacionais do IFPR". O representante desta secretaria, trabalha
junto a assessoria de divulgacdo e comunicacdo do campus a fim de publicizar agdes que

venham a agregar na formag¢ao dos educandos da instituigao.

8 CORPO DOCENTE E CORPO TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCACAO

8.1 CORPO DOCENTE

8.1.1 Atribui¢des do Coordenador

De acordo com o Manual de Competéncia do IFPR, a coordenagdo do curso ¢ o
orgdo responsavel pela parte académica e administrativa do curso, estando vinculada
diretamente a Coordenadoria de Ensino. A coordenagdo compete o acompanhamento da vida
académica do aluno do IFPR, desde a entrada no curso pretendido até o seu término. Também
¢ responsavel por responder pelo curso no ambito do campus, assim como contribuir para a
organizacao curricular do campus.

As competéncias do coordenador de curso sao:

= Cumprir e fazer cumprir as normas e procedimentos institucionais;

» Planejar acdo didatico/pedagdgica dos cursos juntamente com a Coordenagdo de
Ensino/Direcao de Ensino;

» Executar as deliberagdes do CONSAP ¢ CONSUP;

= Orientar o corpo discente e docente dos cursos sob sua coordenagdo sobre
curriculo, frequéncia, avaliacao e demais atividades de ensino;

= Organizar e registrar por meio de atas reunides com os docentes do curso;
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= Assessorar a coordenacdo de ensino na fixacdo dos horarios das aulas dos cursos

= Supervisionar situacdes acordadas em reunides:

ofertados;

= Planejar em conjunto com a Coordena¢do de Ensino/Dire¢do de Ensino as
dependéncias do curso;

* Presidir a comissdo de avaliacdo dos pedidos de dispensa e opinar na transferéncia,
verificando a equivaléncia dos estudos feitos, tomando as providéncias cabiveis;

= Supervisionar o cumprimento da carga horaria dos cursos coordenados, estipulada
na matriz curricular, bem como tomar as devidas providéncias nos casos em que haja
necessaria substituicdo de professores/permuta de aula, em caso de faltas justificadas ou
atividades extracurriculares;

= Atender aos pais juntamente com a Coordena¢do de Ensino;

= Exercer o papel de "ouvidor" de alunos e professores em assuntos relacionados ao
curso;

= Zelar pelos laboratorios, materiais € equipamentos da sua coordenagdo especifica;

= Supervisionar o preenchimento do diario de classe e solicitar corregdes caso sejam
necessarias, assinando-os e encaminhando para a Coordenacgdo de Ensino;

= Elaborar, revisar € acompanhar os projetos pedagogicos do curso;

= Supervisionar os planos de ensino docente e solicitar corregdes caso seja
necessario, assinando-os € encaminhando-os a coordenag¢ao de ensino;

= Articular a integragdo entre as areas de base nacional comum e de formagao
especifica;

= Elaborar, com o auxilio dos docentes, termos de referéncias, especificagdes,
planilhas e memoriais, para suprimento de materiais, obras, servigos € equipamentos que
atendam as necessidades do curso;

» Acompanhar comissdes de avaliagdo de curso, bem como, fornecer informagdes do
curso solicitadas pelos 6rgaos da Reitoria e também pelas secdoes do MEC;

* Desempenhar outras atividades inerentes a unidade, funcao ou cargo, nao previstas
neste manual, mas de interesse da Administragao.

O regime de trabalho do coordenador de curso ¢ de 40h Dedicagdo Exclusiva (DE) e
possui participacdo nos seguintes colegiados por designacdo da funcdo: Reunides de
Colegiado, CGPC - Colegiado de Gestao Pedagdgica do Campus, Comissoes de reformulagao

e ajustes curriculares do curso.
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Ferreira Clarindo

Letras e Artes

(Portugués/Inglés) com
mestrado em
Linguagem, Identidade
e Subjetividade.

Nome completo Area Perfil de formacao Componente
Curricular
Adrian Lincoln Lingiiistica, Graduacdo em Letras Lingua Portuguesa e

Literaturas

Lingua Inglesa

Catiussa Maiara
Pazuch

Engenharias

Graduagao em
Engenharia de
Produgdo com
mestrado em
Tecnologia de
Alimentos.

Empreendedorismo e
inovacao

Cely Kaori Hirata

Lingiiistica,
Letras e Artes

Graduagao em Artes
visuais e administragcao
com mestrado
profissional em
Educacao: Teoria ¢
Prética de Ensino.

Arte

Danielle Cristina
Barreto Honorato
Ferreira

Ciéncias
Agrarias

Graduacdo em
Engenharia de
Alimentos com
Doutorado em Ciéncia
de Alimentos.

Embalagem e
Rotulagem

Higiene e Seguranga
dos alimentos

Microbiologia de
Alimentos

Quimica de alimentos
Tecnologia de bebidas
Tecnologia de
produtos de origem

vegetal (Frutas,
hortaligas, graos)

Danilo Augusto
Ferreira de Jesuz

Ciéncias Exatas
e da Terra

Graduagdo em
Matematica com
Doutorado em
Educacao.

Estatistica

Matematica
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Diana Patricia Ciéncias Exatas | Graduagdo em Filosofia
Ferreira de edaTerrae Licenciatura em
Santana Ciéncias Matematica e Matematica
Humanas Bacharelado em
Filosofia com
Doutorado em
Educagao.
Ineuza Michels Ciéncias Graduagdo em Analise de alimentos
Margal Agrarias Engenharia de
Alimentos com Introdugao ao
Mestrado em Laboratorio de
Tecnologia de Alimentos
Alimentos.
Principios de Ciéncia
e Tecnologia de
Alimentos
Tecnologia de
produtos de origem
animal (carne, leite,
mel, ovos)
Ivan Takashi Lingiiistica, Graduagao em Lingua Portuguesa e
Kano Letras e Artes Portugués/Espanhol Literaturas
com Doutorado em
Literatura Comparada. | Lingua Espanhola
Juliana Guerra de | Ciéncias Graduacao em Ciéncias | Biologia
Oliveira Bioldgicas Biologicas com
Doutorado em
Microbiologia.
Leandro Gomes Ciéncias Graduacdo em Ciéncias | Biologia
da Silva Bioldgicas Biolodgicas com
Mestrado em Biologia
Celular.
Livia Maria Ciéncias Graduagdao em Tecnologia de
Araujo Macedo Agrarias Zootecnia com produtos de origem
Doutorado em animal (carne, leite,
Zootecnia. mel, ovos)
Lucinei José Ciéncias Graduagdo em Geografia
Myszynski Junior | Humanas Licenciatura e

Bacharelado em
Geografia com
Doutorado em
Geografia.
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Paulo Sérgio da
Silva

Ciéncias Exatas
e da Terra

Graduagdo em
Licenciatura em
Quimica com
Doutorado em Quimica

Quimica Analitica
Quantitativa e
Qualitativa

Quimica geral e
fundamentos de
quimica organica

Quimica

Paulo Sérgio Ciéncias Exatas | Graduacdo em Informatica Aplicada
Horst ¢ da Terra Informatica com

Mestrado em Ciéncia

da Computacdo e

Matematica

Computacional.
Pedro Francisco Ciéncias Graduacao em Histéria | Histéria
Cataneli Humanas com Mestrado em

Histoéria Social. Filosofia
Rafael Cesar Ciéncias da Graduagdo em Educagao Fisica

Ferrari dos Santos

Saude

Educacao Fisica com
Doutorado em
Educacao.

Rafael Felipe
Pszybylski

Ciéncias Exatas
e da Terra

Graduagao em Fisica
com Mestrado
profissional em
Formacao Cientifica,
Educacional e
Tecnoldgica.

Fisica

Ramon Martins

Lingiiistica,
Letras e Artes

Graduagdo em
Licenciatura em Letras
com Mestrado
profissional em

Lingua Inglesa

Lingua Portuguesa

Educacao. Literaturas
Rodolfo Henrique | Ciéncias Exatas | Graduagdo em Fisica Fisica
de Mello e da Terra com Mestrado
Caversan Profissional em Ensino

de Fisica.
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Ciéncias Sociais
Aplicadas

Sandra de Sousa
Xavier

Graduagdo em
Administragdo de
Empresas Enfase
Empreendedorismo
com Doutorado em
Engenharia Elétrica.

Empreendedorismo e
inovacgao

Ciéncias
Humanas

Thiago Luiz
Calandro

Graduagdo em
Licenciatura Plena em
Geografia com
Doutorado em
Geografia.

Gestao e Educagao
Ambiental

Geografia

Tarcila Bueno Multidisciplinar

Graduagado em
Engenharia de
Bioprocessos e
Biotecnologia com
Doutorado em
Processos
Biotecnologicos.

Microbiologia de
Alimentos

Valter Miotto
Alessio

Multidisciplinar

Graduagao em
Biotecnologia com
Doutorado em
Gen¢ética e Biologia
Molecular.

Microbiologia de
Alimentos

Tecnologia de bebidas

8.1.3 Colegiado de Curso

A Resolucao n°® 08/2014, Secao VI, designa os Colegiados de Curso como 6rgios

consultivos e deliberativos do campus para assuntos de natureza pedagogica, didatica e

disciplinar, no ambito de cada curso, tendo como finalidade o desenvolvimento e

fortalecimento dos cursos ofertados, assegurando a participacdo dos segmentos da

comunidade escolar. Os Colegiados de Curso devem possuir 0s seguintes componentes:

e o0s docentes dos componentes curriculares do curso;

e (I (um) representante técnico administrativo em educacdo ligado diretamente ao

curso, quando houver;

e (2 (dois) representantes discentes, de turmas distintas;

A mesma resolucao determina que o colegiado deva reunir-se ordinariamente com

periodicidade minima bimestral, sendo a convocagdo realizada pela Coordenagao de Curso
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ou, quando houver necessidade, por convocag¢do da Coordenagdao de Curso ou da Direcao de
Ensino, Pesquisa e Extensao.
Ao Colegiado de curso compete as seguintes agdes:
a) Cumprir e fazer cumprir as normas da institui¢do para o pleno funcionamento do
curso;
b) Propor revisdo do Plano de Curso, quando necessario;
¢) Manifestar-se sobre as formas de admissdao e selecdo, bem como sobre o nimero de
vagas iniciais, no que lhe couber;
d) Estabelecer normas internas de funcionamento do curso;
e) Zelar pelo cumprimento dos Planos de Ensino dos componentes curriculares;
f) Orientar e acompanhar a vida escolar/académica dos alunos do curso;
g) Deliberar sobre requerimentos de alunos no &mbito de suas competéncias;
h) Deliberar o horario de aulas do Curso, com base nas diretrizes e normas da institui¢ao;
1) Recepcionar os ingressantes do Curso, orientando-os quanto ao funcionamento e
organizacao do curso e do [FPR;
Decidir sobre a aprovagdo ou reprovacao de estudantes com dificuldade de

aproveitamento nos componentes curriculares, ou em casos especificos que extrapolem a

competéncia didatico-pedagogica docentes, quando convocados.

8.2 CORPO TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCACAO

Nome completo Formacgéao Regime de Cargo
Trabalho
(40h, 30h ou 20h)

Ana Paula Souto | Direito 40 h Auxiliar em Administracao
Thon
Douglas Ivo D Administragdo e 40h Administrador
Espindola de Gestao Publica
Oliveira Especialista
Fabio Martins Ciéncia e 40h Técnico em Laboratorio
Campos Tecnologia de

Laticinios.

Mestre
Geovana Paulino | Cursando 40h Auxiliar de Biblioteca
Tomas graduacao em

Pedagogia
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Batista

Alimentos

Giliane Nazar¢ Pedagogia 40h Pedagoga
Videira Castro Mestre
Giovani Celio Ciéncias 40h Assistente em Administragao
Degarais econdmicas
Kelly Cristina Biblioteconomia 40h Bibliotecaria Documentalista
Alves Da Silva Especialista
Kelly Linai da Servico Social 40h Assistente Social
Costa Especialista
Lindynara Administragao 40h Auxiliar em Administracao
Francielle de publica
Oliveira
Manduca
Lisandra Sandra | Engenharia de 40h Auxiliar de Biblioteca
Maria Kovaliczn | Materiais
Nadal Especialista
Luan Ricardo Ciéncia da 40h Técnico de Tecnologia da
Gongalves Computagao Informacao
Franca
Luciano Alfredo | Administra¢ao 40h Auxiliar em Administragao
Candeo publica
Luiz Carlos Vaz | Filosofia e 40h Assistente de Alunos
Rodrigues Administragao

publica

Especialista
Michael Sarabia | Tecnologia em 40h Técnico em Laboratdrio

8.3 INSTRUMENTOS DE GESTAO DEMOCRATICA

De acordo com a Lei n°® 9394/1996, Art. 14, os sistemas de ensino definirdo as

normas da gestdo democratica do ensino publico na educagdo basica, de acordo com as suas

peculiaridades e conforme os seguintes principios:

e participacdo dos profissionais da educag@o na elaboragcdo do projeto pedagogico da

escola;

e participacdo das comunidades escolar e local em conselhos escolares ou equivalentes.
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A mesma Legislacdo, em seu Art. 15 estabelece que os sistemas de ensino devam

assegurar as unidades escolares publicas de educagdo basica que os integram progressivos
graus de autonomia pedagdgica e administrativa e de gestao financeira, observadas as normas

gerais de direito financeiro publico.
8.3.1 Funcionamento dos Colegiados de Gestiao

O Instituto Federal do Parana (IFPR) possui 26 campi e uma reitoria, localizada na

cidade de Curitiba — Parand. E a sua organizagdo e gestao ¢ constituida por:

a) Conselho Superior (Consup) do IFPR: 6rgdo consultivo e deliberativo, sendo orgao
maéximo do Instituto Federal do Parana. E constituido pelo Reitor do IFPR; ex-reitor do IFPR;
Representante do Ministério da Educacdao (1 titular e 1 suplente); Representantes dos
Docentes da Instituigdo (4 titulares e 4 suplentes); Representantes dos Discentes da
Instituicdo (4 titulares e 4 suplentes); Representantes dos Técnicos Administrativos da
Instituicdo (4 titulares e 4 suplentes); Representantes dos Egressos da Institui¢do (1 titular e 1
suplente); Representantes do Setor Publico e/ou Empresa Estatal (2 titulares e 2 suplentes);
Representantes das Entidades dos Trabalhadores (2 titulares e 2 suplentes); Representante das
Entidades Patronais (2 titulares e 2 suplentes); Representantes dos Pro-Reitores do IFPR (2
titulares e 2 suplentes); Representantes de Diretor Geral de campus do IFPR (4 titulares e 4

suplentes).

b) Colégio de Dirigentes (Codir) do IFPR: o 6rgdo de apoio ao processo decisorio da Reitoria,
com carater consultivo. E formado pelos dirigentes da instituigdo. Sendo constituido pelo:
Reitor do IFPR (Presidente); Chefe de Gabinete do IFPR; Pro-reitor de Planejamento e
Desenvolvimento Institucional do IFPR; Pro-reitor de Gestdo de Pessoas do IFPR; Pro-reitor
de Administracdo do IFPR; Pré-reitor de Extensdo, Pesquisa, Pos-Graduagdo e Inovacao do
[FPR; Pro-reitor de Ensino do IFPR; Diretor de Tecnologia da Informacgao e Comunicacao do
[FPR; Diretor-geral da EaD (Educagdo a Distancia) do IFPR; Diretor de Infraestrutura do
IFPR; Diretores-gerais dos 26 campi do IFPR.

¢) Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdao (Consep) do IFPR: é o 6rgdo propositivo,
consultivo, normativo e deliberativo, por delegagdo do Conselho Superior, no que tange as
politicas institucionais de Ensino, Pesquisa e Extensdo. Constituido pelo Pro-reitor de Ensino
do IFPR (Presidente), Pro-Reitor de Extensdo, Pesquisa, Pds-graduagdo e Inovacao do IFPR

(Vice-Presidente); Pro-Reitor de Planejamento e Desenvolvimento Institucional do IFPR;
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Diretor de Ensino de Educacdo a Distancia do EaD do IFPR; Representantes dos Diretores de

Ensino, Pesquisa e Extensdao dos campi do IFPR (5 titulares e 5 suplentes); Representantes
Discentes da modalidade de ensino presencial do IFPR (2 titulares e 2 suplentes);
Representantes Discentes da modalidade EaD do IFPR (1 titular e 1 suplente); Representantes
Docentes do IFPR (3 titulares e 3 suplentes); Representantes Técnicos Administrativos do

IFPR (3 titulares e 3 suplentes).

d) Conselho de Administragdo e Planejamento (Consap) do IFPR: é 6rgdo consultivo, por
delegacdo do Conselho Superior — Consup, e propositivo no que tange as politicas
Institucionais de gestdo de pessoas, recursos orgamentarios, infraestrutura e expansao fisica,
planejamento e desenvolvimento institucional. O 6rgdo ¢ constituido pelo: Pré—Reitor de
Administragdo do IFPR (Presidente); Pro—Reitor de Gestdo de Pessoas do IFPR
(Vice—Presidente); Pro—Reitor de Planejamento e Desenvolvimento Institucional do IFPR;
Diretor de Infraestrutura do IFPR; Representantes dos Diretores de Planejamento e
Administragdo dos campi do IFPR (4 titulares e 4 suplentes); Representantes Discentes da
modalidade de ensino presencial do IFPR (2 titulares e 2 suplentes); Representante Discentes
da modalidade EaD do IFPR (1 titular e 1 suplente); Representantes Docentes do IFPR (3
titulares e 3 suplentes); Representantes Técnicos Administrativos do IFPR (3 titulares e 3

suplentes).

e) Conselho de Governanga Digital (CGD) do IFPR: delibera sobre os assuntos relativos a
implementagdo das a¢des de governo digital e ao uso de recursos de tecnologia da informacao
e comunicacdo no IFPR. Sendo constituido pelo: Reitor do IFPR (Presidente); Diretor de
Tecnologia da Informagao e Comunicacao do IFPR; Pré Reitor de Ensino do IFPR; Pr6 Reitor
de Extensdo, Pesquisa, Pos-Graduacdo e Inovacdo do IFPR; Pré Reitor de Planejamento e
Desenvolvimento Institucional do IFPR; 2 Representantes de Diretores-gerais dos campi do

IFPR; Encarregado Institucional (no IFPR) da Lei Geral de Prote¢do de Dados (LGPD).

Os campi do IFPR s3o constituidos por unidades executivas e possuem:
Diregao-Geral; Diretoria de Planejamento e Administracdo e Diretoria de Ensino, Pesquisa e

Extensao. E os 6rgaos colegiados dos campi sao compostos por:

a) Colégio Dirigente do Campus (CODIC): cada campus do IFPR possui o seu Colégio
Dirigente do Campus — CODIC que ¢ o 6rgdo consultivo, propositivo, avaliativo, mobilizador
e normativo de apoio técnico-politico a gestdo no campus. Cada CODIC ¢ presidido pelo

Diretor-geral do campus e possui representacdo da Diretoria de Planejamento e
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Administragdo, da Diretoria de Ensino, Pesquisa e Extensdo, das Coordenagdes de Curso e/ou

area, dos servidores docentes; dos servidores técnicos-administrativos, do corpo discente,
além de contar com representante dos pais de alunos da Educagdo Profissional Técnica
Integrada ao Ensino Médio; de representantes externos da sociedade civil, de entidades

patronais e de entidades dos trabalhadores.

b) Colegiado de Gestdo Pedagdgica do Campus (CGPC): é o 6rgdo auxiliar da gestdo
pedagbgica, com atuacdo regular e planejada, na concepgdo, execugdo, controle,
acompanhamento e avaliacdo dos processos pedagogicos da agdo educativa, no ambito de
cada campus, em assessoramento a Direcdo-Geral e ao CODIC. Deve ser coordenado pela
Direcdo de Ensino, Pesquisa e Extensdo do campus, tendo como membro a Coordenacdo de
Ensino do campus, as Coordenag¢des de Curso do campus, Coordenador do NAPNE do

campus ¢ um pedagogo da Se¢do Pedagdgica e de Assuntos Estudantis do campus.

c) Comité de Pesquisa e Extensdo (COPE): é o 6rgdo de assessoramento da Direcdo de
Ensino, Pesquisa e Extensdao de cada campus para formular, subsidiar e acompanhar a
execucdo da politica de pesquisa e extensdo no ambito institucional. O COPE ¢ composto
pelo: titular da Coordenadoria de Pesquisa e Extensdo do campus; representantes docentes
eleitos no campus (propor¢ao de 1 membro para cada 10 docentes lotados no campus, sendo
no minimo 3 e méximo 10); representante técnicos administrativos em educacao eleitos no
campus (propor¢ao de 1 membro para cada 10 técnicos lotados no campus, sendo no minimo
1 e maximo 5). Dentre as fungdes do COPE, est4d a obrigatoriamente de registrar todos os

projetos de inovacao, pesquisa e extensdo a serem executados no campus.

d) Nucleo de Inovagdo Tecnologica (NIT): € o 6rgao de assessoramento com a finalidade de
subsidiar e acompanhar a execugdo da politica de empreendedorismo e inovagao definida pela
Pro-Reitoria de Extensdo, Pesquisa e Inovagdo do IFPR. E um 6rgdo vinculado a Segdo de
Inovacdo e Empreendedorismo de cada campus. A RESOLUCAO N° 04, DE 28 DE MARCO
DE 2019 aprova e institui a Politica de Inovacdo e de estimulo ao Empreendedorismo no

ambito do Instituto Federal do Parana e da outras orientagoes.

e) Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especificas (NAPNE):
¢ um orgdo de assessoramento € proposi¢ao de apoio técnico-cientifico a politicas e agdes de
inclusdio em cada campus. E um orgdo vinculado a Segdo Pedagégica e de Assuntos
Estudantis do campus e sua coordenagdo serd exercida por servidor designado pela

Direcao-Geral do campus.
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f) Colegiados de Cursos: sdo 6rgdos consultivos e deliberativos do campus para assuntos de

natureza pedagdgica, didatica e disciplinar, no ambito de cada curso do campus, tendo como
finalidade o desenvolvimento e fortalecimento dos cursos ofertados no campus, assegurando a
participacdo dos segmentos da comunidade escolar. Os colegiados de Curso sdo compostos
por: docentes dos componentes curriculares do curso; 1 representante técnico administrativo

em educacdo ligado diretamente ao curso; 2 representantes discentes, de turmas distintas.

Todas as agdes de pesquisa, inovacdo e extensdo realizadas no campus podem ser
publicizadas por meio de periddicos diversos de nivel nacional ou internacional, bem como

por meio da Editora IFPR e também pelo Portal de Revistas e Periddicos do IFPR.
8.3.2 Representatividade da Comunidade Académica

A comunidade académica do Instituto Federal ¢ composta pelos corpos discente,
docente e técnico-administrativo.

O corpo discente do Instituto Federal ¢ constituido por estudantes matriculados nos
diversos cursos e programas oferecidos pela institui¢do. Somente os alunos com matricula
regular ativa nos cursos Técnicos, Graduagdo e Pds-graduagdo poderdo votar e serem votados
para as representagdes discentes do Conselho Superior, bem como participar dos processos
eletivos para escolha do Reitor e Diretores Gerais dos campi.

J4 o corpo docente ¢ constituido pelos professores integrantes do quadro permanente
de pessoal do Instituto Federal, regidos pelo Regime Juridico Unico, e demais professores
admitidos na forma da Lei.

E o corpo técnico-administrativo ¢ constituido pelos servidores integrantes do quadro
permanente de pessoal do Instituto Federal, regidos pelo Regime Juridico Unico, que exercam
atividades de apoio técnico, administrativo e operacional.

O campus possui Gestdo Democratica, a qual é conseguida pela participagdo dos
docentes, discentes e técnicos na tomada de decisdes para as diversas situacdes do campus.
Para isso conta com as representacdes (discentes, docentes e técnicos) nos 6rgaos colegiados
instituidos no campus, bem como o apoio do Grémio Estudantil, que ¢ o 6rgdo maximo de
representacdo dos estudantes instituido, constituido e administrado de forma autonoma pelos
estudantes desta comunidade estudantil, com base na Lei n. 7.398, de 04 de novembro de
1985, que dispde sobre as entidades representativas dos estudantes. O Grémio Estudantil ndo

possui fins politico-partidarios ou lucrativos aos seus integrantes.
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Dessa forma, com o apoio coletivo de construgdo e participagdo da comunidade

académica nas decisdes do campus, compartilhando as responsabilidades de decisdo coletiva
e controle social, o campus promove a preservagao das relacdes humanas, focando sempre na

formacao cidada, ética e profissional.

8.3.3 Participacao da Sociedade Civil na Gestao do Curso

O IFPR baseia-se na Lei n° 13.019/14 e, portanto, de acordo com o Art. 2°, inciso |

da Lei considera-se a Organizagdo da Sociedade Civil como:

a) entidade privada sem fins lucrativos que ndo distribua entre os seus sécios ou associados,
conselheiros, diretores, empregados, doadores ou terceiros eventuais resultados, sobras,
excedentes operacionais, brutos ou liquidos, dividendos, isen¢des de qualquer natureza,
participagdes ou parcelas do seu patrimdnio, auferidos mediante o exercicio de suas
atividades, e que os aplique integralmente na consecu¢do do respectivo objeto social, de
forma imediata ou por meio da constituicdo de fundo patrimonial ou fundo de reserva,

(Incluido pela Lei n°® 13.204, de 2015)

b) as sociedades cooperativas previstas na Lei no 9.867, de 10 de novembro de 1999; as
integradas por pessoas em situacdo de risco ou vulnerabilidade pessoal ou social; as
alcangadas por programas e a¢des de combate a pobreza e de geragdo de trabalho e renda; as
voltadas para fomento, educagdo e capacitacdo de trabalhadores rurais ou capacitacdo de
agentes de assisténcia técnica e extensdo rural; e as capacitadas para execugdo de atividades

ou de projetos de interesse publico e de cunho social. (Incluido pela Lei n® 13.204, de 2015).

¢) as organizagdes religiosas que se dediquem a atividades ou a projetos de interesse publico e
de cunho social distintas das destinadas a fins exclusivamente religiosos; (Incluido pela Lei n°

13.204, de 2015).

Como o campus possui Gestdo Democratica, logo conta com as representagdes da
sociedade Civil nos 6rgdos colegiados instituidos no campus.

Dessa forma, com o apoio coletivo de construgao e participacdo da comunidade
académica e da Sociedade Civil nas decisdes do campus, compartilhando as responsabilidades
de decisdo coletiva diante da comunidade de Jaguariaiva, o campus promove a integragao da

area de formag¢ao com as demandas sociais locais € com o desenvolvimento humano.
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O campus Jaguariaiva possui dois blocos, sendo o primeiro composto de 02

9 INFRAESTRUTURA

pavimentos que totalizam 2.876m’. O acesso de um pavimento a outro se da por duas
escadarias ¢ uma plataforma para portadores de necessidades especificas. Cada piso possui
dois amplos banheiros, dois banheiros adaptados para portadores de necessidades especificas,
trés bebedouros, sendo um para cadeirante.

O piso inferior é composto por uma biblioteca e auditorio que totalizam 640m?;
refeitorio de 110m?, sala de estudo com 11m?; secretaria académica e recep¢do com 70m?;
secdo pedagodgica e de assuntos estudantis com 70m?; sala da Dire¢do Geral do campus com
26m’ e sala da Coordenagio do curso Superior, com aproximadamente 11m?.

Ja no piso superior fica a Administragdo, com 60m?; sala dos professores, com
220m?, equipada com 8 computadores e impressora, mesa, cadeira e armario para cada
docente, equipamentos audiovisuais além de materiais de expediente para uso pedagogico a
disposi¢do; Sala de Coordenacdo de Ensino e Dire¢do de Ensino, com 68m? Cozinha e
espago de convivéncia dos servidores totalizando aproximadamente 75m?; Laboratorio de
Informatica, com 68m?, equipada com 41 computadores; Laboratorio de Ciéncias, com 61m?;
03 salas de aula com capacidade para 40 alunos, com aproximadamente 70m? cada, equipadas
com quadro negro, ventiladores, projetor data show, computador e ponto de internet.

Por sua vez, o segundo bloco possui pavimento térreo que totaliza aproximadamente
910m>. E composto por cantina de aproximadamente 16m? Laboratério de Quimica e
Biologia com 80m?, Laboratorio de Alimentos com 70m?*; Laboratorio de Fisica e Metrologia
com 70m?% Laboratorio de Paleontologia com 70m? dois amplos banheiros, um banheiro
adaptado para portadores de necessidades especificas, dois bebedouros, sendo um para
cadeirante; 05 salas de aula com capacidade para 40 alunos, com aproximadamente 70m?
cada, equipadas com quadro negro, ventiladores, projetor data show, computador e ponto de
internet.

Além disso, o campus também possui uma quadra poliesportiva coberta de 864m?;
dois banheiros, dois bebedouros, sendo um para cadeirante; uma sala para a guarda de
materiais € uma sala de reunides e atendimento aos estudantes.

O campus possui servicos de manutengdo permanente, vigilancia noturna e SDF
24hs, veiculo com motorista a disposi¢do e recep¢do. Estd localizado a menos de trés
quilometros do centro de Jaguariaiva, em um terreno de 75 mil metros quadrados totalmente

cercado.
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9.1 AREAS DE ENSINO ESPECIFICAS

Ambiente Existente A construir Area (m?)
08 Salas de aula Sim Nio 560m?
Sala de professores Sim Nao 220m?
Coordenadoria de curso Sim Niao 68m?
Sala de reunides Nio Sim 50 m?
9.2 AREAS DE ESTUDO GERAL
Ambiente Existente A construir Area (m?)
Biblioteca Sim Nio 400m?
Laboratorio de Sim Nio 70m?
Alimentos**
Laboratério de Sim Nio 70m?
Paleontologia™**
Laboratério de Sim Nio 70m?
informatica*
Laboratoério de Sim Nio 61m?
Ciéncias**
Laboratoério de fisica e Sim N3do 70m?
metrologia**
Laboratério de quimica e Sim Nao 80m?*

biologia**

* 41 computadores.

Equipamentos - Laboratdrio de Alimentos**

Quantidade Descricao
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3 Bancadas de mérmore

1 Biorreator

1 Tacho de cozimento

6 Batedeiras planetarias

1 Microondas

1 Estufa BOD

1 Estufa de circulacao forcada

2 Centrifugas

2 Agitador magnético com aquecimento
2 pHmetros

3 Refratometros digitais

2 Termdmetros com infravermelho
4 Termdmetros tipo espeto

1 Termohigrémetro

2 Alcodmetros

2 Embutideiras

10 Butirometros

1 Forno industrial para panificacao
1 Cilindro laminador

1 Divisora de massas

1 Fogdo industrial

1 Extrator de suco

1 Balancga

1 Balanca semi analitica

1 Balanca analitica

1 Geladeira
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1 Freezer

8 Panelas inox grande

1 Chuveiro com lavador de olhos

2 Garrafas de inox 2,5L

2 Garrafas de inox

10 Bacias de inox

1 Cacarola funda de inox

2 Jarra de inox

10 Formas de teflon

14 Formas inox

1 Bomba de vacuo

3 Bancadas

2 Armarios madeira

1 Armario inox

1 Ar condicionado
Equipamentos - Laboratorio de Paleontologia™*

Quantidade Descrigao

1 Quadro

4 Mesa de professor

2 Cadeira

15 Carteiras com cadeiras

1 Computador

1 Armario baixo 2 portas 750x500x800mm
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1 Martelete rompedor
1 Clinémetro de visada
1 Nivel a laser
1 Camera fotografica
1 Martelo estratigrafico
1 Micro retifica
Equipamentos - Laboratorio de Ciéncias**
Quantidade Descrigao
1 Capela para exaustdo de gases em fibra de vidro 60M3/min
1 Cabine de fluxo laminar
2 Armario alto 2 portas 1600x900x500mm
1 Bancada sextavada conjugada para laboratdrio
1 Estufa
2 Dessecador de vidro
1 Destilador laboratdrio de agua
1 Fonte para eletroforese modelo MP-300V
1 Modelo de virus HIV
4 Armario alto 2 portas 1600x900x500mm
2 Armario baixo 2 portas 750x500x800mm
1 Autoclave
1 Mesa para professor
2 Cadeiras giratorias
4 Banqueta alta bar
1 Geladeira
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1 Frigobar

2 Estante de ago reforcada. Com 6 prateleiras. Estrutura desmontavel
com regulagem de altura

1 Ar condicionado 24.000 BTUS frio e quente
Equipamentos - Laboratdrio de Fisica e Metrologia™*

Quantidade Descri¢ao

13 Carteiras

7 Cadeiras para carteira

5 Armadrios pequeno madeira com 2 portas

6 Bancadas altas

2 Mesa de professor

1 Cadeira de professor

1 Gerador de fluxo de ar

1 Trilho de ar linear

1 Crondmetro digital multifuncional

2 Tripé universal delta Max

1 Painel para queda de corpos

1 Comando geral

1 Balanga de tor¢ao - Iaskara

1 Painel multiuso

2 Alto falante altavoz — Loudspeaker

1 Motor elétrico cc

1 Sistema acustico

1 Impressora 3D

1 Fonte de alimentacao CC/AC
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1 Fonte de alta tensdo CC para tubos de Geissler
1 Oscilador de dudio Landmeier

1 Generador digital de abalos com estroboflash
1 Aparelho para forca centripeta

1 Tubo de Geissler

1 Dilatémetro linear

1 Gerador de impulsos mecanicos

4 Micrémetros digitais

30 Micrémetros manuais

5 Multimetros digitais

40 Paquimetros manuais

Equipamentos - Laboratério de Quimica e Biologia**

Quantidade | Descricao

3 Bancadas de marmore

1 Camara de Neubauer

1 Bomba de vacuo

1 Extrator Soxhlet

1 Destilador de nitrogénio

1 Bloco digestor

4 Agitador magnético com agitagdao e aquecimento
2 Dessecador de vidro

1 Destilador laboratorio de 4gua
1 Autoclave

1 Medidor de pH
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23 Microscépio Biologico 1600x

1 Motor elétrico

3 Termo Higrometro Digital

1 Termdmetro digital (2 canais) portatil

1 Termometro digital tipo espeto para leituras de temperatura
2 Armario alto 2 portas 1600x900x500mm

2 Armario baixo 2 portas 750x500x800mm

1 Bomba de vacuo

1 Manta aquecedora

1 Mesa para professor

1 Cadeira giratéria

1 Contador de coldnias digital - analisador laboratorio
1 Ar condicionado

1 Geladeira

1 Microondas

1 Espectrofotometro vis

1 Estufa de circulagao forgada

1 Balanga analitica

1 Mufla

2 Estufas bacterioldgicas

9.3 AREAS DE ESTUDO ESPECIFICO

Nao se aplica.
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9.4 AREAS DE ESPORTE E VIVENCIA

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Areas de esportes Sim Nao 300m?
Cantina/Refeitorio Sim Nio 126m?
Patio coberto Sim Nio 134m?
9.5 AREAS DE ATENDIMENTO DISCENTE
Ambiente Existente A construir Area (m?)
Atendimento psicologico Nao Nao Nao se aplica
Atendimento pedagogico Sim Nao 70m?
Atendimento odontoldgico Nao Nao Nao se aplica
Primeiros socorros Nao Nao Nao se aplica
Servigo social Sim Nio 70m?
NAPNE Sim Nio 9m?
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9.6 AREAS DE APOIO

Nao se aplica.

9.7 BIBLIOTECA

A BIBLIOTECA NO PROCESSO PEDAGOGICO

A biblioteca do Campus Jaguariaiva funciona nos termos previstos na Portaria n°
43/2021, que estabelece normas e diretrizes, nos termos do regulamento geral, para a
elaboracdo e publicagdo do regulamento das Bibliotecas dos campi do IFPR, cujo
regulamento proprio encontra-se publicado e disponivel no site do campus e no balcéo de
atendimento. Também s&o adotadas os padrdes e diretrizes dos seguintes documentos:

Politica de Formagao e Desenvolvimento de Acervos:

1. Portaria n°® 25/2021: Politica de Formacao e Desenvolvimento de Colec¢des das
Bibliotecas do Instituto Federal de Educagio, Ciéncia e Tecnologia do Parana
(IFPR).

2. IN_n° 1/2021: Estabelece normas para execugdao da Politica de Formacao e
Desenvolvimento de Colegcbes das bibliotecas do Instituto Federal de Educagao,
Ciéncia e Tecnologia do Parana (IFPR).

Catalogagao Padronizada:
1. Portaria_Conjunta PROAD/PROENS n° 8/2020: Institui o Manual de Catalogagao
para a Rede de Bibliotecas e o tutorial de cadastro de autoridades, no dmbito do
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Parana (IFPR).

Controle Patrimonial dos Acervos Bibliograficos:
1. Portaria n° 28/2021: Normatiza o registro € o controle patrimonial de acervos
bibliograficos no Sistema Pergamum, bem como a evidenciagdo contabil, no dmbito
do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Parana (IFPR).

Inventario:

1. Portaria n° 28/2021: Normatiza o registro € o controle patrimonial de acervos
bibliograficos no Sistema Pergamum, bem como a evidenciagdo contabil, no @mbito
do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Parana (IFPR).

2. IN_Conjunta PROAD/PROENS n° 01/2022: Normatiza o fluxo de inventario de
acervos bibliograficos, no ambito do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia do Parana (IFPR).

Como parte do processo didatico-pedagodgico, a biblioteca é integrante da formagéao
humana e tem por finalidade apoiar as atividades de ensino, pesquisa e extensao a partir
da promocado e da mediacdo do acesso a informagdo e ao conhecimento. Esse suporte
ocorre por meio das acgBes de aquisicdo, processamento técnico, armazenamento,
acondicionamento, preservacao, conservagao, disponibilizacdo e disseminagao de materiais

137



https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_publicacao_legado=&id_documento=1454551&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_publicacao_legado=&id_documento=1454551&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=1293440&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_publicacao_legado=&id_documento=1454555&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=1087167&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=1352967&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=1352967&id_orgao_publicacao=0
https://sei.ifpr.edu.br/sei/publicacoes/controlador_publicacoes.php?acao=publicacao_visualizar&id_documento=1693917&id_orgao_publicacao=0

il

e fontes informacionais (bibliograficos), produtos e servigos para a comunidade,
proclamando o conceito de que a liberdade intelectual e 0 acesso a informagéo s&do pontos
fundamentais para a formacéo da cidadania e o exercicio da democracia.

Como espaco de convivéncia, a biblioteca tem por objetivo promover o incentivo a
literatura, a arte e a cultura, auxiliando nas acdes que visam a valorizacido da leitura e da
biblioteca como instrumentos fundamentais na formacéo das/os estudantes no que diz
respeito a reflexdo da realidade, de forma critica e autbnoma. Também atua sobre os
aspectos académicos, cientificos e tecnolégicos, de modo a alcancar o exercicio pleno da
literacia na leitura e na escrita, instigando a tomada de consciéncia cultural e social, bem
como de sensibilidade, estimulando a imaginacdo e a vivéncia de cidadas e cidadaos
criticas/os, reflexivas/os e responsaveis.

A biblioteca possui um acervo plural e representativo de diversas areas do
conhecimento, em suporte fisico e digital/virtual. O acervo da biblioteca pode ser utilizado
tanto para consulta local, quanto para empréstimo domiciliar por prazo pré-determinado e
estabelecido no regulamento. O controle e a gestdo dos acervos bibliograficos da Rede de
Bibliotecas do IFPR é realizado por meio do Sistema Pergamum. Para acessar alguns dos
servicos da biblioteca a/o usuaria/o precisa ter vinculo institucional (estudante, técnica/o
administrativa/o, docente, funcionaria/o terceirizada/o e estagiaria/o) e solicitar o seu
cadastro no balcdo de atendimento. Por meio do referido sistema s&o realizados o
processamento técnico e registro patrimonial do acervo; empréstimo e devolugdo de
material informacional; consulta ao acervo; reserva e renovagao (também online), solicitagao
de empréstimo entre as bibliotecas da Rede do IFPR; levantamentos bibliograficos,
relatérios e inventario patrimonial do acervo.

A Biblioteca Virtual Pearson (BV Pearson) tem acesso garantido e as/os usuarias/os
tém acesso a diversos titulos em suporte digital, com varias editoras parceiras que integram
a plataforma. O acesso remoto pode ser realizado pela internet, tanto pelo site ou aplicativo
(Android e iOS) da BV Pearson, quanto pelo Sistema Pergamum. A biblioteca disponibiliza
tutorial de acesso a plataforma, disponivel no site do campus (Tutorial de acesso a BV
Pearson).

O acesso as Normas da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas (ABNT) e
International Organization for Standardization (ISO) também é um servico a disposicao
das/os usuarias/os e pode ser realizado de forma remota (Sistema Pergamum) e consulta
local.

A comunidade tem livre acesso ao Portal de Periédicos CAPES, com direito a
conteudo conveniado com os Institutos Federais (IFs), disponivel para acesso com Internet
Protocol (IP) identificado pela instituicdo e remoto via CAFe.

Para que as/os usuarias/os tenham acesso aos diversos servigcos, a equipe da biblioteca,
representada pela/o bibliotecaria/o, ministra diversos treinamentos, sendo estes agendados
previamente.

O acervo fisico da biblioteca encontra-se em constante expansdo. Atualmente,
conforme o Plano de Gestdo IFPR (2022), os recursos para aquisicio de material
bibliografico obedecem o percentual minimo conforme a fase de expansao em que os campi
se encontram, permitindo a manutengao, atualizacdo, ampliacdo e adequacao do acervo as
necessidades dos cursos e as demandas das/os usuarias/os, com objetivo de contribuir para
a formacao e aprimoramento das/os estudantes.

ORGANIZAGAO CURRICULAR - EMENTARIO E BIBLIOGRAFIAS
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As referéncias (basicas e complementares) dos componentes curriculares do Curso
Técnico em Alimentos estdo de acordo com a IN n° 01/2021, que estabelece normas para
execugcdo da politica de formacdo e desenvolvimento de colegdes das bibliotecas do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Parana (IFPR) e com a Politica de
Formacao e Desenvolvimento de Colecbes, estabelecida na Portaria n® 25/2021.

A quantidade minima de referéncias para cada titulo deve ser:

1. Trés titulos da bibliografia basica, sendo a propor¢cdo minima de dois tergos em
suporte fisico, considerando-se um exemplar para cada cinco vagas anuais
pretendidas/autorizadas; e

2. Quatro titulos da bibliografia complementar, sendo dois exemplares para cada titulo,
independente do suporte (fisico e/ou eletrdnico/virtual).

INFRAESTRUTURA DA BIBLIOTECA

A estrutura fisica da biblioteca é composta por espago de circulagdo, acervo e
administrativo. Oferece espacgo fisico e mobiliario para estudo em grupos e individual.
Também ha computadores com acesso a internet para pesquisas com controle de
agendamentos no balcdo de atendimento e computadores para consulta local ao acervo
fisico e digital/virtual, NBRs da ABNT e ISO e Portal de Periédicos Capes.

A biblioteca também dispde de guarda-volumes. Além disso, para incentivar a leitura,
a permanéncia e bem-estar das/os usuarias/os dispde de poltronas e puffs.

Ha sala reservada para restauro e processamento técnico dos materiais informacionais.

A secdo possui sistema de climatizagdo com aparelhos de ar-condicionado.

A equipe de trabalho é composta por 1 (um) bibliotecario/a e 2 (duas) auxiliares de
biblioteca.
O horario de funcionamento da biblioteca esta disponivel na entrada, sendo:

Servidor Cargo Horario
Kelly Cristina Alves | Bibliotecario/Documentalista 8:00 as 12:00/
da Silva 14:00 as 18:00
Geovana Paulino Auxiliar de Biblioteca 12:00 as 16:00 /
Tomas 17:00 as 21:00
*Lisandra Maria Auxiliar de Biblioteca 8:00 as 12:00/
Kovaliczn Nadal 13:00 as 17:00
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INFRAESTRUTURA - CHECK LIST

DESCRIGAO ACESSO QUANTITATIVO OBSERVAGOES
Possui sistema de Sistema N&o se aplica
gerenciamento de Pergamum

acervos e oferta de
servigos?

(Acessar pasta
de “Contratos”)

Oferta empréstimo
domiciliar?

Sim, via
Sistema
Pergamum
(Acessar pasta
de “Contratos”)

N&o se aplica

Oferta renovagao
online?

Sim, via
Sistema
Pergamum
(Acessar pasta
de “Contratos”)

Nao se aplica

Oferta reserva
online?

Sim, via
Sistema
Pergamum
(Acessar pasta
de “Contratos”)

N&o se aplica

Oferta levantamento
bibliografico?

Sim, via
Sistema
Pergamum
(Acessar pasta
de “Contratos”)

N&o se aplica

Possui biblioteca
virtual?

BV Pearson
(Acessar pasta
de “Contratos”)

Nao se aplica

Acervo bibliografico
fisico

Nao se aplica

1933 Titulos e

5210 exemplares

Acervo bibliografico
virtual

N&o se aplica

14774 titulos

Possui acesso as
NBRs da ABNT e
1ISO?

ABNT e ISO
(Acessar pasta
de “Contratos”)

N&o se aplica

Quadro com horario
de funcionamento,
relagao de
servidoras/es e
respectivos cargos

Na entrada da
biblioteca

N&o se aplica

Possui sala de
estudos em grupo?

N&o se aplica

02
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Possui sala e/ou
mesa para estudo
individual?

N&o se aplica

04

Possui computadores
para acesso a
pesquisa com
agendamento?

N&o se aplica

09

Possui computadores
para consulta ao
acervo?

Nao se aplica

09

Informar quantitativo

N&o se aplica

7 mesas e 37

tatil?

de mesas e cadeiras cadeiras
para usuarias/os.
Possui banheiros N&o se aplica
(dentro da biblioteca “NAO POSSUI".
ou acesso exclusivo)
acessiveis
(adaptados)?
01
Possui balcao de N&o se aplica
atendimento?
N&o se aplica
Possui balcdo de “NAO POSSUI"
atendimento
acessivel
(adaptado)?
Sistema 06
Possui Pergamum
guarda-volumes?
N&o se aplica 01
Possui sistema de
climatizagao?
Possui bebedouro? Nao se aplica “NAO POSSUI”
Nao se aplica Sofa e puffs
Possui mobiliario
para leitura?
Possui equipamentos | Nao se aplica 07
para deficientes
visuais?
Possui impressao em | Nao se aplica “NAO POSSUI”
Braille?
Possui sinalizagao Nao se aplica “NAO POSSUI”

141




Possui sinalizagao N&o se aplica SIM
visual?
Possui sinalizagao Nao se aplica “NAO POSSUI”
sonora?
Oferece atendimento | Nao se aplica NAO
em Libras?
Possui rede sem fio | N&o se aplica SIM
para acesso a
internet?
10 AVALIACAO DO CURSO

10.1 AVALIACAO DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

No decorrer do curso, este projeto, por sua natureza organica e principalmente
dindmica, ndo deve ficar cristalizado e servir apenas de suporte burocratico, mas sim de
vislumbre para agdes a serem executadas. Assim, varios sdo os atores dentro do processo de
avaliacao deste PPC.

Primeiramente, um projeto deve ser avaliado segundo os objetivos e o alcance de suas
resolugdes, ou seja, avaliar o processo pelo qual se alcangam os objetivos ¢ o mote de uma
reflexdo que tenta identificar arestas dentro dos processos pedagogicos. Assim, abordar um

projeto pedagogico aplicado € o objeto do processo avaliativo. Arretche afirma que:

para se avaliar politicas publicas deve sistematicamente levar em consideragdo os
objetivos e a estratégia de implementagdo definidas pelos seus proprios
formuladores, pois seria inteiramente fora de propdsito que o avaliador tomasse em
consideracdo objetivos e/ou metodologias externos aqueles estabelecidos pelos
proprios programas. (2001, p. 46).

A autora ainda alerta que avaliar segundo critérios alheios aos estabelecidos pelos
formuladores implica necessariamente uma avaliacdo negativa (2001). Deste modo,
percebe-se que avaliar a partir dos objetivos e das estratégias propostas pelos formuladores
de programas e politicas educacionais ¢ o caminho que se deve seguir a fim de trazer

descri¢des que possam chegar a objetivos concretos.
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Os objetivos e estratégias de um programa expressam, portanto, as decisdes e as
preferéncias de uma autoridade central. Assim, nota-se que os formuladores ndo sdo
necessariamente aqueles que irdo implementar tais propostas e que talvez alguma
coincidéncia acontega neste sentido, mas o que realmente temos ¢ que a pratica
publica ¢ de fato feita por pessoas encarregadas por tal trabalho. (ARRETCHE,
2001, p. 47).

A fim de dar tratamento ao processo avaliativo, o referencial tedrico ja nos antecipa
algumas autoras as quais orientam também para as praticas metodologicas quando se propde

a trabalhar com politicas educacionais. Para Arretche:

uma metodologia de avaliagdo ndo deve, portanto, concetrar-se em concluir pelo
sucesso ou fracasso de um programa, pois, independentemente da “vontade
politica”, da ética ou do interesse dos formuladores e implementadores, a distancia
entre formulacdo e implementacdo ¢ uma contingéncia da ag@o publica. Com efeito,
uma adequada metodologia de avaliacdo deve investigar, em primeiro lugar, os
diversos pontos de estrangulamento, alheios a vontade dos implementadores, que
implicaram que as metas ¢ os objetivos inicialmente previstos ndo pudessem ser
alcancados. Além disso, uma adequada metodologia de avaliagdo deveria
concentrar-se no exame das razdes pelas quais a distancia entre os objetivos e a
metodologia de um programa - tal como previstos por seus formuladores - , bem
como sua implementagdo efetiva, ocorre por decisdo dos proprios agentes
implementadores. (ARRETCHE, 2001, p. 51).

Assim, os processos metodologicos de avaliagdo deste PPC envolvem varias esferas,
tais como o Colegiado de Curso, 6rgdo deliberativo acerca de instancias relativas ao
andamento do curso, também de levantamento de situacdes a serem revistas; Coordenacao de
Curso, responsavel pelo bom andamento dos processos pedagodgicos e administrativos;
instancias superiores dentro do organograma institucional e suas fungdes previstas no
Manual de Competéncias da instituicdo; comunidade académica, CODIC; corpo docente; as
CAlJs, essa responsavel por reunir informacgdes e converté-las nesta proposta.

Para execuc¢ao de trabalhos de cunho avaliativo, sdo destinadas reunides, as
quartas-feiras no periodo da tarde, momento em que varios atores dos processos
administrativos e pedagogicos se encontram para discutir demandas do campus bem como
levantamento de pautas acerca dos tramites da instituicdo. Praticas como reunides,
levantamento de dados acerca dos processos, averiguagdo de objetivos propostos e suas
efetivagdes sdo discutidas nestes momentos de reunides e registrados em atas, projetos,
deliberacdo pelas mais diversas instancias da gestdo escolar.

Como estratégia de periodicidade dos processos de avaliagdo, a Direcao-Geral do
campus ira instaurar, por meio de comissao, um processo de avaliagdo anual dos cursos. A

Comissdo Permanente de Avaliagdo também poderd promover um processo de avaliacdo
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visto que seu trabalho ja ¢ executado de forma a gerar relatérios anuais acerca de varias

se¢des do organograma institucional.
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