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3.8.2 Ementas dos Componentes Curriculares

Campus Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producéo Alimenticia
Componente Curricular: Lingua Portuguesa

Carga Horaria (horaaula): 80 [ Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

A compreensao da linguagem como manifestagdo da cultura e como constituidora dos sujeitos
sociais no processo de comunicagao/interagcdo mediada pelas linguagens artisticas e midiaticas e seu
momento histoérico-social, ideoldgico e tecnoldgico, tendo como parametro fundamental o dominio da
norma padrdo da lingua portuguesa. O desenvolvimento de praticas discursivas de leitura e producao
de textos nas modalidades oral e escrita, priorizando a prosa poética, bem como a pratica
pedagodgica de analise linguistica a partir dos diversos géneros discursivos. O estudo do texto literario
como uma experiéncia singular de expressao, interpretacao e representacéo da realidade social e do
seu contexto sociocultural e tecnolégico, com énfase aos textos ficcionais e nao ficcionais produzidos

entre os séculos Xll e XVIIl em Portugal, e XVI e XVIII no Brasil.

Bibliografia Basica:

CEREJA, Willian Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: Linguagens. Editora Atual,
Sao Paulo, 2006.

FARACO & MOURA. Lingua Portuguesa e Literatura. Editora Atica, S0 Paulo, 1997.
GRANATIC, Branca. Redacédo, Humor e Criatividade. Editora Scipione, Sao Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 1. 1° Edigcao.
Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Produgao de Textos 1. 1° Edig¢éo. Editora Scipione, Sdo Paulo,
20009.

Marcela Pontara; Maria Bernadete M. Abaurre; Maria Luiza M. Abaurre. Portugués 1. 1° Edicao.
Editora Moderna, Sdo Paulo,

Pasquale Cipriano Neto. Gramatica da Lingua Portuguesa. Editora Scipione, Sdo Paulo, 2004.
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INSTITUTO FEDERAL . .
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' Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos [ Eixo Tecnolégico: Producéo Alimenticia
Componente Curricular: Lingua Portuguesa

Carga Horaria (horaaula) 80 [ Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Praticas de leitura e inteleccao de textos, visando a formacéao do leitor critico. As interfaces de leitura
de textos verbais e nao verbais, permitindo a reflexdo analitica e critica sobre as linguagens, os
codigos e suas tecnolégicas, como fendémeno social, educacional, histérico, cultural e ideoldgico. O
estudo do texto literario como uma experiéncia singular de expressao, interpretacao e representacao
da realidade social e do seu contexto sociocultural e tecnoldgico, com énfase aos textos ficcionais e

nao ficcionais produzidos no século XIX em Portugal e no Brasil.

Bibliografia Basica:

CEREJA, Willian Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: Linguagens. Editora Atual,
Sao Paulo, 2006.

FARACO & MOURA. Lingua Portuguesa e Literatura. Editora Atica, S0 Paulo, 1997.
GRANATIC, Branca. Redacdo, Humor e Criatividade. Editora Scipione, Sao Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

ABREU, Antdnio Suarez. Curso de redagdo. . Editora Atica. Sdo Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaga. A coesédo textual. . Editora Contexto. Sdo Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 2. 1° Edigao.
Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Producgao de Textos 2. 1° Edicdo. Editora Scipione, Sdo Paulo,
20009.




Ministério da Educagao

HETBTO PECERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnoloégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Lingua Portuguesa
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

A concepcgéao de que a lingua é uma pratica social em constante transformacéo; a reflexao analitica e
critica sobre as linguagens, os codigos e suas tecnolégicas, como fendmeno social, educacional,
histérico, cultural e ideoldgico; e o desenvolvimento de estudos gramaticais, visando a correlagao
semantica do discurso e a articulagdo fonomorfossintatica da linguagem. O estudo do texto literario
como uma experiéncia singular de expressao, interpretagéo e representagao da realidade social e do
seu contexto sociocultural e tecnoldgico, com énfase aos textos ficcionais e nao ficcionais produzidos

em Portugal e no Brasil a partir do século XX até a contemporaneidade.

Bibliografia Basica:

CEREJA, MAGALHAES. Texto e interacdo: uma proposta de produgéo textual a partir de géneros e
projetos. 22 Edi¢cao. Editora Atual, Sao Paulo, 2005.

CEREJA, MAGALHAES. Portugués: linguagens: Leitura, Producdo de Texto e Gramatica — Vol 3. 62
Edigcao. Editora Atual, Sdo Paulo, 2008.

GIOPPO, Fabio; GOULART, Magnus; NERY, Antonio Augusto; NOVAES, Tatiani; TURAN, Sileide

Frazao. Material didatico elaborado pelos professores, especifico para aulas no IFPR.

Bibliografia Complementar:

ABREU, Anténio Suarez. Curso de redagdo. . Editora Atica. S&o Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaga. A coesao textual. . Editora Contexto. Sdo Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 1. 1° Edicao.
Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Producao de Textos 1. 1° Edicdo. Editora Scipione, Sdo Paulo,
20009.
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Matematica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Conjuntos; Relagdes e fungdes; Funcgao: afim, quadratica, exponencial, logaritmica; Médulo: equagao

modular e fungdo modular

Bibliografia Basica:
SIGNORELLI, Carlos Francisco Matematica: 2° grau ,S30 Paulo, Atica 1992 .

vol.1 PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, Sao Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico
SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. S3o Paulo, FTD, 2011. Vol. 1

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagdes. Sdo Paulo, Atica, 2003 vol. 1
DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo, Atica, 2005 .vol. Unico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educag¢ao Profissional.
Curitiba, Base, 2010

IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar .S3o Paulo, Atual,
1998(vol.1 e vol. 2)

PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sao Paulo, Moderna, 1995 vol.1

BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de mtematica. Sao Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico
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ITUTO FEDERAL . .
INSTITU D! Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Matematica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Matrizes; Determinantes; Sistemas Lineares; Analise Combinatdria; Probabilidades; Geometria

Plana; Trigonometria no triangulo retangulo; angulos; Arcos e Ciclo Trigonométrico.

Bibliografia Basica:

SIGNORELLI, Carlos Francisco Matematica: 2° grau ,Sao Paulo, Atica 1992 .

vol.2 PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, Sao Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico
SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. Sdo Paulo, FTD, 2011. Vol. 2

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagées. Sao Paulo, Atica, 2003 vol. 2
DANTE, Luiz Roberto. Matematica. S&o Paulo, Atica, 2005 .vol. Unico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educag¢ao Profissional.
Curitiba, Base, 2010

IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar. S0 Paulo, Atual,
1998(vol.5 e vol. 9)

PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sao Paulo, Moderna, 1995 vol.2

BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de matematica. Sdo Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico
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INSTITUTO FEDERAL . .
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Matematica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Geometria de Posigcao e Espacial; Geometria Analitica: ponto, reta e circunferéncia; Numeros

Complexos; Polinbmios e Equagdes Polinomiais.

Bibliografia Basica:

SIGNORELLI, Carlos Francisco Matematica: 2° grau ,S3o Paulo, Atica 1992 . vol. 3
PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, Sdo Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico

SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. Sado Paulo, FTD, 2011. vol.3

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagdes. Sdo Paulo, Atica, 2003 vol. 3
DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo, Atica, 2005 .vol. Unico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educagao Profissional.
Curitiba, Base, 2010

IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar .S3o0 Paulo, Atual,
1998(vol.6 e vol. 10)

PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sado Paulo, Moderna, 1995 vol.3

BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de matematica. Sdo Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Fisica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Conceito de Grandeza, Poténcias de Dez e Ordem de Grandeza; Cinematica Escalar e Vetorial;
Conceitos de Forga, Inércia e Quantidade de Movimento (momentum); Leis de Newton; Condi¢cdes e
Equilibrio Estatico e Dindmico; Trabalho e Energia Mecénica. Leis de Conservacdo na Mecénica,
Gravitagcao e Leis de Kepler; Hidrostatica: Teorema de Pascal, Teorema de Stevin, Teorema de

Arquimedes.

Bibliografia Basica:

Antonio Maximo e Beatriz Alvarenga. Fisica. Ensino Médio — Volume 1, 1° Edi¢ao, Editora Scipione,
Sao Paulo, 2005.

Alberto Gaspar. Fisica. 1° Edicdo, Editora Atica, Sdo Paulo, 2008.

Aurélio Gongalves Filho e Carlos Toscano. Fisica, Ensino Médio. 1° Edicdo, Editora Scipione, Sao
Paulo, 2003.

Bibliografia Complementar:

José Fernando Rocha (Org). Origens e Evolugédo das Idéias da Fisica. 1° Edigdo, Editora EDUFBA,
Salvador, 2002.

Feynman, R. P, Leighton, R. B., Sands, M. Licbes da Fisica de Feynman — Edi¢cao Definitiva —
Volumes |, Il e lll. 1° Edicado, Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

Francisco Ramalho Junior, Nicolau Gilberto Ferraro, Paulo Anténio de Toledo Soares. Moderna Plus
Fisica 1. 1° Edicao, Editora Moderna, Sao Paulo, 2003.

Fernando Cabral e Alexandre Lago. Fisica 1. 1° Edigao, Editora Harbra, Sao Paulo, 2004.

Anténio Maximo e Beatriz Alvarenga. Curso de Fisica 1. 6° Edicdo, Editora Scipione, Sao Paulo,
2005.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .,
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Fisica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Escalas termométricas; Dilatacdo de Soélidos e Liquidos; Transformacbes Isotérmica, Isobarica e
Isovolumétrica; Lei de Avogadro; Equagcao de um gas ideal; Calor, Capacidade Térmica; Calor
Especifico; Primeira e Segunda Leis da Termodindmica; Mudanga de Fases; Reflexdo e Refragédo da

Luz; Espelhos; Lentes; Instrumentos Opticos, Ondas, Oscilacgoes.

Bibliografia Basica:

José L. Sampaio e Caio S. Calgada. Universo da Fisica vol 2. 2° Edicao, Editora Atual, Sdo Paulo,
2005.

Beatriz Alvarenga e Anténio Maximo. Fisica vol 2. 1° Edigao, Editora Scipione, Sao Paulo, 2008.
Ramalho, Nicolau e Toledo. Fundamentos da Fisica vol 2. 8° Edicdo, Editora Moderna, Sao Paulo,
2003.

Bibliografia Complementar:

José Fernando Rocha (Org). Origens e Evolugéo das Idéias da Fisica. 1° Edigéao, Editora EDUFBA,
Salvador, 2002.

Feynman, R. P., Leighton, R. B., Sands, M. Li¢cdes da Fisica de Feynman — Edi¢ao Definitiva —
Volumes |, 1l e lll. 1° Edi¢cdo, Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

Francisco Ramalho Junior, Nicolau Gilberto Ferraro, Paulo Anténio de Toledo Soares. Moderna Plus
Fisica 2. 1° Edig¢ao, Editora Moderna, Sao Paulo, 2003.

Fernando Cabral e Alexandre Lago. Fisica 2. 1° Edigao, Editora Harbra, Sao Paulo, 2004.

Anténio Maximo e Beatriz Alvarenga. Curso de Fisica 2. 6° Edi¢cao, Editora Scipione, Sdo Paulo,
2005.
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INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Fisica

Carga Horaria (horaaula): 80 \ Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Carga Elétrica e Lei de Coulomb; Campo Elétrico e Potencial Elétrico; Corrente Elétrica; Tensao
Elétrica e Poténcia Elétrica; Circuitos com Capacitores e Indutores, Campo Magnético e Forga
Magnética; Indugcédo Eletromagnética, Geradores e Transformadores, Tépicos de Fisica Quantica e
Relatividade.

Bibliografia Basica:

Antonio Maximo e Beatriz Alvarenga. Fisica. Ensino Médio — Volume 3. 1° Edi¢ao, Editora Scipione,
Sao Paulo, 2000.

Alberto Gaspar. Fisica. 1° Edicdo, Editora Atica, Sdo Paulo, 2008.

Aurélio Gongalves Filho e Carlos Toscano. Fisica, Ensino Médio. 1° Edicdo, Editora Scipione, Sao
Paulo, 2003.

Bibliografia Complementar:

José Fernando Rocha (Org). Origens e Evolugédo das Idéias da Fisica. 1° Edigdo, Editora EDUFBA,
Salvador, 2002.

Feynman, R. P, Leighton, R. B., Sands, M. Licbes da Fisica de Feynman — Edicao Definitiva —
Volumes |, Il e lll. 1° Edi¢cao, Editora Bookman, Rio de Janeiro, 2008.

Francisco Ramalho Junior, Nicolau Gilberto Ferraro, Paulo Anténio de Toledo Soares. Moderna Plus
Fisica 3. 1° Edicao, Editora Moderna, Sao Paulo, 2003.

Fernando Cabral e Alexandre Lago. Fisica 3. 1° Edicao, Editora Harbra, Sao Paulo, 2004.




Ministério da Educagao

NES TR FEUERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Biologia
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

1° Bimestre: Introdug¢ao ao estudo de Biologia. Teorias da origem da vida na Terra. Composicao
quimica das células: Agua e saia minerais; Glicidios; Lipidios; Proteinas; Vitaminas; Acidos nucleicos.
Introducgéo a Biologia Celular: descoberta e organizagdo basica.

2° Bimestre: Biologia celular: Membrana celular: organizagao e fisiologia. Citoplasma. Nucleo e
cromossomos. Divisdo celular. Metabolismo energético: Respiragdo e Fermentagao; Fotossintese e
quimiossintese. Biologia Molecular: DNA e RNA (Composicao e fungao); Replicagcao, Transcricdo e
Tradugédo (Cddigo genético; Sintese de proteinas).

3° Bimestre: Sistematica, classificacao e biodiversidade. Virus (Caracteristicas gerais, Reprodugao e
Doencgas). Seres vivos: Bactérias (Caracteristicas gerais, classificagdo, nutrigdo, reprodugéo,
doengas bacterianas); Protoctistas (Protozoarios: caracteristicas gerais, classificacdo, reproducéao e
doencas; Algas: caracteristicas gerais, classificacdao, reproducao, importancia ecolégica e
econbmica).

4° Bimestre: Seres vivos: Fungos (Caracteristicas gerais, classificacdo, reproducdo, importancia
ecologica e econdmica); Plantas (Caracteristicas gerais, classificacao, histologia vegetal, organologia

vegetal e fisiologia vegetal).

Bibliografia Basica:

1. LINHARES, S. de V.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia: ensino médio. S&o Paulo: Atica, 2003.
2. PAULINO, Wilson Roberto. Biologia. Volume Gnico. Sdo Paulo: Atica, 2006.

3. AMABIS, José M.; MARTHO, Gilberto R. Biologia: Biologia das Células. V.1. 32 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2013.

Bibliografia Complementar:

1. SOARES, José Luis. Biologia. Volume uUnico. Sao Paulo: Scipione, 1999.

2. CESAR & SEZAR. Biologia. Volume 1. Séo Paulo: Saraiva, 2006.

3. MACHADO, Sidio. Biologia para ensino médio. Volume unico. Sdo Paulo: Scipione, 2003.




Ministério da Educagao

NES TR FEERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Biologia
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

1° Bimestre: Reproducdo e Desenvolvimento (Tipos de reprodugao, tipos de ciclo de vida e
reproducdo humana). Embriologia (Fases do desenvolvimento embrionario animal e humano).
Histologia (Tecidos epiteliais, tecidos conjuntivos, tecido sanguineo)

2° Bimestre: Histologia (Tecidos musculares e tecido nervoso). Reino Animal: Caracteristicas gerais;
Poriferos e Cnidarios (caracteristicas gerais, anatomia e fisiologia geral, relagdes evolutivas).
Platelmintos e Nematelmintos (caracteristicas gerais, anatomia e fisiologia geral, relacées evolutivas,
doencas); Moluscos e Anelideos (caracteristicas gerais, classificacdo, anatomia e fisiologia geral,
relacdes evolutivas); Artrépodes (caracteristicas gerais, classificacdo, anatomia e fisiologia geral,
relagdes evolutivas).

3° Bimestre: Equinodermos (caracteristicas gerais, classificagdo, anatomia e fisiologia geral,
relagdes evolutivas); Protocordados (caracteristicas gerais e classificagado); Cordados (caracteristicas
gerais, classificagdo, anatomia e fisiologia geral, relacdes evolutivas).

4° Bimestre: Anatomia e fisiologia humana (sistemas: digestivo, cardiorrespiratério, urinario,

esquelético, nervoso e enddcrino).

Bibliografia Basica:

1. LINHARES, S. de V.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia: ensino médio. Sdo Paulo: Atica, 2003.
2. PAULINO, Wilson Roberto. Biologia. Volume unico. Sao Paulo: Atica, 2006.

3. AMABIS, José M.; MARTHO, Gilberto R. Biologia: Biologia das Células. V.1. 32 ed. Sdo Paulo:
Moderna, 2013.

Bibliografia Complementar:

1. SOARES, José Luis. Biologia. Volume Unico. Sao Paulo: Scipione, 1999.

2. CESAR & SEZAR. Biologia. Volume 2. Sdo Paulo: Saraiva, 2006.

3. MACHADO, Sidio. Biologia para ensino médio. Volume Unico. Sao Paulo: Scipione, 2003.
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INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Biologia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

1° Bimestre: Genética basica (Teorias da hereditariedade, bases da hereditariedade, lei da
segregacao genética, relagao gendtipo e fendtipo, lei da segregacao independente dos genes).

2° Bimestre: Genética basica (Mapeamento genético, heranga e sexo, expressao génica, nogdes de
Engenharia Genética); Evolugao (Primeiras teorias evolucionistas, teoria moderna da evolugéo).

3° Bimestre: Evolucao (origem das espécies e evolugao humana); Ecologia (Fundamentos de
ecologia, fluxo de energia, ciclos biogeoquimicos, dindmica de populagdes biolégicas).

4° Bimestre: Ecologia (Relagdes ecoldgicas entre seres vivos, sucessao ecologica, impactos

ambientais).

Bibliografia Basica:

1. LINHARES, S. de V.; GEWANDSZNAJDER, F. Biologia: ensino médio. Séo Paulo: Atica, 2003.
2. PAULINO, Wilson Roberto. Biologia. VVolume unico. Sao Paulo: Atica, 20086.

3. AMABIS, José M.; MARTHO, Gilberto R. Biologia: Biologia das Células. V.1. 32 ed. Sao Paulo:
Moderna, 2013.

Bibliografia Complementar:

1. SOARES, José Luis. Biologia. Volume unico. Sdo Paulo: Scipione, 1999.

2. CESAR & SEZAR. Biologia. Volume 3. Sao Paulo: Saraiva, 2006.

3. MACHADO, Sidio. Biologia para ensino médio. Volume unico. Sdo Paulo: Scipione, 2003.
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NE RIS FEUERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Quimica
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:
Introducédo a Quimica; Matéria, energia e suas transformacgdes; Substancias, misturas e métodos de
separacdo; Modelos atébmicos; Periodicidade Quimica; Ligagdes Quimicas; Interagdes

intermoleculares; Fun¢des inorganicas; Radioatividade.

Bibliografia Basica:

Ricardo Feltre. Quimica — Fisico Quimica. 62 Edicdo. Editora Moderna, Sao Paulo, 2004.

Eduardo F. Mortimer, A. H. Machado. Quimica, volume unico. 12 Edi¢ao. Editora Scipione, Sao Paulo,
2005.

Dalton Franco. Quimica 1. 12 Edi¢ao. Editora FTD, Sao Paulo, 2008.

Bibliografia Complementar:

Eduardo Leite do Canto, Tito Miragaia Peruzzo. Moderna Plus Quimica 1. 12 Edi¢cdo. Editora
Moderna, Sao Paulo,

Ricardo Feltre. Fundamentos da Quimica. 12 Edicdo. Editora Moderna, Sao Paulo,

Edgard Salvador e Jodo Usberco. Quimica Essencial. 32 Edi¢cao. Editora Saraiva, ,
Antonio Sardella. Quimica. 52 Edi¢do. Editora Atica, , 2005.
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NES TR FEUERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Quimica
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Grandezas Quimicas; Estequiometria; Solugdes; Termoquimica; Cinética Quimica; Equilibrio

Quimico; Eletroquimica.

Bibliografia Basica:

Ricardo Feltre. Quimica — Fisico Quimica. 62 Edicao. Editora Moderna, Sao Paulo, 2004.

Eduardo F. Mortimer, A. H. Machado. Quimica, volume unico. 12 Edicdo. Editora Scipione, Sdo Paulo,
2005.

Dalton Franco. Quimica 2. 12 Edigao. Editora FTD, Sao Paulo, 2008.

Bibliografia Complementar:

Eduardo Leite do Canto, Tito Miragaia Peruzzo. Moderna Plus Quimica 2. 12 Edicdo. Editora
Moderna, Séo Paulo,

Ricardo Feltre. Fundamentos da Quimica. 12 Edicdo. Editora Moderna, Sao Paulo,

Edgard Salvador e Jodo Usberco. Quimica Essencial. 32 Edi¢cdo. Editora Saraiva, ,
Antonio Sardella. Quimica. 52 Edi¢do. Editora Atica, , 2005.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .,
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Quimica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Introdugéo a Quimica organica; Classificacdo dos carbonos e das cadeias carbdnicas; Nomenclatura
das fungdes orgéanicas; Métodos de obtengdo de compostos organicos; Séries organicas; Isomeria
plana e espacial; Mecanismos de reagado; Principais compostos organicos e suas utilizagbes;

Polimeros e agucares.

Bibliografia Basica:

Ricardo Feltre. Quimica — Fisico Quimica. 62 Edigao. Editora Moderna, Sao Paulo, 2004.

Eduardo F. Mortimer, A. H. Machado. Quimica, volume unico. 12 Edicdo. Editora Scipione, Sao Paulo,
2005.

Dalton Franco. Quimica 3. 12 Edi¢ao. Editora FTD, Sao Paulo, 2008.

Bibliografia Complementar:

Eduardo Leite do Canto, Tito Miragaia Peruzzo. Moderna Plus Quimica 3. 12 Edicao. Editora
Moderna, Séo Paulo,

Ricardo Feltre. Fundamentos da Quimica. 12 Edicdo. Editora Moderna, Sao Paulo,

Edgard Salvador e Jodo Usberco. Quimica Essencial. 32 Edi¢cdo. Editora Saraiva, ,

Antonio Sardella. Quimica. 52 Edigdo. Editora Atica, , 2005.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .,
¥ - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Educacéo Fisica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Estilo de vida fisicamente ativo e os fundamentos da aptidao fisica relacionada a saude; modalidades
desportivas, lutas, atividades ritmicas; a Educagao Fisica Escolar no contexto sécio-historico.

Recreacao e Jogos cooperativos. Ginasticas.

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAQ; Educacao Fisica — Ensino Medio.2? ed. Curitiba:
SEED-PR, 2006.

FERREIRA, Ricardo Lucena. Futsal e a iniciagao. 7. ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2008.

EHRET, Arno et al. Manual de handebol: treinamento de base para criangas e adolescentes. Sao
Paulo: Phorte, 2008.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA; Marcos Bezerra de;Basquetebol: iniciagao. 32 ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.
FERNANDES, J. L.; Atletismo: Arremessos. Sio Paulo: EPU, 2003.

FERNANDES, J. L.; Atletismo: Corridas. Sdo Paulo: EPU, 2003.

FERNANDES, J. L.; Atletismo: Saltos. Sao Paulo: EPU, 2003.

RIBEIRO, Jorge Luiz Soares; Conhecendo o Voleibol. 22 Ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2008.
TEIXEIRA, Hudson Ventura; Educacao Fisica e Desportos: Técnicas, taticas, regras e
penalidades. 42 ed. Sdo Paulo: Saraiva, 1999.

SILVA, Pedro Antonio da; 3.000 exercicios e jogos para Educacgao Fisica Escolar. 42 ed. Rio de

Janeiro: Sprint, 2011.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Educacéo Fisica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Promovendo um estilo de vida fisicamente ativo. Principais modalidades desportivas; lutas, danca; a
Educacgao Fisica Escolar no contexto cultural nacional e regional. Jogos de desafio e intelectivos.

Ginasticas.

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAQ; Educacao Fisica — Ensino Médio.2? ed. Curitiba:
SEED-PR, 2006.

FERREIRA, Aluisio Elias Xavier; DE ROSE JR., Dante. Basquetebol: técnicas e taticas: uma
abordagem didatica-pedagdgica. 3.ed. Sao Paulo: E. P. U., 2010

COSTA, Adilson Donizete da.Voleibol: sistemas e taticas. 2.ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2009.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA; Marcos Bezerra de;Basquetebol: iniciagao. 32 ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.
DUARTE, Orlando; Histora dos Esportes. 4%ed. Sao Paulo, SENAC, 2004.

FERREIRA, Vanja. Danga escolar: um novo ritmo para a educacéo fisica . 2. ed. Rio de Janeiro:
Sprint, 2009.

RIBEIRO, Jorge Luiz Soares; Conhecendo o Voleibol. 22 Ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2008.
SOLER, Reinaldo. 210 novos jogos cooperativos para todas as idades. Rio de Janeiro: Sprint,
2009.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
SITMTO FEDH Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Educacéo Fisica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Cultura Corporal e esportiva. Jogos, Esportes, Danga, Lutas e Ginastica. Conhecimento sobre o
corpo, principais sistemas e sua relagdo com o exercicio fisico. Jogos sociais. Xadrez. Educagao

Fisica Escolar e sociedade, buscando saude, bem estar e qualidade de vida.

Bibliografia Basica:

SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAQ; Educacao Fisica — Ensino Medio.2? ed. Curitiba:
SEED-PR, 2006.

LEITE, Paulo Fernando; Aptidao Fisica, Esporte e Saude. 32 ed. Sdo Paulo: Robe, 2000.
MELO, Rogério Silva de. Esportes de quadra. 2. ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2001.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA; Marcos Bezerra de; Basquetebol: iniciagao. 32 ed. Rio de Janeiro: Sprint, 2002.
REZENDE, Sylvio. Xadrez na escola: uma abordagem didatica para principiantes. Rio de Janeiro:
Ciéncia Moderna, 2002

SILVA, Eusébio Lébo da. O corpo na capoeira. Sdo Paulo: UNICAMP, 2008.

NUNOMURA, Myrian; NISTA-PICCOLO, Compreendendo a ginastica artistica. Sdo Paulo: Phorte,
2005.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
¥ - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Geografia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Conceitos instrumentais de geografia e de espacgo natural — A ciéncia geografica, Localizagao e
orientagdo, Os mapas, Representagdo Grafica, Tecnologias modernas aplicadas a cartografia,
Estrutura Geologica, As estruturas e formas de relevo, Jazidas minerais mundiais e energia, Clima,
Solo, Hidrografia, Biomas e formacdes vegetais — classificacdo situacdo atual, A apropriagdo da

Natureza.

Bibliografia Basica:

MOREIRA, J. C; SENE, E. Geografia Geral e do Brasil: Espago Geografico e Globalizagdo. 22
Edigao. Editora Scipione, Sdo Paulo, 2006.

Jodo Carlos Moreira, José Eustaquio De Sene. Geografia Geral e do Brasil (Vol.1). 12 Edigdo. Editora
Scipione, Sao Paulo,

Hélio Carlos Garcia, Tito Marcio Gavarello. Geografia De Olho no Mundo do Trabalho. 12 Edig¢&o.

Editora Scipione, Sao Paulo,

Bibliografia Complementar:
Pedro J. Coimbra e José Arnaldo M. Tiburcio. Geografia: Uma Analise do Espaco Geografico (Vol.
Unico). 32 Edicao. Editora Harbra, Sao Paulo, 2006.

Levon Boliglian e Andressa Alves. Geografia: Espaco e Vivéncia. 22 Edicao. Editora Saraiva,

, 2007.
Elian Alabi Lucci, Anselmo Lazaro Branco, Claudio Mendoncga. Territério e Sociedade no Mundo
Globalizado. . Editora Saraiva, , 2005.
Paulo Roberto Moraes. Geografia Geral e do Brasil. 32 Edicdo. Editora Harbra, , 2005.

José William Vensentini. Sociedade e Espago- Geografia Geral e do Brasil. . Editora Atica,




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
¥ - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Geografia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Industrializagdo Brasileira, A economia brasileira contemporéanea, Caracteristicas e crescimento da
populagdo mundial, Os fluxos migratérios e a estruturagdo da populagao, A populagao Brasileira, O
espaco urbano do mundo contemporadneo, A urbanizacdo contemporénea, As cidades e a
urbanizacdo brasileira, Impactos ambientais urbanos, O meio ambiente urbano, Normas de

preservacao do meio ambiente, Atividades econémicas no espaco rural, A agricultura brasileira.

Bibliografia Basica:

MOREIRA, J. C; SENE, E. Geografia Geral e do Brasil: Espago Geografico e Globalizagdo. 22
Edicao. Editora Scipione, Sdo Paulo, 2006.

Jodo Carlos Moreira, José Eustaquio De Sene. Geografia Geral e do Brasil (Vol.2). 12 Edigao. Editora
Scipione, Sao Paulo,

Hélio Carlos Garcia, Tito Marcio Gavarello. Geografia De Olho no Mundo do Trabalho. 12 Edigao.

Editora Scipione, Sao Paulo,

Bibliografia Complementar:
Pedro J. Coimbra e José Arnaldo M. Tiburcio. Geografia: Uma Analise do Espago Geografico (Vol.
Unico). 32 Edicao. Editora Harbra, Sao Paulo, 2006.

Levon Boliglian e Andressa Alves. Geografia: Espaco e Vivéncia. 22 Edigdo. Editora Saraiva,

, 2007.
Elian Alabi Lucci, Anselmo Lazaro Branco, Claudio Mendonga. Territorio e Sociedade no Mundo
Globalizado. . Editora Saraiva, , 2005.
Paulo Roberto Moraes. Geografia Geral e do Brasil. 32 Edicao. Editora Harbra, , 2005.

José William Vensentini. Sociedade e Espaco- Geografia Geral e do Brasil. . Editora Atica,




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Geografia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Processo de desenvolvimento do capitalismo, Subdesenvolvimento, Geopolitica e economia do
periodo pés Segunda Guerra Mundial, O Comércio internacional, Reino Unido e Franga, Estados

unidos, Alemanha, Jap&o, Unido Soviética/Russia, China, Paises Emergentes.

Bibliografia Basica:

MOREIRA, J. C; SENE, E. Geografia Geral e do Brasil: Espago Geografico e Globalizagdo. 22
Edicao. Editora Scipione, Sao Paulo, 2006.

Jodo Carlos Moreira, José Eustaquio De Sene. Geografia Geral e do Brasil (Vol.3). 12 Edigao. Editora
Scipione, Sao Paulo,

Hélio Carlos Garcia, Tito Marcio Gavarello. Geografia De Olho no Mundo do Trabalho. 12 Edigao.

Editora Scipione, Sao Paulo,

Bibliografia Complementar:
Pedro J. Coimbra e José Arnaldo M. Tiburcio. Geografia: Uma Analise do Espaco Geografico (Vol.
Unico). 32 Edicao. Editora Harbra, Sdo Paulo, 2006.

Levon Boliglian e Andressa Alves. Geografia: Espaco e Vivéncia. 22 Edi¢do. Editora Saraiva,

, 2007.
Elian Alabi Lucci, Anselmo Lazaro Branco, Claudio Mendoncga. Territério e Sociedade no Mundo
Globalizado. . Editora Saraiva, , 2005.
Paulo Roberto Moraes. Geografia Geral e do Brasil. 32 Edicdo. Editora Harbra, , 2005.

José William Vensentini. Sociedade e Espaco- Geografia Geral e do Brasil. . Editora Atica,




Ministério da Educagao

NE RIS FEUERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Historia
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Compreensao de dimensédo histérica da disciplina e a forma pela qual se estruturou como integrante
do curriculo obrigatério. Identificagado das principais caracteristicas culturais e econémicas dos povos
da chamada Antiguidade. Analise das diferengas culturais fundamentais das civilizagées do Ocidente
e Oriente, bem como, herancgas deixadas pelos respectivos povos para a sociedade atual. Estudo das
sociedades islamicas e de que forma estas ocupam espagos centrais nas grandes discussdes do

inicio do século XXI. Analise da sociedade medieval e permanéncias nas sociedades atuais.

Bibliografia Basica:

Jacq, Christian. Ramsés: o filho da luz. . Editora Bertrand Brasil. Rio de Janeiro, 2002.
Funari, Pedro Paulo. A vida quotidiana na Roma antiga. . Editora Annablume. Sao Paulo,
2003.

Le Goff, Jacques. O apogeu da cidade medieval. . Editora Martins Fontes. S&do Paulo,
1992.

Bibliografia Complementar:

Fontana, Josep. Introducao ao estudo da histéria geral. . . Editora Edusc. Bauru, 2000.

Luiz Koshiba e Denize M. F. Pereira. Historia Geral e do Brasil. 12 Edicdo, Editora Atual, ,

2006.

Joana Neves. Historia Geral: A Construgdo de um Mundo Globalizado. 12 Edi¢cao, Editora Saraiva,
, 2002.

Pedro Santiago. Por dentro da Historia. , Editora Escala, _ 2007.

Francisco M. P. Teixeira. Brasil: Histéria e Sociedade. . Editora Atica, , 2000.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Historia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Compreensao dos principais aspectos histéricos que marcaram os séculos XVI, XVII, XVIIl e parte do
XIX, tanto no Brasil como fora dele procurando entender de que forma os aspectos da chamada
modernidade sao fundamentais para a formacdo do homem contemporaneo, tanto em suas
possibilidades, quanto em suas limitagdes e problemas. Elementos da histéria e cultura afro-brasileira

e da cultura indigena.

Bibliografia Basica:

LE GOFF, J. Por amor as cidades: conversagdes com Jean Lebrun. , Editora UNESP,
Sao Paulo, 1988.
DUBY, G. (Org.). Historia da vida privada 2: da Europa feudal a Renascencga. , Editora

Companhia das Letras, Sdo Paulo, 1990.
NOVAIS, F.(Dir.); ALENCASTRO, L.F. de (Org.). Histéria da Vida privada no Brasil. :
Editora Companhia das Letras, Sao Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

Fontana, Josep. Introducdo ao estudo da histéria geral. . . Editora Edusc. Bauru, 2000.

Luiz Koshiba e Denize M. F. Pereira. Historia Geral e do Brasil. 12 Edicdo, Editora Atual, ,

2006.

Joana Neves. Histéria Geral: A Construgao de um Mundo Globalizado. 12 Edicédo, Editora Saraiva,
, 2002.

Pedro Santiago. Por dentro da Historia. , Editora Escala, _ 2007.

Francisco M. P. Teixeira. Brasil: Histéria e Sociedade. . Editora Atica, , 2000.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Historia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Compreensao dos principais temas politicos, culturais e econdmicos que ocorreram no século XX e
ocorrem ainda no século XXI, influenciando a vida do cidaddo aluno. Enfase em temas
contemporéneos que possibilitem ao educando uma larga compreensao dos processos histéricos que
influenciam diretamente em sua vida cotidiana. Cultura afro-brasileira: inclusdo do negro nos diversos

espacos da sociedade.

Bibliografia Basica:

Remarque, Eric Maria. Nada de Novo no Front. , Editora L&PM Pocket, Porto Alegre, 2004.
George Orwell. A Revolugao dos bichos. , Editora Companhia das Letras, Sdo Paulo, 2007.
Huxley, Aldous. Admiravel Mundo Novo. , Editora Globo de Bolso. Rio de Janeiro, 2009.

Bibliografia Complementar:

Ishmael. Muito longe de casa: histérias de um menino soldado. , Editora Ediouro. Rio de
Janeiro, 2007.
Morais, Fernando. Olga. , Editora Companhia das Letras, Sdo Paulo, 2008.

Joana Neves. Histdria Geral: A Construgdo de um Mundo Globalizado. 12 Edi¢cao, Editora Saraiva,
, 2002.
Pedro Santiago. Por dentro da Histdria. , Editora Escala, , 2007.

Francisco M. P. Teixeira. Brasil: Histéria e Sociedade. . Editora Atica, , 2000.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Contexto sociohistérico do surgimento da sociologia; processos de socializagdo (E. Durkheim e os
fatos sociais; K. Marx e as classes sociais; M. Weber e a agéo social; P. Bourdieu e o habitus);
instituicbes sociais, de readaptacédo e totais; trabalho e sociedade; trabalho nas sociedades pré
capitalistas; trabalho na sociedade capitalista; sociedade pés industrial; trabalho e questbes
contemporaneas; castas e estamentos; desigualdades de prestigio, riqueza e poder; pobreza:
concepcoOes naturalizantes e materialistas; hierarquia e mobilidade; formas de desigualdades sociais

no Brasil; indices de pobreza; pobreza e meio ambiente; género e desigualdade.

Bibliografia Basica:

Livro didatico (PNL - Plano Nacional do Livro - 2015)

COSTA, M. C. C. Sociologia: Introducao a ciéncia da sociedade. Sao Paulo: Editora Moderna. 1987.
DA MATTA, R. Carnavais, Malandros e Herdis: para uma sociologia do dilema brasileiro. Rio de
Janeiro: Rocco, 1997

QUINTANEIRO, T, et.al. Um toque de classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2002.

Bibliografia Complementar:

CHAUI, M. Convite a Filosofia. Sao Paulo: Atica, 1997

DIMENSTEIN, G. Cidadao de papel. Sdo Paulo: Atica, 2005

______ (Org.). Dez ligoes de sociologia para um Brasil cidadao. Sdo Paulo: FDT, 2008
GIDDENS, Anthony. Sociologia. 4. ed. Porto Alegre: ARTMED, 2005.

MARTINS, Carlos Benedicto. O que é Sociologia. Sao Paulo: Brasiliense, Colecédo Primeiros
Passos, 2002.

MILLS, W. A Imaginagao Sociolégica. Rio de Janeiro: Zahar, 1975




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
¥ - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (horaaula) 40 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Definigbes de cultura; nogdo antropolégica de cultura; etnocentrismo, pluralismo e diversidade
socioculturais; cultura brasileira; cultura e histéria africana, afrobrasileira e indigena; trocas culturais e
hibridismo; conceito de ideologia; ideologia e cotidiano; ideologia e cultura; culturas erudita e popular;
sociedade de consumo; consumo e meio ambiente; Escola de Frankfurt; meios de comunicacao,
consumo e alienacdo; industria cultural no Brasil; conceitos de globalizagdo; tecnologias e
globalizacdo; desigualdades e globalizagdo; consumo e globalizagdo; meio ambiente e globalizagao;

o Brasil nas tramas da globalizacéo.

Bibliografia Basica:

Livro didatico (PNL - Plano Nacional do Livro - 2015)

COSTA, M. C. C. Sociologia: Introducao a ciéncia da sociedade. Sao Paulo: Editora Moderna. 1987.
DA MATTA, R. Carnavais, Malandros e Herdis: para uma sociologia do dilema brasileiro. Rio de
Janeiro: Rocco, 1997

QUINTANEIRO, T, et.al. Um toque de classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2002.

Bibliografia Complementar:
CHAUI, M. Convite a Filosofia. Sao Paulo: Atica, 1997
DIMENSTEIN, G. Cidadao de papel. Sdo Paulo: Atica, 2005
(Org.). Dez licoes de sociologia para um Brasil cidadao. Sdo Paulo: FDT, 2008
GIDDENS, Anthony. Sociologia. 4. ed. Porto Alegre: ARTMED, 2005.
MARTINS, Carlos Benedicto. O que é Sociologia. Sao Paulo: Brasiliense, Colecédo Primeiros
Passos, 2002.
MILLS, W. A Imaginagao Sociolégica. Rio de Janeiro: Zahar, 1975




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Sociologia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Nocdes de poder, politica e dominagdo; surgimento e desenvolvimento do Estado (teorias
contratualistas); diferentes formas de Estado; ditaduras e regimes totalitarios; teorias socioldgicas
classicas sobre o Estado; democracia, representacéo e partidos politicos; democracia e conquista de
direitos; Estado e democracia no Brasil; direitos civis, politicos e sociais; organizagcdes nao
governamentais; movimentos sociais; hovos movimentos sociais (género, negro, ambiental); direitos,
cidadania e movimentos sociais no Brasil; dindmica e mudanca social; modernizagcdo conservadora;

mudanca e transformacgao social no Brasil.

Bibliografia Basica:

Livro didatico (PNL - Plano Nacional do Livro - 2015)

COSTA, M. C. C. Sociologia: Introducao a ciéncia da sociedade. Sao Paulo: Editora Moderna. 1987.
DA MATTA, R. Carnavais, Malandros e Herdis: para uma sociologia do dilema brasileiro. Rio de
Janeiro: Rocco, 1997

QUINTANEIRO, T, et.al. Um toque de classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo Horizonte:
Editora UFMG, 2002.

Bibliografia Complementar:
CHAUI, M. Convite a Filosofia. Sao Paulo: Atica, 1997
DIMENSTEIN, G. Cidadao de papel. Sdo Paulo: Atica, 2005
(Org.). Dez licoes de sociologia para um Brasil cidadao. Sdo Paulo: FDT, 2008
GIDDENS, Anthony. Sociologia. 4. ed. Porto Alegre: ARTMED, 2005.
MARTINS, Carlos Benedicto. O que é Sociologia. Sao Paulo: Brasiliense, Colecédo Primeiros
Passos, 2002.
MILLS, W. A Imaginagao Sociolégica. Rio de Janeiro: Zahar, 1975




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Filosofia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Introducéo a filosofia. Para que filosofia? Origem, campos de investigacao e principais periodos da
filosofia. O objeto da filosofia e os métodos em filosofia. Mito e filosofia. Razao filosofica. Modalidades
da razéo filosofica. Raz&o inata e adquirida. Filosofia e verdade. Buscar a verdade? Ignorancia e
verdade. As concepcoes de verdade. Nocdes de metafisica e ontologia. Indagacbes da metafisica.
Metafisica classica e a filosofia pds-metafisica. A ontologia contemporanea. Légica e filosofia. O

nascimento e os elementos constitutivos da logica.

Bibliografia Basica:

1. CHAUI, Marilena. Iniciagao a filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2013.

2. ARANHA, M. L. A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: introducéo a filosofia. Sdo Paulo:
Moderna, 2013.

3. GALLO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento. Sdo Paulo: Scipione: 2013.
MEIER, Celito. Filosofia: por uma inteligéncia da complexidade. Belo Horizonte: Pax Editora,
2013.

5. COTRIM, Gilberto; FERNANDES, Mirna. Fundamentos de filosofia. S3o Paulo: Saraiva,
2013.

Bibliografia Complementar:
1. BOFF, L. Saber cuidar: ética do humano, compaixao pela terra. Rio de Janeiro: Vozes, 1999.
2. DOWBOR, L. et al. (Org.). Desafios da globalizagao. Petrépolis/RJ: Vozes, 1997.
3. SPONVILLE, André. Pequeno tratado das grandes virtudes. Sdo Paulo: Martins Fontes,
2001.
4. GAARDER, J. O mundo de Sofia. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2012.
5. SAVATER, F. Politica para meu filho. Sao Paulo: Planeta, 2005.
6. CORDI, Cassiano et al. Para filosofar. 3ed. Sao Paulo: Scipione, 1997.
7. FAVERO, Altair Alberto; RAUBER, Jaime José; KOHAN, Walter Omar (Org.). Um olhar sobre

o ensino de filosofia. ljui: Unijui, 2002.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Filosofia

Carga Horaria (horaaula) 40 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

O conhecimento. A preocupacdo com o conhecimento. Teoria do conhecimento e epistemologia.
Percepcdo, meméria, imaginagao, linguagem, pensamento e consciéncia. A ciéncia. As ciéncias da
natureza e as ciéncias humanas. A atitude cientifica. A ciéncia na histéria. O ideal cientifico e a razéo
instrumental. A cultura. Natureza e cultura. Cultura e histéria. Cultura e antropologia. Cultura de

massa e a industria cultural. A experiéncia do sagrado e a instituicdo da religido.

Bibliografia Basica:

1. CHAUI, Marilena. Iniciagéo a filosofia. S&o Paulo: Atica, 2013.

2. ARANHA, M. L. A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: introducao a filosofia. Sdo Paulo:
Moderna, 2013.

3. GALLO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento. Sdo Paulo: Scipione: 2013.
MEIER, Celito. Filosofia: por uma inteligéncia da complexidade. Belo Horizonte: Pax Editora,
2013.

5. COTRIM, Gilberto; FERNANDES, Mirna. Fundamentos de filosofia. S3o Paulo: Saraiva,
2013.

Bibliografia Complementar:
1. BOFF, L. Saber cuidar: ética do humano, compaixao pela terra. Rio de Janeiro: Vozes, 1999.
2. DOWBOR, L. et al. (Org.). Desafios da globalizagao. Petrépolis/RJ: Vozes, 1997.
3. SPONVILLE, André. Pequeno tratado das grandes virtudes. Sao Paulo: Martins Fontes,
2001.
4. GAARDER, J. O mundo de Sofia. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2012.
5. SAVATER, F. Politica para meu filho. Sao Paulo: Planeta, 2005.
6. CORDI, Cassiano et al. Para filosofar. 3ed. Sao Paulo: Scipione, 1997.
7. FAVERO, Altair Alberto; RAUBER, Jaime José; KOHAN, Walter Omar (Org.). Um olhar sobre

o ensino de filosofia. ljui: Unijui, 2002.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Filosofia

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Filosofia politica. Ciéncia politica. Paradoxos e conceitos da politica. Regimes e formas de governo. A
sociedade contra o Estado. Poder, soberania, violéncia e desobediéncia civil. Politica e historia.
Politica e teorias da liberdade. Politica e teorias da igualdade e da justiga. Politica e revolugéo.
Experiéncias de totalitarismo politico na historia. lIdeologia e questdes politicas na
contemporaneidade. Etica. Diferencas entre ética e moral. Juizo de fato e valor. Filosofia moral.
Concepcoes éticas. Razao, desejo e vontade. Bioética. Estética. Arte como forma de pensamento.
Arte e religidao. Arte e técnica. Fungbes e significados da arte. Concepgdes estéticas. Arte e

sociedade.

Bibliografia Basica:

1. CHAUI, Marilena. Iniciagao a filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2013.

2. ARANHA, M. L. A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: introducao a filosofia. Sao Paulo:
Moderna, 2013.

3. GALLO, Silvio. Filosofia: experiéncia do pensamento. Sdo Paulo: Scipione: 2013.
MEIER, Celito. Filosofia: por uma inteligéncia da complexidade. Belo Horizonte: Pax Editora,
2013.

5. COTRIM, Gilberto; FERNANDES, Mirna. Fundamentos de filosofia. S3o Paulo: Saraiva,
2013.

Bibliografia Complementar:
1. BOFF, L. Saber cuidar: ética do humano, compaixao pela terra. Rio de Janeiro: Vozes, 1999.
2. DOWBOR, L. etal. (Org.). Desafios da globalizagao. Petropolis/RJ: Vozes, 1997.
3. SPONVILLE, André. Pequeno tratado das grandes virtudes. Sao Paulo: Martins Fontes,
2001.
4. GAARDER, J. O mundo de Sofia. Sdo Paulo: Companhia das Letras, 2012.
5. SAVATER, F. Politica para meu filho. Sao Paulo: Planeta, 2005.
6. CORDI, Cassiano et al. Para filosofar. 3ed. Sao Paulo: Scipione, 1997.
7. FAVERO, Altair Alberto; RAUBER, Jaime José; KOHAN, Walter Omar (Org.). Um olhar sobre

o ensino de filosofia. ljui: Unijui, 2002.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .,
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Artes

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Elementos e fundamentos das artes visuais, musica e teatro; Paleolitico e neolitico; Arte grega e
romana; Influéncias da religido sobre as manifestagdes artisticas, principios criativos; Arte romanica;
Arte e musica gotica; Renascimento italiano; Barroco brasileiro e musica Barroca; Romantismo; As

origens do teatro no Brasil; José de Anchieta e o teatro catequético.

Bibliografia Basica:

BARBOSA, Ana Mae. Arte Educagao no Brasil: do modernismo ao pés-modernismo. Revista Digital
Art & - Numero 0 - Outubro de 2003. Disponivel no site: http://www.revista.art.br. Acesso em
30/03/2012.

PEIXOTO, Fernando. O que é teatro. Sao Paulo: Brasiliense, 1998.

SANTOS, Graga Proenca. Histéria da arte. 162 ed. Sao Paulo: Atica, 2008

Bibliografia Complementar:

BERTHOLD. Margot. Histéria mundial do teatro. Sao Paulo: Perspectiva, 2004.
MERLEAU-PONTY, Maurice. O visivel e o invisivel. Sado Paulo: Perspectiva, 1984.
PAREYSON, Luigi. Os Problemas da Estética. Sao Paulo: Martins Fontes, 1997.
REVISTA NOVA ESCOLA, n°® 121, Abril/1999, Editora Abril.

REVISTA PROBLEMAS BRASILEIROS. Edigdo maio/junho 2000.
SCATARMACCHIA, Maria C. M. Encontro entre Culturas. Sdo Paulo: Atual Editoral.
TARELLA, Alda. Como Reconhecer a Arte Romana. Sao Paulo: Martins Fontes, 1985.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Artes

Carga Horaria (horaaula): 40 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Realismo; Tendéncias Musicais; Movimento das artes e oficios; Impressionismo, relacdo com a
Optica; Expressionismo; Vanguardas européias; Vanguardas teatrais russas; A arte na sociedade

industrial; Cinema (Historia e Contexto).

Bibliografia Basica:

BARBOSA, A. M. Arte Educagéao no Brasil: do modernismo ao pds-modernismo. Revista Digital Art &
- Numero 0 - Outubro de 2003. Disponivel no site: http://www.revista.art.br. Acesso em 30/03/2012.
PEIXOTO, Fernando. O que é teatro. Sdo Paulo: brasiliense, 1998.

SANTOS, Gracga Proenca. Histéria da arte. 162 ed. Sao Paulo: Atica, 2008

Bibliografia Complementar:

ARGAN, Giulio Carlo. Arte moderna: do iluminismo aos movimentos contemporaneos. Sao Paulo:
Cia. das Letras, 2006.

BENJAMIN, Walter. “A obra de arte na era da sua reprodutibilidade técnica”. In: Magia e técnica, arte
e politica. Ensaios sobre literatura e histéria da cultura. Sao Paulo: Brasiliense, 1994. Obras
Escolhidas V. 1

BERNARDET, Jean-Claude. O que é cinema. 2.ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1985.

BERTHOLD. Margot. Histéria mundial do teatro. Sdo Paulo: Perspectiva, 2004.

CARLSON, Marvin. Teorias do Teatro. Sao Paulo: Ed. Unesp, 1997.

MERLEAU-PONTY, Maurice. O visivel e o invisivel. Sdo Paulo: Perspectiva, 1984.




Ministério da Educagao

NI FEUERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Artes
Carga Horaria (horaaula): 40 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Arte no Brasil: influéncias e memdrias; Tendéncias Musicais; A Arte indigena brasileira; O barroco no
Brasil; A arte e a cultura africana; Comparagcido entre o barroco europeu e o barroco brasileiro;
Revisdo do neoclassicismo europeu; A missao artistica francesa; A arte brasileira no final do império e

inicio da republica; o teatro de revista.

Bibliografia Basica:

BARBOSA, A. M. Arte Educagéao no Brasil: do modernismo ao pds-modernismo. Revista Digital Art &
- Numero 0 - Outubro de 2003. Disponivel no site: http://www.revista.art.br. Acesso em 30/03/2012.
PEIXOTO, Fernando. O que é teatro. Sao Paulo: brasiliense, 1998.

SANTOS, Graga Proenca. Histéria da arte. 162 ed. Sao Paulo: Atica, 2008

Bibliografia Complementar:

BORIE, M; ROUGEMONT, M. de; SCHERER, J. Estética teatral/textos de Platdo a Brecht. Lisboa:
Fundagao Calouste Gulbenkian, 2004.

GOMBRICH, E. H. A Histoéria da Arte. Rio de Janeiro: Editora Guanabara, 1978. GUINSBURG, J. ;
FARIA, J. R.; LIMA, M. A. Dicionario do Teatro Brasileiro: temas, formas e conceitos. Sao Paulo:
Perspectiva, 2006.

MERLEAU-PONTY, Maurice. O visivel e o invisivel. Sado Paulo: Perspectiva, 1984.

PEIXOTO, F. O que é teatro. Sao Paulo: brasiliense, 1998.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Lingua Espanhola

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Compreensao da Lingua Espanhola como manifestagdo cultural e promotora dos sujeitos sociais,
agentes de diferentes culturas de Lingua Espanhola. Introdugéo aos estudos da Lingua Espanhola:
fonética e fonologia; classes de palavras com as respectivas flexdes e saudagdes. Leitura e
compreensao de textos escritos, bem como a producéao textual escrita e oral. Construcado e ampliagcao

de vocabulario em Lingua Espanhola.

Bibliografia Basica:

BARROS, Cristiano Silva; Elzimar Goetthauer de Marins Costa, coordenagdo. Espanhol: Ensino
Médio. Ministério da Educacgao, vol.16. Brasilia, 2010.

BON, Francisco Matte. Gramatica Comunicativa del espanol. Tomo |. 42 reimpressao. Madrid: Editora
Edelsa, 2001.

HERMOSO, A. Gonzalez. Conjugar es facil: de espafia y de América. 62 reimpressao. Madrid: Editora
Edelsa, 2002.

Bibliografia Complementar:

LOPEZ-REY, Natalia Fernandez; MORENO, Maria Ruiz de Gauna. En otras palabras: vocabulario en
contexto con actividades. Madrid: Editora Edinumen, 2000.

FERNANDEZ DIAZ, R.. Praticas de gramatica espafiola para hablantes de portugués. Madrid: Editora
Arco/Libros SL, 2000.

ROMANO, Henrique. Espanhol expansién: ensino médio. Volume unico. S&o Paulo: FTD, 2004.
SANTA-CECILIA, Alvaro Garcia. Cémo se disefia un curso de lengua extranjera. Madrid: Editora
Arco/Libros SL, 2000.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Lingua Espanhola

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Compreender a Lingua Espanhola como promotora dos sujeitos sociais nas diversas culturas de
Lingua Espanhola. Estudar a estruturagéo das frases e o emprego das formas verbais € nominais em
funcionamento no texto técnico. Producao e interpretacdo de textos orais e escritos de diferentes

géneros textuais, bem como a ampliagdo do vocabulario da lingua.

Bibliografia Basica:

BARROS, Cristiano Silva; Elzimar Goetthauer de Marins Costa, coordenagdo. Espanhol: Ensino
Médio. Ministério da Educacéao, vol.16. Brasilia, 2010.

BON, Francisco Matte. Gramatica Comunicativa del espafiol. Tomo |. 4 reimpressao. Madrid: Editora
Edelsa, 2001.

HERMOSO, A. Gonzalez. Conjugar es facil: de espafia y de América. 62 reimpressao. Madrid: Editora
Edelsa, 2002.

Bibliografia Complementar:

LOPEZ-REY, Natalia Fernandez; MORENO, Maria Ruiz de Gauna. En otras palabras: vocabulario
en contexto con actividades. Madrid: Editora Edinumen, 2000.

FERNANDEZ DIAZ, R.. Praticas de gramatica espafiola para hablantes de portugués. Madrid: Editora
Arco/Libros SL, 2000.

ROMANO, Henrique. Espanhol expansion: ensino médio. Volume unico. Sdo Paulo: FTD, 2004.
SANTA-CECILIA, Alvaro Garcia. Cémo se disefia un curso de lengua extranjera. Madrid: Editora
Arco/Libros SL, 2000.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Lingua Espanhola

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

A lingua espanhola como manifestagéo cultural e formadora do sujeito social. Introducéo aos estudos
gramaticais da Lingua Espanhola. Estudo e compreensdo da estrutura da frase bem como os
componentes gramaticais constituintes das diversas possibilidades de estruturacdo do texto escrito e

do oral, dando prioridade aos textos cientificos e técnicos.

Bibliografia Basica:

BARROS, Cristiano Silva; Elzimar Goetthauer de Marins Costa, coordenagdo. Espanhol: Ensino
Médio. Ministério da Educacéao, vol.16. Brasilia, 2010.

BON, Francisco Matte. Gramatica Comunicativa del espafiol. Tomo |. 4 reimpressao. Madrid: Editora
Edelsa, 2001.

HERMOSO, A. Gonzalez. Conjugar es facil: de espafia y de América. 62 reimpressao. Madrid: Editora
Edelsa, 2002.

Bibliografia Complementar:

LOPEZ-REY, Natalia Fernandez; MORENO, Maria Ruiz de Gauna. En otras palabras: vocabulario
en contexto con actividades. Madrid: Editora Edinumen, 2000.

FERNANDEZ DIAZ, R.. Praticas de gramatica espafiola para hablantes de portugués. Madrid: Editora
Arco/Libros SL, 2000.

ROMANO, Henrique. Espanhol expansion: ensino médio. Volume unico. Sdo Paulo: FTD, 2004.
SANTA-CECILIA, Alvaro Garcia. Cémo se disefia un curso de lengua extranjera. Madrid: Editora
Arco/Libros SL, 2000.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Higiene, Sanitizacdo e Controle de Qualidade

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Regras de higiene pessoal e ambiental. Métodos de limpeza e sanitizacdo. Tipos de detergentes e
sanitizantes. Avaliagdo da eficacia da higienizagdo. Micro-organismos causadores de toxinfec¢des

alimentares. Programas de controle de qualidade: 5S, POP’s, BPF, Legislagcéo especifica.

Bibliografia Basica:

ARRUDA, G. A. Manual de Boas Praticas: Unidades de Alimentacao e Nutricao. Vol Il. 2° Ed.

Sao Paulo, 2002.

HOBBS, B. C., ROBERTS, D. Toxinfecgdes e Controle Higiénico-Sanitario de Alimentos. Sao
Paulo, Livraria varela, 1998.

SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A;; SILVEIRA, N. F. A.; TANIWAKI, M. H.; SANTOS, R. F. S.; GOMES,
R. A. R. Manual de métodos de analise microbiolégica de alimentos. 3 ed. Sio Paulo, SP;
Livraria Varela, 2007.

Bibliografia Complementar:

BOBBIO, F., BOBBIO, P. Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos. Sdo Paulo, SP; Livraria
Varela, 2003

ASCAR, Jose Miguel. Alimentos : aspectos bromatoldgicos e legais: analise percentual. Sao
Leopoldo: UNISINOS, 1985. v. 1

MORTIMORE, Sara; CASSIANOS, Christos (Edt.). HACCP. Zaragoza: Acribia, 2004. xiv, 144 p.
PELCZAR, Michael J; CHAN, E. C. S.; M. A. MAY PEREIRA. Microbiologia. Sdo Paulo: McGraw-Hill,
1980-1981. 2 v.

JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6.ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. vi, 711 p.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Introducao a Tecnologia de Alimentos

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Introdugéo aos conceitos e fungdes dos alimentos; Componentes majoritarios dos alimentos; Aditivos

alimentares; Embalagens de alimentos.

Bibliografia Basica:

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2005. 652 p.
SILVA, Jodo Andrade. Tépicos da tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2000. 227 p
GAVA, Altanir Jaime. Principios de tecnologia de alimentos. 7 ed. Sao Paulo: Nobel, 1984. 284 p

Bibliografia Complementar:

BOBBIO, F., BOBBIO, P. Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos. Sio Paulo, SP;
Livraria Varela, 2003.

ASCAR, Jose Miguel. Alimentos : aspectos bromatolégicos e legais: analise percentual. Sdo
Leopoldo: UNISINOS, 1985. v. 1

BENDER, Arnold E. Dicionario de nutricao e tecnologia de alimentos. 4. ed. Sao Paulo; Roca,
1982. 212 p.

DAMODARN , Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de
Fennema. 4.ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900 p.




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
4 - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Quimica Analitica aplicada

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Normas gerais de seguranga no laboratério; Identificacdo e manuseio de equipamento de laboratério;
Nocdes de propriedades fisico-quimicas das substancias. Nogdes de preparo de solugdes; Nogdes

de volumetria. Determinacao de pH.

Bibliografia Basica:
1. BESSLER, K.E.; NEDER, A.F. Quimica em tubos de ensaio: Uma abordagem para
principiantes. Sao Paulo: Edgard Bllcher, 2009.POSTMA, J. M;;
2. ROBERTS JR., J; HOLLENBERG, J. L. Quimica no Laboratério. Traducio da 52 edicio. 12
ed. Berueri: Manole, 2009.
3. SKOOG, WEST, HOLLER, CROUCH. Fundamentos de Quimica Analitica.Tradugao da 82

Edi¢do norte-americana, Sao Paulo: Cengage Learning, 2006.

Bibliografia Complementar:

1. FONSECA, Martha Reis Marques da. Quimica: meio ambiente, cidadania, tecnologia.
1. ed. Sao Paulo: FTD, 2010. (colegao quimica, meio ambiente, cidadania, tecnologia)
(vol. 1, 2, 3)

MATEUS, A.L. Quimica na cabec¢a. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2001.
MORTIMER, Eduardo Fleury; MACHADO, Andréa Horta. Quimica: Ensino médio. Sdo
Paulo: Scipione, 2010. (vol. 1, 2, 3)

4. PERUZZO, Francisco Miragaia; CANTO, Eduardo Leite do. Quimica na abordagem do
cotidiano. 4.ed. Sao Paulo: Moderna, 2010. (vol. 1, 2 e 3).

5. SANTOS, Wildson Luiz Pereira dos; MOL, Gerson de Souza (coords.). Quimica cidada.
1. ed. Sao Paulo: Nova Geracgéo, 2010. (colecdo quimica para a nova geracgao) (vol. 1, 2,
3).




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Matematica Aplicada

Carga Horaria (horaaula) 120 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Matematica Financeira; Razao e Propor¢ao; Introdugao a Estatistica; Numeros Decimais e

Fracionarios; Sistema Internacional de Medidas e Sucessao e Sequéncias

Bibliografia Basica:
SIGNORELLI, Carlos Francisco. Matematica: 2° grau ,S30 Paulo, Atica 1992 .

vol.1 PAIVA, Manoel Rodrigues Matematica, Sao Paulo, Moderna, 2002. vol. Unico
SOUZA, Joamir. Novo Olhar Matematica. S3o Paulo, FTD, 2011. Vol. 1

DANTE, Luiz Roberto. Matematica: Contexto & Aplicagdes. Sdo Paulo, Atica, 2003 vol. 1
DANTE, Luiz Roberto. Matematica. Sdo Paulo, Atica, 2005 .vol. Unico

Bibliografia Complementar:

LOPES, Luiz Fernando. CALLIARI, Luiz Roberto. Matematica Aplicada na Educacgao Profissional.
Curitiba, Base, 2010

IEZZI, Gelson,Hazzan, Samuel. Fundamentos da Matematica Elementar .S3o Paulo, Atual,
1998(vol.4 e vol. 11)

PAIVA, Manoel Rodrigues. Matematica. Sao Paulo, Moderna, 1995 vol.1

BIANCHINI, Edwaldo. PACCOLA, Herval. Curso de matematica. Sdo Paulo, Moderna, 1998. Vol.

Unico




Ministério da Educagao

INSTITUTO FEDERAL . .
g - Instituto Federal do Parana

Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: No¢coes de Operacdes Unitarias na Industria de Alimentos

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 1° ano

Ementa:

Conversao de unidades, Transferéncia de calor, separagdo mecanica, secagem, destilagao,

refrigeracdo, balan¢o de massa.

Bibliografia Basica:

LIVI, Celso Pohimann. Fundamentos de fenémenos de transporte: um texto para cursos
basicos. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 2004. xv, 206 p.

CRUZ, Guilherme Arménio. Desidratagao de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Globo, 1990, c1989.
207 p.

GAVA, Altanir Jaime. Principios de tecnologia de alimentos. 7 ed. Sdo Paulo: Nobel, 1984. 284 p

Bibliografia Complementar:

BOBBIO, F., BOBBIO, P. Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos. Sao Paulo, SP; Livraria
Varela, 2003.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2005. 652 p. SILVA,
Jodo Andrade. Tépicos da tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2000. 227 p POMBEIRO,
Armando J. Latourrette O. Técnicas e operagoes unitarias em quimica laboratorial. 3. ed. Lisboa:
Calouste Gulbenkian, 1998. 1069 p.

COSTA, Ennio Cruz da. Fisica industrial: refrigeragao. 2 ed. Porto Alegre: EMMA, 1975. v. 1
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Tecnologia de Bebidas e Produtos de Origem Vegetal
Carga Horaria (horaaula) 160 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Noc¢des de fisiologia pds-colheita de frutas e hortaligas. Classificagao e caracterizagdo das matérias-
primas vegetais. Operagdes de pré-processamento das matérias-primas de origem vegetal.
Legislacdo e producado de geléias, frutas em calda, conservas vegetais. Tecnologia de bebidas
fermentadas, destiladas, refrigerantes e sucos de fruta.

Fundamentos sobre ingredientes, equipamentos e tecnologia de fabricagdo utilizados em

panificacdo, confeitaria, massas e biscoitos.

Bibliografia Basica:

VENTURINI FILHO, W.G. Bebidas alcodlicas: Ciéncia e Tecnologia. Vol. 1. S0 Paulo: Editora
Blucher, 2010.

CHITARRA, M.I.F.; CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas e hortali¢as: fisiologia e manuseio.
Lavras: Ed. UFLA, 2005.

EMBRAPA AGROINDUSTRIA DE ALIMENTOS. Iniciando um pequeno grande negécio
agroindustrial: frutas em calda, geléias e doces. Brasilia: Embrapa Informagao Tecnoldgica, 2003.
CAUVAIN, S.P.; YOUNG, L.S. Tecnologia da panificag¢ao. 22 ed. Barueri: Manole, 2009. MORETTO,

E.; FETT, R. Processamento e analise de biscoitos. Sdo Paulo: Varela, 1999.

Bibliografia Complementar:

GOMES, M.S.0. Conservagao pos-colheita: frutas e hortalicas. Brasilia: EMBRAPA-SPI, 1996.
JACKIX, M.H. Doces, geléias e frutas em calda (teérico e pratico). Campinas: Ed. UNICAMP,
1988.

SOLER, M.P.; RADOMILLE, L.R.; TOCCHINI, R.P. Processamento. In SOLER, M.P. (coord.).
Industrializagao de frutas. Campinas: Instituto de Tecnologia de Alimentos, 1991.p.53-115. (ITAL.

Manual Técnico, 8).
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Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Redacao Técnica
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

A compreensdo das condi¢cdes de textualidade e discurso, o planejamento e a producdo de textos
ficcionais e nao ficcionais, com base nos parametros da linguagem artistica e técnico-cientifica. Os
conhecimentos relativos aos elementos organizacionais do género e a organizagao do texto de forma
I6gica e produtiva, demonstrando conhecimento dos mecanismos linguisticos e textuais necessarios
para sua construgao textual. Pratica de elaboracdo de textos narrativos, descritivos, opinativos e
técnicos, considerando suas implicagbes nos diversos géneros textuais e suas tecnologias. A
formacgéo profissional do educando em nivel de linguagem e producéao textual como o apoio tedrico e

pratico as disciplinas especificas da area profissional de Alimentos.

Bibliografia Basica:

CEREJA, Willian Roberto; MAGALHAES, Thereza Cochar. Portugués: Linguagens. Editora Atual, Sao
Paulo, 2006.

FARACO & MOURA. Lingua Portuguesa e Literatura. Editora Atica, Sao Paulo, 1997.

GRANATIC, Branca. Redacdo, Humor e Criatividade. Editora Scipione, Sao Paulo, 1997.

Bibliografia Complementar:

ABREU, Antdnio Sudarez. Curso de redagdo. . Editora Atica. Sao Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaga. A coesédo textual. . Editora Contexto. Sdo Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 2. 1° Edicao.
Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Produgéo de Textos 2. 1° Edig¢do. Editora Scipione, Sao Paulo,
20009.
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NE RIS FEUERAL Instituto Federal do Parana
Cam pu s Palmas do IFPR
Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Analise Sensorial
Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Orgaos dos sentidos: nogdes basicas sob a percepgéo sensorial. Condigdes para testes. Perfil de
caracteristicas sensoriais de um alimento: sabor, odor, cor e textura. Painel Sensorial: -
Recrutamento, selegdo, treinamento e avaliagédo de julgadores. Montagem e organizagéo de
laboratério de analise sensorial. Amostragem e apresentacdo das amostras. Métodos sensoriais:
discriminativos, descritivos, e afetivos. Andlise estatistica Correlacao entre os métodos objetivos e
subjetivos. Analise sensorial como ferramenta para o desenvolvimento de novos produtos e

processos.

Bibliografia Basica:

DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. Curitiba: Champagnat, 2011.

MINIM, V. P. R. Analise Sensorial — Estudo com Consumidores. 3. ed. Vigosa: UFV, 2013.

SILVA, M. A. A. P. Desenvolvimento de perfil sensorial por analise descritiva quantitativa. Campinas:
FEA/UNICAMP, 2004. bia, 1997.

Bibliografia Complementar:

ALMEIDA, T. C. A. A. Avancos em Analise Sensorial. Sao Paulo: Varela, 1999.

ELLENDERSEN, L.S.N.; WOSIACKI, G. Andlise sensorial descritiva quantitativa: estatistica e
interpretagao. Ponta Grossa: UEPG, 2010.

FARIA, E. V. Técnicas de analise sensorial. Campinas: Ital, 2002.

FRANCO, M.R.B. Aroma e Sabor de Alimentos: tema atuais. Sdo Paulo: Varela, 2004.

PROENCA, R.P.C; SOUSA, A.A.; VEIROS, M.B.; HERING, B. Qualidade nutricional e sensorial na
produgao de refeigbes. Editora UFSC. 2005.




Ministério da Educagao
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Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Gestao e Educagcao Ambiental
Carga Horaria (horaaula): 40 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:
Importédncia da gestdo ambiental nas industrias alimenticias. Efeitos da degradagdo do meio
ambiente. Impacto ambiental ocasionado pelo lancamento de residuos industriais. Tratamentos de

residuos sélidos, e efluentes. Legislacao Ambiental.

Bibliografia Basica:
1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. ISO 14.001:2004 — Sistemas de
gestao ambiental — Requisitos com orientagdes para uso. Sao Paulo: ABNT, 2004.
2. DIAS, Reinaldo. Gestdao ambiental: Responsabilidade social e sustentabilidade. Sao
Paulo: Atlas, 2006.
3. MACEDO, Ricardo K. Gestao ambiental. Rio de Janeiro: ABES, 1994.
MOREIRA, Maria S. Pequeno manual de treinamento em sistema de gestao ambiental.

Nova Lima: INDG Tecnologia e Servigos, 2005.

Bibliografia Complementar:

1. ALMEIDA, Josimar R. Normalizagao, Certificagdo e Auditoria Ambiental. Rio de Janeiro:
Thex, 2008.

2. BRAGA, Benedito et al. Introdugdo a engenharia ambiental. O desafio do
desenvolvimento sustentavel. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2005.

3. CMMAD - Comissdao Mundial sobre Meio Ambiente e Desenvolvimento, Nosso Futuro
Comum. Rio de Janeiro: Fundagao Getulio Vargas, 1988.

4. MACHADO, Paulo A. L. Direito ambiental brasileiro. 182 ed. Sdo Paulo: Malheiros, 2010.
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Microbiologia de Alimentos

Carga Horaria (horaaula) 160 | Periodo letivo: 2° ano

Ementa:

Caracteristicas gerais dos bolores, leveduras, bactérias e virus. Doengas humanas veiculadas por
alimentos. Microrganismos na produc¢éo de alimentos. Normas de trabalho no laboratério de analises
microbiologicas. Analises microbiologicas de alimentos: Coliformes totais e termotolerantes,

Contagem bacteriana total, Contagem de Bolores e leveduras, Contagem de Psicotroficos.

Bibliografia Basica:
1. FRANCO, B.D.G.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2008.
2. JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6% ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.
3. PELCZAR, M. & CHAN, E. S. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. Vol. 1 e 2. 22 ed. Sao
Paulo: Makron Books, 1997.

Bibliografia Complementar:
1. BASTOS, M.S.R. Ferramentas da ciéncia e tecnologia para a seguranca dos alimentos.
Fortaleza: Embrapa, 2008.
2. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Seguranga Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
SILVA, N.; JUNQUEIRA, V.C.A. e SILVEIRA, N.F.A. Manual de métodos de analises

microbioldgica de alimentos. Sao Paulo: Varela, 1997.
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Tecnologia de Produtos de Origem Animal

Carga Horaria (horaaula): 240 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Tecnologia de abate de animais de agougue. Ciéncia da carne e pescado. Microbiologia da carne e
pescado. Conservagao da carne e pescado. Processamento de produtos carneos frescais, curados,
cozidos, fermentados e empanados. Processamento tecnolégico do pescado.

Conhecendo o ubere do gado leiteiro; Nocdes sobre Mastite; Higiene das instalacées de ordenha e
armazenamento do leite;

Pré e pos dipping. Tecnologia de Laticinios: Composigao e propriedades fisico-quimicas do leite;
Analises e cuidados na coleta do leite na propriedade; Analises de rotina no laboratério de um
laticinio; Instrucdo Normativa 62, regulamenta a producéo do leite cru e pasteurizado; Tratamentos
térmicos aplicados ao leite; Processamento de produtos lacteos fermentados; Leite evaporado, leite

em po, leite condensado; Processamento tecnoldgico de queijos, natas, manteiga e doce de leite.

Bibliografia Basica:

LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. 6 ed. Editora Artmed, Porto Alegre, 384p. 2005.
ORDONEZ, J.A. Tecnologia de alimentos. Vol. 2. S0 Paulo: Artmed, 2005.

OLIVEIRA, M. N. Tecnologia de produtos lacteos funcionais. Sao Paulo:Atheneu, 2010.

Bibliografia Complementar:

SHIMOKOMAKI, M.; RUBISON, O.; TERRA, N.N. Atualidades em ciéncia e tecnologia de carnes.
Ed. Varela, 12 ed. 236p, 2006.

OLIVO, RUBISON. O mundo do frango: cadeia produtiva da carne de frango. Criciuima-SC, Ed.
do Autor, p.678, 2006.

TERRA, N. N. Apontamentos de Techologia de Carnes. Sdo Leopoldo. Editora Unisinos. 1998.
216p.

TERRA, N.N.; BRUM, M.A.R. Carne e seus derivados- técnicas de controle de qualidade. Sao
Paulo. Ed. Nobel. p.121,1988.

TRONCO, V.M. Manual para inspec¢ao da qualidade de leite. Santa Maria:UFSM, 2003.
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Nutricdo

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Nutricdo. As tendéncias culinarias no Brasil e sua aplicabilidade pratica nos programas dos eventos.
A gastronomia Regional e sua utilizagdo para o enriquecimento cultural do evento. Seguranca

alimentar. Montagem de cardapios adequados aos diferentes tipos de eventos.

Bibliografia Basica:

BECK, H. A ciéncia e a arte do servigo. Sao Paulo: Ed. Anhembi Morumbi, 2005.

PACHECO, A.O. Manual de organizagao de banquetes. Sdo Paulo: Ed. SENAC, 1999. 117p.
ANDRADE, R.B. Manual de Eventos. Caxias do Sul: EDUCS, 2002.

Bibliografia Complementar:

TEICHMANN, I. Cardapios: técnicas e criatividade. Caxias do Sul: EDUCS, 2000. 5 ed. 142p.
FREUND, F.T. Festas e Recep¢oes. Sao Paulo: SENAC, 2002.

DAVIES, C.A. Alimentos e Bebidas. 2 ed. Caxias do Sul: EDUCS, 2001.

FERNANDES, C. Viagem gastronémica pelo Brasil. 6 ed. Sdo Paulo: SENAC, 2000.

ABERC - Associacao Brasileira das Empresas de Refeigdes Coletivas. Manual ABERC de praticas

de elaboracao e servigo de refeicdes para coletividades. 9. ed. Sdo Paulo: ABERC, 2003.
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Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Redacéo Técnica

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

A compreensdo das condi¢cdes de textualidade e discurso, o planejamento e a producdo de textos
ficcionais e nao ficcionais, com base nos parédmetros da linguagem artistica e técnico-cientifica. Os
conhecimentos relativos aos elementos organizacionais do género e a organizagao do texto de forma
I6gica e produtiva, demonstrando conhecimento dos mecanismos linguisticos e textuais necessarios
para sua construcao textual. Pratica de elaboracao de textos dissertativos-argumentativos e técnicos,
considerando suas implicacbes nos diversos géneros textuais e suas tecnologias. A formacao
profissional do educando em nivel de linguagem e produgao textual como o apoio tedérico e pratico as

disciplinas especificas da area profissional de Alimentos.

Bibliografia Basica:

GRANATIC, Branca. Redacdo, Humor e Criatividade. Editora Scipione, S&o Paulo, 1997.

CEREJA, MAGALHAES. Texto e interagdo: uma proposta de produgéo textual a partir de géneros e
projetos. 22 Edi¢cdo. Editora Atual, Sdo Paulo, 2005.

CEREJA, MAGALHAES. Portugués: linguagens: Leitura, Producédo de Texto e Gramatica — Vol 3. 62
Edicao. Editora Atual, Sao Paulo, 2008.

Bibliografia Complementar:

ABREU, Antdnio Suarez. Curso de redagdo. . Editora Atica. Sao Paulo, 2004.

KOCH, Ingedore G. Villaga. A coesdo textual. . Editora Contexto. Sdo Paulo, 2000.

Emilia Amaral, Mauro Ferreira, Ricardo Silva Leite, Severino Anténio. Novas Palavras 1. 1° Edicao.
Editora FTD, Sao Paulo, 2010.

José De Nicola. Lingua, Literatura e Produgéo de Textos 1. 1° Edi¢do. Editora Scipione, Sdo Paulo,
2009.
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producdo Alimenticia
Componente Curricular: Quimica e Analise de Alimentos

Carga Horaria (horaaula) 160 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Composicdo basica dos alimentos: Agua. Carboidratos. Transformagdes quimicas e fisicas e seu
efeito sobre cor, textura e aroma dos alimentos. Proteinas, Lipideos. Vitaminas e Pigmentos. Praticas
laboratoriais. Métodos de determinagdo de umidade, cinzas, proteinas, carboidratos e lipideos em
alimentos. Elementos tedricos da espectroscopia. Nogdes de microscopia para a analise de

alimentos.

Bibliografia Basica:

1. DAMODARAN, S.; PARKIN, K.L.; FENNEMA, O.R. O. R. Quimica de alimentos de Fennema
Sao Paulo: Ed Arrt med, 4ed 2010.

2. BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Quimica do processamento de alimentos. 3. ed. Sdo Paulo:
Varela, 2001. 478p.

3. BOBBIO, F. O; BOBBIO, P.A. Introdugao a quimica de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Varela,
1989. 225p.

4. BRASIL, Ministério da Agricultura. Secretaria Nacional de Defesa Agropecuaria. Laboratorio
Nacional de Referéncia Animal. Métodos analiticos oficiais para controle de produtos de
origem animal e seus ingredientes: métodos fisicos e quimicos. Brasilia, 1981.

5. INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas analiticas; métodos quimicos e fisicos para analise de
alimentos. 3. ed. S0 Paulo, 2004.

6. CECCHI, H.M. Fundamentos Tedricos e Praticos Em Analise de Alimentos. Campinas: Editora
UNICAMP, 1999.

Bibliografia Complementar:

1. CALIL, R.; AGUIAR, J. Aditivos nos alimentos: tudo que vocé precisa saber sobre aditivos
quimicos adicionados nos alimentos. Sao Paulo: Editora do autor, 1999.

2. COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3. ed. Porto Alegre: Artmed,
2004.

3. COULTATE, T.P. Manual de quimica y bioquimica de los alimentos. Espanha: Acribia, 1979.
MORITA, T.; ASSUMPCAO, R.M.V. Manual de Solucdes, Reagentes e Solventes. Sdo Paulo:
Editora Edgard Blucher, 1972.

5. PEARSON, D. Técnicas de laboratério para el analisis de alimentos. Zaragoza: Acribia, 1976.
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Cam pu s Palmas do IFPR

Curso: Técnico Integrado em Alimentos | Eixo Tecnolégico: Producao Alimenticia
Componente Curricular: Estagio na Industria de Alimentos

Carga Horaria (horaaula): 80 | Periodo letivo: 3° ano

Ementa:

Estagio na Industria de alimentos, observacao e participagdo das atividades cotidianas da industria,
escrita e apresentacao de relatério ou desenvolvimento de um trabalho de conclusdo de curso
relacionado a area técnica a partir da producao e analise de qualidade do produto final. Formas de
trabalhos cientificos. Planejamento, execugdo e apresentacdo de uma pesquisa. Elementos

normativos de acordo com a ABNT.

Bibliografia Basica:
1. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Apresentacao de relatérios
técnico-cientificos. NBR-14724. Rio de Janeiro: 2003.
2. BARROS, A J. & LEHFELD, N. A. de S. Fundamentos de metodologia. Sao Paulo: Mc
Grawhill do Brasil, 2003. 2 ex. (2007)
3. GIL, A.C. Como elaborar projetos de pesquisa. 4 ed. Sao Paulo: Atlas, 2002.

Bibliografia Complementar:
1. LAKATOS, E; MARCONI, M. Metodologia cientifica. 4. Ed., Sao Paulo: Atlas, 2004.
2. ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Informagéo e documentagéo —
Referéncias — Elaboracdao: NBR-6023. Sao Paulo, 2002.

3. . Informacéo e documentacgao — apresentagao de citacdo em
documentos: NBR-10520. S&o Paulo, 2002.

4. . Informacéao e documentacao — Trabalhos académicos -
Apresentacdo: NBR-14724. Sio Paulo, 2005.

5. . Informagédo e documentagéo — Artigo em publicagéo periddica

cientifica impressa - Apresentacao: NBR-6022. Sao Paulo, 2003.
6. OLIVEIRA, S. P. L. de. Tratado de metodologia cientifica. Sdo Paulo: Pioneira, 2004.
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3.9 Pratica Profissional

A pratica profissional € uma exigéncia para a conclusdo do Curso Técnico de Nivel Médio
Integrado em Alimentos, e sera realizada através do Estagio Supervisionado:

A pratica profissional é de carater obrigatério e sera realizado a partir do 32 ano. O estudante
sera orientado e avaliado em sua pratica profissional pelo professor do componente curricular
Estagio Supervisionado e pelo supervisor no local do local de estagio. O regulamento do Estagio

Supervisionado encontra-se em anexo.

3.9.1 Estagio Nao Obrigatoério

Os alunos do técnico em alimentos também poderao fazer o estagio nao obrigatério como
opgao sendo que nao podera ser aproveitado para substituicdo do estagio obrigatério, conforme

segue o regulamento em anexo.
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4. DOCUMENTOS ANEXOS:

REGULAMENTO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO DO CURSO TECNICO EM
ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

CAPITULO |
DA NATUREZA E DAS FINALIDADES

Art. 1° - O Curso Técnico Integrado em Alimentos do Instituto Federal do Parana por meio dos
Estagios Curriculares Obrigatérios promovem ao aluno uma oportunidade de integrar-se ao mercado
de trabalho antes de sua formatura, com a finalidade de complementar os conhecimentos adquiridos
em disciplinas curriculares.

Art. 2° - A realizagdo dos estagios do curso Técnico Integrado em Alimentos do IFPR — Campus
Palmas atende aos dispositivos legais vigente, quais sejam:

a) Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, de 1988;

b) Lei n®9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece as Lei de Diretrizes e Bases da
Educacéo Nacional - LDB;

c) Lei n® 11.788/2008, que dispde sobre o estagio de estudantes;

d) Regulamento geral de estagio IFPR de julho de 2011

Art. 3° — As normas emanadas dos 6rgaos colegiados do Instituto Federal do Parana apontam o
estagio como sendo uma atividade curricular de base eminentemente pedagdgica e de carater
integrador, classificando-os em obrigatérios e ndo-obrigatérios, sendo concebidos como um processo
de construgao de conhecimento cuja especificidade é promover o desenvolvimento da capacidade de
intervencdo em uma perspectiva histérico - critica no curso Técnico Integrado em Alimentos.

CAPITULO II
OBJETIVOS DO ESTAGIO SUPERVISIONADO

Art. 4° - OBJETIVO GERAL

§ 1° — Constituir-se em um espaco que enfatize a praxis, isto e, a relagao teoria-pratica, para a
promog¢ao do aprofundamento dos conhecimentos adquiridos ao longo das disciplinas curriculares e
contribuir no processo de construgao profissional do académico.

Art. 5° - OBJETIVOS ESPECIFICOS

Propiciar um campo de conhecimentos e experiéncias que constitua em possibilidade de articulagao
tedrica-pratica e que estimule a inquietagao intelectual dos alunos;

Possibilitar um espacgo de transigao entre a vida estudantil e a vida profissional, atenuando o impacto
dessa transformacgao;

Desenvolver habilidades, habitos e atitudes pertinentes e necessarias para a aquisicao das
competéncias profissionais;

As experiéncias obtidas durante o estagio devem ser apresentadas pelos alunos como forma de
instrumento de avaliacao.

Disciplina: ESTAGIO SUPERVISIONADO OBRIGATORIO
Ano Letivo: 3° Ano

Carga Horaria: 67 horas
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Aperfeicoamento técnico por meio da aplicagdo dos conteudos tedrico-praticos das disciplinas
correlacionadas desenvolvendo habilidades e atitudes coerentes a profissdo, contando com o apoio
técnico e cientifico. Transferéncia de informacdes e aproveitamento de pessoal qualificado para o
setor da industria de alimentos.

CAPITULO Il )
DESENVOLVIMENTO DO ESTAGIO

Art. 6 - FASES DO ESTAGIO: Inicialmente o aluno deve estar regularmente matriculado na
disciplina Estagio na Industria de Alimentos no 4° ano letivo.

Art. 7 - Contato com a Unidade Concedente e Elaborag¢ao do Plano de Estagio:

Cabe ao aluno o contato com a instituicao concedente do estagio podendo esta estar conveniada ou
nao com o Instituto Federal do Parana, sendo que existe disponivel lista de empresas conveniadas
ao IFPR no sitio eletrénico www.ifpr.edu.br.

Art. 8 — Seminario de Apresentacao de Estagios: Apos o periodo de realizagdo do estagio o aluno
devera apresentar semindrio no qual ira relatar as experiéncias vividas durante a realizagcdo do
estagio, alternativamente o professor da disciplina pode instituir outro método de avaliagao desde
que estimule o aluno a relatar as experiéncias vividas durante a realizagdo do estagio.
§ 1° - Este seminario podera ser usado como instrumento de avaliagao, cabendo ao professor
da disciplina esta deciséo.

CAPITULOIV
ACOMPANHAMENTO E AVALIAGCAO DOS ESTAGIOS SUPERVISIONADOS

Art. 9 - O Estagio Supervisionado contara com a seguinte estrutura organizacional:

(a) Coordenador de Estagio do campus;

(b) Colegiado do Curso Técnico Integrado em Alimentos;
(c) Coordenador de estagio do curso;

(d) Professor responsavel pela disciplina;

(e) Profissional Supervisor (Empresa);

(f) Alunos Orientandos.

Art. 10 — As competéncias e responsabilidades das partes relacionadas aos estagios sao as
seguintes:
§ 1° COMPETENCIAS DO COLEGIADO DO CURSO TECNICO INTEGRADO EM
ALIMENTOS
Cabe ao colegiado do curso a interlocugdo entre o IFPR e as empresas potencialmente
interessadas em receber os estagiarios. Deve deliberar sobre os dias em que serdo
realizados os encontros do Professor de estagio com os alunos, por meio de horario anual.
§ 2° COMPETENCIAS DO COORDENADOR DE ESTAGIO DO CURSO
O coordenador de estagios do curso técnico integrado em alimentos deve ser professor do
curso referido, nomeado por portaria institucional para esta fungcdo. Cabem a ele os
procedimentos legais e formais para a realizagdo dos estagios.
§ 3° COMPETENCIAS DO(A) ORIENTADOR(A) DE ESTAGIOS
O orientador de estagio deve ser professor do curso técnico integrado em alimentos que
tenha graduacao na area, deve orientar e acompanhar a realizagdo do estagio, tanto com
visitas in loco bem como com contato préximo ao supervisor de estagios. Cabe ao orientador
de estagio fazer as avaliagdes dos estagiarios, por meio dos seminarios, ou outro método
complementar a critério do orientador, sendo este o responsavel pela disciplina.
§ 4° COMPETENCIAS DO(A) SUPERVISOR(A) DE ESTAGIOS
Trata-se de profissional, com conhecimento na area que atua, que tenha vinculo formal com o
local de estagio, podendo ser o proprietario ou responsavel técnico pela empresa ou setor
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onde o estagiario ira desenvolver suas atividades. Cabe ao supervisor acompanhar o aluno
durante a realizacdo do estagio realizando orientagdes e instrugdes sobre as atividades
desenvolvidas no local. E responsavel ainda pelo preenchimento de relatério de atividades,
bem como assinar declaracéo de realizagdo de estagio, bem como a carga horaria realizada.
§ 5° COMPETENCIAS DO(A) ALUNO(A) ESTAGIARIO(A)

Cabe ao aluno estar matriculado na disciplina especifica para a realizagdo do estagio, e alem
de frequentar o estagio deve comparecer nas aulas nos dias definidos pelo colegiado a fim de
receber orientacbes do professor orientador e assistir os seminarios apresentados pelos
colegas, devendo apresentar no minimo 75% de frequéncia.

_ CAPiTULOV
CRITERIOS DE APROVAGAO

Art. 11 — Para aprovacgao nas disciplinas de Estagio bem como a validag¢ao e aprovacao dos

Estagios Curriculares Supervisionados Nao-Obrigatorios, o académico devera ter:

a) Frequéncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria total do estagio;

b) Freqléncia minima de 75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria relativa aos Pontos de

Encontro;

c) Frequéncia de 100% (cem porcento) nas etapas de observagao e intervengéo;

d) Nota Final de aproveitamento igual ou maior a 7,0 (sete) em uma escala de 0 (zero) a 10 (dez).
§ 1° A Auto-avaliacao do estagiario e parecer do Professor Supervisor de Estagios, bem como
a Avaliacao do Professor Orientador de Estagios serdo realizadas de acordo com as Fichas
de Avaliagdo em anexo.

Art. 12 - Sob a responsabilidade do Professor Orientador sera considerado reprovado o
Estagiario que:
a) Desistir do Estagio durante a sua realizacao;
b) For impedido, pela Unidade Concedente, de dar continuidade as atividades de estagio por
descumprimento de um ou mais itens da Clausula Sétima do Termo de Compromisso de Estagios;
c) Deixar de desenvolver as atividades relativas ao estagio por duas semanas consecutivas, sem
comunicagao, devidamente justificada e documentada, a Unidade Concedente e a Coordenacéao de
Estagios;
d) Tiver frequéncia total inferior a minima exigida (75%);
e) Tiver frequéncia inferior a 100% da carga horaria das etapas de observagéao e intervengao;
f) Obtiver Nota Final inferior a 7,0 (sete);
g) Nao participar do Seminario de Estagios;
Obs. O estagio estara automaticamente cancelado no momento em que o aluno estagiario desligar-
se do Curso, independente dos motivos que o levem a isto.

§ 1° Em qualquer destas situagoes o Estagio devera ser repetido integralmente.

CAPITULO VI
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 13 - Os casos omissos a este Regulamento serdo avaliados pelo Colegiado do Curso.



INSTITUTO FEDERAL Ministério da Educagao'
Instituto Federal do Parana

REGULAMENTO DE ESTAGIO SUPERVISIONADO NAO OBRIGATORIO DO CURSO TECNICO
EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

CAPITULO |
DO ESTAGIO

SECAO |
DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° - O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio prevé a possibilidade de
realizacdo de estagio supervisionado nao obrigatério, o qual sera considerado como atividade
opcional. Entretanto, sua carga horaria sera acrescida a carga horaria regular e obrigatoria. O estagio
supervisionado nao obrigatério sera incentivado devido a natureza da atividade profissional do
egresso, bem como a metodologia utilizada para o desenvolvimento e aplicagdo da organizagéo
curricular do curso, estruturada para o desenvolvimento das competéncias profissionais através da
pratica profissional.

§ 1° — Serd incentivada a realizacao de estagios vivenciais na area de alimentos. Os estagios

representam atividades formativas e constardo no historico escolar do estudante;

§ 2°— O estagio desenvolver-se-3a, prioritariamente, em locais que desenvolvam agdes

concorrentes ao proposito de agregagao de valor no processo de formagao do estudante.

Art. 2° - Para ser validado, o estagio ndo obrigatério dependera do cumprimento das exigéncias
previstas neste regulamento.

Paragrafo unico - Dentro dos dispositivos legais previstos no presente regulamento, o estudante
regularmente matriculado poderad iniciar o estagio a partir do terceiro ano.

SEGAO | ,
DA DURAGAO E CARGA HORARIA

Art. 3° - O estagio nao obrigatorio ndo exigira carga horaria minima para sua validagao.
§ 1° A duracéo do estagio, na mesma parte concedente, ndo podera exceder 2 anos, exceto
quando se tratar de estagiario portador de deficiéncia.
§ 2° Deverao ser respeitados os limites de cargas horarias de até 6 horas diarias e de até 30
horas semanais, conforme legislagdo vigente.
§ 3° E vedada a realizacdo de atividade de estagio em horario de outras unidades didaticas em
que o estudante estiver matriculado.
§ 4° Sempre que o estagio tiver duragao maior do que 1 ano, sera assegurado ao estagiario um
recesso (remunerado) de 30 dias, preferencialmente no periodo de férias escolares.

CAPITULO Il
DA OFERTA DE ESTAGIO

SEGAOI
DO CAMPO DE ESTAGIO

Art. 4° - O estagio desenvolver-se-a, prioritariamente, em locais relacionados a produgéo,
desenvolvimento ou manipulagdo de alimentos, que desenvolvam agdes concorrentes ao propdosito
de agregacao de valor no processo de formacgao do estudante.

Paragrafo unico - Compete ao estudante buscar e propor locais propicios a realizagdo do estagio.

SECAO I
DAS CONDICOES PARA CARACTERIZAGCAO DO CAMPO DE ESTAGIO

Art. 5° - Sao condi¢bes para a caracterizagao e definicdo dos campos de estagio, a apresentagao de:
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I. Termo de Convénio entre IFPR e a unidade concedente;

Il. Ficha Cadastral da unidade concedente;

lll. Termo de Compromisso de Estagio entre IFPR, a unidade concedente e o estagiario;

IV. Projeto de Estagio, do qual constara a identificacdo do campo de estagio, identificagdo do
estudante estagiario, periodo e horario do estagio, objetivos e atividades a serem
desenvolvidas, elaborado pelo estagiario de acordo com o orientador no campo de estagio e
com o professor orientador.

§ 1° O Termo de Convénio sera assinado em duas vias, devendo ser digitado.

§ 2° O Termo de Compromisso de Estagio sera assinado em quatro vias.

§ 3° A unidade concedente onde se desenvolvera o estagio devera apresentar profissional
para a orientacdo do estudante estagiario no campo de trabalho, cuja formacao seja
compativel com as atividades especificadas no projeto de estagio.

§ 4° Conforme legislacdo vigente a unidade concedente devera fornecer bolsa ou outra forma

de contraprestacao, além do auxilio transporte.

§ 5° A unidade concedente devera contratar em favor do estagiario seguro contra acidentes
pessoais, cuja apdlice seja compativel com valores de mercado, conforme fique estabelecido
no termo de compromisso.

CAPITULO il
DOS PARTICIPES

SEGAO |
DO ALUNO ESTAGIARIO

Art. 6° - Compete ao estudante:
I. Encaminhar a documentagao indicada nos incisos | a IV do art. 5° para caracterizagao do
campo de estagio e inicio dos tramites legais para formalizagao do convénio de estagio;
Il. Apresentar relatorios parciais, com periodicidade minima de 6 meses, sobre as atividades
desenvolvidas no estagio;
lll. Apresentar Relatério de Estagio seguindo as normas do componente curricular Projeto
Integrador no 4° ano do curso;
IV. Apresentar, anexo ao Relatdrio Estagio, ficha de avaliagdo preenchida em que conste a
avaliagdo emitida pelo supervisor do campo de estagio, sob carimbo;
Paragrafo unico - A ndo apresentagao destes documentos ou o0 ndo cumprimento das
normas citadas implicara no nao reconhecimento, pelo Curso, do estagio do estudante.

SEGAO Il ,
DA ORIENTAGAO DO ESTAGIO

Art. 7° - A orientacdo do estagio dar-se-a na modalidade indireta por professor orientador, escolhido
dentre os professores do curso e, na modalidade direta por orientador do campo de estagio.
§ 1° Considera-se como supervisdo direta o0 acompanhamento e orientacdo do planejado por
observagcao continua e direta das atividades ocorrentes nos campos de estagios ao longo de
todo o processo, podendo se complementar com entrevistas e reunides com os estudantes e/ou
profissionais no &mbito do Instituto Federal do Parana e/ou nos campos de estagios.
§ 2° Considera-se como supervisao indireta o acompanhamento feito via relatérios, reunibes,
visitas ocasionais aos campos de estagios onde se processarao contatos e reunides com o(s)
profissional(is) responsavel(is).

SECAO Il
DA COMISSAO ORIENTADORA DE ESTAGIO

Art. 8° - A Comissao Orientadora de Estagio sera composta por professores eleitos pelo colegiado de
cada Curso, a qual se reunira com presenca minima de 50% dos membros.
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_CAPITULO IV )
DA INTERRUPGAO E VALIDAGAO DO ESTAGIO

SECAO | ,
DA INTERRUPGCAO DE ESTAGIO

Art.9° - Podera o estudante requerer a suspensdo do estagio por meio de documento escrito
encaminhado ao professor orientador e ao orientador no campo de estagio.

Paragrafo unico - A aceitacdo do pedido do estudante implicara no encaminhamento de relatério e
ficha de avaliacdo parcial, ficando o estudante obrigado aos procedimentos constantes deste
regulamento para validar a carga horaria e aproveitamento minimos para aprovagéo no estagio.

SECAO I
DA VALIDACAO

Art. 10° - Sao condigbes de validagao do estagio:

Observar as formalidades para validagédo do estagio;

Obter o conceito apto considerando as avaliagées do profissional orientador no campo de estagio, do
professor e da Comissao Orientadora de Estagio;

O professor orientador devera realizar a avaliagdo do estdgio com base no acompanhamento
realizado durante o cumprimento do mesmo e com base no relatério escrito entregue pelo estudante,
encaminhando-o para a Comissao Orientadora de Estagio.

Art. 11° - Compete a Comissao Orientadora de Estagio a elaboragao de avaliagao conclusiva sobre o
aproveitamento do estudante no estagio.

CAPITULO V
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 12° - Os casos omissos serdo resolvidos pelo colegiado do Curso Técnico em Alimentos
cabendo recurso de suas decisdes a Comissao Orientadora de Estagio.
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TERMO DE COMPROMISSO DE ESTAGIO
CELEBRADO ENTRE O ESTUDANTE DO IFPR
E A PARTE CONCEDENTE
A s sediada a Rua
,n° , Cidade , CEP , CNPJ

, Fone doravante denominada Parte Concedente por seu representante
e de outro lado, , RG

, CPF , estudante do ano do Curso de , Matricula n°®
R residente a Rua , n° na Cidade de

, Estado , CEP , Fone , Data de Nascimento / /

, doravante denominado Estudante, com interveniéncia da Institui¢do de Ensino, celebram o presente Termo de Compromisso em consonancia com o Art.
82 da Lei n® 9394/96 — LDB, da Lei n° 11.788/08 e mediante as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA As atividades a serem desenvolvidas durante o Estagio ( ) OBRIGATORIO ou ( ) NAO OBRIGATORIO constam de
programagao acordada entre as partes - Plano de Estagio - no verso - e terdo por finalidade propiciar ao Estudante
uma experiéncia académico-profissional em um campo de trabalho determinado, visando:a) o aprimoramento
técnico-cientifico em sua formagao;b) a maior proximidade do aluno, com as condigdes reais de trabalho, por
intermédio de praticas afins com a natureza e especificidade da area definida nos projetos politicos pedagogicos de

cada curso;
CLAUSULA SEGUNDA O presente estagio somente podera ser iniciado ap6s assinatura das partes envolvidas, ndo sendo reconhecido ou
validada com data retroativa;
CLAUSULA TERCEIRA O estagio sera desenvolvido no periodo de / / a / / , no horario das as
e as hs, intervalo de (caso houver), num total de hs semanais, (ndo

podendo ultrapassar 30 horas), compativeis com o horario escolar podendo ser denunciado a qualquer tempo,
unilateralmente e mediante comunicag@o escrita, ou ser prorrogado, através de emissdo de Termo Aditivo;

Paragrafo Primeiro Em caso do presente estagio ser prorrogado, o preenchimento e a assinatura do Termo Aditivo deverao ser
providenciados antes da data de encerramento, contida na Clausula Terceira neste Termo de Compromisso;

Paragrafo Segundo Em periodo de recesso escolar, o estagio podera ser realizado com carga horaria de até 40 horas semanais,
mediante assinatura de Termo Aditivo, especifico para o periodo;

Paragrafo Terceiro Nos periodos de avaliagdo ou verificagdes de aprendizagem pela Institui¢do de Ensino, o estudante podera solicitar

a Parte Concedente, redugdo de carga horaria, mediante apresentagdo de declaragdo, emitida pelo Coordenador(a)
do Curso ou Professor(a) Supervisor(a), com antecedéncia minima de 05(cinco) dias uteis;

CLAUSULA QUARTA Na vigéncia deste Termo de Compromisso o Estudante sera protegido contra Acidentes Pessoais, providenciado
pelo IFPR e representado pela Apolice n° 0101.82.00.00000194 da Companhia FEDERAL SEGUROS S.A.
CLAUSULA QUINTA Durante o periodo de Estagio Nao Obrigatoério, o estudante recebera uma Bolsa Auxilio, no valor de
, bem como auxilio transporte paga mensalmente pela Parte Concedente;
Paragrafo Unico Durante o periodo de Estagio Obrigatorio o estudante () recebera ou nao recebera () bolsa auxilio no valor
de ;
CLAUSULA SEXTA Cabera ao Estudante cumprir a programagio estabelecida, observando as normas internas da Parte Concedente,

bem como, elaborar relatorio referente ao Estagio quando solicitado pela Parte Concedente ou pela Institui¢ao de
Ensino conforme inciso VII do Art.9°d leill.788;

CLAUSULA SETIMA O Estudante respondera pelas perdas e danos decorrentes da inobservancia das normas internas ou das constantes
no presente contrato;

CLAUSULA OITAVA Nos termos do Artigo 3° da Lei n° 11.788/08, o Estudante ndo tera, para quaisquer efeitos, vinculo empregaticio
com a Parte Concedente;

CLAULULA NONA Constituem motivo para interrupgao automatica da vigéncia do presente Termo de Compromisso de Estagio:
. conclusdo ou abandono do curso e o trancamento de matricula;
° nao cumprimento do convencionado neste Termo de Compromisso.
. solicitagdo do estudante;
. solicita¢do da parte concedente;
. solicitagdo da instituigdo de ensino.

E, por estar de inteiro ¢ comum acordo com as condi¢des deste Termo de Compromisso, as partes assinam em 04 (quatro) vias de igual teor.

Palmas, ....... Y Y
PARTE CONCEDENTE ESTUDANTE
(assinatura e carimbo) (assinatura)
COORDENADOR DO CURSO - IFPR COORDENACAO GERAL DE ESTAGIOS

(assinatura e carimbo) (assinatura e carimbo)
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PLANO DE ESTAGIO
() ESTAGIO OBRIGATORIO ( )ESTAGIO NAO OBRIGATORIO

1-Nome do aluno (a):

2- Nome do orientador de estagio na unidade concedente:

3-
Formagao profissional do orientador concedente:

4-
Ramo de atividade da Unidade Concedente:

5-
Area de atividade do(a) estagiario(a):

6-

Objetivos:

7- Atividades a serem desenvolvidas:

8- Professor supervisor — IFPR:

a) Modalidade da supervisdo: [ ]Direta [ ]Semi-Direta [] Indireta

b) Carga horaria a ser realizada no estagio:

Assinatura do Professor Orientador IFPR

Assinatura do Coordenador do Curso Assinatura da Coordenagéo Geral de
Estagios- IFPR
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Construcéao do Laboratério de Tecnologia de Alimentos

Faz-se necessaria edificagdo do laboratério de Tecnologia de Alimentos, voltado a producao
dos géneros alimenticios, projetado de modo a vivenciar o aluno com situagdes industriais,
equipamentos de protegdo individual, e as condutas das Boas Praticas de Fabricagao de Alimentos.

Além da edificagdo, a tabela abaixo traz uma previsdo de alguns equipamentos que serdo

necessarios durante o andamento do curso, juntamente com o valor médio unitario de cada item:

Quantidade Equipamentos Necessarios valor unit. Valor R$

1 embutidera R$ 3.000,00 R$ 3.000,00
1 camara de defumacéo R$ 5.000,00 R$ 5.000,00
1 balanca de até 10kg R$ 1.000,00 R$ 1.000,00
1 misturadeira R$ 12.000,00 R$ 12.000,00
1 desnatadeira R$ 10.000,00 R$ 10.000,00
1 tanque de pasteurizagéo R$ 10.000,00 R$ 10.000,00
1 batedeira R$ 3.000,00 R$ 3.000,00
1 prensa para queijo R$ 4.000,00 R$ 4.000,00
1 envasadora de garrafa R$ 4.000,00 R$ 4.000,00
1 seladora a vacuo R$ 17.000,00 R$ 17.000,00
1 liquidificador industrial R$ 3.000,00 R$ 3.000,00
1 Moedor de carne R$ 3.500,00 R$ 3.500,00
1 geladeira duplex grande R$ 2.000,00 R$ 2.000,00
1 recravadeira R$ 3.000,00 R$ 3.000,00
1 tacho encamisado com agitacdo R$ 15.000,00 R$ 15.000,00
1 seladora com pedal R$ 3.000,00 R$ 3.000,00
1 estufa com circulagéo de ar R$ 14.900,00 R$ 14.900,00
1 batedeira industrial R$ 2.000,00 R$ 2.000,00
1 forno industrial com injecao de vapor R$ 8.000,00 R$ 8.000,00
1 Divisora (cortadora de massa) R$ 2.000,00 R$ 2.000,00
1 cilindro elétrico R$ 1.500,00 R$ 1.500,00
1 carrinho para bandejas de confeitaria R$ 2.000,00 R$ 2.000,00
1 extrusora elétrica de massas R$ 2.000,00 R$ 2.000,00
1 processador R$ 900,00 R$ 900,00
1 modeladora de paes R$ 500,00 R$ 500,00
1 batedeira domestica R$ 100,00 R$ 100,00
1 multiprocessador R$ 300,00 R$ 300,00
1 liquidificador domestico R$ 100,00 R$ 100,00
1 mixer R$ 100,00 R$ 100,00

TOTAL R$ 132.000,00
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