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1.APRESENTACAO DO PROJETO

1.1 IDENTIFICACAO

1.1.1 Denominacao do Curso
Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria.

1.1.2 Area do Conhecimento/Eixo Tecnologico

Producao Alimenticia.

1.1.3 Modalidade

Presencial.

1.1.4 Grau

Tecnologia.

1.1.5 Regime Letivo (Periodicidade)

Semestral.

1.1.6 Turno principal do curso
Noturno.

1.1.7 Horario de oferta do curso

Ministério da Educagho

De segunda a sexta-feira, das 19h (inicio) as 22h30 (término), com intervalo das 20h40 as 20h50.

1.1.8 Prazo de Integralizacio Curricular

6 semestres (minimo).

1.1.9 Carga-Horaria total do Curso

2439 horas, sem carga horaria destinada a estdgio obrigatorio e com 130 horas destinadas as

atividades complementares.

1.1.10 Vagas totais (anual)

40 vagas.
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1.1.11 Escolaridade minima exigida

Ensino Médio completo.

1.1.12 Coordenador

Nome: Josias Reis de Lima
Titulagdo Maxima: Especializagdo
Regime de Trabalho: DE

1.1.14 Endereco de Oferta

Campus: Pitanga.

Rua e niumero: José de Alencar, 1080.
Bairro: Planalto

Cidade: Pitanga

UF: PR

CEP: 85200-000.

Ministéria nin Educagho
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1.2 CONTEXTO HISTORICO DO PROJETO NO IFPR

1.2.1 O Instituto Federal do Parana

O Instituto Federal do Parana teve origem a partir da Lei 11.982 de 29 de dezembro de 2008
(BRASIL, 2008a) que instituiu a Rede Federal de Educacgao Profissional, Cientifica e Tecnolégica,

criando a Rede Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia.

O Artigo 2° da Lei 11.892/2008 caracteriza os Institutos Federais como:

[...] instituicdes de educacdo superior, basica e profissional, pluricurriculares e
multicampi, especializados na oferta de educagdo profissional e tecnoldgica nas
diferentes modalidades de ensino, com base na conjuga¢do de conhecimentos
técnicos e tecnoldgicos com as suas praticas pedagodgicas, nos termos desta Lei
(BRASIL, 2008a).

A partir desse paragrafo, entende-se que, “[...] para efeito da incidéncia das disposigdes que
regem a regulagdo, avaliacdo e supervisdo das institui¢cdes e dos cursos de educagdo superior, 0s

Institutos Federais sdo equiparados as universidades federais” (BRASIL, 2008a).

No Brasil, existem 38 Institutos que constituem a Rede Federal de Educacao Profissional,
Cientifica e Tecnologica, vinculada a Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica do
Ministério da Educag¢dao (SETEC/MEC). O Artigo 5° da Lei 11.982/2008 (BRASIL, 2008a)
determina a presenca dos Institutos Federais nas diferentes unidades da federagdo, indicando em
seu inciso XXV a criagdo do Instituto Federal do Parand, mediante a transformagdo da Escola

Técnica da Universidade Federal do Parana.

As finalidades e caracteristicas dos Institutos Federais e, portanto, do Instituto Federal do

Parand (IFPR) sdo descritas nos incisos do Artigo 6° da referida lei, como sendo:


https://docs.google.com/document/d/1-UxE0-Y6mJd8xaE1yFjZNU39naeTEKI8O1Xz7ZxKO78/edit#heading=h.302dr9l
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I — ofertar educagdo profissional e tecnologica, em todos os seus niveis e
modalidades, formando e qualificando cidaddos com vistas na atuagdo
profissional nos diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento
socioecondmico local, regional e nacional;

IT — desenvolver a educagdo profissional e tecnologica como processo educativo
e investigativo de geracdo e adaptagdo de solugdes técnicas e tecnoldgicas as
demandas sociais e peculiaridades regionais;

III — promover a integracdo e a verticalizacdo da educacdo basica a educagdo
profissional e educagdo superior, otimizando a infra-estrutura fisica, os quadros
de pessoal e os recursos de gestao;

IV — orientar sua oferta formativa em beneficio da consolidacdo e fortalecimento
dos arranjos produtivos, sociais e culturais locais, identificados com base no
mapeamento das potencialidades de desenvolvimento socioecondmico e cultural
no ambito de atuacdo do Instituto Federal,;

V — constituir-se em centro de exceléncia na oferta do ensino de ciéncias, em geral,
e de ciéncias aplicadas, em particular, estimulando o desenvolvimento de espirito
critico, voltado a investigacdo empirica;

VI — qualificar-se como centro de referéncia no apoio a oferta do ensino de
ciéncias nas instituigdes publicas de ensino, oferecendo capacitacdo técnica e
atualizagdo pedagdgica aos docentes das redes publicas de ensino;

VII - desenvolver programas de extensao e de divulgagao cientifica e tecnologica;
VIII — realizar e estimular a pesquisa aplicada, a produgdo cultural, o
empreendedorismo, o cooperativismo e o desenvolvimento cientifico e
tecnologico;

IX — promover a producdo, o desenvolvimento e a transferéncia de tecnologias
sociais, notadamente as voltadas & preservagdo do meio ambiente (BRASIL,
2008a).

A partir disso, estabelecem-se os objetivos dos Institutos Federais, descritos no Artigo 7°

da mesma lei:

I — ministrar educagdo profissional técnica de nivel médio,
prioritariamente na forma de cursos integrados, para os concluintes do
ensino fundamental e para o publico da educag@o de jovens e adultos;

IT — ministrar cursos de formagao inicial e continuada de trabalhadores,
objetivando a capacita¢do, o aperfeigoamento, a especializagdo e a
atualizagdo de profissionais, em todos os niveis de escolaridade, nas areas
da educacgdo profissional e tecnologica;

10
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I — realizar pesquisas aplicadas, estimulando o desenvolvimento de
solugdes técnicas e tecnoldgicas, estendendo seus beneficios a
comunidade;

IV — desenvolver atividades de extensdao de acordo com os principios e
finalidades da educacao profissional e tecnoldgica, em articulagdo com o
mundo do trabalho e os segmentos sociais, ¢ com énfase na producao,
desenvolvimento e difusdo de conhecimentos cientificos e tecnologicos;
V — estimular e apoiar processos educativos que levem a geracdo de
trabalho ¢ renda e a emancipacdo do cidaddo na perspectiva do
desenvolvimento socioeconomico local e regional; e

VI — ministrar em nivel de educagio superior (BRASIL, 2008a).

Um dos diferenciais dos Institutos Federais ¢ a proposta de verticalizagdo do ensino, sendo

possivel oferecer, na mesma instituicdo, desde a Educacdo Basica até a Po6s-Graduagdo

(especializacdo, mestrado e doutorado). O Ensino Superior ¢ ministrado nos Institutos Federais,

observando o disposto nas alineas do Artigo7°, inciso VI, que confere a abrangéncia de atuagado

desse nivel nas institui¢des vinculadas a Rede Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia:

a) cursos superiores de tecnologia visando a formacdo de profissionais para os
diferentes setores da economia;

b) cursos de licenciatura, bem como programas especiais de formagao pedagogica,
com vistas na formagdo de professores para a educacao basica, sobretudo nas areas
de ciéncias e matematica, e para a educacdo profissional;

¢) cursos de bacharelado e engenharia, visando a formacao de profissionais para
os diferentes setores da economia e areas do conhecimento;

d) cursos de pos-graduagdo lato sensu de aperfeigoamento e especializagdo,
visando a formagdo de especialistas nas diferentes areas do conhecimento; e

e) cursos de pds-graduacdo stricto sensu de mestrado e doutorado, que contribuam
para promover o estabelecimento de bases solidas em educagdo, ciéncia e
tecnologia, com vistas no processo de geragao e inovacdo tecnologica (BRASIL,
2008a).

O Instituto Federal do Parand (IFPR), apds quatorze anos de implantagdo, estrutura-se em

20 campi e 6 campi avangados, e 2 centros de referéncias ofertando cursos em nivel médio, técnico

11
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e superior, além de cursos de Formagao Inicial e Continuada (FIC) e de Educacdo a Distancia
(EaD). Os campi do IFPR estao localizados nos municipios de Assis Chateaubriand, Campo Largo,
Capanema, Cascavel, Colombo, Curitiba, Foz do Iguagu, Irati, Ivaipora, Jacarezinho, Jaguariaiva,
Londrina, Palmas, Paranagua, Paranavai, Pinhais, Pitanga, Telémaco Borba, Umuarama e Unido
da Vitoria. Enquanto os campi avancados estdo localizados nas cidades de Arapongas, Astorga,
Barracao, Coronel Vivida, Goioeré e Quedas do Iguagu. Os centros de referéncia do IFPR estio
localizados nos municipios de Ponta Grossa e Toledo. A Resolugao 01/2009 e suas retificagdes e
a Resolugcdo 56/2012 do CONSUP fundamentam o funcionamento da instituicdo sendo,

respectivamente, o Estatuto do IFPR e o Regimento Geral do IFPR.

O Parana ¢ um dos estados brasileiros que mais se destaca no crescimento econémico € na
qualidade de vida, conforme o Indice de Desenvolvimento Humano (IDH) médio. A economia
paranaense esta entre as cinco maiores do pais, tendo apresentado, no ano de 2008, um crescimento
de 5,8%, atingindo um PIB de 169,8 bilhdes de reais, correspondente a 5,84% do PIB nacional
(IPARDES, 2008).

Na composi¢ao do PIB paranaense, o setor de servigos se destaca, correspondendo a 62,7%
do total, seguido dos setores industrial e agropecuario que participam, respectivamente, com 29,1%

e 8,2% (IPARDES, 2008).

O Parand ¢ o maior produtor nacional de grdos, apresentando uma pauta agricola
diversificada, na qual se destacam a soja, o milho, o trigo, o feijao e a cana-de-agticar. Na pecuaria,
o destaque ¢ da avicultura, que corresponde a 25,3% do total de abates do Pais. Nos segmentos de
bovinos e suinos, a participacdo do Estado atinge 4,2% e 16,0%, respectivamente (IPARDES,
2008).

No setor industrial, predominam os segmentos de alimentos e bebidas, refino de petrdleo e
fabricagdo/montagem de veiculos automotores, enquanto no comércio internacional se destacam
as transagOes principalmente, com a Argentina e a Alemanha. Entre os principais produtos
exportados estdo soja, material de transporte e carne, enquanto os mais importados sao materiais

de transporte, produtos quimicos e derivados de petroleo (IPARDES, 2008).

12
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Neste panorama, o [FPR oferece condi¢des adequadas para a produgdo de conhecimento e
para a qualificagdo do trabalho, necessarias ao desenvolvimento socioeconomico do Parana. Por
isso, a distribui¢do espacial dos campi procurou contemplar o estado como um todo, situando as
unidades em municipios considerados polos de desenvolvimento regional. Nesse interim, é prevista
a ampliagdo constante da rede por meio da implantagdo de novos campi e nicleos avangados,

abrangendo regides com caréncia de atendimento e com baixo IDH.

No Municipio de Pitanga, a implantacao do Instituto Federal do Parané ocorreu no ano de
2014 com a oferta de cursos do Programa Nacional de Acesso ao Ensino Técnico e Emprego

(PRONATEC): Vendas e Auxiliar Administrativo, e o curso FIC em Auxiliar Administrativo.

A autorizagdo de funcionamento do Campus Pitanga ocorreu pela Portaria n® 27, de 21 de
janeiro de 2015, iniciando suas atividades de ensino em 09 de fevereiro de 2015, com o curso
Técnico em Cooperativismo Integrado ao Ensino Médio. No mesmo ano foi ofertado o curso FIC

em Condutor Ambiental Local.

No ano de 2016, além da continuidade do curso Técnico em Cooperativismo Integrado ao
Ensino Médio, o IFPR Campus Pitanga ofertou cursos Técnicos Subsequentes na modalidade de
EaD: Administracdo, Agente Comunitario de Saude, Logistica, Meio Ambiente e Servicos
Publicos, com polos nos municipios de Palmital, Candido de Abreu e Pitanga. Neste mesmo ano,
em parceria com a Casa Familiar Rural Vitor Mariano de Castro, Secretaria Municipal de Educacao
e o Nucleo Regional de Educagao do Municipio de Pitanga, foram ofertados cursos FIC em: Agente
de Desenvolvimento Cooperativista, Auxiliar Administrativo, Inglés Bésico, Programador de

Sistemas e Recreador.

Em 2017, além de quatro turmas de Técnico em Cooperativismo Integrado ao Ensino
Meédio, e da continuidade dos cursos Técnicos Subsequentes na modalidade de EaD, o IFPR
Campus Pitanga oferta o curso de Pos-Graduagdo, nivel de Especializacdo, em
Interdisciplinaridade e Docéncia na Educacao Basica e os cursos FICs em Auxiliar Administrativo

e em Producgdes Artisticas: Procedimento Tedricos e Metodologicos Bidimensionais - Pintura 1.

13
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O curso de Tecnologia em Agroindustria corresponde ao plano de verticalizagdo do ensino

no IFPR Campus Pitanga. A oferta de cursos superiores gratuitos e de qualidade atende a demanda

e colabora para o desenvolvimento regional.

1.2.2 O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria

De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia de 2016, o Curso
Superior de Tecnologia em Agroindustria faz parte do eixo tecnologico de Producdo Alimenticia.
O catalogo apresenta o perfil profissional de conclusdo, seu campo de atuacdo, a infraestrutura
minima requerida e as possibilidades de prosseguimento de estudos na P6s-Graduagao. O Curso ¢é
orientado pela Resolucdo CNE/CP n° 03/2002, o qual institui as Diretrizes Curriculares Nacionais

Gerais para a organizagdo e o funcionamento dos cursos superiores de tecnologia.
A construcdo do curso ocorreu de forma coletiva e pautada nos seguintes atos legais:

i.  Inicialmente, foi designada, pela Direcdo Geral do IFPR Campus Pitanga, a
Comissao Estruturante de Curso (CEC) por meio da Portaria n® 40 de 24 de maio de
2017 (IFPR — CAMPUS PITANGA, 2017);

ii. A Diregdo Geral do IFPR Campus Pitanga designou por meio da portaria n° 47 de
05 de junho de 2017 a Subcomissdao de Estruturagdo do Curso Superior de
Tecnologia em Agroindustria;

iii. O parecer conjunto n° 34/2017 das pro-reitorias foi de parecer desfavoravel a
abertura do curso;

iv. O memorando n° 103/2017 da Dire¢do Geral do Campus Pitanga interpds recurso
com mogoes de apoio de organizacdes como o Consorcio de Seguranga Alimentar
e Desenvolvimento Local — CONSAD Parand Centro, Consoércio Intermunicipal
para o Desenvolvimento Rural e urbano Sustentdvel da Regido Central do Estado
do Parand — CID Centro e Associacdo dos Municipios do Centro do Parana —

AMOCENTRO;

14
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v. O parecer conjunto n° 56/2017 das pro-reitorias acatou o recurso e foi de parecer
favoravel a Proposta de Abertura do Curso Superior de Tecnologia em
Agroindustria;

vi.  Apo6s confecgdo do PPC pela CEC e aprovagdo do mesmo pelas pro-reitorias, o
parecer n° 44/2018 da DESUP/PROENS a Abertura da Primeira turma do Curso de
Tecnologia em Agroindustria do IFPR Campus Pitanga;

vii. O parecer n° 52/2018 do CONSEPE também foi de parecer favoravel a criagdo do
curso;

viii. A Resolugdo n°® 38/2018 do CONSUP autoriza a criagao do curso;

1.2.3 Missio, Visao e Valores

A missao do IFPR se constitui em:

Promover a educacdo profissional e tecnoldgica, publica, de qualidade,
socialmente referenciada, por meio do ensino, pesquisa e extensdo, visando a
formagdo de cidaddos criticos, autonomos e empreendedores, comprometidos
com a sustentabilidade (PDI-IFPR, 2014/2018, p. 25).

Dessa missdo, deriva-se a visdo institucional: “Ser referéncia em educagdo profissional,
tecnologica e cientifica, reconhecida pelo compromisso com a transformagdo social” (PDI-IFPR,
2014/2018, p. 25). Os valores dos quais o IFPR preza sdo:

Pessoas;

Visao sistémica;

Educagao de qualidade e exceléncia;
Eficiéncia e Eficacia;

Etica;

Sustentabilidade;

Qualidade de vida;

Diversidade humana e cultural;
Inclusao social;

Empreendedorismo e inovacgao;
Respeito as caracteristicas regionais;
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Democracia e transparéncia (PDI-IFPR, 2014/2018, p. 25).

A partir do compromisso social, que se evidencia na missdo, na visdo e nos valores
institucionais, o IFPR propde uma formacao sélida, com base nos valores democraticos como
principios fundamentais a educagao e a produgdo de conhecimentos com base no tripé da educagao
- ensino, pesquisa e extensdo, permitindo uma integracao efetiva entre os membros da comunidade

escolar, a sociedade e o mundo do trabalho.

1.3 O PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

1.3.1 Integracio do Projeto ao PDI, PPI e PPP.

Entende-se que as instituicdes de ensino ndo podem mais ser apenas transmissores de
conhecimento e devem ser geradores de conhecimento, pautando-se no desenvolvimento de postura
critica que acompanha o desenvolvimento da sociedade. Esse conceito esta alinhado ao Plano de
Desenvolvimento Estratégico do IFPR (PDI/IFPR, 2019-2023), na definicdo das diretrizes
Institucionais que orientam a normatizacao e o funcionamento de cursos superiores de Tecnologia.
Essas diretrizes estdo em concordancia com ideias pressupostas no PPP do Campus Pitanga, no
que diz respeito ao papel da educacgao para a geracao de novas tecnologias através da pesquisa e da
inovacdo, e atuando como instrumento de aprendizado e assimilacdo dessas novas tecnologias
incluindo a aplicagdo de tais tecnologias na comunidade externa.

De acordo com o Plano de Desenvolvimento Institucional do IFPR (2019-2023), a
Institui¢do trabalha para ser referéncia em Educagdo Profissional, tecnoldgica e cientifica,
reconhecida pelo compromisso com a transformacao social que promove, a partir das acdes que
realiza.

Nas atividades econdmicas do municipio de Pitanga a industria de transformagao ocupa o
lugar de destaque, sendo superada por atividades comerciais. Dentro da industria de transformagao,
os produtos agropecudrios sao a principal fonte de recursos financeiros da cidade. Diante disso, os
cursos que fazem parte do eixo de producdo alimenticia sdo adequados as demandas locais da

comunidade, como forma de oferecer aprendizado e novas tecnologias.
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Assim, o Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do Campus Pitanga constitui-se
em uma importante implantacao local, que atende a necessidade de uma demanda da regido. A
concepcdo deste curso parte de uma construgdo coletiva, advinda das ideias que orientam as
principais acdes do Campus e o trabalho pedagogico da equipe docente e técnica que atuam direta
e indiretamente no curso.

O proposito do presente curso € disponibilizar ao mundo do trabalho profissionais de nivel
superior com competéncias em Tecnologia em Agroindustria, conscientes da realidade do
desenvolvimento tecnoldgico e inseridos no contexto social € humano.

O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria desenvolve conhecimentos para que o
futuro profissional atue em diversos setores da agroindustria, onde planeja, elabora, gerencia e
mantém os processos relacionados ao beneficiamento, a industrializagdo e a conservagdo de
alimentos. As areas de atuacdo do Tecndlogo em Agroindustria abrangem desde industrias
alimenticias de matérias-primas de origem animal e vegetal até instituicdes de pesquisas. A
supervisao das varias fases dos processos de industrializagdo de alimentos, o desenvolvimento de
novos produtos, o monitoramento da manutencdo de equipamentos, a coordenacao de programas e
trabalhos nas areas de conservagdo e controle de qualidade, consolidam e ampliam a atuacdo dos
profissionais na area. Além da formagao tecnoldgica, o curso desperta o empreendedorismo, a
gestdo, o planejamento, o controle e o marketing.

A relacdo entre ensino, pesquisa, extensao e inovagdo desempenha papel fundamental na
formacdo critica dos alunos-cidaddos, e ¢ alcancada a partir da integragdo que se faz entre os
docentes dos componentes curriculares, que propdem o aprofundamento de debates e de pesquisas
como forma de integrar e de contemplar seus respectivos conteudos. Essa estratégia permite que
as praticas pedagogicas sejam aplicadas ao desenvolvimento de tecnologias que atendam
problemas locais e regionais. Isso € possivel com a operacionalizacdo da relacdo entre teoria e
pratica, a democratizagdo do saber académico e o retorno desse saber, de uma forma aplicada. Essa
proposta se dara por meio de politicas de acesso e permanéncia, no apoio a projetos inovadores e
na difusdo de conhecimentos ¢ informacgdes com o foco na inclusdo no meio académico e na
sociedade. O processo ensino-aprendizagem considera a interacdo entre as demandas produtivas
regionais, contribuindo com a formagao de competéncias e habilidades a fim de que os educandos

superem as problematicas enfrentadas no cotidiano.
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1.3.2 Fundamentos Legais e Normativos da Area

O curso superior de Tecnologia em Agroindustria, criado pela Resolugdo CONSUP/IFPR
n° 38, de 29 de junho de 2018, estd fundamento na Lei n © 9.394 de 20 de dezembro de 1996, a qual
estabelece as Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional (LDB) e pelo Decreto n°® 5.773/2006, que
dispde sobre o exercicio das func¢des de regulagdo, supervisdo e avaliagdo de instituicdes de
educacdo superior e cursos superiores de graduacao e sequenciais no sistema federal de ensino. O
curso foi elaborado de acordo com os principios e fundamentos legais estabelecidos pelo Parecer
CNE/CP n°® 29/2002, o qual dispde sobre as Diretrizes Curriculares Gerais para a Educacao
Profissional de Nivel Tecnoldgico, Resolugdo CNE/CP n°® 3/2002, a qual institui as Diretrizes
Curriculares Nacionais Gerais para a organiza¢do e o funcionamento dos cursos superiores de
tecnologia, pelo Parecer CNE/CES n° 277/2006, o qual aborda a nova forma de organizagao da
Educacao Profissional e Tecnoldgica de Graduacao e pelo Catalogo Nacional de Cursos Superiores
de Tecnologia (2016). Este projeto pedagdgico de curso considerou ainda a Lei n° 10.861/ 2004, a
qual institui o Sistema Nacional de Avaliacdo da Educacdo Superior (SINAES), as Portaria
Normativa n® 40/2007 e Portaria n°® 23/2010, relativas aos processos de regulagdo, avaliagdo e
supervisao da educagdo superior no sistema federal de educacao, e os objetivos e as prerrogativas
da Lein® 11.892 de 29 de dezembro de 2008, que estabeleceu a criagdo dos Institutos Federais no

pais.

1.3.3 Integracio do Projeto com o SINAES

O Projeto Pedagogico do Curso (PPC) de Tecnologia em Agroindustria foi elaborado com
base no Instrumento de Avaliagao de Cursos de Graduagao do Sistema Nacional de Avaliagao da
Educagao Superior (SINAES), conforme Lei n® 10.861 de 14/04/2004 (BRASIL, 2004).

O SINAES estabelece 10 dimensdes, as quais devem ser utilizadas como referencial para o
desenvolvimento do projeto do curso, a fim de garantir a qualidade da atuagdo académica e social.

Essas dimensdes se integram ao projeto pedagogico da seguinte maneira:
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1. A missdo e o Plano de Desenvolvimento Institucional: A missao da institui¢ao é colocada
em pratica em todos os campi e cursos ofertados. Por meio da qualificagao dos docentes,
em programas de mestrado e doutorado, infraestrutura de laboratorios, desenvolvimento de
projetos de pesquisa e extensdo, ¢ possivel oferecer uma educacdo de exceléncia, visando
sempre a formagdo integral do estudante e o desenvolvimento da sociedade a qual esta
inserido.

2. A politica para o ensino, a pesquisa, a pos-graduag¢do, a extensdo e as respectivas
normas de operacionalizagdo, incluidos os procedimentos para estimulo a produgdo
académica, as bolsas de pesquisa, de monitoria e demais modalidades: Por meio das
Politicas de Gestdo Académica, descritas no PDI, os campi sdo subsidiados a fim de,
fortalecer acdes de ensino, pesquisa e extensdo, garantir recursos financeiros, incentivo a
promogao, divulgacdo e participagdo em eventos cientificos com publicacdo de pesquisas.
As acdes de politicas estudantis, garante aos mesmos diversas modalidades de bolsas que
vao desde bolsa permanéncia a bolsas de pesquisa e monitoria. A participacdo dos
estudantes de graduagdo em projetos de pesquisa e extensdo ¢ fortemente encorajada pelos
docentes desde o inicio do curso.

3. A responsabilidade social da institui¢do, considerada especialmente no que se refere a
sua contribuicdo em relacdo a inclusdo social, ao desenvolvimento economico e social, a
defesa do meio ambiente, da memoria cultural, da producgdo artistica e do patrimonio
cultural: A responsabilidade social inicia a partir do momento que a comunidade ¢
convidada a integrar a instituicdo. Através do curso de Tecnologia em Agroindustria ¢
possivel promover o desenvolvimento econdmico e social com acdes praticas, atraveés de
projetos de ensino, pesquisa e extensdo, que além de agregar conhecimento aos estudantes,
contribuem com a inclusdo social e o desenvolvimento local.

4. A comunicagdo com a sociedade: A comunicagdo ocorre de forma direta, onde a
comunidade académica promove agdes conjuntas com 6rgaos publicos e privados, a fim de
contribuir com solug¢des, desenvolvimento de atividades, entre outros.

5. As politicas de pessoal, de carreiras do corpo docente e corpo técnico-administrativo,

seu aperfeicoamento, desenvolvimento profissional e suas condi¢oes de trabalho: Ha um
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grande incentivo da gestdo para as praticas de aperfeicoamento de docentes e técnicos
administrativos, através de cursos curtos, graduagao ou programas de pos-graduacao.

6. Organizagdo e gestdo da institui¢do, especialmente o funcionamento e
representatividade dos colegiados, sua independéncia e autonomia na rela¢do com a
mantenedora, e a participa¢do dos segmentos da comunidade universitaria nos processos
decisorios: Os colegiados de curso e de gestao pedagogica tém autonomia para a tomada de
acOes que valorizem o bom andamento dos trabalhos. O colegiado do curso de Tecnologia
em Agroindustria conta com a representagdo dos estudantes, que levam ao grupo discussoes
pertinentes para o desenvolvimento e aprimoramento de agdes que envolvam todos os
estudantes do curso.

7. Infraestrutura fisica, especialmente a de ensino e de pesquisa, biblioteca, recursos de
informagdo e comunica¢do: Avaliagdes constantes da estrutura fisica de laboratorios, salas
de aulas, biblioteca e recursos de informagao e comunicacao sdo realizadas e sempre que
necessario, as devidas providéncias sdo tomadas para a melhoria da infraestrutura e a
garantia da qualidade do ensino.

8. Planejamento e avaliagdo, especialmente em relagdo aos processos, resultados e
eficacia da autoavalia¢do institucional. Estas acdes sdao coordenadas pela Comissao
Propria de Avaliagao (CPA) de cada instituicdo e orientadas pelas diretrizes e pelo roteiro
da autoavaliacao institucional da CONAES.

9. Politicas de atendimento aos estudantes: Por meio da gestdo académica, existem
programas de apoio aos estudantes. Esses programas contemplam todos os estudantes
através de bolsas de inclusdo social, assisténcia complementar, monitoria, pesquisas,
participagdo em eventos e iniciagdo cientifica. Também sdo oferecidos estimulos a
permanéncia, organizagao estudantil e acompanhamento de egressos.

10. Sustentabilidade financeira, tendo em vista o significado social da continuidade dos
compromissos na oferta da educagdo superior: O uso adequado dos recursos financeiros
garante a sociedade a oferta de ensino de qualidade. Dessa forma, a gestdo e administragao
do orcamento e as politicas e estratégias de gestdo académica sdo de suma importincia para

o desenvolvimento do curso e cumprimento das metas e prioridades estabelecidas.
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2. PRINCIPIOS E FUNDAMENTOS PEDAGOGICOS

2.1 JUSTIFICATIVA

Conforme destaca o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) (IFPR, 2017g) e seu
Estatuto Consolidado (atualizado em 2015) (IFPR, 2015a), o IFPR consiste em uma instituicao
fundamental para o desenvolvimento socioecondmico local e regional, atuando nos campos do

Ensino, Pesquisa, Extensdo e Inovagdo. Conforme destaca o Artigo 4° de seu estatuto:
O Instituto Federal do Parand tem as seguintes finalidades e caracteristicas:

I - ofertar educagdo profissional e tecnoldgica, em todos os seus niveis e
modalidades, formando e qualificando cidadaos com vistas a atuacao profissional
nos diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento
socioecondmico local, regional e nacional;

II - desenvolver a educag@o profissional e tecnoldgica como processo educativo €
investigativo, e de geracdo e adaptacdo de solugdes técnicas e tecnologicas as
demandas sociais e peculiaridades regionais;

IIT - promover a integracdo e a verticalizagdo da educagdo basica a educagdo
profissional e educagdo superior, otimizando a infraestrutura fisica, os quadros de
pessoal e os recursos de gestao;

IV - orientar sua oferta formativa em beneficio da consolida¢ao e fortalecimento
dos arranjos produtivos, sociais e culturais locais, identificados com base no
mapeamento das potencialidades de desenvolvimento socioecondmico e cultural
no ambito de atuacdo do Instituto Federal do Paran4;

V - constituir-se em centro de exceléncia na oferta do ensino de ciéncias, em geral,
e de ciéncias aplicadas, em particular, estimulando o desenvolvimento de espirito
critico, voltado a investiga¢do empirica;

VI - qualificar-se como centro de referéncia no apoio a oferta do ensino de ciéncias
nas institui¢cdes publicas de ensino, oferecendo capacitagdo técnica e atualizagdo
pedagodgica aos docentes das redes publicas de ensino;

VII - desenvolver programas de extensao e de divulgacdo cientifica e tecnologica;

VIII - realizar e estimular a pesquisa aplicada, a producdo cultural, o
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empreendedorismo, o cooperativismo e o desenvolvimento -cientifico e
tecnologico;

IX - promover a produgdo, o desenvolvimento e a transferéncia de tecnologias
sociais, notadamente as voltadas a preservagao do meio ambiente;

X - participar de programas de capacitagdo, qualificacdo e requalificacdo dos
profissionais de educagdo da rede publica;

XI - O IFPR, verificado o interesse social e as demandas de ambito local e
regional, podera ofertar cursos fora da area tecnologica (IFPR, 2015a, p. 4-5).

Com base nas finalidades institucionais, a analise do contexto regional permite identificar
um amplo conjunto de demandas nas quais o IFPR pode auxiliar. No ambito da implementagdo ¢
do fortalecimento dos cursos de licenciaturas, o artigo 7° da Lei n® 11.892/2008 acerca da educacao
superior, determina que os Institutos Federais ofertem “[...] cursos de licenciatura, bem como
programas especiais de formagdo pedagdgica, com vistas na formagdo de professores para a
educacdo basica, sobretudo nas areas de ciéncias e matematica, ¢ para a educacdo profissional”

(BRASIL, 2008a).

O IFPR Campus Pitanga esta situado a uma distancia de 340 km da capital do Estado do
Parand, Curitiba. De acordo com o ultimo Censo do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE, 2010a), realizado em 2010, Pitanga tem 32.638 habitantes. Além disso, apresenta um PIB
per capita de R$ 20.862,70, tendo como principal fonte de recursos a agropecuaria (IBGE, 2014).

O Municipio de Pitanga faz parte da mesorregido geografica Centro-Sul paranaense, sendo
amicrorregido geografica composta pelos municipios de: Nova Tebas; Candido de Abreu, Laranjal,
Palmital, Santa Maria do Oeste, Turvo, Boa Ventura de Sdo Roque, Pitanga, Mato Rico, Campina
do Simao e Manoel Ribas (IPARDES, 2012). E em sua extensao territorial tem na agricultura e na
pecudria seu maior vetor econdmico. S3o centenas de propriedades que produzem uma gama
variada de produtos, sendo que destaca-se a regido do Territorio da Cidadania Parana Centro, que

compde a microrregido da cidade de Pitanga, e que ¢ a sede do territorio.

Segundo dados do Ministério de Desenvolvimento Agrario (MDA), o Territério da
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Cidadania Parana Centro abrange uma area de 15.045,50 Km? e é composto por 18 municipios:
Altamira do Parana, Boa Ventura de Sao Roque, Campina do Simao, Iretama, Laranjal, Manoel
Ribas, Mato Rico, Nova Cantl, Nova Tebas, Palmital, Pitanga, Rio Branco do Ivai, Roncador,

Rosario do Ivai, Santa Maria do Oeste, Turvo, Candido de Abreu e Guarapuava.

Ainda de acordo com 0 MDA, a populacao total do territério ¢ de 341.696 habitantes, dos
quais 108.788 vivem na area rural, o que corresponde a 31,84% do total. Possui 23.167 agricultores
familiares, 2.040 familias assentadas, 2 comunidades quilombolas e 3 terras indigenas. Seu IDH

médio € 0,73.

Como pode ser observado nas Figuras 1, 2 e 3, fica nitida a caréncia social ¢ econdmica da
regido central do Parand. A distribui¢do espacial dos indicadores, resultado de estudos realizados
pelo Instituto Paranaense de Desenvolvimento Econdémico e Social (IPARDES) e Instituto de
Pesquisa Economica Aplicada (IPEA), demonstra a relevancia da acao sistematica do IFPR no
desenvolvimento regional (IPEA, 2015).

ESTADO DO PARANA

indice de Desenvolvimente Humano Municipal - 2010

[] de 0,546 a 06812
[ de 0,681 30,708
Bl d¢0.707 a 0,725
B i< 0.726 20,823

Fontes: [PEA,PNUD,FIP, IPARDES
Base cartogealica: 1957

Figura 1: Indice de Desenvolvimento Humano — Municipal- IDHM (IPARDES — IPEA).
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Figura 3: Caracterizagdo Econdmica Regional do Parana (IPEA, 2015).
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Esta regido tem uma grande quantidade de agroindustrias, que empregam e geram renda
para centenas de pessoas. Segundo dados do Territério da Cidadania Parand Centro, sdo mais de
200 agroindustrias operando nesta microrregido, destacando-se: as agroindustrias de embutidos, de
processamento de tripas para embutidos, de bolachas, de panificados, de conservas, de cerveja

caseira, de massas, entre outras.

E importante considerar que as cidades desta regido estdo enfrentando um problema grave,
que ¢ o envelhecimento e reducdo da populagcdo. Os jovens vao embora para grandes centros
urbanos, resultando em cidades com muitos aposentados e propriedades sem sucessao familiar. Em
contraponto a este fenomeno demografico, as agroindustrias s3o importantes mecanismos para

gerar renda e manter as familias no campo, evitando o éxodo rural.

Nesse aspecto, ¢ imprescindivel que o Instituto Federal do Parand, com sua capacidade de
ser um agente de mudanca social, colabore para que os agricultores familiares sejam incluidos no
processo de agroindustrializacdo e comercializagdo da sua producgdo, de modo a agregar valor,
gerar renda e oportunidades de trabalho no meio rural, garantindo a melhoria das condi¢des de vida
das populagdes beneficiadas direta e indiretamente pela sua atuagdo. Assim, o IFPR - Campus
Pitanga pode oferecer cursos superiores que atendam esta demanda regional por qualificagdo e
melhorias nas agroindustrias, fazendo com que os pontos fortes da regido sejam potencializados e
gerem oportunidades para que os produtores rurais processem os produtos agricolas e conquistem
mais mercado, melhorando a renda da atividade rural. Portanto, oferecer o Curso Superior de
Tecnologia em Agroindustria torna-se estratégico para que a institui¢do possa interagir com mais

propriedade no processo de desenvolvimento local e regional.

Destarte, o Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria terd um papel importantissimo
para o desenvolvimento social e economico da regido de Pitanga, podendo ser um mecanismo
publico de ensino superior que colabore para evitar o €xodo rural. Dessa maneira, espera-se que o
referido curso possa mudar a realidade social da regido de Pitanga, gerando um ambiente propicio
para que as agroindustrias tenham apoio do ensino, da pesquisa, da extensao e da inovagao para

desenvolver-se.

E importante destacar a relevancia e a influéncia que o IFPR - Campus Pitanga tera com
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este curso no processo de desenvolvimento do setor rural, pois a prestacdo de servigos junto a
comunidade agroindustrial facilitard a integracdo, a formagdo de parcerias institucionais e a
formagdo de mao de obra qualificada, fomentando a geragao de emprego e renda, o que com certeza
trara resultados positivos para a populacdo em geral no curto, médio e longo prazo. Por
consequéncia, o Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria pode retroalimentar o sistema
produtivo do setor rural, criando uma cadeia de sustentagdo para as agroindustrias. Portanto, esta
proposta de abertura de curso superior justifica-se pela grande importancia que a agroindustria tem
para a regido e pela aprovagdo do mesmo em Audiéncia Publica realizada no dia 12 de junho de

2017.

2.2 OBJETIVOS

2.2.1 Objetivo Geral

O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do Instituto Federal do Parana — Campus
Pitanga tem como objetivo promover s6lida formag¢ao académica aos estudantes, tornando-os aptos
a planejar, executar e controlar a qualidade das etapas do processo de producdo agroindustrial,
contemplando a obtengdo, o processamento e a comercializacdo de matérias-primas de diversas

origens, insumos e produtos finais.

2.2.2 Objetivos Especificos

- Apresentar condi¢des apropriadas para uma formagao profissional fundamentada no dominio
integrado de conhecimentos de humanidades, técnicos, operacionais e tecnologicos por meio de
atividades relacionadas ao ensino, pesquisa, extensao € inovacao;

- Desenvolver visao abrangente a respeito dos compromissos social e ambiental, além das questoes
éticas e legais que envolvem a atuagdo profissional,;

- Estimular nos estudantes a capacidade de planejar, executar e controlar a qualidade das etapas do
processo de producao agroindustrial;

- Estimular o espirito empreendedor do futuro profissional, por meio do estimulo a percepgao de

oportunidades de negbcios;
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- Contribuir para o avango tecnologico promovendo e realizando pesquisas no &mbito da producao
agroindustrial;

- Compreender e posicionar-se enquanto cidadao-profissional no contexto de uma sociedade
estruturalmente complexa, de classes, com diversidades culturais, econdmicas e sociais;

- Promover o desenvolvimento das agroindustrias da regido.

2.3 RESPONSABILIDADE SOCIAL, AMBIENTAL E PATRIMONIAL

2.3.1 A Responsabilidade Social do Curso

Segundo a ISO 26000, a responsabilidade social se expressa pelo proposito das
organizagdes em incorporarem considera¢des socioambientais em seus processos decisorios e a
responsabilizar-se pelos impactos de suas decisoes e atividades na sociedade e no meio ambiente.
Nesse cendrio, as institui¢des de ensino ndo devem estar deslocadas, pois segundo a LDB
(BRASIL, 1996), a Educagao Superior € responsavel por formar profissionais comprometidos com
0 meio social em que estdo inseridos, segundo a LDB (BRASIL, 1996), a responsabilidade social
das institui¢des de ensino superior se estende para a comunidade, para recursos naturais e
instrumentais, que integram o desenvolvimento regional e social.

Assim, estudantes e a comunidade académica podem atuar na gestao e pratica de projetos
que promovam a responsabilidade social nos espagos que estdo inseridos. Pode-se dizer que, a
responsabilidade social efetiva-se na constru¢do da cidadania, na qual, com uma perspectiva
integrativa de atuagdo pedagogica e profissional, ocorre o incentivo € a propagagdo de saberes
académicos, tecnologicos e populares, para emancipacao social. Segundo o Sistema de Avaliacao
da Educagao Superior (SINAES), a Lei n° 10.861, de 14 de abril de 2004, regulamenta que as IES
brasileiras devem realizar agdes educacionais em quatro pilares: ensino, pesquisa, extensdo e
responsabilidade social. Nessa perspectiva, o curso de tecnologia em agroindustria promove acoes
para a responsabilidade social, como em eventos, no IFTECH e IFAGROTECH. E também em
disciplinas do curso, destacando e incentivando o desenvolvimento de tecnologias na regido
abarcada pelo instituto, assim como a melhoria dos processos produtivos dos produtores rurais
locais, o incentivo ao empreendedorismo e a promocao social. Procura, desta forma, destacar a

importancia da participacdo de todos os agentes sociais para o desenvolvimento da regido e a
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promogao da igualdade. Procura-se, ainda, promover discussdes dentro de ambiente institucional e
com a comunidade académica sobre os Objetivos do Desenvolvimento Sustentavel e incentivos ao

desenvolvimento de arranjos produtivos locais.

2.3.2 Meio Ambiente e Desenvolvimento Humano

Segundo o que ¢ apresentado no Artigo 2° da Politica Nacional de Educagdo Ambiental Lei
9.795/99, “A educacao ambiental ¢ um componente essencial e permanente da educacao nacional,
devendo estar presente, de forma articulada, em todos os niveis e modalidades do processo
educativo, em carater formal e ndo-formal.”.

O curso de Tecnologia em Agroindustria procura promover a educagdo ambiental e o
desenvolvimento do ser humano, procurando dialogar nas disciplinas ofertadas, assim como em
disciplinas especificas (Ciéncia, Tecnologia, Sociedade e Meio Ambiente; Legislacdo e Seguranca
do Trabalho), discussdes sobre consumo consciente e sustentavel, instruindo, assim, a comunidade
académica a propagar essas praticas social e regionalmente. Sendo que eventos no Campus também

preconizam essas questdes ambientais e de desenvolvimento social e humano.

2.3.3 Memoria, Patrimonio Artistico e Cultural

O IFPR apresenta em sua estrutura uma série de grupos de trabalho que visam resguardar e
promover atividades artisticas e culturais. Estes grupos de trabalho geralmente sdo compostos por
servidores, podendo em alguns casos também apresentar a participagdo de discentes, pais e outros
membros da comunidade.

Os Nucleos de Arte e Cultura (NAC) do IFPR tém por finalidade fomentar, valorizar e
fortalecer a formagdo, a difusdo, a articulacdo, a producdo e a fruicdo artistica e cultural,
assessorando na interlocu¢do da gestdo politica, artistica e cultural da instituicdo (Resolucao
n® 69/2017). O NAC visa apoiar e fomentar programas, projetos, cursos, eventos, de cunho
educativo, cultural, artistico e social de modo a promover a integracao entre a teoria e a pratica na
formacdo dos futuros profissionais, envolvendo Ensino, Pesquisa e Extensdo (Resolucao

n°® 69/2017).
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Por sua vez, os Nucleos de Estudos Afro-Brasileiros e Indigenas (Neabi) do IFPR visam a
realizagdo de debates e reflexdes, no ambito do IFPR e da sociedade civil a que pertence, acerca
das relagdes étnico-raciais, com foco especial em populacdes negras, africanas, afrodescendentes
e originarias tradicionais (etnias indigenas). Com isso, pretende-se produzir conhecimentos e
estimular praticas e atitudes que, além de incidir no combate a invisibilidade que caracteriza essas
identidades socioculturais nos espagos publicos e de poder, possam, por meio de agdes de extensdo,
pesquisa, inovagao € ensino, estimular a tomada de consciéncia sobre os direitos das populacdes
mencionadas (Resolugao n°® 71/2018).

Outra iniciativa foi a elabora¢ao do “Portal das Artes” do IFPR, disponivel no enderego
eletronico https://reitoria.ifpr.edu.br/portal-das-artes, que busca divulgar cursos, eventos artisticos
culturais, projetos de ensino, pesquisa e extensdo, e preservar a memoria destas acdes. Ainda, o
Observatorio das Artes do IFPR consiste no espaco de divulgagdo das atividades propostas e da
criagdo de tempos e espacgos que utilizam a Arte, contribuindo assim na formagao de mediadores
culturais capazes de fomentar e planejar projetos artisticos e culturais em que agdes comunitarias
inclusivas e interculturais sejam disseminadas, motivando quanto as novas formas da construcao
do processo cognitivo, critico e criativo da comunidade académica e desenvolvendo um olhar
sensivel — o estético, a percepgdo, a criatividade e a reflexdo sobre sua propria identidade, seus
valores e os conhecimentos construidos na Educacao Profissional e Tecnoldgica.

O Centro de Linguas do Instituto Federal do Parana (CELIF) tem por atribui¢do coordenar
as acdes de ensino, pesquisa, extensao e inovagdo na area de linguas, para as comunidades interna
e externa, com vistas a inclusdo social, a diversidade cultural e a interculturalidade (Resolucao
n°®65/2017). E pela execugdo de atividades culturais, esportivas e sociais ¢ promovida a integracao
escola-comunidade.

De acordo com o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI) do Campus Pitanga, para
o periodo 2019-2023, as metas relacionadas a Memoria e Patrimdnio Culturais e Producao Artistica
e Cultural sdo: promover ao menos uma Mostra anual de trabalhos artisticos; estabelecer parceria
anual com entidades culturais locais (associa¢des, artesaos, artistas, ativistas culturais, etc.);
organizar encontros € palestras anuais em parceria com professores de outras institui¢cdes escolares
como forma de socializar o conhecimento em Arte e Cultura; propor anualmente Oficina para

Intercambio das respectivas areas de conhecimento da disciplina de Arte (artes visuais, teatro,

29



(11
1
MEE INSTITUTO FEDERAL

. . Parana thi!tél.'in da Educagho

danca e musica); organizar espago para exposi¢des artisticas; e criar um Centro de Memoria do
Campus Pitanga (PDI 2019-2023).

No curso de Tecnologia em Agroindustria, parte dos componentes curriculares se
correlacionam de modo transversal neste contexto, por exemplo, Portugués Instrumental; Ciéncia,

Sociedade, Tecnologia e Meio Ambiente; Marketing; Libras; Empreendedorismo; dentre outras.

2.3.4 Comunicacio e Relacoes com a Comunidade

Em termos de comunicacdo, o curso de Tecnologia em Agroindustria, assim como os
demais cursos ofertados pelo Campus Pitanga, encontra-se amparado pelos representantes da Rede
de Comunicadores do IFPR na unidade. Por meio deste trabalho em equipe, busca-se estabelecer
um didlogo com a comunidade de forma ampla, eficaz e transparente.

Tal trabalho tem inicio com a divulgagdo do curso durante o processo seletivo anual e
prossegue com a divulgagdo das agdes do curso (eventos cientificos, mostras, feiras, festividades,
etc), provimento de informacdes diversas, fortalecimento do vinculo entre os discentes e 0 Campus,
forma¢do de uma identidade institucional e de uma identidade local, entre outras iniciativas que
contribuem para ampliar e fortalecer as relagdes do Campus Pitanga com a comunidade académica
e a regiao.

As agdes de comunicagdo sdo divulgadas a partir de trés canais oficiais: o site institucional
do  Campus (https://pitanga.ifpr.edu.br/), a pagina do Campus no Facebook
(https://www.facebook.com/ifprCampuspitanga) e o perfil do Campus no Instagram
(https://www.instagram.com/ifpr.pitanga/). Para tanto, sdo criados materiais escritos, imagéticos e
audiovisuais, os quais sdo produzidos tanto por servidores locais, quanto pela equipe de
comunicagdo lotada em Curitiba. Também ¢ privilegiado o atendimento ao publico por meio dos
canais oficiais supracitados, voltado a resposta de dividas e ao acolhimento de criticas e sugestoes.

As iniciativas de comunicagdo auxiliam na implementacdo da visdo do IFPR, favorecem
maior engajamento com a sociedade local, ajudam a inserir o Campus na sociedade pitanguense,
abrem espaco para que os mais diferentes setores locais participem da vida académica e
possibilitam a construcdo de uma instituicdo mais democratica e que atende ao publico-alvo do

IFPR.
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2.4 CONCEPCAO DO CURSO

A Constituicao Federal, em seu art. 6°, ao elencar os direitos sociais do cidadao brasileiro,
relaciona os direitos a educagdo e ao trabalho. Assim, a educagdo ¢ um vetor importante para o
desenvolvimento social de uma nacdo. Esta proposta de curso, portanto, prioriza uma formagao
técnica, humanistica, emancipatoria e critica, concebendo o conhecimento como fato histérico e
social. Neste aspecto, o curso de Tecnologia em Agroindustria terd uma fungdo social e técnica
importante para a microrregido de Pitanga, potencializando o desenvolvimento econdmico da
agricultura familiar. Este profissional planeja, executa e controla a qualidade das etapas do
processo de producdo agroindustrial, contemplando a obtencdo, o processamento e a

comercializacdo de matérias-primas de diversas origens, insumos e produtos finais.

Nesta concepcdo, pode-se identificar a capacidade que o curso de Tecnologia em
Agroindustria tem em mudar a realidade social, melhorando as condi¢cdes econdmicas dos
produtores rurais desta regido. Desta maneira, percebe-se que o curso também tem uma vertente
humana relevante. Esta humanidade ¢ algo externo as pessoas, sendo produzida historicamente
deve ser apropriada pelos representantes da espécie que nem sempre tém acesso aos conhecimentos
que os tornam humanos. Uma educacdo humanistica prioriza o acesso ao conhecimento
historicamente produzido pela humanidade. Mas este ndo ¢ qualquer conhecimento, segundo
Saviani (2005), para que a educag¢do possa humanizar deve ter como referéncia conhecimentos

objetivos, cientificos, sistematizados historicamente que tomam forma institucionalizada na escola.

Assim, apresentar uma sintese sobre a visdo adotada pelo curso quanto a construcao do
conhecimento permite estabelecer o sentido e o significado das agdes continuas identificadas na
consciéncia humana. Dessa forma, € preciso entender o objetivo das atividades propostas, provocar
respostas e projetar novas necessidades, vinculadas a formac¢do humana. Portanto, no campo de
atuacao do Tecnologo em Agroindustria, destacam-se algumas atividades, tais como: atuacdo em
empresas de beneficiamento de produtos de origem animal e vegetal; integracdo entre o setor
primario e a agroindustria; aproveitamento de subprodutos; desenvolvimento de novos processos
inovadores de producao agroindustrial; a comercializagdo de produtos agroindustriais; processos

de controle de qualidade dos produtos, etc.
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Considerando a constitui¢ao de uma educagao que seja emancipadora, Saviani (1985, p. 10)
¢ consonante ao afirmar que € preciso ocorrer a passagem do ‘“senso comum a consciéncia
filosofica”, ou seja, € preciso “passar de uma concepgao fragmentaria, incoerente, desarticulada,
implicita, degradada, mecanica, passiva e simplista a uma concepcao unitaria, coerente, articulada,
explicita, original, intencional, ativa e cultivada”. Negar uma educacdo com estes propositos

significa exclusdo do processo, mesmo que, aparentemente, esteja incluso.

Neste ambito, destaca-se uma educagao de cunho critico que supere o empirico, passe pela
abstra¢do e chegue ao concreto, ou seja, a passagem do senso comum a consciéncia filosofica
implica a passagem do empirico ao concreto, o que concerne superar o principio de ndo contradig¢do
pelo principio da contradicdo, situando a educacdo em uma perspectiva critica. Portanto, a reflexao
geral em torno da natureza do conhecimento humano concebe um processo cognitivo que resulta
na epistemologia do conhecimento. Esta perspectiva, conforme Vazquez (1977) permite

transformar o mundo de forma criadora.

Em resumo, este documento enfatiza a estratégia do Instituto Federal do Parana- Campus
Pitanga no processo de formacdo de profissionais do setor agroindustrial. O curso de Tecnologia
em Agroindustria visa atender a demanda regional por profissionais desta drea do conhecimento.
Estes objetivos estdo previstos no planejamento institucional como uma politica de expansdo
importante, posicionando a institui¢do no cenario regional como um polo educacional voltado para

o desenvolvimento das caracteristicas regionais.

2.5 PERFIL DO EGRESSO

Segundo a 3* edigdo do Catalogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia, ano 2016,
o perfil profissional de conclusdo do egresso do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria
(CNCST-MEC, 2016, p. 91) ¢ planejar, implantar, executar e avaliar os processos relacionados ao
beneficiamento, a industrializa¢do e a conservagdo de produtos agroindustriais, da matéria-prima

ao produto final. Gerenciar os processos de produgao e industrializagao de produtos agroindustriais.
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Supervisionar as varias fases dos processos de industrializacdo e desenvolvimento de produtos
agroindustriais. Analisar produtos agroindustriais. Gerenciar a manutengdo de equipamentos na
agroindustria. Coordenar programas de conservagao e controle de qualidade. Desenvolver,
implantar e executar processos de otimizacdo da agroindustria. Desenvolver novos produtos e
pesquisa na agroindustria. Elaborar e executar projetos de viabilidade econdmica e processamento
de produtos agroindustriais. Vistoriar, realizar pericia, avaliar, emitir laudo e parecer técnico em

sua area de formacao.

De acordo com o mesmo catdlogo (CNCST-MEC, 2016, p. 91), os campos de atuagdo do
Tecnologo em Agroindustria sdo as cooperativas e associagdes, empresas de armazenamento e
distribuicdo de produtos agroindustriais, empresas de planejamento, desenvolvimento de projetos,
assessoramento técnico e consultoria, induastrias e/ou empresas de producao e beneficiamento de
produtos alimentares e ndo alimentares, laboratérios de anélises de produtos agroindustriais, 6rgaos
de inspecdo sanitaria, Institutos e Centros de Pesquisa, Instituigdes de Ensino, mediante formacao

requerida pela legislagdo vigente.

Ainda, de acordo com a Resolucdo Normativa n°® 257, de 29 de outubro de 2014, do
Conselho Federal de Quimica (CFQ, 2014), em seu artigo 2°, sdo atribui¢des a serem conferidas
de acordo com a avaliacdo da Estrutura Curricular e Contetidos Programaticos das Disciplinas

cumpridas nos Cursos de Graduacao pelos Profissionais de cada Categoria:

e Vistoriar, emitir relatorios, pareceres periciais, laudos técnicos, indicando as
medidas a serem adotadas e realizar servigos técnicos relacionados com as
atividades tecnologicas envolvidas no beneficiamento, armazenamento,
industrializacdo, conservacdo, acondicionamento e embalagem de
alimentos.

e (Coordenar, orientar, supervisionar, dirigir e assumir a responsabilidade
técnica das atividades envolvidas nos processos de industrializacdo de
alimentos.

e Exercer o magistério na Educacdo de Nivel Superior e de Nivel Médio,
respeitada a legislacdo especifica, e participar do desenvolvimento de
pesquisas, ambas as atividades, na area de processamento de alimentos.

e Executar andlises quimicas, fisico-quimicas, quimico-bioldgicas,
bromatologicas, toxicologicas dos insumos, produtos intermediarios e finais
da industria de alimentos e no controle de qualidade dos processos quimicos,
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bioquimicos e biotecnolégicos envolvidos, utilizando métodos
gravimétricos € volumétricos.

Executar analises quimicas, fisico-quimicas, quimico-biologicas,
bromatologicas, toxicologicas dos insumos, produtos intermediarios e finais
da industria de alimentos e no controle de qualidade dos processos quimicos,
bioquimicos e biotecnoldgicos envolvidos, utilizando as técnicas € métodos
instrumentais.

Efetuar controles fitossanitarios, nas etapas de armazenamento, producdo,
distribuicdo e comercializagdo sempre relacionados ao desenvolvimento de
solugdes tecnologicas a serem utilizadas nos procedimentos industriais de
obtencdo de produtos alimentares.

Planejar, conduzir, gerenciar e efetuar o controle de qualidade dos processos
quimicos, bioquimicos e biotecnoldgicos utilizados nas etapas da
industrializagdo de alimentos, desde a matéria prima, incluindo derivados,
até o produto final.

Planejar, conduzir e gerenciar as operacdes unitarias da industria quimica
utilizadas em todas as etapas da industrializacdo de alimentos.

Planejar, conduzir e gerenciar os processos quimicos, bioquimicos e
biotecnoldgicos, e as operagdes unitarias utilizadas no tratamento de aguas
destinadas a industria de alimentos e dos efluentes liquidos, emissdes
gasosas e residuos solidos.

Efetuar a inspe¢do das atividades produtivas, zelando pelo cumprimento das
normas sanitdrias e dos padrdes de qualidade dos produtos alimentares
industrializados.

Efetuar a aquisicdo, conduzir a montagem e manutencdo de maquinas e
equipamentos de implementos e supervisionar a instrumentacao de controle
das maquinas existentes nas instalacdes das industrias de alimentos.
Realizar as atividades de estudo, planejamento, elaboracdo de projeto,
especificagcdes de equipamentos e de instalagdes das indistrias de alimentos.
Desempenhar outras atividades e servigos ndo especificados na presente
Resolucao e que se situem no dominio de sua capacitacao técnico-cientifica,
conforme indicar a natureza da Organizacdo Curricular cumprida pelo
profissional, a ser definido pelo Conselho Federal de Quimica.

2.5.1 Areas de Atuacéo do Egresso

O Catéalogo Nacional de Cursos define o Eixo Tecnoldgico do Curso Superior de Tecnologia

em Agroindustria € o campo de atuacdo de seus egressos. O Curso Superior de Tecnologia em
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Agroindustria integra o Eixo Tecnoldgico de Produgdo Alimenticia e seus egressos podem realizar

atividades nos seguintes campos de atuacdo (CNCST - MEC, 2016, p. 91):

- Cooperativas e associagdes.

- Empresas de armazenamento e distribuicao de produtos agroindustriais.
- Empresas de planejamento, desenvolvimento de projetos,
assessoramento técnico e consultoria.

- Industrias e/ou empresas de producdo e beneficiamento de produtos
alimentares e ndo alimentares.

- Laboratérios de analises de produtos agroindustriais.

- Orgdos de inspegdo sanitaria.

- Institutos e Centros de Pesquisa.

- Institui¢des de Ensino, mediante formacdo requerida pela legislacdo
vigente.

Os egressos desse curso poderdo solicitar Registro Profissional junto ao Conselho Federal

de Quimica para as atribui¢des desses profissionais nas areas citadas anteriormente.

2.5.2 Acompanhamento de Egressos

O acompanhamento ¢ realizado por monitoramento de egresso, que articula a formagao
geral com a formagao profissional, conforme previsto no Plano de Desenvolvimento Institucional

do Instituto Federal do Parané (PDI, 2014, p. 60):

Monitoramento de egressos — o periodico contato com egressos com o
intuito de acompanhar os estudantes do [IFPR mesmo ap6s a conclusao de
seus cursos, mantendo banco de dados especifico e promovendo agdes de
integracdo que podem servir para consolidar e avaliar politicas
institucionais de formacao ou de difusdo tecnoldgica.

Dessa forma, o acompanhamento do egresso do curso de Tecnologia em Agroindustria visa

assegurar a comunicacdo entre este e a institui¢do, divulgando informagdes sobre sua area de
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formagdo, eventos académicos-cientificos, atividades de formagdo continuada e oportunidades

profissionais.

Além disso, levantar dados em relagdo a interesses e necessidades para a oferta de formagao
continuada, promovendo encontros, cursos de extensdo, palestras, a fim de atualizar e/ou
complementar os saberes adquiridos ao longo do curso finalizado, contribuindo para a inser¢ao no
mundo do trabalho. As agdes de acompanhamento de egressos terdo como base a Politica de

Acompanhamento de Egressos do IFPR, instituida pela Resolugdo n°® 23 de 23 de julho de 2021.

2.5.3 Registro Profissional

O IFPR Campus Pitanga e o Colegiado do curso Superior de Tecnologia em Agroindustria
devem cumprir os tramites exigidos pelo Conselho Federal de Quimica para o cadastramento do
curso junto a esse 0rgao possibilitando o Registro Profissional dos egressos do curso Superior de
Tecnologia em Agroindustria proposto. Cabe ao Campus orientar os egressos sobre os
procedimentos para registro de portadores de diploma de Tecndlogo em Agroindustria em

Conselhos Regionais de Quimica e/ou Conselhos Regionais de Engenharia e Agronomia.

A Resolugao Normativa do Conselho Federal de Quimica n® 257, de 29 de outubro de 2014,
define as atribuigdes dos profissionais que menciona e que laboram na drea da Quimica de

Alimentos no art. 1° (CFQ, 2014):

Sao profissionais da Quimica, nos termos da Resolugdo n°® 198/2004 do
Conselho Federal de Quimica, os Engenheiros de Alimentos, os Bacharéis
em Ciéncia dos Alimentos e as Categorias Profissionais caracterizadas no
“FEixo Tecnologico da Produg¢do Alimenticia”, constantes do Catalogo
Nacional de Cursos Tecnoldgicos do Ministério da Educagdo, ou seja:
Tecndlogos em Alimentos, Tecnologos em Laticinios, Tecndlogos em
Processamento de Carnes, Tecnologos em Viticultura e Enologia,
Tecndlogos em Producdo de Cachaga, Tecndlogos em Agroindustria e
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outras que venham a ser incluidas, que atuam nas atividades tecnologicas
relacionadas ao beneficiamento, armazenamento, industrializagdo e
conservacao de alimentos.

Ja pelo sistema CONFEA/CREA, os tecndlogos em geral estdo regulamentados pelo art.
23° da resolucdo 218/73:

I- o desempenho das atividade 09 a 18 do artigo 1° desta Resolugdo,
circunscritas ao ambito das respectivas modalidades profissionais;

II- as relacionadas nos numeros 06 a 08 do artigo 1° desta Resolucado, desde
que enquadradas no desempenho das atividades referidas no item I deste
artigo.

3. METODOLOGIA E ESTRATEGIAS PEDAGOGICAS

Conforme propde Pacheco (2011), a orientagdo pedagogica dos Institutos Federais deve
recusar o conhecimento exclusivamente enciclopédico, assentando-se no pensamento analitico,
buscando uma formagdo profissional mais abrangente e flexivel, com menos énfase na formagao

para oficios, priorizando a compreensao do mundo do trabalho.

Nessa perspectiva, o curriculo e as praticas pedagdgicas buscam problematizar a realidade
de forma que as respostas se tornem novo ponto de partida na busca constante do conhecimento,
entendendo-o de forma historica e, portanto, como processo, como percurso dinamico. Para tanto,
sao destacados diversos procedimentos didaticos pedagogicos, como atividades tedricas,
demonstrativas e praticas contextualizadas. O processo de ensino e aprendizagem extrapola os
limites da sala de aula, desenvolvendo-se significacdes pessoais e coletivas aproximando-se da

realidade.

Tal posicionamento implica na articulacdo entre o contetido e a sociedade, como elemento
de entendimento e transformagao social. Conforme Gasparin (2012, p. 2), isso implica em trabalhar
o conteudo “[...] de forma contextualizada em todas as areas do conhecimento humano [...] os

conteudos sao sempre uma producao histérica de como os homens produzem sua vida nas relagdes
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sociais de trabalho em cada modo de producdo”. O conteudo, dessa maneira, expande-se em
multiplas determinacdes contidas no todo social, a apropriacdo do conhecimento deixa de ser um

produto fragmentado, anistorico, mas representa a vida em diversas dimensdes da mesma realidade.

Gasparin (2009) afirma que os contetidos escolares ndo estdo na escola, mas fora dela. Na
escola torna-se teoria ¢ ensinado e volta a sociedade. Nesses termos, o que muda a sociedade ¢ a
pratica, que representa a esséncia da vida social, mas ndo hé pratica eficaz sem a teoria, ou seja,
teoria e pratica juntas formam a praxis, que € a pratica imbuida da teoria. Pela praxis o ser humano
¢ levado a refletir, considerar as contradigdes que se impdem no processo historico como forma de

ampliar a concepgao da realidade em suas multiplas determinagdes.

Saviani (1985) destaca que o povo detém a pratica transformadora do homem de massa,
mas acolhe concepg¢des hegemdnicas sem questiond-las. Pensamentos hegemonicos se converte em
senso comum, obtendo o consenso de todas as camadas que integram a sociedade, sendo necessario
extrair o que ai tem de positivo, ou seja, o bom senso, elaborando-o de maneira que se conceba um
mundo em consideracao as demandas populares superando concepcdes dominantes. Para o autor
supracitado, a eleva¢do do nivel cultural ¢ uma necessidade ao considerarmos a superacdo de forcas
hegemonicas, permitindo olhares diferenciados sobre a realidade, concebendo a educa¢do como

instrumento de luta e transformagao por meio da praxis criadora.

A consciéncia comum ¢ incapaz ao ser deixada por si s6 de ‘“‘superar sua concepgao
espontanea e irreflexiva da atividade pratica e ascender a uma verdadeira concepgao — filosofica —
da praxis” (VAZQUEZ, 1977, p. 16). A educagio, nesse sentido, busca romper os “[...] interesses
dominantes aqueles elementos que estao articulados em torno deles, mas nao inerentes a ideologia
dominante e rearticula-los em torno dos interesses populares, dando-lhes a consciéncia, a coesao e

a coeréncia de uma concep¢ao de mundo elaborada” (SAVIANI, 1985, p. 10-11).

Neste ambito, € preciso considerar que as sociedades humanas se estruturam pelo trabalho,
concebendo-o como a transformag¢ao da natureza de acordo com suas necessidades, constituindo
um mundo humano. Neste processo, Saviani (2007) afirma que educagdo e trabalho ndo se
dissociam, sdo atributos essenciais do ser humano que se define pela racionalidade, o que denota

uma ndo causalidade em relagdo a capacidade de trabalhar e educar.
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O trabalho costura as diferentes formas de educacdo, nas diferentes formas de vida, no
conjunto da historia. A produgdo da existéncia pela transformagdo da natureza produz o proprio
homem, o que denota um ato educativo de produzir-se a si mesmo no processo de trabalho. Assim,
“A produgdo da existéncia implica o desenvolvimento de formas e conteidos cuja validade ¢
estabelecida pela experiéncia, o que configura um verdadeiro processo de aprendizagem”

(SAVIANI, 2007, p. 154).

Desse modo, a organizagao curricular do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria
esta estruturada a constru¢ao de conhecimento que articula teoria e pratica, capacitando o discente
no dominio e uso dos conteudos integrados tedrica e praticamente ao seu cotidiano. Busca-se
relacionar a formacao académica a realidade vivenciada in loco de atuagao e sua articulagdo com
arranjos socioprodutivos locais e regionais. Assim, a pratica pedagogica no Curso Superior de
Tecnologia em Agroindustria do Campus esta fundamentada na aprendizagem como um processo
continuo de constru¢do de conhecimentos, habilidades e valores. Nessa perspectiva, este projeto
pedagégico defende o desenvolvimento de um trabalho a partir dos seguintes principios

metodoldgicos:

- Metodologias desafiadoras, estimulando o pensamento critico e priorizando a construgao
do conhecimento de forma ativa e interativa, utilizando estratégias diversificadas como:
aprendizagem baseada em problemas, projetos, visitas técnicas, aulas praticas de laboratorio e de
campo, grupos de observagdo e discussdo, oficinas, palestras, monitorias, aulas expositivas e

dialégicas, semindrios, entre outras;
- Utilizacdo de abordagem contextualizada e interdisciplinar.
- Diversificacao de processos avaliativos.

- Nivelamento dos componentes curriculares essenciais, como: Lingua Portuguesa e

Matematica.
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O compromisso do processo educativo ¢ o desenvolvimento integral, ndo apenas no aspecto
cognitivo, mas também nos aspectos afetivos e sociais, em uma perspectiva emancipatoria e de

destaque dos sujeitos envolvidos nesse processo.

O TFPR Campus Pitanga oferece equipe multiprofissional contando com psicélogo,
assistente social, e docente de educagdo especial. Sera oferecido Atendimento Pedagogico que
pretende, principalmente, orientar e auxiliar os discentes da institui¢do no tocante as lacunas no
processo de ensino e aprendizagem, com o intuito de potencializd-lo. O Atendimento Pedagogico
torna-se relevante a medida que atende aos discentes em sua diversidade e, por meio de orientagoes,
busca estratégias de organizacdo dos estudos, superacdo das dificuldades de aprendizagem, e
resolugdo de problemas que estejam interferindo no processo de ensino e aprendizagem. Sob
responsabilidade da equipe pedagdgica e da coordenagdo de curso serd desenvolvido um esquema
de diagnostico de dificuldades de aprendizagem e estratégias de recuperacdo de estudos que

proporcione aos estudantes o pleno acompanhamento do desenvolvimento do curso.

O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria do IFPR Campus Pitanga pretende
viabilizar a realizag@o de diversas atividades articuladas ao ensino, tais como monitoria, pesquisa,
inovacado e atividades de extensdo. A monitoria ¢ uma atividade auxiliar a docéncia podendo ser
remunerada mediante editais de assisténcia estudantil do [FPR. Essa atividade pode ser exercida
por discentes matriculados no curso com o objetivo de proporcionar maior integragdo entre os
estudantes, melhoria no desempenho académico dos discentes e contribuir para a diminui¢do das

taxas de evasao.

A participagdo discente em atividades de extensao € de suma importancia para que haja a
aproximacao entre o IFPR e a comunidade, visando promover o desenvolvimento regional. Para
tanto, os docentes deverdo desenvolver projetos e agdes que garantam a interacdo e a atuacao dos
discentes na transformac¢ao da realidade local. Da mesma forma ¢ fundamental que os discentes
participem de projetos de pesquisa e inovagdo que promovam a construgdo de novos

conhecimentos relacionados a area do curso.
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3.1 RELACAO ENTRE ENSINO, PESQUISA , EXTENSAO E INOVACAO

A indissociabilidade entre Ensino, Pesquisa e Extensao deve acontecer ao longo de todo o
curso, desde as propostas curriculares até as atividades extracurriculares que poderdo ocorrer
dentro ou fora da Institui¢@o. O ensino proporcionado pelo IFPR - Campus Pitanga ¢ oferecido por
cursos ¢ programas de formagdo inicial e continuada, de educagdo profissional técnica de nivel
médio integrada, de educagdo superior, e pos-graduacao desenvolvidos articuladamente a pesquisa

€ a extensao.

O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria esta organizado de modo a permitir
flexibilidade curricular, possibilitando ao discente, trajetérias em areas afins e/ou correlatas, desde
que estas contribuam para o perfil do egresso, no intuito de dimensionar as suas potencialidades e
contribuir com a sua autonomia intelectual e profissional diante do mundo do trabalho em constante

transformacgao.

A matriz curricular foi elaborada de modo a permitir espacos de flexibiliza¢ao da trajetoria
de aprendizagem, oferecendo componentes curriculares de extensdo, com a finalidade de reforcar
a insercdo de agdes com valorizacdo extensionista e visdo social. Também contempla discussdes
em relacdo ao desenvolvimento da sociedade, cultura e direitos humanos nos componentes
curriculares constituintes, em especial, no componente curricular Ciéncia, Tecnologia, Sociedade

e Meio Ambiente.

As acdes de pesquisa constituem um processo educativo para a investigacdo, visando a
producado, a inovacao e a difusdao de conhecimentos cientificos e tecnologicos, articulando-se ao
ensino ¢ a extensdo com vistas ao desenvolvimento social, tendo como objetivo estimular a
pesquisa aplicada para o desenvolvimento de solucdes técnicas e tecnoldgicas; incentivar a
participagdo de estudantes em eventos externos; viabilizar a criagdo de redes de pesquisa e

promover eventos técnico-cientificos e produgdes cientificas, instigando os estudantes na busca de

novos conhecimentos.
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As acdes de extensdo formam um processo educativo e cientifico que se articula ao ensino
e a pesquisa de forma indissociavel, com objetivo de intensificar a agao transformadora do IFPR —

Campus Pitanga junto a comunidade.

O IFPR incentiva a pesquisa, inovacao e extensao por meio do oferecimento de bolsas em
programas como PRADI; PIBIC; PIBEX, do apoio ao pesquisador como PIAP, além do Programa
de apoio a participagdo em eventos estudantis que tem por objetivo apoiar a participacdo de
discentes do IFPR matriculados nos cursos regulares, em eventos de natureza cientifica, cultural,
politica e esportiva, no territdrio nacional e/ou do MERCOSUL, custeando despesas com inscrigao,
hospedagem, alimentacdo e transporte. As praticas de pesquisa, extensao e inovagao relacionadas
ao Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria devem estar em acordo com a legislacao
nacional. Dessa forma, os produtos que por ventura forem desenvolvidos deverdo seguir as
politicas de pesquisa, extensdo e inovacao do IFPR, registro de propriedade intelectual e deposito

de pedido de patente.

As producdes provenientes de trabalhos de inicia¢do cientifica, extensdo, projetos de
pesquisa e relatorios de estdgio ou similares serdo divulgadas em eventos cientificos e/ou
periddicos da area. Os trabalhos desenvolvidos por bolsistas e demais integrantes, sob a orientacao
de professores, serdo divulgados no Encontro Cientifico de Inovacao, Pesquisa e Extensdao (ECIPE)
que ocorre anualmente no Campus Pitanga, onde serdo selecionados trabalhos a serem
apresentados no SEPIN — Seminario de Extensdo, Ensino, Pesquisa e Inovacdo — promovido
anualmente pelo IFPR. Visando a uma producdo de trabalhos de qualidade e que atendam as
normas para publicacgdo, serdo apresentadas as Normas para Elabora¢do de Trabalhos Académicos

do Instituto Federal do Parana.

3.2 TECNOLOGIAS DIGITAIS DE INFORMACAO E COMUNICACAO NO PROCESSO DE
ENSINO-APRENDIZAGEM

No IFPR Campus Pitanga todas as salas de aula contam com equipamentos multimidia que
permitem aos docentes o uso de recursos didaticos digitais. As salas também possuem acesso a

internet, possibilitando aos docentes o rapido acesso a informacdes, a exibi¢ao de videos didaticos,
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experimentos virtuais e demais recursos disponiveis que contribuam com o processo de ensino e

aprendizagem.

A internet no Campus € oferecida tanto via wireless como por meio de pontos de acesso
cabeados na biblioteca, facilitando aos discentes o acesso a contetidos para realizagdo de pesquisas,
elaboracdo de trabalho, relatorios e demais atividades propostas. O Campus oferece ainda,
laboratério de informatica com 35 computadores com acesso a internet. O laboratorio de Ciéncias

conta com computador proprio para uso em aulas e atividades de pesquisa.

O IFPR utiliza o sistema Karavellas que permite ao docente realizar atividades em ambiente
virtual de aprendizagem. No Karavellas o docente pode interagir com os discentes, criar foruns de
discussdo, disponibilizar materiais que podem ser acessados. Para o curso de Tecnologia em
Agroindustria, pretende-se utilizar tecnologias de aprendizado virtual, que popularmente sio
softwares conhecidos como AVA (Ambiente Virtual de Aprendizagem). Os AVA’s, com suas
caracteristicas e finalidades auxiliam docentes e discentes a aperfeicoar as praticas da sala de aula

(ROCHA; FILHO; GOMES, 2017).

O curso de Tecnologia em Agroindistria busca formar profissionais capazes de utilizar
Tecnologias Digitais de Informagao e Comunicag¢ao e, para tanto, oferece o componente curricular
Informatica Aplicada, direcionando o uso de softwares livres relacionados ao contexto do curso de

Tecnologia em Agroindustria.

4. ORGANIZACAO CURRICULAR

4.1 ESTRUTURA CURRICULAR

O Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria possui uma estrutura curricular
organizada de forma a permitir um planejamento, em etapas, da formacao intelectual/profissional,
em que os componentes curriculares se integram promovendo a dinamizagao e significacdo da
aprendizagem. O curriculo do curso procura ser um corpo estruturado de conhecimentos, que sirva

de orientagdo aos estudantes, mostrando com clareza as relagdes entre os componentes curriculares,
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possibilitando a contextualizacdo e a interdisciplinaridade, visando garantir o crescimento

intelectual continuo.

A estrutura curricular do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria esta organizada
de acordo com a Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional (LDB) n°9394/1996 (BRASIL,
1996), a Resolucao do Conselho Nacional de Educagao/Conselho Pleno n° 3/2002 (BRASIL, 2002)
que Institui as Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a organizagdo e o funcionamento dos
cursos superiores de tecnologia, com o Catdlogo Nacional dos Cursos Superiores de Tecnologia
(CNCST-MEC, 2016) que estabelece a carga hordria minima do curso e com a Instrugdo Interna
de Procedimento de n °02 de 6 de setembro de 2017. Como os egressos deste curso terdo registro
profissional junto ao Conselho Regional de Quimica, a estrutura curricular atende a Resolugdo

Normativa n°® 257 do Conselho Federal de Quimica de 29 de outubro de 2014 (CFQ, 2014).

A formacao do Tecndlogo em Agroindustria se da a partir de uma estrutura curricular que
promova a flexibilidade, a interdisciplinaridade, a contextualizagdo e constante atualiza¢do do
curso. A flexibilidade curricular ¢ apresentada como uma forma de possibilitar ao egresso uma
formagao humanistica que nao gere prejuizos a sua formagao profissional. Essa formagdo d4 ao

egresso condicdes de exercer a profissdo em prol dos cidaddos, da vida e do meio ambiente.

A tematica Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena, em atendimento as Leis n°
10.639/2003 (BRASIL, 2003), 11.645/2008 (BRASIL, 2008) e Resolugdo CNE/CP n° 01/2004
(CNE, 2004). Atendendo o Parecer CNE/CP n°08/2012 (CNE, 2012) e a Resolugao CNE/CP n°01
de 30 de maio de 2012, a tematica Educag¢do em Direitos Humanos ¢ contemplada na estrutura
curricular. Da mesma forma, os temas Protecao dos Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro
Autista, Conceito de Género do PNE e Educacao para a Seguranca no Transito, em atendimento,
respectivamente, a Lei n°12.764/2012, Nota Técnica n°24 CGDDH/DPEDHUC/SECADI/MEC e
Lei n°9.503/1997. Esses temas permeiam os componentes curriculares propostos e sdo abordados

especificamente no componente curricular Ciéncia, Sociedade, Tecnologia e Meio Ambiente.

A tematica Educacdo Ambiental, Lei n°9.795/1999 (BRASIL, 1999), Decreto n°
4.281/2002 (BRASIL, 2002) e Resolucdo CNE/CP n°02/2012 (CNE, 2012), fazem parte da
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estrutura curricular e sdo abordadas especificamente nos seguintes componentes curriculares:

Ciéncia, Sociedade, Tecnologia e Meio Ambiente e Legislagao e Seguranca do Trabalho.

O componente curricular Ciéncia, Sociedade, Tecnologia e Meio Ambiente aborda ainda
os temas Processos de Envelhecimento e Conceito de Género do PNE, atendendo, respectivamente,
a Lei n°10.741/2003 (BRASIL, 2003) e a Nota Técnica n°24/2015 (MEC, 2015). J4 o componente
curricular Legislagdo e Seguranga do Trabalho trata de normas de seguranga, englobando
prevengdo e combate a incéndios e a desastres, atendendo assim a Lei n°® 13.425/2017 (BRASIL,
2017). A estrutura curricular prevé ainda a oferta do componente curricular optativo Libras

conforme Decreto n°5.626/2005 (BRASIL, 2005) e Lei n° 10.436/2002 (BRASIL, 2002).

O curso disponibiliza ao estudante um conjunto de componentes curriculares com
mecanismo vertical de complexidade, possibilitando a aquisi¢ao de conhecimentos progressivos e
buscando relacionar os componentes entre si evitando uma visao fragmentada dos conceitos. Como
objetivos pedagdgicos, o curso busca que o estudante, com base na estrutura curricular proposta,
desenvolva sua capacidade intelectual por meio da assimilagdo de conhecimentos e de aulas
teodricas, aulas praticas em laboratorio e em campo, semindrios, palestras, entre outros. Ainda ¢é
prevista a possibilidade de realizagdo de Estdgio Nao Obrigatorio como forma de complementar os

conhecimentos adquiridos em sala de aula.

A matriz curricular ¢ formada por componentes curriculares obrigatorios basicos e
profissionalizantes, e por componentes curriculares optativos, englobando contetidos necessarios
para atingir adequadamente os objetivos a que o curso se propde em uma integragdo

contextualizada entre teoria e pratica.

A integralizagdo da carga horaria do curso ¢ estabelecida para ser cumprida no prazo
minimo de 3 anos (6 semestres) e no prazo maximo de 5 anos (10 semestres) conforme a Resolucao
CONSUP/IFPR 14/2014 (IFPR, 2014b). Como forma de atender a flexibilizagdo, a
contextualizagdo e a atualizagdo permanente do curriculo, sdo ofertados componentes curriculares
optativos, e utilizado o regime escolar por componente curricular que permite ao discente realizar

matricula em diferentes periodos do curso.
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Sao previstos nos primeiros semestres do curso componentes curriculares como Matematica
Aplicada, Estatistica e Portugués Instrumental como forma de preencher lacunas na formagao e

proporcionar a permanéncia e o €xito académico dos estudantes.

Com base no Artigo n° 81 da Lei 9.394/1996 (BRASIL, 1996), na Portaria 2.253/2001
(BRASIL, 2001c) e na Portaria 4.059/2004 (BRASIL, 2004f) serdo ofertados componentes
curriculares semipresenciais conforme previsto nas ementas de cada componente e respeitando a
legislacdo vigente. A orientagdo docente nesses componentes curriculares se dard mediante contato

através de meios eletronicos.

Em atendimento a Resolugdo CNE/CES n. 7, de 18 de dezembro de 2018, que estabelece
as Diretrizes para a Extensao na Educagao Superior Brasileira, bem como a Instru¢do Normativa
Reitoria/IFPR n.1, de 26 de julho de 2021, que institui a regulamentacdo para a implementacao da
Curricularizag¢do da Extensao no ambito do IFPR, a matriz curricular do curso de Tecnologia em
Agroindustria conta com as disciplinas de Extensdo I, II, e III, totalizando 250 h de extensdo

curricularizada no curso.

Todos os componentes sdo voltados para a busca da interdisciplinaridade, da
contextualizagdo de saberes e da inter-relagdo entre teoria e pratica. Apresentam carater multi e
interdisciplinar com o qual, a partir de um conjunto de agdes, tem-se a possibilidade da anélise de
problemas, reflexdes, discussdes e proposigdes com vistas a compreender “os fundamentos
cientificos, sociais, organizacionais, econdomicos, politicos, culturais, ambientais e éticos que
alicercam as tecnologias e a contextualizagdo do mesmo no sistema de producdo social”. Pela
diversidade de possibilidades, o desenvolvimento deste componente curricular podera
proporcionar itinerarios formativos que auxiliem os estudantes a compreender e alterar a realidade
em que estdo inseridos por meio da solucdo de situagdes problemas e da aplicacdo dos saberes

desenvolvidos no curso.

4.1.1 Representaciao Grafica do Processo Formativo

O fluxograma dos componentes curriculares esta representado a seguir:
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4.1.2 Matriz Curricular

®

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PARANA

(Criacdo Lei n2 11.892 de 29/11/2008)

Campus Pitanga

MATRIZ CURRICULAR DO CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA

Eixo Tecnoldgico do Curso: Produgdo Alimenticia

Base legal: RESOLUCAO CNE/CP 3/2002 - Catalogo Nacional de Cursos Superiores em Tecnologia

Base legal especifica do curso: Resolu¢do CNE/CP n2 29 de 03 de dezembro de 2002

Resolucdo de autorizacdo do curso no IFPR: Resolucdo n2 38 de 29 de junho de 2018

CH Total CH Presencial CH EAD
Semanas do semestre letivo: 20 Tipo (C, Numero de aulas | Hora-relégio | Hora-aula | Hora-relégio | Hora-relégio
AC, CO, presenciais (min) (min) (min)
AE) semanais
Periodos Matriz curricular
12 Semestre Matematica Aplicada C 4 73 80 67 6
Portugués Instrumental C 2 36 40 33 3
Quimica Geral C 4 73 80 67 6
Introducdo a Gestdo Agroindustrial C 2 36 40 33 3
Quimica Organica C 4 73 80 67 6
Microbiologia basica C 4 73 80 67 6
Subtotal (Total do periodo) 364 400 334 30
22 Semestre Fisica C 4 73 80 67 6
Bioquimica C 4 73 80 67 6
Informatica C 2 36 40 33 3
Estatistica C 2 36 40 33 3
Quimica Analitica C 4 73 80 67 6
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Logistica e Operagdes C 2 36 40 33 3
Corporativas
Metodologia da Pesquisa C 2 66 40 33 33
Subtotal (Total do periodo) 393 400 333 60
32 Semestre Microbiologia de Alimentos C 4 73 80 67 6
Quimica de Alimentos C 4 73 80 67 6
Contabilidade de Custos C 2 36 40 33 3
Anilise Fisico-Quimica de C 4 73 80 67 6
Alimentos
Planejamento e Controle da C 2 36 40 33 3
Produc¢ao
Legislacao e Seguranga do C 2 36 40 33 3
Trabalho
Ciéncia, Sociedade, Tecnologia e C 2 66 40 33 33
Meio Ambiente
Subtotal (Total do periodo) 393 400 333 60
42 Semestre | Principios de conservagao de C 4 73 80 67 6
produtos agroindustriais
Higiene Industrial e Legislacao C 2 36 40 33 3
Andlise de Viabilidade de C 2 36 40 33 3
empreendimentos
Operacgoes Unitarias na C 4 73 80 67 6
Agroindustria
Tecnologia de Cereais e C 4 73 80 67 6
Tubérculos
Optativa Cco 2 36 40 33 3
Extensao | AE 2 50 40 33 17
Subtotal (Total do periodo) 377 400 333 44
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52 Semestre Tecnologia de carnes | C 4 73 80 67 6
Tecnologia de frutas e Hortaligas C 4 73 80 67 6
Projetos de Instalagdes C 2 36 40 33 3
agroindustriais

Marketing C 2 36 40 33 3
Tecnologia de Bebidas C 4 73 80 67 6
Extensao AE 4 100 80 67 33
Subtotal (Total do periodo) 391 400 334 57
62 Semestre | Tecnologia de leite e derivados C 4 73 80 67 6
Tecnologia de carnes |l C 4 73 80 67 6
Embalagens C 2 36 40 33 3
Empreendedorismo C 2 36 40 33 3
Anilise Sensorial C 4 73 80 67 6
Extensao lll AE 4 100 80 67 33
Subtotal (Total do periodo) 391 400 334 57

Ao longo do HAP HAS AC Total

curso (C) Componentes Curriculares Obrigatdrios 1801 222 0 2023

(CO) Componentes Curriculares Optativos 33 3 0 36

(AE) Atividades de Extensdo 167 83 0 250

(AC) Atividades Complementares 0 0 130 130

Carga horaria total do curso 2001 308 130 2439

HAP Carga horéria de atividades presenciais
HAS Carga hordria de atividades supervisionadas — EAD
AC Atividades Académicas Complementares
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4.1.3 Componentes Optativos

Considerando a flexibilizacao curricular, conforme Resolugaio CONSUP/IFPR n° 19/2017
(IFPR, 2017b), Artigo n°19 do Anexo II, o discente podera escolher Componentes Curriculares
Optativos, sendo uma carga horaria de 33 horas (2 hora/aula) presenciais e 3 horas a distancia,
totalizando 36 horas-reldgio, no 4° semestre. O Componente Curricular Optativo serd ofertado
desde que tenha um ntimero minimo de 20 discentes matriculados, bem como, um limite maximo

de 40.

A tabela a seguir apresenta a relacdo dos Componentes Curriculares Optativos que serdo

ofertados no Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria.

Tabela 1: Componentes curriculares optativos do curso de Tecnologia em Agroindustria.

Componente Curricular Carga Horaria (hora-relégio)
Libras 36 horas
Analise Instrumental de Alimentos 36 horas
Planejamento experimental e Otimizacdo de Processos 36 horas
Biotecnologia 36 horas
Tecnologia de Produtos Nao Alimenticios e Ragdes 36 horas
Topicos Especiais de Tecnologia em Agroindustria 36 horas

4.1.4 Componentes Eletivos

O discente poderd ainda cursar os componentes curriculares de sua livre escolha, em outros

cursos de ensino superior do IFPR Campus Pitanga para enriquecimento cientifico e cultural,
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responsabilizando-se pela matricula e envio de certificacdo a coordenacdo do curso apos concluir

a disciplina.

4.1.5 Componentes de Extensao

Em atendimento a Resolugdo CNE/CES n. 7, de 18 de dezembro de 2018, que estabelece
as Diretrizes para a Extensdao na Educagdo Superior Brasileira, bem como a Instru¢do Normativa
Reitoria/IFPR n.1, de 26 de julho de 2021, que institui a regulamentagdo para a implementacao da
Curriculariza¢do da Extensdo no ambito do IFPR, a matriz curricular do curso de Tecnologia em
Agroindustria conta com os componentes de Extensao I, II, e III, totalizando 250h de extensdo

curricularizadas no curso.

Os componentes serdo voltados para o desenvolvimento de programas, projetos, cursos,
oficinas, eventos, publicacdes e prestagdo de servigos, dentro do contexto da extensdo universitaria.
Os docentes dos componentes curriculares desenvolverdo a cada semestre, com os estudantes,
acoes de extensdo relacionadas a area de Tecnologia em Agroindustria e afins, de acordo com os
objetivos do plano de ensino, das ementas dos componentes curriculares e das instrucdes

normativas vigentes.

Os estudantes que participarem de projetos de extensao fora dos componentes curriculares
especificos poderdo, nas datas estabelecidas em calendério académico, e munidos dos certificados
das horas de participagdo como membro/a de um projeto ou programa de extensdo, na area do
curso, pedir o aproveitamento destas horas para os componentes curriculares especificos de
extensdo, conforme Regulamento disponivel no Apéndice A. Dessa forma, garante-se o acesso de
todos e todas aos componentes curriculares e, além disso, abre-se a possibilidade de que o/a
estudante encontre outros meios para cumprimento de sua carga horaria em atividades

extensionistas.
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4.2 EMENTARIO E BIBLIOGRAFIAS

COMPONENTE CURRICULAR: Matematica Aplicada

PERIODO LETIVO: 1° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relégio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Razdo e proporcao; Grandezas proporcionais; Inversamente proporcionais; Regra de trés simples
e composta; Porcentagem; Nogdes de matematica financeira; Equagdes de 1° e 2° graus;
Grandezas e medidas: Areas ¢ volume, Mudanca de unidades de medidas; Matrizes e Sistemas
lineares.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BOULOS, P. Pré-Calculo. Sao Paulo: Pearson, 2011.

IEZZI, G. Fundamentos de Matematica Elementar: conjuntos e funcdes. 9. ed., Sdo Paulo:
Atual, 2013.

IEZZ1, G. Fundamentos de Matematica Elementar: logaritmos. 10. ed., Sdo Paulo: Atual,
2013.

IEZZ1, G. Fundamentos de Matematica Elementar: trigonometria. 9. ed. Sao Paulo: Atual,
2013.

LEITHOLD, L. O Calculo com Geometria Analitica. 3* ed. Sdo Paulo: Harbra, 1994.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

GUIDORIZZI, H. L. Um Curso de Calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001.

LAGES, E. Curso de Analise Real. 14. ed. Rio de Janeiro: IMPA, 2016.

SIMMONS, G. F. Calculo com Geometria Analitica. Sdo Paulo: Makron Books, 1988.
STEWART, J. Calculo. 8. ed. Sao Paulo: Thomson Pioneira, 2017.

THOMAS, G. B. Calculo. 10. ed. Sao Paulo: Prentice Hall, 2003.

COMPONENTE CURRICULAR: Portugués Instrumental

PERIODO LETIVO: 1° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/reldgio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Leitura e a Producao de Géneros Textuais nas Esferas Técnico-Cientificas: Concepcdes de
Leitura; Géneros Textuais: (Conceitos ¢ Condigdes de Producdo); Resumo, Resenha, Manual
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Técnico e Relatorio Técnico. Semindrio. Analise e reflexdo sobre a lingua: operadores
argumentativos, acentuagdo, pontuacdo e concordancia na construgdo dos sentidos no texto.
Estratégias de leitura de géneros textuais da esfera técnico-cientifica (manual técnico, relatorio
técnico, artigo cientifico, textos de divulgagdo cientifica) ¢ jornalistica (noticia, reportagem,
editorial, artigo de opinido) relacionadas ao desenvolvimento sustentavel. Andlise e reflexao sobre
a lingua.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. C. Interpretacio de Textos: competéncias e habilidades
em leitura. Sdo Paulo: Atual, 2009.

CUNHA, C.; CINTRA, L. Nova Gramatica do Portugués Contemporaneo. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira. 2016.

FARACO, C. A.; TEZZA, C. Pratica de texto para estudantes universitarios. 11. ed.
Petrépolis: Vozes, 2003.

FIORIN, J. L.; PLATAO, F. Licées de texto: leitura e redacio. Sdo Paulo: Atica, 2002.
FIORIN, J. L.; PLATAO, F. Para entender o texto: leitura e redacéo. 16. ed. Sdo Paulo: Atica,
2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

GARCEZ, L. Técnica de Redacao: o que ¢ preciso saber para bem escrever. Sdo Paulo: Martins,
2001.

PERISSE, G. Ler, pensar e escrever. Sao Paulo: Arte e Ciéncia, 2004.

TRAVAGLIA, L.; KOCH, I. A coeréncia textual. Sao Paulo: Contexto, 1999.

GARCIA, O. M. Comunicacio em Prosa Moderna: aprenda a escrever, aprendendo a pensar.
Rio de Janeiro: Ed. da Fundacdo Getulio Vargas, 1985.

ONU, Organizacao das Nagdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para

0 Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Geral

PERIODO LETIVO: 1° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Classificacdo da matéria. Estados fisicos e propriedades da matéria. Substancias puras e misturas.
Tipos de misturas, fracionamento de misturas. Estrutura atdmica. Tabela perioddica. Ligagdes
quimicas. Férmulas estruturais.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
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CANTO, E.L. PERUZZO, F.M. Quimica na abordagem do cotidiano. v. 1. 4 ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2015.

FILGUEIRAS, C. A. L. Lavoisier: o estabelecimento da quimica moderna. 2. ed. Sao Paulo:
Odysseus, 2008.

LE COUTEUR, P. M.; BURRESON, J. Os botoes de Napoleao: as 17 moléculas que mudaram
a historia. Sdo Paulo Zahar, 2006.

RETONDO, C. G, C; FARIA, P. Quimica das sensacées. 3. ed. Sio Paulo: Atomo, 2010.
SACKS, O. Tio Tungsténio: memorias de uma Infancia Quimica. Sao Paulo: Cia das Letras,
2002.

SCHWARCZ, J. Barbies, bambolés e bolas de bilhar. Sao Paulo Zahar: 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

FARIAS, R. F. Introducéo a Quimica Forense. 3. ed. Sio Paulo: Atomo, 2010.

GALHARDO E. F; CRUZ, R. Experimentos de Quimica: em microescala, com materiais de
baixo custo e do cotidiano. Sao Paulo: Livraria da Fisica, 2004.

JONES, L; ATKINS, P. Principios de Quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

STRATHERN, P. O Sonho de Mendeleiev: a verdadeira Histéria da Quimica. Sao Paulo:
Zahar, 2002.

WOLKE, R. L.O que Einstein disse a seu cozinheiro. 1 ed., S3o Paulo: Zahar, 2002.

COMPONENTE CURRICULAR: Introducao a Gestiao Agroindustrial

PERIODO LETIVO: 1° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/reldgio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Introducdo a agroindustria. Conceitos de Gestdo Agroindustrial. Nog¢des de Agronegocio:
conceito, elementos, sistema, cadeias produtivas, clusters, projetos, localizagdo. Arranjos
produtivos Locais Agroindustriais. Associativismo e Cooperativismo. Cooperativismo
agroindustrial. Aspectos econdmicos e sociais das agroindustrias. Perfil Profissional do tecnologo
em Agroindustria. Habilidades, Papéis e Competéncias gerenciais. Tipos de industria de
alimentos. Gestdo de processamento dos produtos alimenticios. Planejamento Agroindustrial.
Processos tecnologicos agroindustriais. Sustentabilidade Agroindustrial.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BATALHA, M.O. (coord.) Gestao Agroindustrial. Sdo Paulo: Editora Atlas, 2007
CALLADO, A.A.C. (Org.). Agronegocio. Sao Paulo: Atlas, 2005.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 2°¢di¢ao. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
MASSILON, J.A. Fundamentos de Agronegocios. 2.ed. Sao Paulo: Atlas, 2005.
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MENEZES, L.C.M. Gestao de Projetos. 3.ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.
SLACK, N. et. al. Administraciao da Producio. Sao Paulo: Atlas, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CHIAVENATO, I. Introduc¢ao a Teoria Geral da Administracdo. 7.ed. Sao Paulo: Saraiva,
2006.

GAWLAK, A.; RATZKE, F. Cooperativismo: Primeiras Licées. Brasilia: Sescoop, 2004.
MAXIMIANO, A.C.A. Fundamentos de Administrac¢ao. 2.ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.
MAXIMIANO, Antonio C. A. Teoria Geral da Administrac¢ao. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2008.
ORGANIZACAO DAS COOPERATIVAS BRASILEIRAS. Manual de Orientacio para
Constituicio e Registro de Cooperativas. 8ed. Brasilia: Sescoop, 2004.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos. 2° edicdo Sdo Paulo: Artmed,
2006.

ONU, Organizacao das Nacdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
0 Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Organica

PERIODO LETIVO: 1° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Introdugdo a Quimica Orgéanica. Propriedades Fisicas dos Compostos Organicos. Classificacao
de cadeias carbonicas. Fung¢des organicas: conceito, classificagdo, nomenclatura, propriedades e
aplicagdes. Isomeria. Reacdes organicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CANTO, E.L. PERUZZO, F.M. Quimica na abordagem do cotidiano. v. 3. 4 ed. Sdo Paulo:
Saraiva, 2015.

ENGEL, R.G. Quimica Organica Experimental. Porto Alegre: Bookman, 2009.

OLIVEIRA, K. Quimica Organica Experimental. Rio de Janeiro: Elsevier, 2016.

SHRIVER, D.; ATKINS, P. Quimica Geral Experimental. Porto Alegre: Bookman, 2008.
SOLOMONS, G. Quimica Organica. v. 1. Curitiba: LTC, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BESSLER, K. E. Quimica em Tubos de Ensaio: uma Abordagem para principiantes. Sao
Paulo: Edgard Blucher, 2004.

GALHARDO E. F; CRUZ, R. Experimentos de Quimica: em microescala, com materiais de
baixo custo e do cotidiano. Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2004.
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JONES, L; ATKINS, P. Principios de Quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 5. ed. Sdo Paulo: Bookman, 2012.

MCMURRY, J. Quimica Organica. Sao Paulo: Cengange, 2016.

TRINDADE, D.F. ef al. Quimica Basica Experimental. Sdo Paulo: Icone, 2011.

COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia Basica

PERIODO LETIVO: 1° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Introdugdo a Microbiologia. Morfologia e arranjo celular de microrganismos. Classificagdo dos
microrganismos. Fundamentos de microscopia e visualizagdo de microrganismos. Mecanismos
de patogenicidade microbiano. Técnicas de assepsia e desinfec¢do por agentes quimicos e fisicos.
Técnicas de semeadura e meios de cultura. Curva de crescimento. Fatores que interferem no
crescimento. Métodos de controle de microrganismos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

PELCZAR, Michael Joseph et al. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed. Sdo Paulo:
Pearson Makron Books, 1997. v. 1.

PELCZAR, Michael Joseph et al. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed. Sdo Paulo:
Pearson Makron Books, 1997. v. 2.

RIBEIRO, Mariangela Cagnoni; STELATO, Maria Magali. Microbiologia pratica: aplicacdes
de aprendizagem de microbiologia bésica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu,
2011. 224 p. (Biblioteca biomédica).

TORTORA, Gerard J.; CASE, Christine L.; FUNKE, Berdell R. Microbiologia. 12. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2017.

TRABULSI, Luiz Rachid; ALTERTHUM, Flavio (ed.). Microbiologia. 5. ed. Sao Paulo:
Atheneu, 2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CRUZ, H. M. Analises microbioldgicas e fisico-quimicas: conceitos para gestao ambiental.
Sdo Paulo: Erica, 2014.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed,
2013.

FRANCO, B. D. G. M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2008.

JAY, J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 712p.
MADIGAN, M. T. et al. Microbiologia de Brock. 14. ed. Porto Alegre: Artmed, 2016.
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COMPONENTE CURRICULAR: Fisica

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relégio EAD

EMENTA:

Sistemas de unidades; Tipos de grandezas; Cinematica; As leis de Newton; Conservacao de
energia mecanica; Hidrostatica; Hidrodinamica; Termologia; Dilatacdo térmica; Calorimetria;
Transmissio de calor; Gases; Leis da termodinidmica; Eletricidade basica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Mecanica. 10. ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2016.

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Gravitagdo, Ondas,
Termodinamica. 10. ed., v. 2. Rio de Janeiro: LTC, 2016.

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Eletromagnetismo. 10.
ed., v. 3. Rio de Janeiro: LTC, 2016.

HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de Fisica: Optica e Fisica
Moderna. 10. ed., v. 4. Rio de Janeiro: Editora LTC, 2016.

HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. 12. ed. Porto Alegre: Bookman, 2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

TIPLER, P. A.; MOSCA, G. Fisica: para cientistas e engenheiros. 6. ed., v. 1. Rio de Janeiro:
LTC, 2009.

TIPLER, P. A.; MOSCA, G. Fisica: para cientistas e engenheiros - Eletricidade e Magnetismo.
6. ed., v. 2, Rio de Janeiro: LTC, 2009.

PERUZZO, J. Experimentos de Fisica Basica: Mecanica. 1., ed. Sdo Paulo: Livraria da Fisica,
2012.

PERUZZO, J. Experimentos de Fisica Basica: Termodinamica, Ondulatoria e Optica. 1. ed.,
Sao Paulo: Livraria da Fisica, 2012.

PERUZZO, J. Experimentos de Fisica Basica: Eletromagnetismo, Fisica Moderna e Ciéncias
Espaciais. 1. ed., Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2012.

COMPONENTE CURRICULAR: Bioquimica

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:
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Introducdo a Bioquimica. Estruturas, propriedades quimicas e func¢des de biomoléculas:
carboidratos, lipidios, aminodcidos, proteinas, nucleotideos e acidos nucleicos. Introducao ao
metabolismo. Respiragdo celular. Fermentagdes.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

HARVEY, Richard A; FERRIER, Denise R. Bioquimica ilustrada. 5. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2012.

NELSON, David L.; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 6. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2014.

BELLE, Luziane Potrich; SANDRI, Silvana. Bioquimica aplicada: reconhecimento e
caracterizagio de biomoléculas. Sdo Paulo: Erica, 2014. 136 p. (Série eixos. Ambiente e satde).
MARZZOCO, A.; TORRES, B. B. Bioquimica basica. 4. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
2015.

VOET, D.; VOET, J. G. Bioquimica. Porto Alegre: Artmed, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

JUNQUEIRA, Luiz Carlos Uchoa; CARNEIRO, José. Biologia celular e molecular. 9.

ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, c2012.

KOOLMAN, J.; ROHM, K. H. Bioquimica: texto e atlas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.
KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teoria e aplica¢des. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2008.

MACEDO, G. A. et al. Bioquimica experimental de alimentos. 1. ed. Sdo Paulo: Varela,
2005.

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed., rev.

Sdo Paulo: Blucher, 2007.

COMPONENTE CURRICULAR: Informatica

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Aquisi¢ao de principios e desenvolvimento inicial de pericia em Programagao de Computadores
através de uma linguagem de alto nivel. Algoritmos. Representagdo de dados, tipos primitivos e
compostos: inteiro, real, booleano, caractere e cadeia de caracteres. Entrada e Saida. Estruturas
de selecdo: simples (se) e multipla (caso). Estruturas de repeti¢do: com pré-condigao
(enquantofaca), com pos-condicao (repita-at€¢) e de lagos contados (para-faca). Matrizes n-
dimensionais. Testes e depuracdo. Relaciona, através da pratica como componente curricular, os
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conhecimentos em computacdo com atividades formativas que promovam experiéncias e
reflexdes proprias ao exercicio da profissao.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ASCENCIO, A. F. G. Fundamentos da Programaciao de Computadores. Prentice Hall, Sao
Paulo, 2002.

ENGELBRECHT, A. M.; PIVA, D. Algoritmos e Programacio de Computadores. Rio de
Janeiro. Elsevier. 2012.

LOPES, A.; GARCIA, G. Introducido a Programacio: 500 Algoritmos Resolvidos. Rio de
Janeiro: Elsevier, 2002.

MANZANO, J. A. N. G.; OLIVEIRA, J. F. Algoritmeos: logica para desenvolvimento de
programacio de computadores. Sdo Paulo: Erica, 2008.

SANTOS, R. Introdugio a Programacio Orientada a Objetos usando JAVA. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

FORBELLONE, A. L. V.; EBERSPACHER, H. F. Logica de Programacio: A Construcio de
Algoritmos e Estruturas de Dados. 3. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005.

MONK, S. Programacio com Arduino. Sao Paulo: Bookman, 2013.

MONK, S. 30 Projetos com Arduino. Sao Paulo: Bookman, 2013.

MONK, S. Programacao com Arduino II. Sao Paulo: Bookman, 2014.

PEREIRA, S.L. Algoritmos e Logica de Programacio em C: Uma Abordagem Didatica. 1. ed.
Sdo Paulo: Erica, 2010.

COMPONENTE CURRICULAR: Estatistica

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Tabelas de distribuicdo de frequéncias; Representacdes graficas de tabelas de distribuicao de
frequéncias; Medidas de tendéncia central; Medidas de dispersao; Covariancia; Probabilidade:
definicdo e seus teoremas; Probabilidade em espacos amostrais finitos e equiprovaveis.
Indicadores de desenvolvimento sustentavel.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BUSSAB, W. O., MORETIN, P. A. Estatistica basica.8. ed., Sdo Paulo: Saraiva, 2014.
CRESPO, A. A. Estatistica Facil.19. ed., Sao Paulo: Saraiva, 2012.
FONSECA, J. S., MARTINS, G. A. Curso de estatistica. 6. ed., Sdo Paulo: Atlas, 2006.
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IEZZ1, G.; HAZZAN, S.; DEGENSZAIN, D. Fundamentos da matematica Elementar:
Matematica Financeira e Estatistica. 2. ed., v. 11, Sdo Paulo: Atual, 2013.

TRIOLA, M. F. Introducao a estatistica: Atualizagao da Tecnologia. 11. ed., Rio de Janeiro:
LTC, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

COSTA NETO, P. L. O. Estatistica basica. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2005.

HUFF, D.; GEIS, 1.; CASOTTI, B. Como mentir com Estatistica.l. ed., Rio de Janeiro:
Intrinseca, 2016.

MAGALHAES, M. M.; LIMA, A. C. Nocdes de Probabilidade e Estatistica. 7. ed., Sdo Paulo:
EDUSP, 2013.

PINHEIRA, J. I.; CUNHA, S. B.; CARVAJAL, S.; et al. Estatistica basica: a arte de trabalhar
com dados. Sao Paulo: Campus, 2008.

SILVA, N. N. Amostragem probabilistica: um curso introdutorio. Sao Paulo: EDUSP, 2015.
ONU, Organizacao das Nacdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
o Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica Analitica

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/reldgio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Introdugdo a Quimica Analitica. Erros e tratamentos de dados analiticos. Equilibrio quimico.
Funcgdes inorganicas. Titulacdo. Natureza fisica dos precipitados. Métodos gravimétricos e
volumétricos de analise.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BACCAN, N. Quimica Analitica Quantitativa Elementar, Sao Paulo: Edgard Blucher, 2001.
BARBOSA, G.P. Quimica Analitica— Uma Abordagem Qualitativa E Quantitativa. Erica,
2014.

HARRIS, D. C. Quimica Analitica Quantitativa. Curitiba: LTC, 2002.

SKOOG, A. D. et al. Fundamentos de quimica analitica.§8. ed., Sdo Paulo: Thomson, 2006.
VOGEL, A. I. Quimica Analitica Qualitativa. Sao Paulo: Mestre Jou, 1981.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BESSLER, K. E. Quimica em Tubos de Ensaio: uma Abordagem para principiantes. Sao
Paulo: Edgard Blucher, 2004.
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CANTO, E.L. PERUZZO, F.M. Quimica na abordagem do cotidiano. v. 2. 4 ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2015.

JONES, L; ATKINS, P. Principios de Quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012.

TRINDADE, D.F. et al. Quimica Basica Experimental. Sao Paulo: Icone, Sao Paulo: 2011.

COMPONENTE CURRICULAR: Logistica e Operacées Corporativas

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relégio EAD

EMENTA:

Operagdes Corporativas e Logistica. Relagdes entre a logistica, os sistemas de producdo e a
estratégia de operacdes. Operagdes e a cadeia de suprimentos. Gestdo de recursos materiais e
patrimoniais. Administragdo de Materiais - estoques. Gestao da distribuigdo — logistica. Logistica
reversa.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BALLOU, R. H. Gerenciamento da cadeia de suprimentos/logistica empresarial. 5. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2006.

LAUGENI, F. G.; MARTINS, P. G. Administracdo da producao. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2015.

MARTINS, P. G.; ALT, CAMPOS, P. R. Administracio de materiais e recursos patrimoniais.
3. ed., rev. e atual. Sdo Paulo: Saraiva, 2009.

NOVAES, A. G. Logistica e gerenciamento da cadeia de distribuicdo. 4. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2014.

OLIVEIRA, D. P. R. Administracdo de Processos: Conceitos, Metodologia, Praticas. Sao
Paulo: Atlas, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BERTAGLIA, P. R. Logistica e gerenciamento da cadeia de abastecimento. 2. ed. Sao Paulo:
Saraiva, 2009.

CORONADO, O. Logistica Integrada: modelo de gestido. Sao Paulo: Atlas, 2007.

CORREA, H. L.; CORREA, C. A. Administracdo da producido e de operacoes. 2. ed. Sao
Paulo: Atlas, 2013.

MOURA, R. A. Sistemas e técnicas de movimenta¢ao e armazenagem de materiais. 5 ed. Sao
Paulo: IMAM, 2005.

RAZZOLINI FILHO, E. Logistica: evolu¢ao na administracdo: desempenho e flexibilidade.
Curitiba: Jurua, 2006.
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COMPONENTE CURRICULAR: Metodologia de Pesquisa

PERIODO LETIVO: 2° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

A ciéncia e a producdo do conhecimento cientifico. A pesquisa cientifica: abordagens, tipos ¢
orientagdes metodologicos. Processo de investigacao cientifica. Aspectos tedricos e praticos do
conhecimento, da ciéncia, dos métodos ¢ técnicas de pesquisa ¢ da produgao cientifica. Redacao
de trabalhos cientificos: Resenhas, resumos, papers, relatorios, etc. Normas e organizacdo do
texto cientifico (normas da ABNT).

BIBLIOGRAFIA BASICA:

GIL, A. C. Como elaborar projetos de pesquisa. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

LAKATOS, E. M.; MARCONI, M. A. Fundamentos de Metodologia Cientifica. 8. ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2017.

MEDEIROS, J. B.; TOMASI, C. Redacdo de Artigos Cientificos. Métodos de realizacao,
selecdo de periddicos, publicagdo. Sdo Paulo: Atlas, 2016.

PINHEIRO, J. M. S. Da iniciacio cientifica ao TCC: uma abordagem para os cursos de
tecnologia. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2010.

SEVERINO, A. J. Metodologia do trabalho cientifico. 24. ed. Sao Paulo: Cortez, 2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ALVES, R. Filosofia da ciéncia: introdu¢do ao jogo e suas regras. 10. ed. Sdo Paulo: Loyola,
2005.

ECO, U. Como se faz uma tese. 23. ed. Sao Paulo: Perspectiva, 2010.

GIL, A. C. Métodos e técnicas de pesquisa social. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2016.
GOLDENBERG, M. A Arte de Pesquisar: como fazer pesquisa qualitativa em Cié€ncias Sociais.
Rio de Janeiro: Record, 2004.

SPECTOR, N. Manual para a redacao de teses, dissertacoes e projetos de pesquisa. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 1997.

COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia de Alimentos

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

63



ONNE
1 T
MEE INSTITUTO FEDERAL A

. . Parana Ministérie da u:agia

Importancia e principais grupos relacionados aos alimentos. Fatores intrinsecos e extrinsecos que
afetam o desenvolvimento de microrganismos em alimentos. Doengas transmitidas por alimentos.
Padrao microbiologico e legislagao pertinente. Analise microbioldgica de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

JAY,J. M. Microbiologia de alimentos. 6. ed., Porto Alegre: Artmed, 2005. 712p.
FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2. ed., Porto Alegre: Artmed,
2013. 602p.

FRANCO, B. D. G. M. Microbiologia dos alimentos. 2. ed., Sdo Paulo: Atheneu, 2003.182p.
RIBEIRO, M. C. Microbiologia Pratica: Aplicacdes de Aprendizagem de Microbiologia Basica.
2. ed., Sao Paulo: Atheneu, 2011. 249p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CRUZ, H. M. Analises Microbiologicas e Fisico-Quimicas: Conceitos para Gestao Ambiental.
1. ed., Sdo Paulo: Erica, 2014.

MADIGAN, M. T.; et al. Microbiologia de Brock. 14. ed., Porto Alegre: Artmed, 2016.
PELCZAR, M. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2.ed., v. 1, Sdo Paulo: Makron,1996. 524p.
PELCZAR, M. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2.ed., v. 2, Sdo Paulo: Makron,1996
TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. 12. ed. Porto Alegre: Artmed,
2017.

TRABULSI, L. R. Microbiologia.5. ed., Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 780p.

COMPONENTE CURRICULAR: Quimica de Alimentos

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Agua nos alimentos. Sistemas dispersos Alimenticios. Componentes principais dos alimentos e
reacgoes de interesse. Bioquimica dos alimentos: carne, leite, ovos, e tecidos vegetais.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS (ABNT). NBR ISSO 22000. Sistema
de Gestao da Seguranca de Alimentos - Requisitos para qualquer organizacio na cadeia
produtiva. 2006. 35p.

BRASIL. Ministério da Satde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Métodos Fisico-
Quimicos para Analise de Alimentos. 2005.

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed., Campinas:
Unicamp, 2003.
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FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos. 4. ed., Porto Alegre: Artmed, 2010.
RIBEIRO, E. P., SERAVALLI, E. A. G., Quimica de Alimentos. 2. ed., Sdo Paulo: Edgard
Bliicher Ltda, 2007. 196p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

GAVA, A.]. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. Sao Paulo: Nobel, 2008.
ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.

Porto Alegre: Artmed, 2005. v.1.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos. 3. ed., Rio de Janeiro: Elsevier - Campus, 2015.
256p.

MACEDO, G. A. et al. Bioquimica Experimental de Alimentos. 1. ed., S3o Paulo: Varela, 2005.
187p.

COMPONENTE CURRICULAR: Contabilidade de Custos

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relégio EAD

EMENTA:

Nogoes basicas de contabilidade. Principios contabeis aplicados a custos. Natureza da
contabilidade de custos e conceitos basicos. Custos de producdo: materiais diretos, mao de obra
direta e custos indiretos de fabricacdo. Classificagdo dos custos. Custos de produtos vendidos, de
mercadorias vendidas e de servicos prestados. Sistema de custeamento por processo. Sistema de
custeamento por ordem de producdo. Métodos de custeio. Critérios de rateio. Custos para
controle. Custos para decisdo. Aspectos técnicos e praticos de sistemas de custos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BORNIA, A. C., Analise gerencial de custos: aplicacdo em empresas modernas. 3. ed. Sdo Paulo:
Atlas, 2010.

LEONE, G. S. G. Custos: planejamento, implanta¢io e controle. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000.
MAHER, M. Contabilidade de custos: criando valor para a administracdo. Sao Paulo: Atlas,
2001.

MARTINS, E. Contabilidade de custos. 10. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2010.

MARTINS, E. Contabilidade de custos: Exercicios. 9. ed. Sao Paulo: Atlas, 2010.

OLIVEIRA, L. M. de; PEREZ JUNIOR, J. H. Contabilidade de custos para nao contadores.
5. ed. Sao Paulo: Atlas, 2012.

RIBEIRO, O. M. Contabilidade geral facil. 9. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
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ATKINSON, A. A.; et al. Contabilidade gerencial. Sao Paulo: Atlas, 2001.
BORNIA, A. C. Analise gerencial de custos — aplicagdo em empresas modernas. Sao Paulo:
Bookman, 2002.
BRUNI, A. L. A administracio de custos, precos e lucros: com aplicacdes na hpl2c e excel.
Sdo Paulo: Atlas, 2006.
LEONE, G. S. G. Curso de contabilidade de custos. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000.

. Curso de contabilidade de custos: livro de exercicios. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000.
PEREZ JUNIOR, J. H.; OLIVEIRA, L. M. de; COSTA, R. G. Gestao estratégica de custos:
textos, casos praticos e testes com as respostas. 8. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2012.

COMPONENTE CURRICULAR: Analise Fisico Quimica de Alimentos

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relégio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Boas préticas de laboratdrio aplicadas a analise de alimentos. Amostragem e preparo de
amostra. Principios, métodos e técnicas utilizadas na determinagdo da composi¢do centesimal e
das propriedades fisico-quimicas dos alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ARAUJO, J. M. Quimica de Alimentos. Vigosa: Imprensa Universitaria, 1999.

CECCHI, M. H. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. Sdo Paulo:
Unicamp, 2000.

MACEDO, J. A. B. Métodos laboratoriais de analises fisico-quimica e microbiolégicas. 3ed.
Belo Horizonte- MG, 2005.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS (ABNT). NBR ISSO 22000. Sistema
de Gestao da Seguranca de Alimentos - Requisitos para qualquer organizacio na cadeia
produtiva. 2006. 35p.

BRASIL. Ministério da Satde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria. Métodos Fisico-
Quimicos para Analise de Alimentos. 2005.

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed., Campinas:
Unicamp, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos. 4. ed., Porto Alegre: Artmed, 2010.

RIBEIRO, E. P., SERAVALLI, E. A. G., Quimica de Alimentos. 2. ed., Sao Paulo: Edgard
Bliicher Ltda, 2007. 196p.

GAVA, A.]. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. Sao Paulo: Nobel, 2008.
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ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.

Porto Alegre: Artmed, 2005. v.1.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de Alimentos. 3. ed., Rio de Janeiro: Elsevier - Campus, 2015.
256p.

MACEDQO, G. A. et al. Bioquimica Experimental de Alimentos.1. ed., Sao Paulo: Varela, 2005.
187p.

COMPONENTE CURRICULAR: Planejamento e Controle de Producao

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Sistemas de administracdo da producgdo. Conceitos de gestdo de estoques. MRP — planejamento
de necessidade de materiais. Gestdo de demanda. Planejamento de capacidade. Planejamento e
controle da producdo; administracdo da cadeia de suprimentos na producdo; gestdo integrada da
produgdo; operacdo Just in time; Kanban; gestdo da manutengdo; gerenciamento de riscos na
producao; relacionamento do sistema de producdo com outras empresas; controle estatistico do
produto e do processo; gestdo de programas da qualidade e produtividade. Objetivos do
desenvolvimento sustentavel.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CORREA. H. L.; CORREA, C. A. Administracio de Produciio e Operacdes - O Essencial.
Editora Atlas, 2017.

FERNANDES, F. C. F.; GODINHO FILHO, M. Planejamento e controle da producio: dos
fundamentos ao essencial. Sao Paulo: Atlas, 2010.275 p.

LAGE JUNIOR, M. Planejamento e Controle de Producio: Teoria e pratica. LTC Editora,
2019.

SLACK, Nigel; CHAMBERS, Stuart; JOHNSTON, Robert. Administra¢ao da producao. 4. ed.
Sao Paulo: Atlas, 2015.

TUBINO, D. F. Planejamento e controle da producao. Sao Paulo: Manole, 2000. (8)
BALLESTERO-ALVAREZ, M. E. Gestao da Qualidade, Producdo e Operacdes. Editora
Atlas, 2019.

CARPINETTIL L. C. R. e GEROLAMO, M. C. Gestao da Qualidade: ISO 9001: 2015. Editora
Altas, 2016.

PALADINI, E P. Gestao da Qualidade - Teoria e Pratica. Editora Atlas, 2019.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BALLOU, R. H. Gerenciamento da cadeia de suprimentos. 4. ed. Porto Alegre: Bookman,
2001.
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GUERRINI, F. M. Planejamento e Controle da Producio - Modelagem e Implementacio.
Editora GEN LTC. 2a Edigao. 2018.

KRAJEWSKI, Lee J.; RITZMAN, Larry P; MALHOTRA, Manoj K. Administracio de
producio e operacdes. 8. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2009.

SLACK, N.; Brandon-Jones, A.;Johnston R. Principios de Administracdo da Producéao. Editora
Atlas, 2013.

AS CASAS, A. Qualidade Total em Servicos - Conceitos, Exercicios, Casos Praticos. Editora
Atlas, 2020.

OLIVEIRA, J. O. et al. Gestao da qualidade: topicos avancados. Sao Paulo: Cengange
Learning, 2004.

SHIGUNOV NETO, A.; CAMPOS, L. M. F. Introdugcdo a gestio da qualidade e
produtividade conceitos, histéria e ferramentas. Intersaberes, 2016.

ONU, Organizacao das Nacdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
0 Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Legislaciao e Seguranca do Trabalho

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Legislacdo. Nog¢des sobre seguranga no trabalho. Fundamentos da prevencao de acidentes e CIPA.
Normas Regulamentadoras de Seguranca e Saude do Trabalhador. Andlise de Riscos. Qualidade
de vida no trabalho. Higiene ambiental. ODS 8 — Trabalho decente e crescimento econdmico.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

AYRES, D. O. Manual de prevencio de acidente do trabalho. 2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2011.
BRASIL. Consolidacio das leis do trabalho. Sao Paulo: Saraiva, 2003.

BRASIL. Ministério do Trabalho e Emprego. Normas Regulamentadoras. Brasilia: Ministério
do Trabalho e Emprego, 2004. Disponivel em: <https://www.gov.br/trabalho-e-previdencia/pt-
br/composicao/orgaos-especificos/secretaria-de-trabalho/inspecao/seguranca-e-saude-no-
trabalho/ctpp-nrs/normas-regulamentadoras-nrs>.

DELGADO, M. G. Curso de Direito do Trabalho. 13. Ed. Sao Paulo: LTr, 2014.

SALIBA, S. C.R.; SALIBA, T. M. Legislacdo de seguranca, acidentes do trabalho e saude do
trabalhador. 11. ed. Sao Paulo: LTR, 2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BRASIL. Guia de Acidente do Trabalho. Brasilia: Ministério do Trabalho e Emprego, N/D.
Disponivel em:
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https://www.trt8.jus.br/sites/portal/files/pdfs/publicacao de trabalho seguro/guia de analise d
e acidentes_do_trabalho - mte.pdf

BRASIL. Notificacoes de Acidentes do Trabalho — Fatais, Graves e com Criancas. Brasilia:
Ministério da Saade, Brasilia - DF, 2006.

ARAUJO, A. C.; FERNANDES, A. M. O.; GUIMARAES, Z. S. Legislacao trabalhista e
previdencidria aplicada a satide e seguranca do trabalhador. Goidnia: AB Ed., 2007.
CAMPOS, A. CIPA : Comissao Interna de Prevencio de Acidentes: uma nova abordagem. 24.
ed. rev. Sdo Paulo: Ed. Senac Sao Paulo, 2016.

LOSSO, Marcelo Ribeiro; LOSSO, Marlus Eduardo Faria. Educag¢ao para seguranca do
trabalho. Curitiba: IFPR, Educagao a Distancia, 2011.

ONU, Organizacao das Nacdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
0 Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Ciéncia, Sociedade, Tecnologia e Meio Ambiente

PERIODO LETIVO: 3° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/reldgio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Cidadania e Direitos Humanos. O conceito de género e suas representagdes Sociais. Historia e
Cultura Afro-Brasileira, Indigena e Quilombola. Educacdo Ambiental e Sustentabilidade.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

AZEVEDQO, F. A cultura brasileira.7. ed., Sdo Paulo: Edusp, 2010.

CARVALHO, J. M. Cidadania no Brasil: O longo caminho. 21. ed., Rio de Janeiro: Civilizagdo
Brasileira, 2016.

GOMES, F. S. De Olho em Zumbi dos Palmares: historias, simbolos € memoria social. 1. ed.,
Sao Paulo: Claro Enigma, 2011.

HUNT, L. A invencao dos direitos humanos: uma historia. Curitiba: A pagina, 2012.
LALLEMENT, M. Historia das ideias sociologicas: Das origens a Max Weber. 5. ed.,
Petrépolis: Vozes, 2012.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BOTELHO, A.; SCHWARCZ, L. M. Cidadania, um projeto em construc¢fio: minorias, justi¢a
e direitos. Sdo Paulo: Clara enigma, 2012.

FAUSTO, B. Histéria concisa do Brasil. 3. ed., Sdo Paulo: Edusp, 2015.

PARANA. Educando para as relacdes étnico-raciais II. (Cadernos teméticos dos desafios
educacionais contemporaneos). Curitiba: SEED, 2008. 208 p. Disponivel em: <>. Acesso em: 17
maio 2017.
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ROSS, J. L. S. Geografia do Brasil. 6. ed., Sao Paulo: Edusp, 2014.

SOUZA, M. M. Africa e Brasil africano. Sdo Paulo: Atica, 2014.

SYSS, A. Diversidade Etnico-Racial e Educacao Superior Brasileira. 1. ed., Rio de Janeiro:
Edur UFRRJ, 2008.

COMPONENTE CURRICULAR: Principios de Conservac¢io de Produtos Agroindustriais

PERIODO LETIVO: 4° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Principios e métodos, convencionais e ndo convencionais, de conservacdo aplicados em
alimentos. Métodos combinados.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CASTRO, A. G. A quimica e a reologia no processamento dos alimentos. Lisboa: Instituto
Paulo Freire, 2003.

FELLOWS, P.J. Tecnologia do Processamento de Alimentos, 2° edicdo, Sdo Paulo: Artmed,
2006.

GAVA, A.J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. Sao Paulo: Nobel, 2008.
ALCARDE, André Ricardo; ARCE, Marisa Aparecida Bismara Regitano d'; SPOTO, Marta
Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri: Manole, 2020.
ORDONEZ, J.A.P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos.
Volume 1, Sdo Paulo: Artmed, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

FRANCO, B. D. G. M. Microbiologia dos alimentos. 2. ed., Sdo Paulo: Atheneu, 2003.
LIDON, F. J. C.; SILVESTRE, M. M. A. S. F. Industrias alimentares: aditivos e tecnologia.
Lisboa: Escolar, 2007.

SCHRAMM, G. Reologia e reometria: fundamentos tedricos e praticos. 2° edi¢ao. Sao Paulo:
Artliber, 2006.

STOECKER, W. F; JABARDO, J. M. S. Refrigeracdo industrial. 2° edi¢cdo. Sao Paulo:
E.Blucher, 2002.

COMPONENTE CURRICULAR: Higiene Industrial e Legislacdo

PERIODO LETIVO: 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/reldgio) presencial e 3 hora/relogio EAD
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EMENTA:

Fundamentos de Legislacdo de Alimentos: diplomas legais, normatizagao, Vigilancia Sanitaria,
Servico de Inspecdo Federal; Boas Praticas de Fabricagdo para a industria de alimentos.
Procedimentos gerais de limpeza e sanitizagao industrial. Agentes quimicos e fisicos empregados
em limpeza e sanitizacdo. Documentos de gestdo das Boas Praticas de Fabricagdo. ODS 12-
Consumo e produgado sustentaveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BATALHA, M.O. Gestao agroindustrial. 3° edi¢do Sao Paulo: Atlas, 2009, v.1.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: Atheneu,
2008.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. 1°
edicao. Sao Paulo: Varela 2003.

HAZELWOOD, D; MCLEAN, A. C. Manual de higiene para manipuladores de alimentos.
Sdo Paulo: Varela, 1994.

ORGANIZACAO MUNDIAL DE TURISMO. Manual de qualidade, higiene e inocuidade dos
alimentos no setor de turismo. Sdo Paulo: Roca, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CHIAVENATO, I. Teoria geral da administracdo: abordagens prescritivas e normativas da
administracio. V.2. 4° edi¢do. Sao Paulo: Makron Books, 1993.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos, 2° edicdo. Sdo Paulo: Artmed,
2006.

GOMES, J. C. Legislacao de alimentos e bebidas. 3° edi¢dao. Atual. Vicosa: UFV, 2011.
MADEIRA, M.; FERRAO, M. E. M. Alimentos conforme a lei. Rio de Janeiro: Manole, 2002.
PESSANHA, L.; WILKINSON, J. Transgénicos, recursos genéticos e seguranca alimentar: o
que esta em jogo nos debates? Campinas: Armazém do Ip€, 2005.

SANTOS JUNIOR, C. J. Manual de seguranca alimentar: boas praticas para servigos de
alimentacao. Rio de Janeiro: Rubio, 2008.

VALLE, D. P.; MARQUES, V. S. Biosseguran¢a em unidade de alimenta¢io e nutricao. Sao
Paulo Atheneu, 2006.

ONU, Organizagao das Nagdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
o Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Analise de Viabilidade de Empreendimentos

PERIODO LETIVO: 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relégio) presencial e 3 hora/relogio EAD
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EMENTA:

Conceitos basicos de matematica financeira, conceito de investimento, beneficios futuros,
construcdo e projecao dos fluxos de caixa futuros. Andlise de projetos de investimento. Métodos
de avaliagao de alternativas econdmicas. Métodos de anélise de investimentos (periodo payback,
valor presente liquido e taxa interna de retorno). Risco e Retorno. Projec¢ao e estimativa do fluxo
de caixa. Financiamento para o projeto. Responsabilidade social e corporativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BRIGHAM, E. F.; EHRHARDT, M. C. Administracio financeira: teoria e pratica. 13. ed. Sao
Paulo: Saraiva, 2015.

CASAROTTO FILHO, Nelson; KOPITTKE, Bruno Hartmut. Amnalise de investimentos:
matematica financeira, engenharia econdmica, tomada de decisio, estratégia empresarial.
9. ed. Sao Paulo: Atlas, 2006.

HIRSCHFELD, Henrique. Engenharia econémica e analise de custos: aplicacdes praticas
para economistas, engenheiros, analistas de investimentos e administradores. 7. ed. Sdo
Paulo: Atlas, 2000.

HOJI, M. Administracio financeira na pratica: guia para educacio financeira corporativa
e gestao financeira pessoal. 5. ed. Sao Paulo: Atlas, 2014.

ROSS, S.; WESTERFIELD, R. Administraciao financeira. 10. ed. Sdo Paulo: McGraw-Hill,
2015.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ASSAF NETO, Alexandre. Matematica financeira e suas aplicacées. 10. ed. Sao Paulo, SP:
Atlas, 2008. 272p.

GITMAN, Lawrence Jeffrey. Principios de administra¢do financeira. 10. ed. Sao Paulo:
Pearson Addison Wesley, c2004. xxviii, 745 p.

RIGO, C.; LEMES JUNIOR, A. B. Administra¢ao financeira: principios, fundamentos e
préaticas brasileira. Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.

SANTOS, E. O. Administracido financeira da pequena e média empresa. 2. ed. Sao Paulo :
Atlas, 2010.

ABNT. NBR ISO 26000: Diretrizes sobre responsabilidade social. ISO 2010. Rio de
Janeiro/RJ. ISBN 978-85-07-02363-0.

COMPONENTE CURRICULAR: Operagoes Unitarias na Agroindustria

PERIODO LETIVO: 4° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:
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Introducdo a operagdes unitarias na agroindustria. Balango de massa. Operacdes e equipamentos
envolvendo troca de calor, Massa e energia mecanica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

FELLOWS, Peter. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica.

2. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2006.

FOUST, Alan S; MACEDO, Horacio. Principios das operacdes unitarias. 2. ed. Rio de
Janeiro: LTC, c1982.

BIRD, R. B.; STEWART, W.; LIGHTFOLT, E. Fenomenos de transporte. 2 ed. LCT,
2012.

STOEKER, W. F.; SAIZ JABARDO, J. M. Refrigeracao industrial. 3. ed. Edgard
Blucher, 2018.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

COSTA, E. C. Refrigeracao. 3. ed. Sao Paulo, Edgard Blucher, 1982.

SINGH R. P.; HELDMAN, D. R. Introduccion a la ingeniaria de los alimentos. Zaragoza:
Acribia, 1998.

TIPLER, Paul Allen. Fisica para cientistas e engenheiros: mecanica, oscilagdes ¢ ondas,
termodinamica. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, ¢2009. v. 1

TIPLER, P. A.; MOSCA, G. Fisica: para cientistas e engenheiros: Eletricidade e Magnetismo.
6. ed., v. 2, Rio de Janeiro: LTC, 2009.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Cereais e Tubérculos

PERIODO LETIVO: 4° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relégio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Poés-colheita de graos. Estrutura e composicao dos cereais e tubérculos. Tecnologia de Farinhas.
Processos de panificacio e fabricagdo de bolachas, massas, cereais matinais e petiscos.
Tecnologia da producdo de amidos. Tecnologia de oleos e gorduras. ODS 12 — Consumo e
producdo sustentaveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

AQUARONE, Eugénio (Coord.). Biotecnologia industrial. Vol. 4. Biotecnologia na producao
de alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2001.

CAUVAIN, Stanley P.; YOUNG, Linda S. Tecnologia da panificacio. 2* ed. Barueri: Manole,
2009.
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MORETTO, Eliane; FETT, Roseane. Processamento e analise de biscoitos. Sdo Paulo: Varela,
1999.
QUEIROZ, MARINA. Curso Basico de Panificacao. Vigosa: Centro de Producdes Técnicas,
2008.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BORZANI, W.; ALMEIDA LIMA, U.A.; AQUARONE, E.; SCHMIDELL, W. Biotecnologia
industrial. Edgar Blucher, 2001. v. 4.

AMORIM, H.V. Fermentacao alcooélica: ciéncia e tecnologia. Fermentec Editora, 2005.
CORTEZ, L.A.B.; Honodrio, S.L.; MORETTI, C.L. Resfriamento de Frutas e Hortalicas.
Embrapa Informagdes Técnicas. Brasilia, 2002.

COULTATE, T.P. Alimentos: a quimica de seus componentes. 3. ed. Artmed, 2004. 368 p.
LIMA, URGEL A. Matérias-primas dos Alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010.

COMPONENTE CURRICULAR: Extensao I

PERIODO LETIVO: 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Conceito de extensdo universitaria. Diretrizes para as agcdes de extensdo. Tipologia das acdes de
extensdo. Planejamento e desenvolvimento de a¢des de extensdo (programas, projetos, cursos,
oficinas, eventos, publicacdes e/ou prestacao de servigos).

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CONTADOR, C.R. Projetos Sociais: avaliacdo e pratica. 4* Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000. 375p.
GAZZOLA, A.L.A., ALMEIDA, S.G. (Org.). Universidade; Cooperaciao Internacional e
diversidade. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2006. 324p.

MINAYO, M.C.S. (Org.). Pesquisa Social: teoria, método e criatividade. 25. ed. Revista e
atualizada. Petrépolis, RJ: Vozes, 2007. 108p.

NOGUEIRA, M.D.P. Politicas de Extensdo Universitaria Brasileira. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2005. 135p.

SANTOS, B.S. Universidade do Século XXI: para uma reforma democratica e emancipatéria da
Universidade. Sao Paulo: Cortez, 2004. 120p. (Colegao questdes da nossa época; v. 120).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BRASIL. Resolu¢ao CNE/CES n° 7, de 18 de dezembro de 2018, que estabelece as Diretrizes
para a Extensdo na Educacdo Superior Brasileira e regimenta o disposto na Meta 12.7 da Lei n°
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13.005/2014. Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/55877808

FORPROEX. Politica nacional de extensdo universitaria. Manaus, 2012. Disponivel em:
https://proex.ufsc.br/files/2016/04/Politica-Nacional-de-Extensdo-Universitaria-e-book.pdf
FREIRE, P. Extensiao ou comunicacdo? 7* Ed. Rio de Janeiro; Paz e Terra, 1983. 93p.
GADOTTIL, M. Extensdo Universitaria: Para qué?. Brasil: Instituto Paulo Freire , 2017.
Disponivel em: https://www.paulofreire.org/images/pdfs/Extensao Universitaria -
_Moacir_Gadotti_fevereiro 2017.pdf

SOUZA, A.L.L. A historia da Extensao Universitaria. Campinas, SP: Editora Alinea, 2000.
138p.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Carnes I

PERIODO LETIVO: 5° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relégio EAD

EMENTA:

Mercado de carnes de bovinos, suinos, aves ¢ pescados. Normas legais para implantagdo de
frigorificos. Pré-Abate e abate de suinos, bovinos, aves e pescados. Refrigeragdo e congelamento.
Desossa manual e mecanica, cortes e rendimento. Composi¢do quimica e estrutura muscular.
Transformacdo do musculo em carne. Microbiologia da carne. Qualidade da matéria-prima.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

LIMA, U. A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo. Blucher, 2010.

GOMIDE, L.AM.; RAMOS, E.M.; FONTES, P.R. Tecnologia de Abate e Tipificacio de
Carcacas. Vigosa: Editora UFV, 2006.

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed. v. I e II. 2005.

OLIVIO, RUBISON; OLIVIO, NILSON. O mundo das carnes: ciéncia, tecnologia &mercado.
2 ed. 2005.

SHIMOKOMAKI, M. et al., Atualidades em ciéncia e tecnologia de carnes. Sao Paulo, Varela,
2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

TERRA, N. N. Carne e seus derivados: técnicas de controle de qualidade. Sao Paulo: Nobel,
1988.

LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. 6° ed, Sao Paulo, Artmed, 2005, 384p.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. L. S. Higiene e vigilAncia sanitiaria de alimentos:
qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de
recursos humanos. Sio Paulo, Varela, 2007.
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TERRA, N.N.; TERRA, A.B.M.; TERA, L.M. Defeitos nos Produtos Carneos: Origens e
Solugdes. Sao Paulo: Varela, 2004.
SILVA, D.J.; Analise de alimentos: métodos quimicos e bioldgicos. 3% Ed. Vigosa: UFV, 2002.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

PERIODO LETIVO: 5° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Pés-colheita de frutas e hortaligas. Recepcao da matéria prima, limpeza e selegdo. Principios de
conservagdo de frutas e hortaligas (minimamente processados, congelados, uso de calor, pressao
osmotica, desidratacdo, fermentacdo). Aproveitamento de subprodutos. ODS 12 — Consumo e
produgdo sustentaveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ARTHEY, D.; DENNIS, C. Procesado de hortalizas. Zaragoza: Acribia, 1992.

BARUFALDI, R. Fundamentos de Tecnologia de Alimentos. Vol.3. Sdo Paulo: Ed Atheneu,
1998.

CHITARRA, M. 1. F.; CHITARRA, A. B. Pos-colheita de frutas e hortalicas: fisiologia e
manuseio. 2. ed. rev. ampl. Lavras: UFLA, 2005.

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B.. Pos-colheita de frutas e hortalicas: glossario.
Lavras: UFLA, 2006.

CORTEZ. Resfriamento de frutas e hortalicas. Brasilia, DF: Embrapa Informagao Tecnoldgica,
2002. 428 p.

MORETTI, Celso Luiz. Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas. Brasilia:
Embrapa Hortalicas, SEBRAE, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ASHURST, P. R.. Produccion y envasado de zumos y bebidas de frutas sin gas. Zaragoza:
Acribia, 1999. 415 p.

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 1992.

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 1984.

OETTERER, M. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.
ORDONEZ, J. A.P. Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005.

ONU, Organizacao das Nagdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
o Desenvolvimento Sustentavel. 2015.
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COMPONENTE CURRICULAR: Projeto e Instalacoes Agroindustriais

PERIODO LETIVO: 5° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Nogdes de planejamento e elaboracdo de projetos; Projetos arquitetonicos de construgdes e
instalacdes; Dimensionamento de maquinas e equipamentos; Legislacdo. ODS 9 — Industria,
inovacao e infraestrutura.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

EMBRAPA, SEBRAE. Iniciando um Pequeno Grande Negocio Agroindustrial:
processamento da carne bovina. Brasilia: EMBRAPA, 2004.

FERNANDES, A. R.; SILVA, C. A. B. Projetos de empreendimentos agroindustriais -
produtos de origem animal - V.1. Editora UFV, 2003.

FERNANDES, A. R.; SILVA, C. A. B. Projetos de empreendimentos agroindustriais -
produtos de origem vegetal - V.2. Editora UFV, 2003.

LIMA FILHO, D. L. Projetos de instalacdes elétricas prediais. 1° edicdo. Sdo Paulo Erica,
2007.

STOECKER, W. F.; JABARDO, J. M. S. Refrigeracao Industrial. 2° edicdo. Sao Paulo, Edgar
Blucher, 2002.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

DAGOSTINO, F. R. Desenho Arquitetonico. 1°ed. Sao Paulo: Hemus Livraria Ed. Ltda. 1980.
HELDMAN, K. Geréncia de projetos: guia para o exame oficial do PMI. 5° edi¢do, atual. Rio
de Janeiro: Elsevier, 2009.

MACINTYRE, A. J. Equipamentos Industriais e de Processos. Livros Técnicos e Cientificos.
Rio de Janeiro, 2000.

MADRID, A.; CENZANO, 1. &VICENTE, J].M. Manual de industria de alimentos. Sao Paulo:
Varela, 1996.

OBERG, L. Desenho Arquitetonico. 1* ED. Rio de Janeiro: Editora ao Livro Técnico, 1973.
ONU, Organizacao das Nagoes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
0 Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Marketing

PERIODO LETIVO: 5° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relégio) presencial e 3 hora/relogio EAD
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EMENTA:

Evolucgdo do conceito de marketing; Analise do ambiente de marketing; Teoria do consumidor;
Segmentagdo e mensuragdo de mercados; Sistema de informagdes de marketing; Estratégias e
estruturas de produto, preco, distribuicdo e promog¢ao; Questdes ambientais, sociais e éticas do
marketing.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CHURCHILL JR., G. A.; PETER, J. P. Marketing: criando valor para os clientes. 3. ed. Sdo
Paulo: Saraiva, 2012

KOTLER, P.; KELLER, K.L. Administracio de Marketing. 14. ed. Sdo Paulo: Prentice Hall,
2012.

LAS CASAS, A. L. Administra¢io de marketing: conceitos, planejamento e aplicacdes a
realidade brasileira. Sio Paulo: Atlas, 2006.

KOTLER, P. K.; KARTAJAYA, H.; SETIAWAN, 1. Marketing 5.0: Tecnologia para a
humanidade. Tecnologia para a humanidade. Sextante, 2021.

ARMSTRONG, GARY; KOTLER, PHILIP. Principios de marketing. 15. ed. Sdo Paulo:
Pearson, 2014.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AMBROSIO, V. Plano de marketing: um roteiro para a a¢do. Sao Paulo: Pearson Brasil, 2012.
LASCASAS, C. A. Marketing: conceitos, exercicios e casos. 8. ed. Sao Paulo: Atlas, 2009.
MADRUGA, R. P.; CHI, B. T. Administra¢iao de marketing no mundo contemporéaneo. 4. ed.
Sao Paulo: FGV, 2011.

MCDONALD, Malcolm; WILSON, Hugh. Planos de marketing. Rio de Janeiro: Elsevier, 2013.
YANAZE,M. H.; YANAZE, L. K. H.; ALMEIDA, E. Marketing Digital: Conceitos e Praticas.
Ed. Saraiva. 2022.

ABNT. NBR ISO 26000: Diretrizes sobre responsabilidade social. ISO 2010. Rio de
Janeiro/RJ. ISBN 978-85-07-02363-0.

ONU, Organizacao das Nagdes Unidas. Transformando Nosso Mundo: A Agenda 2030 para
0 Desenvolvimento Sustentavel. 2015.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Bebidas

PERIODO LETIVO: 5° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:
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Processamento de bebidas alcdolicas fermentadas. Bebidas destiladas. Produgao de alcool de
cereais. Produgdo de licores. Processamento de bebidas nao alcoolicas. Processamento do café
torrado e soluvel, da erva mate e do cha. ODS 12 — Consumo e producao sustentaveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W. LIMA, U.A. Biotecnologia industrial.
Vol. 4. Sao Paulo: Blucher, 2001.

FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: Atheneu,
2008.

GOMES, J.C. Legislacao de alimentos e bebidas. Varela, 1* Edi¢ao, 2007

VENTURINI FILHO, W.G.. Tecnologia de bebidas alcodlicas. Vol.1. Sdo Paulo: Editora
Blucher, 2005.

VENTURINI FILHO, W.G.. Tecnologia de bebidas nio alcodlicas. Vol.2. Sao Paulo: Editora
Blucher, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3° edi¢cdo. Varela,
2001.

CRISPIM, J.E. Manual da producido de aguardente de qualidade. Guaiba: Agropecuadria,
2000.

PACHECO, A.O. Inicia¢do a enologia. Sdo Paulo: Senac, 1996.

OETTERER, M.; REGINATO-D’ARCE, M.A.B.; SPOTO, M.H.F. Fundamentos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. Sao Paulo: Manole, 2006.

LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010.

COMPONENTE CURRICULAR: Extensao IT

PERIODO LETIVO: 5° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relégio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Planejamento e desenvolvimento de agdes de extensao (programas, projetos, cursos, oficinas,
eventos, publicacdes e/ou prestacdo de servigos).

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CONTADOR, C.R. Projetos Sociais: avaliacdo e pratica. 4* Ed. Sao Paulo: Atlas, 2000. 375p.
GAZZOLA, A.L.A., ALMEIDA, S.G. (Org.). Universidade; Cooperacao Internacional e
diversidade. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2006. 324p.
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MINAYO, M.C.S. (Org.). Pesquisa Social: teoria, método e criatividade. 25. ed. Revista e
atualizada. Petropolis, RJ: Vozes, 2007. 108p.

NOGUEIRA, M.D.P. Politicas de Extensdao Universitaria Brasileira. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2005. 135p.

SANTOS, B.S. Universidade do Século XXI: para uma reforma democratica e emancipatoria da
Universidade. Sao Paulo: Cortez, 2004. 120p. (Colecao questdes da nossa €poca; v. 120).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BRASIL. Resolu¢ao CNE/CES n° 7, de 18 de dezembro de 2018, que estabelece as Diretrizes
para a Extensdo na Educagdo Superior Brasileira e regimenta o disposto na Meta 12.7 da Lei n°
13.005/2014. Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/55877808

FORPROEX. Politica nacional de extensido universitaria. Manaus, 2012. Disponivel em:
https://proex.ufsc.br/files/2016/04/Politica-Nacional-de-Extensao-Universitaria-e-book.pdf
FREIRE, P. Extensao ou comunica¢ao? 7* Ed. Rio de Janeiro; Paz e Terra, 1983. 93p.
GADOTTI, M. Extensdo Universitaria: Para qué?. Brasil: Instituto Paulo Freire , 2017.
Disponivel em: https://www.paulofreire.org/images/pdfs/Extensdo Universitaria -
_Moacir_Gadotti_fevereiro 2017.pdf

SOUZA, A.L.L. A historia da Extensao Universitaria. Campinas, SP: Editora Alinea, 2000.
138p.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Leite e Derivados

PERIODO LETIVO: 6° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relégio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Classificacdo, condicdes e funcionamento de estabelecimentos de obten¢do higiénica do leite e
industrializadores; Sintese e secre¢do do leite; Estudo dos constituintes do leite: composicao
quimica, propriedades tecnolodgicas e fisico-quimicas e valor nutritivo; Microbiologia do leite;
Leites anormais, fraudes e alteragdes; Controle de qualidade do leite cru e processado:
fundamentos e analises; Processamento térmico do leite e creme de leite; Culturas starters;
Processamento de derivados lacteos: leites fermentados, queijos, concentrados, desidratados,
manteiga, gelados comestiveis, etc. ODS 12 — Consumo e producao sustentaveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

FERREIRA, C.L.F. (coordenagdo técnica). Producio de iogurte, bebida lactea, doce de leite e
requeijao cremoso. Vicosa: CPT, 2006.
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FERREIRA, C.L.F. (coordenagado técnica). Producao de manteiga, coalhada e requeijao em
barra. Vicosa: CPT, 2006.

FOSCHIERA, J.L. Industria de laticinios. Porto alegre: Suliani, 2004.

ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos — Alimentos de origem animal. v. 2, Porto Alegre:
Ed. Artmed, 2005

TRONCO, V.M. Manual para inspecdo da qualidade do leite. Santa Maria: Ed. UFSM, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W. LIMA, U.A. Biotecnologia industrial.
Vol. 4. Sdo Paulo: Blucher, 2001.

EMBRAPA CAPRINOS. Iniciando um pequeno agronegdcio agroindustrial — leite de cabra
e derivados. Brasilia: EMBRAPA, 2003.

LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010.

JAY, J.M. Microbiologia dos alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005

WALSTRA, GEURTS; NOOMEN, JELLEMA; VAN BOEKEL. Ciencia de la leche y
tecnologia de los productos lacteos. Zaragoza: Editoria Acribia, 2001.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Carnes II

PERIODO LETIVO: 6° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relégio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Ingredientes ndo carneos. Teoria e pratica sobre industrializa¢do de embutidos de bovinos e suinos
crus fermentados, salgados, defumados, emulsionados e cozidos. Produtos curados em pedagos.
Produtos curados de massa grossa. Teoria e praticas de fabrica¢do de produtos de carne de aves:
marinados, reestruturados, empanados. Processamento de produtos de carne de peixes.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

LIMA, U. A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo. Blucher, 2010.

GOMIDE, L.AM.; RAMOS, E.M.; FONTES, P.R. Tecnologia de Abate e Tipificacdo de
Carcacas. Vicosa: Editora UFV, 2006.

ORDONEZ, J.A. Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed. v. I e II. 2005.

OLIVIO, RUBISON; OLIVIO, NILSON. O mundo das carnes: ciéncia, tecnologia &mercado.
2 ed. 2005.

SHIMOKOMAKI, M. et al., Atualidades em ciéncia e tecnologia de carnes. Sao Paulo, Varela,
2006.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
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TERRA, N. N. Carne e seus derivados: técnicas de controle de qualidade. Sao Paulo: Nobel,
1988.

LAWRIE, R. A. Ciéncia da carne. 6° ed, Sao Paulo, Artmed, 2005, 384p.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. 1. S. Higiene e vigilAncia sanitiaria de alimentos:
qualidade das matérias-primas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de
recursos humanos. Sio Paulo, Varela, 2007.

TERRA, N.N.; TERRA, A.B.M.; TERA, L.M. Defeitos nos Produtos Carneos: Origens e
Solu¢des. Sao Paulo: Varela, 2004.

SILVA, D.J.; Analise de alimentos: métodos quimicos e bioldgicos. 3* Ed. Vigosa: UFV, 2002.

COMPONENTE CURRICULAR: Embalagens

PERIODO LETIVO: 6° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relégio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Historia, definicdo, importancia, caracteristicas e funcdo das embalagens na industria de
alimentos; Tipos de embalagens: plasticas, metalicas, celuldsicas e de vidro; Embalagens para a
distribui¢do; Sistemas de embalagens; Embalagem ativa; Embalagem inteligente; Planejamento e
design de embalagens; Interacdo embalagem/alimento; Controle de qualidade; Rotulagem; e
Legislacao.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

OLIVEIRA, L. M. Embalagens plasticas rigidas: principais polimeros e avaliacio da
qualidade. Campinas, SP: ITAL/CETEA, 2008.

ORTIZ, S. A. Manual de legislacio de embalagens para alimentos no Brasil. Campinas, SP:
ITAL, Divisao de Engenharia e Planejamento, Se¢do de Embalagem e Acondicionamento, 1980.
PADULA, M. et al. Embalagens plasticas: controle de qualidade. Campinas: ITAL, 1989.
SARANTOPOULOS, C. I. G. L, OLIVEIRA, L. M., CANAVESI, E. Requisitos de
conservacio de alimentos em embalagens flexiveis. Campinas: CETEA, 2001. 213 p.
TWEDE, D.; GODDARD, R. Materiais para embalagens. Sao Paulo: Blucher, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ALVES, R. M. Ve. et al. Embalagem para produtos de laticinios. Campinas: [TAL/CETEA,
1994.

CASTRO, A. G. POUZADA, A. S. Embalagens para a industria alimentar. Lisboa: Instituto
Piaget. 2003.

MESTRINER, F. Design de embalagens: curso basico. Sao Paulo, Prentice Hall, 2001.
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MESTRINER, F. Gestao estratégica de embalagem: uma ferramenta de competitividade para
sua empresa. Sao Paulo: Pearson Prentice Hal, 2007.

WILLIAMS, R. Design para quem nao é designer: no¢des basicas de planejamento visual. 8.ed.
Sdo Paulo: Callis Editora, 1995.

COMPONENTE CURRICULAR: Empreendedorismo

PERIODO LETIVO: 6° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relégio EAD

EMENTA:

Conceitos de empreendedorismo, intraempreendedorismo e gestao empreendedora. Identificagdo
de oportunidades para empreender. Analise Ambiental. Empreendedorismo e o empreendedor.
Caracteristicas do empreendedor. Tipos de empreendedorismo. Estratégias de crescimento.
Inovacdo. Design Thinking. Startup. Forca de vendas. Plano de negocios. Ecossistemas de
inovacdo. Responsabilidade social corporativa.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CHIAVENATO, 1. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 4. ed. Sao
Paulo: Manole, 2012.

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transformando ideias em negocios.5. ed. Sao
Paulo: LTC, 2013.

GAUTHIER, F. A. O.; MACEDO, M.; LABIAK JR., S. Empreendedorismo. Curitiba: Do Livro
Técnico, 2012.

LINS, L S. Empreendedorismo: uma abordagem pratica e descomplicada. Sao Paulo: Atlas,
2014.

NAKAGAWA, M. Empreendedorismo: elabore seu plano de negocio. Sao Paulo: SENAC,
2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BARON, R. A. Empreendedorismo: uma visao do processo. Sao Paulo: Thompson, 2006.
BERNARDI, L. A. Manual de empreendedorismo e gestio: fundamentos, estratégias e
dinamicas. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2013.

BROWN, Tim. Design thinking: uma metodologia poderosa para decretar o fim das velhas
ideias. Rio de Janeiro: Elsevier, 2010.

CHER, R. Empreendedorismo na veia: um aprendizado constante. 2. ed. Rio de Janeiro:
Elsevier, 2013.

DRUCKER, P. F. Inovacio e espirito empreendedor (entrepreneurship): pratica e principios. 1.
ed., rev. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017.
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HISRICH, R. D.; PETERS, M. P.; SHEPHERD, D. A. Empreendedorismo. 9. ed. Porto Alegre:
Bookman, 2014.

RIES, E. A startup enxuta: como os empreendedores atuais utilizam a inovagao continua para
criar empresas extremamente bem-sucedidas. Sao Paulo: Leya, 2012.

ABNT. NBR ISO 26000: Diretrizes sobre responsabilidade social. ISO 2010. Rio de
Janeiro/RJ. ISBN 978-85-07-02363-0.

COMPONENTE CURRICULAR: Analise Sensorial

PERIODO LETIVO: 6° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relégio EAD

EMENTA:

Importancia, objetivos e aplicagio da analise sensorial de alimentos. Orgdos dos sentidos e a
percepcao sensorial. Fatores que afetam a avaliacdo sensorial. Estrutura fisica e organizacdo do
laboratério de analise sensorial. Recrutamento, selecdo e treinamento de julgadores. Preparo e
apresentacao das amostras. Métodos e Testes de avaliagdo sensorial. Analise estatistica dos dados
e interpretagdo dos resultados.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ALMEIDA, T. C. A.; HOUGH, G.; DAMASIO, M. H.; SILVA, M. A. A. P. (Ed.). Avancos em
analise sensorial = Avances en analisis sensorial. Sao Paulo: Varela, 1999. 286 p.
DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 2. ed. rev. e ampl. Curitiba: Champagnat,
2007.

FRANCO, M. R. B. Aroma e sabor de alimentos: temas atuais. Sao Paulo: Varela, 2004.
MACEDO, Gabriela Alves et al. Bioquimica experimental de alimentos. Sdo Paulo, SP: Varela,
2005. 187 p.

MONTEIRO, Cristina Leise Bastos. Técnicas de avaliagao sensorial. 2.ed. Curitiba: UFPR -
Universidade Federal do Parana, 1984. 101 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ALMEIDA, T. C. A. et al. Avancos em analise sensorial = Avances en analisis sensorial. Sao
Paulo: Varela, 1999. 286 p.

ANALISE SENSORIAL: estudos com consumidores. Vicosa, MG: UFV, 2006.

ARAUJO, M. J., Fundamentos de Agronegoécios, 2°ed. Ed. Atlas, 2005, Sio Paulo.
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. Métodos de analise sensorial dos
alimentos e bebidas [NBR 12994]. Rio de Janeiro, RJ: ABNT, 1993.

CHENG, L. C., QFD: Desdobramento da Func¢ao Qualidade na Gestao de Desenvolvimento
de Produto, Ed. Blucher, 2007, Sao Paulo.
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COMPONENTE CURRICULAR: Extensao III

PERIODO LETIVO: 6° semestre

CARGA HORARIA: 80 Hora/aula (67 hora/relogio) presencial e 6 hora/relogio EAD

EMENTA:

Planejamento e desenvolvimento de agdes de extensdo (programas, projetos, cursos, oficinas,
eventos, publicagdes e/ou prestacao de servicos).

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CONTADOR, C.R. Projetos Sociais: avaliacdo e pratica. 4* Ed. Sdo Paulo: Atlas, 2000. 375p.
GAZZOLA, A.L.A., ALMEIDA, S.G. (Org.). Universidade; Cooperaciao Internacional e
diversidade. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2006. 324p.

MINAYO, M.C.S. (Org.). Pesquisa Social: teoria, método e criatividade. 25. ed. Revista e
atualizada. Petropolis, RJ: Vozes, 2007. 108p.

NOGUEIRA, M.D.P. Politicas de Extensao Universitaria Brasileira. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2005. 135p.

SANTOS, B.S. Universidade do Século XXI: para uma reforma democratica e emancipatoria da
Universidade. Sao Paulo: Cortez, 2004. 120p. (Colegao questdes da nossa época; v. 120).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BRASIL. Resolu¢ao CNE/CES n° 7, de 18 de dezembro de 2018, que estabelece as Diretrizes
para a Extensdo na Educacdo Superior Brasileira e regimenta o disposto na Meta 12.7 da Lei n°
13.005/2014. Disponivel em: https://www.in.gov.br/materia/-
/asset_publisher/Kujrw0TZC2Mb/content/id/55877808

FORPROEX. Politica nacional de extensdo universitaria. Manaus, 2012. Disponivel em:
https://proex.ufsc.br/files/2016/04/Politica-Nacional-de-Extensao-Universitaria-e-book.pdf
FREIRE, P. Extensao ou comunica¢do? 7* Ed. Rio de Janeiro; Paz e Terra, 1983. 93p.
GADOTTI, M. Extensdo Universitaria: Para qué?. Brasil: Instituto Paulo Freire , 2017.
Disponivel em: https://www.paulofreire.org/images/pdfs/Extensdao Universitaria -
_Moacir_Gadotti_fevereiro 2017.pdf

SOUZA, A.L.L. A historia da Extensao Universitaria. Campinas, SP: Editora Alinea, 2000.
138p.

COMPONENTE CURRICULAR: Libras

PERIODO LETIVO: Optativa — 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relégio) presencial e 3 hora/relogio EAD
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EMENTA:

Aspectos clinicos, educacionais e socio-antropologicos da surdez. A Lingua de Sinais Brasileira
- Libras: nocdes basicas de fonologia, de morfologia e de sintaxe. Estudos do 1éxico da Libras.
Praticar Libras.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BRITO, L. F. Por uma Gramatica de Linguas de Sinais. Rio de Janeiro: Tempo
Brasileiro,1995.

HONORA, M. FRIZANCO, M. L. E. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais I. 1. ed.,
Jandira: Ciranda Cultura, 2009.

HONORA, M. FRIZANCO, M. L. E. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais II. 2. ed.,
Jandira: Ciranda Cultura, 2010.

HONORA, M. FRIZANCO, M. L. E. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais I1I. 1. ed.,
Jandira: Ciranda Cultura, 2011.

QUADROS, R. M.; KARNOPP, L. Lingua de Sinais Brasileira: estudos lingiiisticos. Porto
Alegre: Artmed, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

GARCEZ, L. Técnica de Redagao: o que ¢ preciso saber para bem escrever. 3. ed., Sao Paulo:
Martins, 2012.

GESSER, A. LIBRAS? Que Lingua é essa?1. ed., Sao Paulo: Parabola Editorial, 2009.
PEREIRA, M. C. C.; et al. LIBRAS Conhecimento Além dos Sinais. 1. ed., Sdo Paulo: Pearson
Education — Br, 2011.

MEDEIROS, J. B. Portugués Instrumental. 10. ed.,, Sao Paulo: Atlas, 2014.
ZAMBONI, L. M. S. Cientistas, jornalistas e a divulgacao cientifica: Subjetividade e
heterogeneidade no discurso da divulgacdo cientifica. Campinas: Fapesp/Autores associados,
2001.

ZANDWALIS, A. Estratégias de leitura. Porto Alegre: Sagra, 1990.

COMPONENTE CURRICULAR: Analise Instrumental de Alimentos

PERIODO LETIVO: Optativa — 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Fundamentos de eletroquimica, potenciometria, métodos Opticos (absor¢do molecular no visivel
e ultravioleta). Cromatografia.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
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COLLINS, C. H.; BRAGA, G. L.; BONATO, P. S. Fundamentos da cromatografia. Campinas:
UNICAMP, 2006.

HARRIS, D. C. Analise Quimica Quantitativa. 6. ed., Rio de Janeiro: LTC, 2005.

SKOOG, A. D. et al. Fundamentos de quimica analitica.8. ed., Sao Paulo: Thomson, 2006.
SKOOG, D. A.; HOLLER, F. J.; NIEMAN, T. A. Principios de Analise Instrumental. 5. ed.,
Porto Alegre: Bookman. 2002.

WILLARD, H., MERRIT, L. L., DEAN, J. Analise Instrumental. 2. ed., Lisboa: Fundagao
Calouste Gulbenkian, 1979.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

CASS, Q. B.; DEGANI, A. L. G. Desenvolvimento de métodos por HPLC: fundamentos,
estratégias e validacdo. 1 . ed., Sdo Carlos: Edufscar, 2007.

EWING, G. W. Métodos instrumentais de analise quimica. v. 2, Sdo Paulo: Edgard Blucher,
1972.

NETO, F. R. A.; NUNES, D. S. Cromatografia: principios basicos e técnicas afins. Rio de
Janeiro: Interciéncia, 2003.

SILVERSTEIN, D. M.; et al. Identificacado Espectrométrica de Compostos Organicos.5. ed.,
Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1994.

COMPONENTE CURRICULAR: Planejamento Experimental e Otimizacio de Processos

PERIODO LETIVO: Optativa — 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/reldgio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Planejamento Fatorial (Completo, DCCR, Fracionarios). Ajuste de Modelos. Analise de
Superficie de Resposta.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BUSSAB, W. O., MORETIN, P. A. Estatistica basica. 8. ed., Sdo Paulo: Saraiva, 2014.
CRESPO, A. A. Estatistica Facil. 19. ed., Sdo Paulo: Saraiva, 2012.

FONSECA, J. S., MARTINS, G. A. Curso de estatistica. 6. ed., Sdo Paulo: Atlas, 2006.
MUCELIN, Carlos Alberto. Estatistica elementar e experimental aplicada as tecnologias. 2.
ed. Medianeira: Valério, 2006. 245 p.

VIEIRA, Sonia. Estatistica experimental. 2. ed. Sao Paulo: Atlas, 1999. 185 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:
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RODRIGUES, Maria Isabel; IEMMA, Antonio Francisco. Planejamento de experimentos e
otimizacdo de processos. 2. ed. Sdo Paulo: Casa do Espirito Amigo Fraternidade Fé e Amor,
2009. 358 p. + 1 CD-ROM

SHIROSE, Issao; MORI, Emilia Emico Miya. Estatistica aplicada a analise sensorial.
Campinas: ITAL, 1994 v.

COSTA NETO, P. L. O.Estatistica basica. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2005.

PINHEIRA, J. I.; CUNHA, S. B.; CARVAIJAL, S.; et al. Estatistica basica: a arte de trabalhar
com dados. Sao Paulo: Campus, 2008.

COMPONENTE CURRICULAR: Biotecnologia

PERIODO LETIVO: Optativa — 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relégio EAD

EMENTA:

Introducdo a Biotecnologia; Nogdes de genética molecular; Tecnologia do DNA recombinante;
Organismos geneticamente modificados utilizados na Agroindistria; Biotecnologia ambiental,
Produtos e processos biotecnologicos.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

NELSON, D. L.; COX, M. M. Principios de bioquimica Lehninger. 6. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2014.

GRIFFITHS, A.J.F.; MILLER, J.H.; SUZUKI, D.T.; LEWONTIN, R.C. & GELBART, W.M.M.
Introducio a Genética. 11. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2017.

ALBERTS, B.; BRAY, D.; LEWIS, J.; RAFF, M.; ROBERTS, K.; WATSON, J. D. Biologia
molecular da célula. Porto Alegre: Artes Médicas, 1999.

SERAFINI, Luciana Atti; BARROS, Neiva Monteiro de; AZEVEDO, Jodo Lucio de (Org.).
Biotecnologia: avangos na agricultura e na agroindustria. Caxias do Sul, RS: EDUCS, 2002. 433

p-

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

BORZANI, Walter et al. Biotecnologia industrial. Sao Paulo, SP: E. Bliicher, c2001. V 1,2,3,4
AQUARONE, Eugénio; LIMA, Urgel de Almeida; BORZANI, Walter. Tecnologia das
fermentacoes. Sao Paulo: E. Bliicher, ¢1975. 285 p.

CRUEGER, W.; CRUEGER, A. Biotecnologia: manual de microbiologia industrial. Zaragoza:
Acribia, 1993.

KREUZER, Helen; MASSEY, Adrianne. Engenharia genética e biotecnologia. 2. ed. Porto
Alegre, RS: Artmed, 2002. 434 p.

88



(11
1
MEE INSTITUTO FEDERAL

. . Parana Mini:to da u:an;in.

LEE, Byong H. Fundamentos de biotecnologia de los alimentos. Zaragoza: Acribia, 2000 xvi,
475 p.

COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de produtos agroindustriais nao alimenticios e
racoes

PERIODO LETIVO: Optativa — 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:

Importancia ambiental e sécio econdmica e obtencdo de matérias primas ndo alimentares;
Processamento de produtos ndo alimentares: Sabao, Peles e couros, Ossos, Ceras e Graxas,
Biocombustivel; Ragdes: Boas praticas de fabricagdo, Matéria prima ¢ ingredientes,
processamento e embalagem. Armazenamento e transporte. Importancia do controle sanitario.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

COUTO, H.P. Fabricacao de Racdes e Suplementos para Animais. CPT. Vigosa. 263 p.
EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Rio de Janeiro, Atheneu, 1992. 450p.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Rio de Janeiro, Atheneu, 1991. 462p.

GAVA, A. J. Principios de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Nobel, 1984.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

LIMA, U. A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo. Blucher, 2010.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed., Campinas:
Unicamp, 2003.

FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos. 4. ed., Porto Alegre: Artmed, 2010.

RIBEIRO, E. P., SERAVALLI E. A. G., Quimica de Alimentos. 2. ed., Sdo Paulo: Edgard
Bliicher Ltda, 2007. 196p.

COMPONENTE CURRICULAR: Toépicos Especiais de Tecnologia em Agroindustria

PERIODO LETIVO: Optativa — 4° semestre

CARGA HORARIA: 40 Hora/aula (33 hora/relogio) presencial e 3 hora/relogio EAD

EMENTA:
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Topicos nao constantes das demais disciplinas, mas que constituem temas atuais e relevantes para
a pesquisa na area de tecnologia de alimentos. A ementa e o programa serdo formulados pelo
professor, bem como a bibliografia serd complementada pelo professor responsavel por cada
turma, os quais deverdo ser deferidos pelo Colegiado do Curso.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

CELIO, Luiz Banaszeski. Gestio da qualidade, meio ambiente e sustentabilidade. Contentus
2020 62p.

FELLOWS, Peter John. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 4.
ed. Porto Alegre: Artmed, 2019. 922 p. (broch.).

SILVA, Rebeca de Almeida. Bioprocessos. Editora Intersaberes, 2022. 264 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

ALCARDE, André¢ Ricardo; ARCE, Marisa Aparecida Bismara Regitano d'; SPOTO, Marta
Helena Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. 2. ed. Barueri: Manole,
2020. 463 p. (broch.).

PANSANI, Daniela Cristina (org.). Nutricao e dietética. Editora Pearson, 2018. 179 p.
MORAES, Iracema de Oliveira (org.). Biotecnologia industrial: biotecnologia na producio
de alimentos. 2. ed. Sao Paulo: Blucher, 2021. 730 p. (Colecao biotecnologia industrial; 4).
(broch.).

MEIRELES, Maria Angela de Almeida; PEREIRA, Camila Gambini. Fundamentos de
Engenharia de Alimentos - Volume 6 — 2. ed. Editora Atheneu, 2020. 848 p.

SILVIA, Moro Conque Spinelli. Seguranca alimentar, a soberania alimentar e a
globalizacao. Contentus. 2020, 79 p.

4.3 AVALIACAO

4.3.1 Avaliacdo da Aprendizagem

A avaliagdo ¢ componente vital da pratica pedagogica, tem como funcao valorizar o ensino
e a aprendizagem, comprometendo-se com o acompanhamento das formas pelas quais as
aprendizagens sdo edificadas e as competéncias sdo constituidas (HADIJI, 2001). Deve ser um
processo cuidadoso e continuo que “[...] possibilite uma reflexdo critica sobre todos os elementos,
fatores € momentos que interferem na formagao a fim de determinar os resultados alcancados”

(SOUZA, 2005, p.75-76).
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Assim, tomando-se como pressuposto a Resolugdo CONSUP/IFPR n° 50 de 14 de julho de

2017 (IFPR, 2017b) que estabelece as normas de avaliagdo do processo de ensino e aprendizagem

dos cursos do IFPR, a avaliacao assume as fungdes diagnostica, formativa e somativa.

Conforme os artigos 4° e 6° da Resolugdo CONSUP/IFPR n°50 de 27 de julho de 2017
(IFPR, 2017b), a avaliacdo como parte do processo de ensino e aprendizagem devera ser continua
e cumulativa, com predominancia dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos, prevalecendo o
desenvolvimento do estudante ao longo do periodo letivo sobre os de eventuais provas finais, e

devera considerar:

I — quem, para qué e por qué se avalia, o qué e como se avalia o processo de
ensino-aprendizagem;

I — o envolvimento da instituicdo, dos gestores, dos docentes, dos técnicos
administrativos em educacdo, dos estudantes, da familia e da sociedade no
processo ensino-aprendizagem;

III—a visdo do estudante como um sujeito ativo do processo ensino-aprendizagem
com sua antecipada ciéncia de o que sera avaliado, com as regras, critérios e
instrumentos estabelecidos de forma clara e democrética;

IV — a autoavaliacao por parte dos estudantes, dos docentes e da institui¢ao;

V — a defini¢ao de estratégias para a melhoria do processo ensino-aprendizagem
mediante a discussdo com os segmentos da comunidade académica acerca dos
resultados obtidos nos variados momentos do processo de avaliacao.

Serdo considerados meios para operacionalizag¢do da avaliag¢do (IFPR, 2017b):

- Seminarios;

- trabalhos individuais e/ou em grupos;

- testes escritos e/ou orais/sinalizados;

- demonstragGes de técnicas em laboratorio;

- dramatizagdes;

- apresentacoes de trabalhos finais de iniciagdo cientifica;
- artigos cientificos ou ensaios;

- Trabalho de Conclusdo de Curso — TCC;

- relatorios de estagio;

- portfolios;

- resenhas;

- autoavaliagdes;

- participagdes em projetos;

- participagdes em atividades culturais e esportivas;
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- visitas técnicas;
- atividades em Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA);
- participacao em atividades de mobilidade nacional e internacional;
outras atividades de ensino, pesquisa, extensdo e inovacdo pertinentes aos
Cursos.

Os resultados obtidos no processo de avaliacdo serdo emitidos por componente curricular
e disponibilizado por meio eletronico e/ou entrega individual de boletim, devendo ser expressos

por conceitos, sendo:

I — Conceito A — Quando a aprendizagem do estudante for PLENA e atingir os
objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino.

II — Conceito B — Quando a aprendizagem do estudante for PARCIALMENTE
PLENA e atingir os objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino.
III — Conceito C — A aprendizagem do estudante for SUFICIENTE e atingir
objetivos propostos, conforme critérios propostos no plano de ensino.

IV — Conceito D — A aprendizagem do discente for INSUFICIENTE e ndo atingir
0s objetivos, conforme critérios propostos no plano de ensino.

Os conceitos terao emissao apos cada término do semestre, conforme calendario académico.

O discente sera considerado APROVADO quando obtiver conceito final igual a A, B ou C
no componente curricular e frequéncia igual ou superior a 75% da carga horaria total de cada
componente curricular. Caso contrario o discente sera considerado REPROVADO no componente
curricular. Os estudantes que reprovarem em componentes curriculares deverdo cursa-las
novamente, podendo solicitar matricula também em componentes curriculares do proximo periodo.
Os estudantes reprovados por frequéncia devem cursar novamente os componentes curriculares

com obrigatoriedade de frequéncia.

O Artigo 1° da Resolugado CONSUP/IFPR n° 02/2017 (IFPR, 2017a), que retifica os Artigos
n° 102 e n° 103 da Resolugao CONSUP/IFPR n° 55/2011 (IFPR, 2011b), estabelece as matriculas

em regime de dependéncia:
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Art. 102: O estudante que obtiver reprovagdo em componente(s) curricular(es) tera
progressdo total ou parcial para o semestre seguinte, ¢ devera cursar o(s) componente(s)
em regime de dependéncia preferencialmente na proxima oferta regular do curso.
Paragrafo tinico — Os académicos com direito a progressdo parcial poderdo optar por
matricular-se apenas nas disciplinas em dependéncia.

Art. 103: Na impossibilidade de cursar o componente curricular em regime de
dependéncia, na oferta regular do curso, o estudante poderd ser matriculado em turma
especial, aberta para esse fim, sendo mantida, obrigatoriamente, a modalidade do curso.

Discentes em processo de adaptagdo, (transferidos ou que vieram de uma grade que nao esta

mais em uso), serdo matriculados no periodo mais conveniente ao curso em disciplinas que nao

exigem pré-requisitos, conforme parecer da comissdo de avaliagcdo de pedido de aproveitamento

de estudos.

Os docentes terdo autonomia didatico/metodologica para definir qual estratégia,

instrumentos e critérios avaliativos serdo os mais adequados a serem utilizados, sempre em

consonancia com os valores, objetivos e principios adotados pelo IFPR, conforme disposto no
Artigo 11° da Resolugdo CONSUP/IFPR n° 50/2017 (IFPR, 2017b). De acordo com o Artigo 13
da Resolugdo CONSUP/IFPR n° 50/2017 (IFPR, 2017b) a recuperagdo de estudos como parte do

processo ensino-aprendizagem € obrigatdria e compreende:

§ 1° A Recuperagdao Continua, que se constitui como um conjunto de agdes
desenvolvidas no decorrer das aulas, para a retomada de contetidos que ainda ndo
foram apropriados e/ou construidos pelos estudantes;

§ 2° A Recuperacdo Paralela, que se constitui como parte integrante do processo
de ensino aprendizagem em busca da superagéo de dificuldades encontradas pelo
estudante e deve envolver a recuperacao de conteudos e conceitos a ser realizada
por meio de aulas e instrumentos definidos pelo docente em horéario diverso das
disciplinas/ unidades curriculares/ componentes curriculares/ areas cursadas pelo
estudante, podendo ser presencial e/ou nao presencial.

Em atendimento a Portaria Normativa MEC n°23/2010 e Portaria MMA n°61/2008 que

trata da economicidade de impressao de papel, as informagdes académicas serdao disponibilizadas

aos discentes através do sistema utilizado pela institui¢ao para essa finalidade.
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4.3.2 Plano de Avaliacao Institucional

Nos termos da Lei n° 10.861/2004 (BRASIL, 2004b), toda institui¢do publica ou privada
deve instituir a Comissdo Permanente de Avaliagdo (CPA). A referida lei estabelece o Sistema
Nacional de Avaliagdo da Educag¢dao Superior (SINAES), que visa desenvolver processos
avaliativos internos nas instituigdes de ensino, sistematizando a prestacdo de informagdes
necessarias para a melhoria continua da educacao. Tais informagdes sao solicitadas pelo Instituto

Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira (INEP).

A CPA tem como atribuigdes: coordenar e articular o processo de Avaliagdo Institucional,
bem como disponibilizar na forma de relatdrios o resultado final a comunidade académica. A CPA
do IFPR ¢ composta por docentes, técnicos administrativos, discentes e representantes da

comunidade. Por ser uma institui¢do multicampi a CPA contém representantes dos diversos Campi.

O Artigo 2° da Lei 10.861/04 (BRASIL, 2004b, grifos do autor) estabelece que, ao
promover a avaliacdo de institui¢des, de cursos e de desempenho dos discentes, deverd ser

assegurado:

I — avaliagdo institucional, interna e externa, contemplando a analise global e
integrada das dimensdes, estruturas, relagdes, compromisso social, atividades,
finalidades e responsabilidades sociais das institui¢des de educagio superior e de
Seus cursos;

II — o carater publico de todos os procedimentos, dados e resultados dos processos
avaliativos;

III — o respeito a identidade e a diversidade de institui¢des e de cursos;

IV — a participagdo do corpo discente, docente e técnico-administrativo das
institui¢des de educacdo superior, ¢ da sociedade civil, por meio de suas
representacoes.

Paragrafo tnico. Os resultados da avaliagdo referida no caput deste artigo
constituirdo referencial basico dos processos de regulacdo e supervisdo da
educacdo superior, neles compreendidos o credenciamento e a renovagdo de
credenciamento de instituicdes de educagdo superior, a autorizagdo, O
reconhecimento e a renovagdo de reconhecimento de cursos de graduacgdo.
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Dessa forma, os trabalhos da CPA pretendem levantar, anualmente, as potencialidades, as
fragilidades e as agOes estratégicas para a melhoria da qualidade do Ensino Superior no IFPR,
levando em consideragao as dimensoes previstas na legislagao para esse nivel de ensino. Para tanto,
os envolvidos no processo educativo sdo consultados, mediante instrumentos avaliativos

especificos para docentes, discentes e técnicos administrativos.

O IFPR utiliza um Plano de Avaliagao Institucional que atende as orientagdes e dimensdes
exigidas pelo Sistema Nacional de Avaliacdo da Educacao Superior (SINAES). As trés dimensdes
para o processo de avaliagao sao: Autoavaliagdo Institucional, Avaliagao Externa in loco e o Exame

Nacional de Desempenho dos Estudantes (ENADE).

A CPA realizarad levantamento de dados por meio de formularios eletronicos, utilizando
como metodologia para a interpretagdo de dados a escala de Likert que expressa o grau de satisfacao
dos participantes da pesquisa. O formulario contempla proposicdes que abrangem pontos
fundamentais relativos a formulagao de relatério de desempenho, integrando assuntos relacionados
as acoes politicas, pedagdgicas e administrativas desenvolvidas no processo de ensino. Apds a
coleta dos dados e da analise, a CPA os sistematiza divulgando o relatério para a comunidade
académica. Tais informacdes geram um diagndstico relevante e fundamental aos gestores da
instituicao, permitindo identificar agdes correspondentes a melhoria da educacdo, conforme

objetivos propostos pelo PDI da instituigao.

4.3.3 Avalia¢ao do Curso

Os cursos superiores sao avaliados conforme os requisitos instituidos pelo SINAES
(BRASIL, 2004b). Ao SINAES cabe promover a avaliagdo externa englobando a avaliacao das

Institui¢des, dos Cursos e do desempenho discente.

Para operacionalizagdo da avaliagdo, o INEP/MEC, 6rgao responsavel pela mesma,
disponibiliza em meio eletronico, orientacdes gerais elaboradas pela Comissdao Nacional de

Avaliagdao da Educagdo Superior (CONAES) (BRASIL, 2010). Estas orientacdes envolvem

95



(11
]|

BEN INSTITUTO FEDERAL
MW Parana

dinamicas, procedimentos € mecanismos a serem observados pelas comissdes de avaliacdao de

Instituigdes e de Cursos, e, ocorrem conforme cronogramas emanados do INEP. A avaliagdo
interna e externa constitui um dos aspectos basicos para o necessario aprimoramento da qualidade

de ensino, do planejamento e da gestdo da Institui¢do e dos Cursos.

O ENADE consiste em avaliar o desempenho do discente no inicio e ao final do curso,
permitindo a analise dos conhecimentos adquiridos. Outro indicador considerado pelos avaliadores
externos, em seus pareceres, sdo os documentos, previamente analisados, tais como: Censo
Educacional, Cadastro Docente e o Formulario Eletronico com recortes do PPC ou em caso de

Avaliagao do PDI.

4.3.4 Avaliacio do Projeto Pedagogico do Curso

A avaliagdo do PPC do Curso de Tecnologia em Agroindustria ¢ de responsabilidade do
Colegiado do Curso que, a partir de reunides ordinarias realizard apontamentos a respeito dos
respectivos avancos e desafios. As alteragdes sugeridas pelo Colegiado de Curso serdo repassadas
ao Nucleo Docente Estruturante (NDE), o qual analisara e atuara diretamente na estrutura do PPC
fazendo revisoes/atualizacdes necessarias. As possiveis alteracdes poderdo ser efetivadas mediante

solicitagdo aos conselhos competentes.

4.4 ESTAGIO CURRICULAR

A pratica do Estagio Curricular Supervisionado nao ¢ componente curricular obrigatorio no
Curso de Tecnologia em Agroindustria, conforme a regulamentacdo das Diretrizes Curriculares
Nacionais para cursos de Tecnologia, Resolugdo CNE/CP N° 03/2002 (CNE, 2002a), ¢ das
atribuicdes do Tecndlogo em Agroindustria, Resolu¢do CFQ n°® 257/2014 (CFQ, 2014a).
Considerando a importancia de atividades de Estagio, os estudantes serdo estimulados a

participarem de programas de Estagio Nao Obrigatério como forma de complementar sua
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formacgdo. As disposigdes a respeito do Estdgio constam no Regulamento Geral de Estagios do

Campus Pitanga.

4.4.1 Caracteristicas do Estagio

Carga Horaria Estagio Obrigatdrio: Nao se aplica.
Modalidade: Nao se aplica.

Periodo: Nao se aplica.

4.4.2 Convénios de Estagio

A Matriz Curricular do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria ndo prevé a
realizagdo de Estagio Supervisionado Obrigatorio e, diante disso, ndo foram firmados convénios
de estagio. Este documento prevé e regulamenta a possibilidade de realizagdo de Estagio Nao
Obrigatério como forma de proporcionar aos discentes uma formacao mais ampla onde possam
aplicar os conhecimentos adquiridos em sala de aula. Serdo buscadas junto a entidades publicas e
privadas parcerias para a realizacdo de Estagios Nao Obrigatorios. As disposi¢des a respeito do

Estagio constam no Regulamento Geral de Estagios do Campus Pitanga.

4.5 INTEGRACAO COM AS ORGANIZACOES PUBLICAS, CIVIS E PARTICULARES

O curso superior de Tecnologia em Agroindustria do IFPR Campus Pitanga interage com
as organizagoes publicas, civis e particulares. Para isso, conta com o apoio de diferentes setores do
Campus, como a Direcdo de Ensino, Pesquisa e Extensdo (DIEPEX), a Secdo de Inovagdo e
Empreendedorismo (SIE) e a Secdo de Estagios e Relagdes Comunitarias (SERC).

Adicionalmente, o Campus Pitanga estd inserido no contexto local e regional através da
participacao de representantes em organizagdes como o Comité Parana Centro e o Territério Parana

Centro, que buscam o desenvolvimento regional. Além disso, tem participacdo ativa junto a
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Associagdo dos Municipios do Centro do Paranda (AMOCENTRO), que ¢ um o6rgao de
representacao regional sob a forma de sociedade civil sem fins lucrativos.

Hé também o didlogo entre servidores e discentes do curso e comunidade externa, como
agroindustrias e produtores rurais, para o estabelecimento de parcerias quando for de interesse para
ambas as partes. Essa integracdo do curso ocorre por meio de a¢des de ensino, pesquisa, extensao
e inovagdo, além de praticas profissionais, que serdo citadas no topico abaixo. E através dessas

acoes que o IFPR Campus Pitanga busca também atender demandas locais e regionais.

4.5.1 Integracao com os setores publicos, civis e privados

O curso de Tecnologia em Agroindustria do IFPR Campus Pitanga (PR) possui
relacionamentos com os setores publicos, civis e privados com o objetivo de articular a integracao
entre o ensino tedrico e pratico por meio de agdes de ensino, pesquisa, extensao e inovagao.

No ambito do ensino, a integragdo com os setores publico, civil e privado ocorre em eventos
como a Semana do Curso de Tecnologia em Agroindustria, o desenvolvimento de disciplinas do
curso e visitas técnicas as agroindustrias.

No que diz respeito aos eventos, a integracdo ocorre junto a 6rgdos publicos, como o
Servigo Nacional de Aprendizagem Rural - Parand (SENAR), o Instituto de Desenvolvimento
Rural do Parana - IAPAR/EMATER (IDR), e outras institui¢gdes de ensino, que viabilizam a
participagdo de servidores em eventos, ministrando palestras, minicursos e demais atividades
relacionadas. Além disso, os discentes do Campus Pitanga sdo constantemente estimulados a
participar de eventos promovidos por outros 6rgaos e instituigdes com temas relacionados.

O relacionamento com o setor privado ocorre através do convite a profissionais
auténomos/privados para ministrar palestras relacionadas as disciplinas do curso. Visitas técnicas
as agroindustrias da regido também fortalecem a integragdo com esse setor.

As agdes de pesquisa visam desenvolver projetos integrando alunos e servidores que
tenham relagdo com as demandas regionais. Portanto, o didlogo com os setores publicos, como

secretaria da agricultura ou secretaria de educacdo, ou privados, como cooperativas locais, ¢

98



(11
1
MEE INSTITUTO FEDERAL

. . Parana thi!tél.'in da Educagho

frequente. Os alunos também podem desenvolver projetos de iniciativa propria, buscando realizar
pesquisas que envolvam os setores publico e/ou privado.

No que tange a extensao, a matriz curricular do curso fomenta a integracao com os setores
publico, civil e privado, através dos componentes curriculares Extensao I, II e III, que sdo voltados
para o desenvolvimento de programas, projetos, cursos, oficinas, eventos, publicagdes e prestacao
de servigos, dentro do contexto da extensdo universitaria. Além disso, ha o desenvolvimento de
acdes como a Mostra de Cursos, na qual a comunidade externa ¢ convidada a conhecer os cursos
ofertados, bem como o corpo docente e técnico, as instalagdes, a estrutura, os equipamentos € 0s
materiais em geral.

O Campus possui a Se¢do de Inovagao e Empreendedorismo (SIE), bem como o Nucleo de
Inovagdo Tecnolodgica (NIT), que amparam e desenvolvem ag¢des de inovagdo e tecnologia, bem
como busca despertar o espirito inovador e empreendedor em discentes e servidores.

Nesse contexto, sdo desenvolvidas agdes de inovagdo, como a Feira de Inovagado
Tecnolégica (IFTECH), que tem como objetivo o incentivo € o desenvolvimento de projetos de
inovagao e tecnologia envolvendo diversos ramos do conhecimento, bem como o “Workshop de
Tecnologias Agroindustriais” (IFagroTECH), que por sua vez busca conhecer a realidade e os
gargalos de agroindustrias familiares locais, para apos propor solugdes tecnoldgicas e inovadoras
de baixo custo.

Além disso, também h4 a integracdo com outras institui¢des e 0rgaos relacionados, como €
o caso do Servico Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (SEBRAE), que oferece
programas como o Inova Territério, no qual alunos e servidores do IFPR Campus Pitanga sao
estimulados a participar e a desenvolver ideias inovadoras.

Apesar de o estagio ndo ser obrigatdrio para integralizacdo do curso, o discente ¢
incentivado a integrar agdes por meio do Estagio Nao Obrigatdrio, na qual os discentes do curso
de Tecnologia em Agroindustria podem realizar praticas profissionais e vivéncias em diversos
estabelecimentos relacionados ao curso, como cooperativas, agroindustrias e demais instituigoes

de areas afins, sob orientacdo de docente.
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4.6 TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Nao sera requisito para colagdo de grau, do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria,
o Trabalho de Conclusao de Curso (TCC), conforme parecer CNE/CES 67/2003 (CNE, 2003). Os
estudantes desenvolverdo ao longo do curso Atividades Complementares que contribuirdo com sua

formacao.

4.7 ATIVIDADES COMPLEMENTARES

As Atividades complementares (AC) sdo obrigatorias para a conclusdo do curso de
Tecnologia em Agroindustria do IFPR Campus, conforme normatizado pelo Parecer CNE/CES n°

239/2008 (CNE/CES 2008).

O objetivo das AC ¢ diversificar e enriquecer a formagdo oferecida na graduagado, por meio
da participacao dos discentes em eventos cientificos, culturais e profissionais, como palestras,
congressos, encontros, semindrios € outros congéneres, em grupos de pesquisa, em projetos sociais
e de extensdo, publicacdes de artigos e em cursos de curta duragdo. Os cursos devem estar
relacionados a sua area de conhecimento em interface com temas transversais, tais como
sustentabilidade, diversidade, direitos humanos, entre outros, ou associados as atividades de
pesquisa, extensdo e inova¢do, como cursos na area de patentes, desenvolvimento e inovagao de
produtos. Para conclusdo do curso, o discente devera comprovar a carga horaria minima de 130
horas, conforme o Regulamento de Atividades Complementares do curso de Tecnologia em

Agroindustria, apresentado no Apéndice B.

5. POLITICAS DE ATENDIMENTO AOS ESTUDANTES

5.1 FORMAS DE ACESSO E PERMANENCIA
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O acesso de discentes ao Curso de Tecnologia em Agroindustria do Instituto Federal do
Parana Campus Pitanga podera ser realizado por meio de:

1) Aprovagdo em Processo Seletivo do Instituto Federal do Parana.

2) Sistema de Sele¢do Unificada (SISU) do qual instituigdes publicas de educagdo superior
oferecem vagas a candidatos participantes do ENEM.

3) Transferéncia interna: transferéncia de discente regularmente matriculado em curso
superior do IFPR para outro curso superior no mesmo Campus ou para outro Campus do IFPR, a
partir do 2° (segundo) periodo letivo do curso mediante a existéncia de vaga e equivaléncia dos
componentes curriculares cursados.

4) Transferéncia externa: disponibilizada para discente matriculado em curso superior de
outras Instituicdes de Ensino para ingresso em curso de mesmo nivel a partir do 2° (segundo)
periodo letivo do curso, mediante a existéncia de vaga e equivaléncia dos componentes curriculares
cursados.

5) Aproveitamento de Estudos de Curso de Graduagdo em que ¢é possivel o ingresso de
discentes que ja possuem diploma de curso superior de area afim, a partir do 2° (segundo) periodo
letivo do curso, mediante a existéncia de vaga.

Observa-se que as transferéncias internas e externas e o aproveitamento de estudos
representam, além das formas de ingresso no Curso de Tecnologia em Agroindustria — IFPR -
Campus Pitanga, a possibilidade de mobilidade académica para outros cursos de graduagao.

Visando a permanéncia e o €xito dos discentes, a matriz curricular propde os componentes
curriculares de Matematica Aplicada, Quimica Geral e Inorganica e Portugués Instrumental,
possibilitando que o ingressante tenha uma revisdo de conteudos abordados no Ensino Médio
otimizando sua entrada no Ensino Superior. Sdo também disponibilizados atendimentos aos
discentes realizados pelos docentes nos contraturnos escolares. A coordenacao de curso ira realizar
acompanhamento, por meio de relatdrios, propondo agdes voltadas para a permanéncia e €xitos dos
discentes.

Além disso, o Instituto Federal do Parana desenvolve as Politicas de Apoio Estudantil do
IFPR, regulamentadas pela Resolu¢do do Conselho Superior do IFPR n° 011 /2009 (IFPR, 2009),
por meio dos varios Programas de Bolsas de Estudos existentes como os Auxilios da Assisténcia

Estudantil, Programas de Bolsas de Inclusdo Social, Bolsa Monitoria, Programa de Bolsa de
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Iniciagdo Cientifica, Programa de Bolsa de Extensdo, entre outros. O IFPR - Campus Pitanga
promovera diversas atividades académico-cientifico-culturais, como oficinas praticas, atividades

de aprimoramento académico, intervengdes na comunidade, entre outras.

5.1.1 Programas de Ensino, Pesquisa, Extensdo, Inovacao, Inclusdo Social e Assisténcia
estudantil

A Politica de Apoio Estudantil do IFPR ¢ regulamentada pela Resolugdo CONSUP/IFPR
n°®011/2009 (IFPR, 2009), retificada pela Resolugdo CONSUP/IFPR n° 53/2011 (IFPR, 2011), que

em seu Artigo 1° define:

A Politica de Apoio Estudantil do IFPR compreende o conjunto de agdes voltadas
aos estudantes e que atendam aos principios de garantia de acesso, permanéncia e
conclusdo do curso de acordo com os principios da Educacdo Integral (formagéo
geral, profissional e tecnologica) em estreita articulagdo com os setores produtivos
locais economicos e sociais.

Paragrafo unico. Essa Politica tem como premissa a respeitabilidade a diversidade
social, étnica, racial e inclusiva na perspectiva de uma sociedade democratica e
cidada (IFPR, 2011).

A Resolugao CONSUP/IFPR n°11/2009 (IFPR,2009), Artigo 2°, apresenta os principios no
qual a Politica de Apoio Estudantil esta pautada:

I — educac@o profissional e tecnoldgica publica e gratuita de qualidade;

II — igualdade de oportunidade no acesso, permanéncia ¢ conclusdo de curso;

III — garantia de qualidade de formacdo tecnoldgica e humanistica voltada ao
fortalecimento das politicas de inclusdo social;

IV — defesa do pluralismo de idéias com reconhecimento a liberdade de expressao;
V —eliminagao de qualquer forma de preconceito ou discriminagdo (IFPR, 2009a).
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O Artigo 7° da Resolugdo CONSUP/IFPR n° 11/2009 (IFPR, 2009) apresenta as

modalidades de auxilios da Assisténcia Estudantil:

I — moradia estudantil;

II — alimentacao;

III — transporte;

IV — atencdo a saude;

V —inclusdo digital;

VI - cultura;

VII — esporte;

VII — apoio aos estudantes/pais;

IX — apoio pedagogico;

X — acesso, participagdo e aprendizagem de estudantes com deficiéncia,
transtornos globais do desenvolvimento e altas habilidades e superdotagado
(IFPR, 2009a).

A Assisténcia Estudantil oferece ainda: Programa Monitoria, Programa de Inclusdo Social,
Programa de Apoio a participagdo de Eventos e o Programa Estudante Atleta, regulamentados,
respectivamente, pelas Resolugdes CONSUP n° 04/2010 (IFPR, 2010), n® 64/2010 (IFPR, 2010) e
n°® 65/2010 (IFPR, 2010) e pela Instru¢do Interna de Procedimento n® 01/2014 (IFPR, 2014).

Além das Politicas da Assisténcia Estudantil, sdo oferecidas bolsas por meio da Pro-Reitoria
de Pesquisa, Extensdo e Inovagdo: Programa Institucional de Bolsa de Iniciac¢ao Cientifica (PIBIC),
Programa Institucional de Bolsa de Extensao (PIBEX) e o Programa de Apoio ao Desenvolvimento
Tecnolédgico e Inovagdo (PRADI), regulamentados pela Resolugdo CONSUP/IFPR n°® 05/2010
(IFPR, 2010) e Portaria SETEC n° 58, de 21 de novembro de 2014 (BRASIL, 2014b).

O Artigo 1° da Resolugdo CONSUP/IFPR n° 05/2010 (IFPR, 2010), traz os seguintes

objetivos para os programas de bolsas acima mencionados:

I — possibilitar aos estudantes dos Cursos Técnicos, integrados ou subseqiientes,
o desenvolvimento de competéncias e habilidades nas atividades de pesquisa
cientifica;
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II — incentivar a participagdo dos estudantes em projetos de pesquisa, individuais
ou em grupo, desenvolvidos por professores-pesquisadores do IFPR, despertando
o interesse pela pesquisa e permitindo o desenvolvimento do pensamento
cientifico;

III — contribuir para a formacdo de recursos humanos qualificados, aprimorando
o processo de formacdo de profissionais para o mercado de trabalho e
possibilitando o aprofundamento de conhecimentos na 4rea do projeto ao qual esta
vinculado; e

IV —otimizar a qualidade de ensino e sua indissociabilidade com a pesquisa e com
as atividades extensionistas.

O discente do curso de Tecnologia em Agroindistria podera também pleitear bolsas em
projetos de Ensino, Extensdo, Pesquisa e Inovacdo que forem submetidos a editais externos por
docentes do IFPR conforme regulamentacdo dada pela Resolugdo CONSUP/IFPR n°® 47/2011
(IFPR, 2011).

5.1.2 Aproveitamento de Estudos Anteriores

O Aproveitamento de Estudos Anteriores ¢ previsto na Resolugdo CONSUP/IFPR n°
55/2011, definido em seu Artigo n°® 81: “O aproveitamento de estudos anteriores compreende o
processo de aproveitamento de componentes curriculares ou etapas (séries, modulos, blocos)

cursadas com éxito em outro curso” (IFPR, 2011).

Para o curso de Tecnologia em Agroindustria apenas podem ser aproveitadas disciplinas
em outros cursos de mesmo nivel, como previsto nos Artigos 82 e 86. O pedido devera ser
protocolado pelo discente na Secretaria Académica, em prazo definido em calendario académico,
acompanhado de documentag¢ao propria, e seguird o tramite apresentado no Artigo n°® 84 da referida

resolucao:

O pedido de aproveitamento de estudos deve ser protocolado na Secretaria
Académica do Campus, por meio de formulario proprio, acompanhado de
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histoérico escolar completo e atualizado da instituicdo de origem, da ementa e do
programa do componente curricular, autenticados pela Instituicdo de ensino
credenciada pelo MEC.

§ 1° Os pedidos de aproveitamento de estudos devem ser feitos no prazo
estabelecido pelo Calendario Académico.

§ 2° Os estudantes de cursos na modalidade de educa¢do a distdncia devem
entregar o pedido de aproveitamento de estudos ao tutor do Polo onde se realiza o
curso, seguindo os mesmos prazos estabelecidos no paragrafo acima. O tutor deve
encaminhar por via postal o pedido para a coordenagdo do curso correspondente.
§ 3° A Secretaria Académica do Campus deve encaminhar os processos de
aproveitamento de estudos a Direcdo de Ensino, Pesquisa ¢ Extensdo do Campus
em até dois (02) dias uteis a contar da data do protocolo.

§ 4° O estudante deve estar matriculado no componente curricular para o qual
solicita o aproveitamento, ou ainda néo té-lo cursado.

§ 5° O resultado do pedido de aproveitamento realizado pelo aluno ndo deve
ultrapassar 10 (dez) dias uteis (IFPR, 2011).

Sera constituida, conforme Artigo n° 83 da Resolugdo CONSUP/IFPR n°® 55/2011 (IFPR,

2011), uma comissdo para avaliagdo do pedido de aproveitamento de estudos, compostas por

professores da area de conhecimento, que devera seguir os critérios:

I - correspondéncia entre a instituicdo de origem ¢ o IFPR em relacdo as ementas,
ao contetdo programatico e a carga horaria cursados. A carga horaria cursada ndo
devera ser inferior a 75% daquela indicada na disciplina do curso do IFPR;

II - além da correspondéncia entre as disciplinas, o processo de aproveitamento
de estudos podera envolver avaliagdo tedrica e/ou pratica acerca do conhecimento
a ser aproveitado.

Em caso de deferimento, cabera a Secretaria Académica o cadastro do aproveitamento de

estudos, como apresentado pelo Artigo n® 85.

5.1.3 Certificacao de Conhecimentos Anteriores

105



(11
]|

BEN INSTITUTO FEDERAL
MW Parana

A certificagdo de conhecimentos anteriores estd previsto pela Resolugdo CONSUP/IFPR n°

55/2011, em seu Artigo n° 87:

De acordo com a LDB 9394/96 e¢ a Resolu¢cdo CNE/CEB No 04/99, o
conhecimento adquirido na educagdo profissional e tecnologica, inclusive no
trabalho, podera ser objeto de avaliagdo, reconhecimento e certificagdo para
prosseguimento ou conclusdo de estudos (IFPR, 2011).

Os Artigos n° 88 e n° 90 da Resolugdo CONSUP/IFPR n° 55/2011 definem a Certificagdo
de Conhecimentos Anteriores e estabelecem os procedimentos do processo de certificacdo ao

discente solicitante:

Art. 88. Entende-se por Certificacdo de Conhecimentos Anteriores a dispensa de
frequéncia em componente curricular do curso do IFPR em que o estudante
comprove excepcional dominio de conhecimento através da aprovagdo em
avaliagdo.

§ 1° A avaliacdo sera realizada sob responsabilidade de Comissdo composta por
professores da area de conhecimento correspondente, designada pela Direcdo de
Ensino, Pesquisa e Extensdo do Campus, a qual estabelecera os procedimentos e
os critérios para a avaliagdo, de acordo com o previsto no projeto do curso e tera
quinze (15) dias uteis para a expedi¢ao do resultado.

§ 2° A avaliagdo para Certificacdo de Conhecimentos Anteriores podera ocorrer
por solicitagdo fundamentada do estudante, que justifique a excepcionalidade, ou
por iniciativa de professores do curso.

§ 3° Quando solicitado pelo estudante, o pedido de Certificagdo de Conhecimentos
Anteriores devera ser feito no prazo de até dez (10) dias a contar do inicio do
periodo letivo, através de formulario proprio entregue a Secretaria Académica do
Campus.

§ 4° Cabera a Comissdo designada pela Direcdo de Ensino, Pesquisa e Extensao
do Campus estabelecer a programagdo e a supervisao das avaliagdes, bem como a
homologagdo dos resultados finais.

§ 5° Nao se aplica a Certificagdo de Conhecimentos Anteriores para o componente
curricular de Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) ou Monografia, bem como
para Estagio Supervisionado.

§ 6° O estudante devera estar matriculado ou ainda ndo ter cursado o(s)
componente(s) curricular(es) para o(s) qual(is) solicita a certificagdo de
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conhecimentos, at¢ que seja expedido o resultado do seu pedido de
aproveitamento.

Art. 90. Cabera a Direcdo de Ensino, Pesquisa e Extensao do Campus encaminhar
o resultado a Secretaria Académica do Campus através de processo individual por
estudante, contendo os componentes curriculares aproveitados com os respectivos
conceitos avaliativos e a frequéncia, acompanhados de atas e/ou relatérios das
avaliagdes, assinado pelos membros da Comissao designada para tal.

Pardgrafo inico. Os componentes curriculares com certificacdo de conhecimento
serdo cadastrados, pela Secretaria Académica do Campus, no sistema de controle
académico com a frequéncia integral e o desempenho atingido pelo estudante
(IFPR, 2011).

5.1.4 Expedicao de Diplomas e Certificados

Conforme a Resolugdo CONSUP/IFPR n°. 55/2011 em seu Artigo 114, define-se que:

O estudante que frequentar todos os modulos/unidades curriculares previstos no
curso, tendo obtido aproveitamento em todos eles, frequéncia minima de setenta
e cinco por cento (75%) das horas-aula e Trabalho de Conclusdo de Curso ou
relatorio de Estagio aprovado, quando o curso exigir, antes do prazo para
jubilamento, recebera o diploma de concluinte do curso, que sera obtido junto a
Secretaria Académica de seu Campus, ap0s ter realizado a colagdo de grau na data
agendada pela Instituicdo.

§ 1° Antes da colagdo de grau, o formando devera apresentar a Secretaria
Académica do Campus o comprovante de auséncia de débito com a biblioteca ¢
com a Direcdo de Ensino, Pesquisa e Extensdo do Campus e, no caso de ter sofrido
mudanga no nome durante o curso, entregar copia do documento do qual consta o
nome atualizado.

§ 2° O formando que ndo comparecer a cerimdnia de formatura de seu curso
devera solicitar a Direcdo Geral, mediante requerimento, nova data para formatura
em Gabinete, para receber a outorga do diploma (IFPR, 2011).

O discente tera outorgado o grau de Tecndlogo em Agroindustria pelo Magnifico Reitor ou

seu representante, podendo, a partir de entdo, exercer a profissdo. A comprovagao de titularidade
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ocorrerd mediante diploma, e os tramites legais para a expedi¢ao de diplomas e certificados ficam

a encargo da Secretaria Académica que atuara com base nos preceitos de seu regulamento.

O ato coletivo de colacao de grau sera realizado em sessao solene, em dia, hora e local
previamente designados pelo Reitor. Os concluintes que ndo colarem grau na cerimonia de
formatura ou necessitarem de antecipacdo mediante justificativa, poderdo fazé-lo, em dia e hora
designados pelo reitor, na presenca de, pelo menos, dois professores do curso, em sessdo solene

realizada em gabinete.

5.1.5 Acessibilidade

A institui¢ao constantemente mostra-se preocupada ao cumprir com o expresso no Decreto
n° 5.296, de 02 de dezembro de 2004 (BRASIL, 2004), que regulamenta a Lei n° 10.048, de 8 de
novembro de 2000 (BRASIL, 2000), oferecendo prioridade de atendimento as pessoas que
especifica, e outras providéncias, e a Lei n° 10.098, de 19 de dezembro de 2000 (BRASIL, 2000),
que estabelece normas gerais e critérios basicos para a promogao da acessibilidade das pessoas com

deficiéncia definidas.

A institui¢do busca promover a inclusdo, mediante o Nucleo de Atendimento a Pessoas com
Necessidades Especiais (NAPNE), buscando desenvolver agdes que garantam a permanéncia € o
éxito escolar aos discentes com necessidades especiais. O Campus Pitanga conta com a estrutura
padrdo do bloco administrativo do Instituto Federal do Paran4 que se adequa ao atendimento de
discentes em inclusdo. O prédio conta com quatro banheiros adaptados para cadeirantes,
sinalizagdo tatil de chao e de corrimdos, elevador para cadeirante, portas largas, faixas
antiderrapantes nas escadas, entre outros. O IFPR Campus Pitanga, também disponibiliza um
computador com software para deficientes visuais, teclado baixa visdo, impressao braile, notebook,
fones de ouvido, livros em braile, audiolivros e revistas infanto juvenil em braile enviados pela

fundacao Dorina Nowill, livros com fonte ampliada, entre outros.
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5.1.6 Educacio Inclusiva

O direito a educagao escolar inclusiva ¢ um dos pilares através do qual se pode conquistar
a cidadania e desencadear outras garantias (saude, habitagdo e seguranca). A inser¢ao no processo
educativo escolar constitui-se, assim, o canal para a defesa e a promogao da igualdade de direitos.
A Constitui¢ao Brasileira em seu inciso I do artigo 206 estabelece “a igualdade de condigdes de
acesso e permanéncia na escola” como um dos principios para o ensino. A educagdo inclusiva foi
incorporada ao Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria sob os seguintes aspectos:
adequagdo da matriz curricular e ag¢des institucionais.

A Matriz Curricular conta com Libras como componente curricular optativo e Ciéncia,
Sociedade, Tecnologia e Meio Ambiente para abordar temas que contribuirdo para uma formagao
humana que contemple a diversidade de aspectos do mundo. Além disso, foram adequadas as
ementas dos componentes curriculares de Matematica e Portugués Instrumental no primeiro
semestre de curso, prevendo uma revisdo do Ensino Médio e possibilitando éxito escolar dos
discentes ingressantes. Condiz, dessa forma, com a politica de inclusdo do IFPR mediante as cotas
nos processos seletivos.

O IFPR Campus Pitanga busca promover a inclusdo, mediante agdoes do Nucleo de
Atendimento as Pessoas com Necessidades Educacionais Especiais (NAPNE) e com a adequagao

na estrutura e equipamentos, conforme mencionado no tdpico anterior.

O IFPR Campus Pitanga conta com uma equipe de profissionais, contendo psicologo,
assistente social, e docente de educagdo especial, capacitados para identificar e orientar agdes no
processo de ensino e aprendizagem com a finalidade de promover uma educagdo inclusiva a
discentes com necessidades especiais, respeitando as diferencas que envolvem a deficiéncia,

transtornos globais do desenvolvimento, altas habilidades e superdotacao.
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5.1.7 Mobilidade Estudantil e Internacionalizacao

Conforme a¢des do PDI do IFPR (PDI 2014/2018, p. 48) especifica-se a “Implementagdo e
consolidacdo do Programa de Mobilidade Estudantil Nacional e Internacional e Programa Ciéncia

Sem Fronteiras”.

O IFPR, por meio de sua Coordenadoria de Relagdes Internacionais, busca promover a
internacionalizagao ampla do IFPR, por meio da formulagdo de politicas, da interlocu¢do com
parceiros nacionais e internacionais ¢ do apoio as agdes, projetos e programas de

internacionalizacdo dos campi e outros setores.

De acordo com essa Coordenagdo, a internacionalizagdao refere-se a todos esforcos da
instituicdo para incorporar perspectivas globais no ensino, pesquisa e extensdo; para construir
competéncias internacionais e interculturais entre alunos, professores e técnicos; para estabelecer

parcerias com comunidades e instituigdes no exterior.
As agdes especificadas sdo:

- Participacdo de Congressos Internacionais, tais como o World Federation of Colleges and

Polytechnics (WFCP); Forum Franco Brasileiro — Ciéncia e Sociedade.
- Oportunidade de Bolsa de Estudo — Nivel Doutorado
- Programa de Bolsa Robert S. McNamara, para candidatos com doutorado em andamento.

Tais procedimentos sdo regulamentados pela Instru¢do Interna de Procedimentos N°

02/2014 — PROENS/IFPR — Mobilidade Estudantil.
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6. EQUIPE MULTIDISCIPLINAR

6.1. CORPO DOCENTE

6.1.1 Atribuicoes do Coordenador

O manual de competéncias (IFPR, 2015, p. 200), define a coordenacdo de curso como

sendo:

A coordenacdo do curso € o Orgdo responsavel pela parte académica e
administrativa do curso, estando vinculada diretamente a Coordenadoria de
Ensino. A ela compete o acompanhamento da vida académica do aluno do IFPR,
desde a entrada no curso pretendido até o seu término. Também ¢é responsavel por
responder pelo curso no ambito do Campus, assim como contribuir para a
organizagdo curricular do Campus.

Assim, o coordenador de curso, deverd desempenhar as seguintes competéncias:

Cumprir e fazer cumprir as normas e procedimentos institucionais;

Planejar agdo didatico/pedagogica dos cursos juntamente com a Coordenagdo de
Ensino/Dire¢ao de Ensino;

Executar as deliberagdes do CONSAP e CONSUP;

Orientar o corpo discente ¢ docente dos cursos sob sua coordenagdo sobre
curriculo, frequéncia, avaliagdo e demais atividades de ensino;

Organizar e registrar por meio de atas, reunides com os docentes do curso;
Supervisionar situagdes acordadas em reunioes:

Assessorar a coordenacdo de ensino na fixa¢ao dos horarios das aulas nos cursos
ofertados;

Planejar em conjunto com a Coordenagdo de Ensino/Direcdo de Ensino as
dependéncias do curso;

Presidir a comissdo de avaliacdo dos pedidos de dispensa e opinar na
transferéncia, verificando a equivaléncia dos estudos feitos, tomando as
providéncias cabivesis;

Atender os pais juntamente com a Coordenagdo de Ensino;

Exercer o papel de ‘ouvidor’ de alunos e professores em assuntos relacionados ao
curso;

Zelar pelos laboratorios, materiais e equipamentos da sua coordenacao especifica;
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Supervisionar o preenchimento do diario de classe e solicitar corregdes caso sejam
necessarias, assinando-os e encaminhando para a Coordenagao de Ensino.
Implementacao e manutencdo dos programas de Assisténcia Estudantil mantidos
pelo IFPR no Campus, garantindo desta forma, a permanéncia e o €xito no
processo formativo do aluno, através de atividades como:

Divulgar os editais para a comunidade académica (coordenadores, professores e
alunos);

Preencher relatorios e planilhas (mensais e/ou semanais e/ou anuais);
Acompanhar a coordenacdo de Ensino na supervisdo dos registros de frequéncia;
Acompanhar a revisdo e atualizacao dos PPC;

Acompanhar novas propostas de cursos e auxiliar na elaboragao dos PPC;
Elaborar calendario académico;

Auxiliar a coordenacdo de Ensino/Coordenag¢ao de Curso na elaboracdo dos
horarios de aulas;

Elaborar, revisar e acompanhar os projetos pedagogicos do curso;

Supervisionar os planos de ensino docente e solicitar corregdes, caso seja
necessario, assinando-os € encaminhando-os a coordenagdo de ensino;

Articular a integracdo entre as areas de base nacional comum e de formagao
especifica;

Elaborar, com o auxilio dos docentes, termos de referéncias, especificacdes,
planilhas e memoriais, para suprimento de materiais, obras, servigos e
equipamentos as necessidades do curso;

Acompanhar comissdes de avaliagdo de curso, bem como fornecer informagdes
do curso solicitadas pelos 6rgdos da Reitoria e também pelas Se¢des do MEC;
Desempenhar outras atividades inerentes a unidade, funcdo ou cargo, nao
previstas neste manual, mas de interesse da Administracao. (IFPR, 2015, 200).

6.1.2 Experiéncia do Coordenador

O coordenador do curso do Curso de Tecnologia em Agroindistria ¢ Licenciado em

Matematica pela Universidade Federal do Parand - UFPR, possui especializagdo em Didatica da

Educacdo Basica pela Faculdade Padre Joao Bagozzi.

Em sua trajetoria profissional o coordenador possui experiéncia no magistério tendo atuado

no Ensino Fundamental e Ensino Médio em instituigdes privadas e no Ensino Técnico e Ensino

Superior, em institui¢des publicas. Além da experiéncia como docente, o coordenador atuou na
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secretaria da Coordenacdo do Curso Terapia Ocupacional na Universidade Federal do Parand de

2011 até 2016.

Em 2016 iniciou a carreira de professor de Ensino Basico e Tecnoldgico no Instituto Federal
Catarinense - Campus Fraiburgo. Atualmente, no Instituto Federal do Parana - Campus Pitanga,
atua nos Cursos Técnico Integrado em Cooperativismo, Licenciatura em Quimica e Tecnologia em

Agroindustria.
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6.1.3 Nucleo Docente Estruturante (NDE)
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Tabela 3: Nucleo Estruturante do Curso de Tecnologia em Agroindustria.

Membros Titulacao Formacao Regime de Trabalho
Beatriz Leite Gustmann de Castro Doutora Administragao 40 h

Cassiana Kissel Doutora Tecnologia de Alimentos DE

Cintia Ladeira Handa Doutora Tecnologia de Alimentos DE

José Hugo Leite Junior Mestre Engenharia de Produgao DE

Josias Reis Lima Especialista Matematica DE

Leandro Delgado de Souza Mestre Ciéncia da Computagdo DE

Maicon Rogério de Souza Mestre Fisica DE

6.1.4 Relacao do Corpo docente

Tabela 4: Corpo docente do Curso de Tecnologia em Agroindustria.

Nome Completo

Curso de
Graduacio

Maior Titulacio

Regime de
Trabalho
(DE, 40h, 20h)

Link Curriculo Lattes

Arthur Rovida de
Oliveira

Bacharelado e Licenciatura em Ciéncias Sociais;
Mestrado em Antropologia Social.

Mestrado

DE

https://lattes.cnpg.br
/7443147052185719
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Bacharelado em Administracao; Licenciatura em

Beatriz Leite Pedagogia; Professora | http:/lattes.cnpq.br/1
Especializacdo em Gestao de Pessoas; Doutorado Substituta - 056679973632547
Gustmann de Castro . }
Mestrado em Desenvolvimento Regional; 40h
Doutorado em Administragao.
Tecnologia de Alimentos;
Especializacdo em Metodologia do ensino de http://lattes.cnpq.br/4
Cassiana Kissel quimica; Doutorado DE 420530260331791
Mestre em Ciéncia dos Alimentos;
Doutora em Ciéncia dos Alimentos.
Graduagdo em Relagdes Publicas;
e . Graduagdo em Tecnologia em Alimentos; http://lattes.cnpq.br/0
Cintia Ladeira Handa Mestrado em Ciéncia de Alimentos; Doutorado DE 396480976118550
Doutorado em Ciéncia de Alimentos.
Bacharelado em Administracao;
Especializacdo em Gestdao de Recursos http://lattes.cnpq.br/1
Clayton Pereira de S& | Humanos; Mestrado DE 461350503416919
Mestrado Profissional em Propriedade Intelectual
e Transferéncia de Tecnologia.
Licenciatura em Quimica; http://lattes.cnpq.br/D
Daniel Rotella Cocco . L Mestrado DE 143589755803738
Mestrado em Fisico-Quimica.
Bacharelado e Licenciatura em Quimica; http://lattes.cnpq.br/5
Diego Pessoa Rocha | Mestrado em Quimica; Doutorado DE 001705891979032
Doutorado em Quimica.
Douglas Fernando | Licenciatura em Matematica; Mestrado DE http://lattes.cnpq.br/2

Copatti

Mestrado em Matematica.

841295552498624
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Licenciatura em Biologia; http://lattes.cnpq.br/8
Fernando Ruy Mestrado em Ciéncias Médicas; Doutorado DE 673904720849177
Doutorado em Ciéncias Médicas.
Bacharelado em Engenharia de Producao;
icenciatura em Historia;
. . Especializacdo em Perspectivas do Ensino de http://lattes.cnpq.br/2
Jose H,ugo Leite Historia no Brasil; Mestrado DE 645629848851943
Janior D .
Especializagao em Engenharia de Seguranga do
Trabalho;
Mestrado em Engenharia de Produgao.
. . o http://lattes.cnpq.br/8
. . Licenciatura em Matematica; T
Josias Reis Lima Especializagio em Didética da Educacdo Bésica: Especializacao DE 213815047170313
Licenciatura em Quimica;
Graduagdo em Farméacia-Bioquimica; http://lattes.cnpq.br/6
Jovane Santana Silva | Especializagdo em Agroquimica — Mestrado DE 937755686619561
Agrobioquimica;
Mestrado em Agroquimica.
Graduagdo em Ciéncia da Computacao; )
Leandro Delgado de | Especialista em MBA em Gestao de Projetos; hitp://lattes.cnpq.br/4
. N . Mestrado DE 302549160429649
Souza Mestrado profissional em Educacao Profissional
e Tecnoldgica.
Licenciatura em Matematica; hitp://laftes.cnpd.br/)
Luciano Rudnik - ’ Mestrado DE 353730069407404
Mestrado em Educacao.
Maicon Rogério de | Licenciado em Fisica; Mestrado DE http://lattes.cnpq.br/5

Souza

Especialista em Tecnologias e EaD;

652257513045321
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Especialista em Docéncia em Ensino Superior;
Mestrado em Ciéncia e Engenharia de
Alimentos.

Licenciatura em Quimica;

o . o Professora | http://lattes.cnpg.br/5
Marcela Marta | Especializagao em Ensino de Quimica, doutorado | Substituta- | 884582891893828
Lazaretti Tormena | Mestrado em Tecnologia de Alimentos;
. 40h

Doutorado em Quimica.

Graduacdo em Letras Espanhol;

Graduagdo em Letras;

Graduagao em Pedagogia;
Maria Fernanda Ers(l)t)gmzl(l)zggatlgxetﬁls .ngua Portuguesa: leitura e http://lattes.cnpq.br/2

procug ’ Mestrado DE 002513538531578

Lacerda de Oliveira

Especializacdo em Lingua Espanhola: fluéncia
verbal e produgdo de texto;

Especializacdo em Traducao de Espanhol;
Especializacdo em Educacao a Distancia;
Mestrado em Estudos de Linguagens.
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6.1.5 Colegiado de Curso

A Resolugdo CONSUP/IFPR n° 08 de 2014 (IFPR, 2014b), estabelece o Colegiado de

Curso, em seu artigo 24 define este 6rgao:

Os Colegiados de Cursos sdo 6rgaos consultivos e deliberativos do Campus para
assuntos de natureza pedagogica, didatica e disciplinar, no ambito de cada curso,
tendo como finalidade o desenvolvimento e fortalecimento dos cursos ofertados,
assegurando a participagdo dos segmentos da comunidade escolar.

Segundo a referida resolugdo, o Colegiado de Curso ¢ composto por docentes dos
componentes curriculares do curso, um representante técnico administrativo em educacdo ligado

diretamente ao curso, quando houver, e dois representantes discentes, de turmas distintas.

As reunides do Colegiado de curso ocorrem com periodicidade minima bimestral, sendo
convocada pela Coordenagao de Curso, e as proposicdes e deliberagdes advindas da reunido sao

lavradas em ata, com a assinatura de todos os membros presentes.

As fungdes do colegiado, conforme disposto no Artigo n° 27 da Resolugdo CONSUP/IFPR
n® 08/2014, sdo:

I - Cumprir e fazer cumprir as normas da institui¢do para o pleno funcionamento
do curso;

II - Propor revisdo do Plano de Curso, quando necessario, respeitadas as diretrizes
e normas do IFPR;

III - Manifestar-se sobre as formas de admissao e selegdo, bem como sobre o
numero de vagas iniciais, no que lhe couber;

IV - Estabelecer normas internas de funcionamento do curso, respeitadas as
diretrizes ¢ normas da instituigao;

V - Zelar pelo cumprimento dos Planos de Ensino dos componentes curriculares;
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VI - Orientar e acompanhar a vida escolar/académica dos alunos do curso;

VII - Deliberar sobre requerimentos de alunos no ambito de suas competéncias;
VIII - Deliberar o horario de aulas do Curso, respeitadas as diretrizes e normas da
institui¢ao;

IX - Estudar, na qualidade de relator ou de membro de comissdo especial, as
matérias submetidas a aprecia¢ao do Colegiado, apresentando o relato e a decisido
no prazo estabelecido pelo Colegiado ou pela Coordenacao;

X - Recepcionar os ingressantes do Curso, orientado-os no que se refere ao
funcionamento e organizagao do IFPR;

XI - Decidir sobre a aprovacdo ou reprovacao de estudantes com dificuldade de
aproveitamento nos componentes curriculares, ou em casos especificos que
extrapolem a competéncia didatico-avaliativo-pedagogica docente, desde que
convocados (IFPR, 2014b).

6.1.6 Politicas de Capacitacio do Corpo Docente

As politicas de capacitagdo docente foram instituidas pelo Programa de Incentivo a
Formagdo Inicial, Continuada e de Qualificagdo de Servidores Publicos, formalizadas pela
Resolucio CONSUP/IFPR n°® 48 de 21 de dezembro de 2011 (IFPR, 2011d). Tais politicas
enfatizam a formacao, a qualificagdo e a atualizacdo dos recursos humanos, contemplando os
seguintes niveis formativos: cursos de Graduagdo; cursos de Pds-Graduacdo Lato Sensu:
aperfeicoamento e especializagdo; cursos de Pos-Graduagao Stricto Sensu: mestrado e doutorado;
estagio Pos-Doutoral; outros cursos, estagios, intercdmbios académico-profissionais ou atividades

de capacitagdo, no interesse da Administracao.

A gestao das politicas de Capacitacao ¢ realizada em conjunto entre as Prd Reitorias de
Ensino, de Gestdo de Pessoas, de Planejamento e Desenvolvimento Institucional, de
Administragdo, de Extensdo, Pesquisa e Inovagdo, as Direcdes dos Campi e do Ensino a Distancia

do IFPR, conforme ¢ previsto no artigo 4° da resolucao supracitada.
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6.2 CORPO TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCACAO
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Regime de
Nome Formacio Trabalho Cargo
(40h, 30h ou 20h)
Graduada em Educacao Fisica;
Graduada em Administra¢dao Publica; Assistente em
Ana Carla Luiz Keltel Especialista em Treinamento Esportivo Escolar; 40h .. ~
. . . o Administragao
Especialista em Psicopedagogia Institucional;
Especialista em Gestdo Publica
Anaugzira Silveira de Rezende Graduada em Ggs‘ga 0 da Infoma@ao; ~ Bibliotecaria
Kurita Graduada em Biblioteconomia ¢ Documentacao; 40h Documentalista
Especialista MBA em Gestdo Estratégica de Negocios.
P Técnico de
Daniel Hachiya de Oliveira Gradug d.o em Qu1m1ca,~ . 40h Laboratdrio -
Especialista em Educacdo Ambiental .
Quimica
. o Graduada em Administragao; Assistente em
Daniele de Oliveira Especializagao em Gestdao Publica. 40h Administragao
Graduado em Psicologia;
Douglas Alexandre Fernandes ESP ecla 11'sta em Satde Mental ¢ Atendimento 40h Psicélogo
Psicologico;
Mestre em Psicologia.
Graduada em Gestao de Micro e Pequenas Empresas; .
.. . ~ Assistente em
Eliziane Haynosz Especialista em Gestao Escolar; 40h Administracio
Especialista MBA em Gestao de Pessoas. ¢
. . Graduado em Administracao; Assistente de
Jeovane Pichuski Especialista em Gestao Publica. 40h Alunos
Jéssica De Almeida Moreira Getao Graduada em Servigo Social, 40h Assistente Social

Especialista em Distirbio de Aprendizagem.
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Graduada em Administracao;

Auxiliar em

Lurdes Antunes Especialista em Gestao Publica. 40h Administragdo
Graduado em Comunicagdo Social/Publicidade e .
Assistente em
Marcelo Mazzetto Propaganda; 40h Administracio
Especialista em Gestdo Estratégica de Marketing.
Graduada em Pedagogia;
Graduada em Letras — Libra);
Especialista em Educacao Inclusiva e Educagao Técnico em
Marta Rodrigues de Souza Especial; 40h Assuntos
Especialista em Libras; Educacionais
Especialista em Atendimento Educacional
Especializado.
Graduado em Sistemas de Informagao;
Especialista em Engenharia de Software; Técnico de
Rovilson Endrigo Moraes Especialista em Docéncia do Ensino Superior; 40h Tecnologia da
Especialista em Administragao de Banco de Dados - Informacgao
Oracle
.. ) Graduado em Ciéncias Contabeis; Técnico em
Sidiney Batista de Lara Especialista em Gestao Publica Municipal. 40h Contabilidade
Graduada em Administracao;
Especialista em Administragdo Mercadologica com .
. .y n . . Assistente em
Silmara Koliski énfase em Negocios Comerciais; 40h Administragdo
Especialista MBA em Administragdo e Finangas;
Especialista MBA em Administragdo e Qualidade.
Graduado em Medicina Veterinaria; ..
. . Especialista em Residéncia em Inspecao de Produtos Teenico Qe
Thiago Henrique Bellé . . 40h Laboratoério -
de Origem Animal; Alimentos
Mestre em Ciéncia Animal.
Graduado em Comércio Exterior;
) ) Graduado em Gestao Publica; -
Wellington Henrique Machado de Especialista em Tecnologia da Informagdo aplicado na 40h Auxiliar em

Lima

Educacao;
Especialista em Gestor Escolar.

Administragao
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6.2.1 Politicas de Capacitacio do Corpo Técnico Administrativo em Educacao

As politicas de Capacitagao dos Técnicos Administrativos sdao regidas pela Resolugdo

CONSUP/IFPR n° 48 de 21 de dezembro de 2011 (IFPR, 2011d).

6.3 INSTRUMENTOS DE GESTAO DEMOCRATICA

6.3.1 Funcionamento dos Colegiados de Gestao

Os artigos 14 e 15 da Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional estabelecem os

principios e responsabilidades da IES na implementagao da Gestdo Democratica.

Art. 14. Os sistemas de ensino definirdo as normas da gestdo democratica do
ensino publico na educacdo basica, de acordo com as suas peculiaridades e
conforme os seguintes principios: I — participagdo dos profissionais da educagdo
na elaboragdo do projeto pedagogico da escola; 11 — participagao das comunidades
escolar e local em conselhos escolares ou equivalentes.

Art. 15. Os sistemas de ensino assegurardo as unidades escolares publicas de
educacdo basica que os integram progressivos graus de autonomia pedagogica e
administrativa e de gestdo financeira, observadas as normas gerais de direito
financeiro publico (LDB, 2005, p. 12).

Considerando a lei supracitada, o IFPR, regulamenta por meio das Resolucdes n® 08/2014
e n°® 22/2014 os regimentos internos de cada Campus e regimento internos dos colegiados de cada
Campus do IFPR, respectivamente. O Colégio de Dirigentes do Campus — CODIC, consiste em
um orgdo que auxilia e assessora a Gestdo do Campus. O CODIC ¢ 6rgao consultivo, propositivo,
avaliativo, mobilizador e normativo de apoio técnico-politico a gestdo do Campus. A fungao
consultiva e propositiva corresponde as competéncias para assessorar a gestdo do Campus,
opinando sobre as acdes pedagdgicas, administrativas, orcamentdrias e disciplinares exercidas
pelas Unidades Executivas. A fungdo avaliativa corresponde as competéncias para diagnosticar,

avaliar e fiscalizar o cumprimento das agdes desenvolvidas pelo Campus. A fungdo mobilizadora
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corresponde as competéncias para apoiar, promover e estimular a comunidade escolar e local em
busca da melhoria da qualidade do ensino e do acesso a escola. A fungdao normativa corresponde a
funcdo de orientar e disciplinar, por meio de normas complementares, diretrizes e indicagdes,
dentro do ambito de sua competéncia, obedecendo aos marcos legais do IFPR. O CODIC ¢
constituido pela Direcdo Geral, Direcdo de Planejamento e Administragdo, Dire¢ao de Ensino,
Pesquisa e Extensdao, Coordenacdes de Curso, representante Docente, representante de Técnico
Administrativo em Educacao, representante Discente, representante de Pais de estudante do ensino
médio integrado e representante da Sociedade Civil.

O Colegiado de Gestao Pedagogica do Campus — CGPC consiste em um auxiliar da gestdo
pedagogica, com atuacgdo regular e planejada na concepgao, execugdo, controle, acompanhamento
e avaliag@o dos processos pedagdgicos da acdo educativa. A competéncia do CGPC serd exercida
nos limites da legislacdo em vigor, das diretrizes da politica educacional vigente expedida pelo
IFPR e do compromisso de serem centros permanentes de debates e orgdos articuladores dos
setores escolares e comunitarios. O CGPC ¢é coordenado pela Direcdo de Ensino, Pesquisa,
Extensao e Inovagao e tem como membros a Coordenagao de Ensino, as Coordenagdes de Curso,
o Coordenador do NAPNE e uma Pedagoga da SEPAE.

Os Colegiados de cursos sao 6rgaos consultivos e deliberativos do Campus para assuntos
de natureza pedagogica, didatica e disciplinar, no ambito de cada curso, tendo como finalidade o
desenvolvimento e fortalecimento dos cursos ofertados, assegurando a participagao dos segmentos
da comunidade escolar. Os colegiados de curso sdo compostos: pelos docentes dos componentes
curriculares do curso; 01 representante técnico administrativo em educagao ligado diretamente ao
curso; 02 representantes discentes de turmas distintas. O Colegiado € coordenado por um(a)

docente e na sua auséncia pela Coordenagao de Ensino do Campus.

6.3.2 Representatividade da Comunidade Académica

A Comissao Propria de Avaliacao (CPA) possui a missao de conduzir os processos de
avaliacdo internos da Institui¢do, sendo um canal importante para dar voz a comunidade académica.
Regulamentada no IFPR pela Resolugdao n® 56/2012, a CPA assegura a participacdo de todos os

segmentos da comunidade interna e sociedade civil no processo de avaliagao do IFPR; quantifica
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a qualidade, tanto do ensino, como das ac¢des vinculadas a gestdo. Estes indices permitem detectar
potencialidades e fragilidades da institui¢dao, objetivando corrigir problemas e reforcar pontos
fortes. A participagdo de servidores e discentes também ocorre por meio de reunides pedagogicas,
reunides de professores e reunides de colegiado, onde ha presenca de um discente, representante
da turma em questdo. Em relagdo aos assuntos pedagogicos, os campi do IFPR possuem uma Secao
Pedagogica e de Assuntos Estudantis (SEPAE), a qual é responséavel por auxiliar os docentes e
estudantes nas agdes referentes ao processo ensino-aprendizagem articulado com a Assisténcia
Estudantil.

As Resolugoes constituidas pelo IFPR por meio do CONSUP e as IIP (Instrugdes Internas
de Procedimentos) das Pro-Reitorias e Diretorias Sistémicas, orientam tanto servidores quanto

estudantes em relagdo ao que pode ou ndo ser feito, garantindo a legalidade na tomada de decisdes.

6.3.3 Participacao da Sociedade Civil na Gestdao do Curso

A participagdo e colaboragdo da Sociedade Civil na Gestdo do Campus Pitanga e, por
consequéncia, na gestdo do Curso Superior de Tecnologia em Agroindustria, se d4 por meio da
atuagdo dos membros do CODIC cujas atribuicdes consultivas, propositivas, avaliativas,
mobilizadoras e normativas se dio no ambito do apoio técnico-politico a gestdo do Campus. No
CODIC, conforme estabelecido pela Resolucao n® 8 de 30 de abril de 2014, ¢ assegurada a
participagdo da sociedade civil, por meio de 2 representantes sendo 1 indicado por entidades
patronais e 1 indicado por entidades dos (das) trabalhadores (as). No CODIC participam também:
as diretorias do Campus; representantes dos docentes, técnicos e estudantes, 1 representante dos

pais dos alunos da Educacao Profissional Técnica integrada ao Ensino Médio.

7. INFRAESTRUTURA

O Campus Pitanga iniciou sua estruturagdo fisica no ano de 2013, com a constru¢do do
Bloco 01 (Administrativo) e Guarita, sendo estes finalizados em 2015. O Bloco Administrativo
conta com 2.127,10m? e hoje abriga tanto as atividades administrativas quanto pedagogicas:

funcionam ali, atualmente, todas as unidades administrativas, sala de professores, além das salas
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de aula, laboratério de informatica, biblioteca, sala de tecnologia de informagdo e se¢cdo pedagogica
e de assuntos estudantis. Para praticas esportivas, ha uma quadra de areia no terreno do Campus.
Hé uma estrutura no terreno do Campus, um barracao com aproximadamente 400m?, e que
hoje abriga os laboratorios de artes, robdtica e musica, servindo ainda como depdsito para alguns
materiais. E uma construgio que necessita de reparos, para que possa ser utilizada de maneira plena.
Além disso, ha o recém terminado Bloco de Laboratorios (Bloco Técnico), que conta com
561,27m? e abriga os laboratérios de quimica orgénica, quimica inorganica, carnes e derivados,
frutas e hortaligas, leites e derivados. Ha, ainda, um Bloco Didatico em construgdo, que tera

914,29m?, contando com 6 salas de aula, area para depdsito de residuos e abrigara 3 laboratorios.

7.1 AREAS DE ENSINO ESPECIFICAS

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Salas de aula 7 6 (Expectativa de finalizagdo para 2024) 69
Sala de professores 2 Nao 15600
Coordenadoria de curso Nao Nao -
Sala de reunides Sim Nao 38

7.2 AREAS DE ESTUDO GERAL

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Biblioteca 1 Nao 626,64
Laboratorio de 1 Nio 68,48
informatica
Laboratério de Artes 1 Nao 20
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Laboratoério de Musica 1 Nido 25
Laboratorio de Robotica 1 Niao 30

Laboratorio de biologia,

microbiologia ¢ fisica Nao 1 (Expectativa de finalizacdo para 2024) 70

Laboratorio de quimica 2 1 (Expectativa de finalizagao para 2024) | 70 cada

A biblioteca ¢ o laboratério de informatica estdo localizados no bloco Administrativo
padrao do IFPR. O laboratorio de informdtica conta com 35 mesas, 35 cadeiras, 01 quadro branco
e 35 computadores, com a configuracdo: Windows 7, processador AMD A8-5500B APU with
Radeon (tm) HD Graphics 3.2 GHz, Memoria de 8GB, 64 Bits.

Os laboratérios de artes, robotica e musica foram organizados no barracdo. Os discentes
tém acesso aos laboratérios apenas com acompanhamento de servidores responsaveis. O
laboratorio de musica ¢ equipado com uma bateria acustica, um teclado, duas violas, um
contrabaixo elétrico, uma guitarra elétrica, dois ukuleles, uma marimba, dois microfones, uma
mesa de som de oito canais, um amplificador para guitarra, um amplificador para contrabaixo, duas
caixas de som e cabos diversos. J4 o laboratorio de robotica conta com mesas e cadeiras e kits de
robotica da Lego e Arduino.

Por sua vez, os dois laboratorios de quimica estdo localizados no Bloco de Laboratorios
(Bloco Técnico), enquanto os laboratorios previstos para 2024 estdo localizados no bloco em

construcao.

7.3 AREAS DE ESTUDO ESPECIFICO

Ambiente Existente A construir Area (m?)

Laboratorio de Carnes e Derivados 1 Nao 59,52m?
Laboratorio de Frutas ¢ Hortalicas 1 Nao 48,92m?
Laboratorio de Leite e Derivados 1 Nido 68.96m?
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Os laboratodrios de carnes ¢ derivados, frutas e hortaligas e leite e derivados, assim como os
laboratorios de quimica organica e inorganica, estdo localizados no Bloco de Laboratorios (Bloco
Técnico). Esse espago conta com diversas vidrarias, utensilios, materiais, reagentes € insumos,

além dos seguintes itens e equipamentos:

Item Quantidade
Agitador magnético com aquecimento 10
Alcodmetro 1
Arrolhador de garrafa 1
Autoclave vertical 1
Balanga analitica 9
Balanga eletronica 6
Banho maria digital com aquecimento 1
Banho ultratermostatico 1
Barrilete em PVC 10 L 1
Barrilete em PVC 50 L 1
Batedeira planetaria 1
Bomba de vacuo 220 v 1
Cafeteira elétrica 1
Caldeirdo 20,8L 1
Capela para exaustdo de gases 7
Centrifuga de alimentos 1
Centrifuga de bancada 1
Centrifuga para butirometro 1
Centrifuga para extracdo de mel 1
Centrifuga para tubos 8x15 1
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Chuveiro/lava-olhos (Equipamento de Protecdo Coletiva) 1
Cilindro laminador de mesa 1
Computador (monitor + gabinete) 1
Condutivimetro 1
Conjunto de queda livre 4 intervalos 1
Contador de col6nias 1
Deionizador de agua 1
Densimetro de massa especifica 2
Dessecador de vidro 5
Destilador de agua tipo pilsen 4
Destilador de nitrogénio 1
Divisora de massas 1
Ensacadeira/embutideira 1
Envasadora de liquidos, 6leos e viscosos 1
Espectrofotometro 1
Estrutura celular ampliada 1
Estufa de circulacao de ar forgado 1
Estufa elétrica com termorregulagao 5
Estufa industrial a vapor/marmiteira 1
Fluxo laminar 1
Fogdo industrial 2 bocas 1
Fogao industrial 6 bocas com forno 4
Forno mufla 1
Forno twister a gas (turbo) 1
Freezer vertical 1
Frigobar 1
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Incubadora tipo B.O.D 1
Liquidificador industrial 2
Manta aquecedora para baldo 4
Maéquina de solda 1
Mascara de solda 1
Medidor de pH digital (bancada) 2
Mesa em inox (alimentos) 2
Micropipeta 10
Microscopio 8
Microscopio biologico binocular 2
Microscopio stereo com zoom 10
Mitoses em resinas plasticas emborrachadas (8 pegas) 1
Moinho manual para cereais 1
Multimetro 4
Notebook 1
pHmetro de bolso 8
Prensa francesa 1
Refratometro portatil 1
Refrigerador com congelador 5
Seladora a vacuo para alimentos 1
Serpentina de inox 1
Termohigrometro com relogio 20
Termolactodensimetro 6
TermOmetro cervejeiro 1
Termometro culinario 4
Termoémetro infravermelho 2
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Torso em borracha nitrilica

1

Turbidimetro

1

7.4 AREAS DE ESPORTE E VIVENCIA

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Areas de esportes 1 Quadra de vdlei Nao 252
de areia
Cantina Nao 1 (Expectativa de 20
finalizagdo para 2024)
Cozinha Sim Nao 50
Patio coberto Sim Nao 106,93
Areas externas Sim Nao 60.000 (Total
terreno
Campus)
7.5 AREAS DE ATENDIMENTO DISCENTE
Ambiente Existente A construir Area (m?)
Atendimento psicologico 1 - 25
Atendimento pedagogico 1 - 25
Atendimento odontologico Nao Nao -
Primeiros socorros Nao Nao -
Servigo social 1 Nao 25
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7.6 AREAS DE APOIO

Ambiente Existente A construir Area (m?)
Auditorio Nao Nao -
Saldo de convencgao Nao Nao -
Sala de audiovisual Nao Nao -
Mecanografia Nao Nao -

7.7 BIBLIOTECA

A Rede de Bibliotecas é composta por 25 (vinte e cinco) unidades, vinculadas a Diretoria
de Ensino, Pesquisa e Extensdo nos campi e tecnicamente ao Nucleo de Bibliotecas/PROENS. De
acordo com o Manual de Competéncias do IFPR, a Secdo de Biblioteca ¢ um 6rgao encarregado
de apoiar as atividades de ensino, pesquisa e extensdo através da aquisi¢do, tratamento técnico,
armazenamento, preservacdo, disseminacdo e disponibilizagdo de produtos e servicos de
informacao para a comunidade académica, de acordo com a legislacao brasileira de educacao,
padrdes nacionais e internacionais de documentagdo e informagao, politicas de ensino, normativas

internas em observancia as diretrizes do Conselho Federal de Biblioteconomia.

Situada no Bloco Administrativo do Campus Pitanga, a Biblioteca tem a dimensao de
641,54 m? e conta com espaco destinado ao atendimento, com 3 salas individuais de estudo, 05

computadores para consulta e pesquisa académica e 18 mesas redondas de estudo em grupo.

A Biblioteca faz uso do Sistema Integrado de Bibliotecas Pergamum. A equipe da
biblioteca € composta por uma Bibliotecaria, com a funcdo de Coordenadora da Secdo Biblioteca,
uma estagiaria. O horario de funcionamento compreende das 7:30h as 11:30 e das 13 as 22 horas,

de segunda a sexta.
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Atualmente a biblioteca do Campus Pitanga possui um acervo de 2.491 titulos com 6.890
exemplares, permitindo a retirada de material bibliografico e outros suportes para a comunidade

académica. O acervo pertinente ao curso ¢ de 659 titulos e 3207 exemplares.

A ampliacdo do acervo ¢ priorizada para a aquisi¢ao dos titulos indicados nas bibliografias
dos PPC’s e as quantidades em conformidade com a Instrucao Interna de Procedimentos que orienta
o plano de desenvolvimento de cole¢des no IFPR. Os recursos disponiveis sdo divididos por cursos

e a defini¢do de aquisi¢@o das obras ¢ realizada por colegiado.

8. PLANEJAMENTO ECONOMICO E SUSTENTABILIDADE FINANCEIRA
8.1 EXPANSAO DO QUADRO DOCENTE

Para a oferta do curso superior de Tecnologia em Agroindustria, foi prevista a necessidade
de contratagdo de 4 (quatro) docentes da area de alimentos (tecnologos ou Engenheiros).
Atualmente o Campus ja conta com duas docentes da 4rea, sendo necessaria a contratagdo dos
outros 2 docentes previsto e aprovados na PAC. Com isso a carga horéria dividida entre eles estaria
entre 0 minimo e o maximo de acordo com a Resolugdo n° 02/2009. A tabela abaixo ilustra a carga
horaria de disciplinas. Importante ressaltar que nao estd contabilizada a carga horaria destinada a
elaboragdo e orientagdo de Projetos Integradores e nem atividades administrativas como por
exemplo coordenacdo do curso.

Componente Carga horaria

curricular (hora-relégio) Periodo Formacao Desejada

Microbiologia de 73 3° Semestre Tecnologia em Agroindustria/
Alimentos Engenharia de Alimentos

Tecnologia em Agroindustria/

Quimica de Alimentos 73 3° Semestre Engenharia de Alimentos
Andlise Fisico- 73 30 Semesire Tecnologia em Agroindustria/
Quimica de Alimentos Engenharia de Alimentos

Principios de

Conservacao de Tecnologia em Agroindustria/

Produtos 73 4" Semestre Engenharia de Alimentos
Agroindustriais
Higiene .Indu§tr1al e 36 4° Semesire Tecnologia em Agrglndustrla/
Legislagdo Engenharia de Alimentos

132



MW Parana

a
MEE INSTITUTO FEDERAL

Operacdes Unitarias

Tecnologia em Agroindustria/

Agroindustria

na Agroindustria 73 4" Semestre Engenharia de Alimentos
Tecnologia de Cereais o Tecnologia em Agroindustria/
e Tubérculos 73 4" Semestre Engenharia de Alimentos
Extensao I 50 4° Semestre Tecnologia em Agrgmdustna/
Engenharia de Alimentos
. o Tecnologia em Agroindustria/
Tecnologia de carnes 73 5° Semestre Engenharia de Alimentos
Tecnologia de frutas e o Tecnologia em Agroindustria/
Hortaligas 73 5* Semestre Engenharia de Alimentos
Projetos de Instalacdes 36 59 Semestre Tecnologia em Agroindustria/
agroindustriais Engenharia de Alimentos
Tecnologia de bebidas 73 5° Semestre Tecnologia em Agrglndustrla/
Engenharia de Alimentos
Extensao I1 100 5° Semestre Tecnologia om Agrglndustrla/
Engenharia de Alimentos
Tecnologia de leite e o Tecnologia em Agroindustria/
derivados 73 67 Semestre Engenharia de Alimentos
Tecnologia de carnes o Tecnologia em Agroindustria/
11 73 6” Semestre Engenharia de Alimentos
Embalagens 36 6° Semestre Tecnologia em Agroindustria/
g Engenharia de Alimentos
Analise Sensorial 73 6° Semestre Tecnologia e Agrqlndustrla/
Engenharia de Alimentos
~ o Tecnologia em Agroindustria/
Extensdo I1I 100 6° Semestre . .
Engenharia de Alimentos
Analise instrumental o % Tecnologia em Agroindustria/
de Alimentos 36 4" Semestre Engenharia de Alimentos
Planejamento
Experimental e o « Tecnologia em Agroindustria/
Otimizagao de 36 4’ Semestre Engenharia de Alimentos
Processos
. . Tecnologia em Agroindustria/
o %
Biotecnologia 36 4° Semestre Engenharia de Alimentos
Tecnologia de
produtos 36 4° Semestre™ Tecnologia em Agroindustria/
agroindustriais ndo Engenharia de Alimentos
alimenticios e ragoes
Topicos especiais de . T
Tecnologia em 36 4° Semesire™ Tecnologia em Agroindustria/

Engenharia de Alimentos

*Optativa
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8.2 PROJECAO DE AQUISICAO DE MATERIAIS PERMANENTE E CONSUMO

As aquisi¢des de materiais permanentes e de consumo sao parte da rotina do Campus e,
no caso do curso de Tecnologia em Agroindustria, ocorrera como forma de manutencdo da
infraestrutura e equipamentos ja existentes.

8.3 PROJECAO DE AQUISICAO DE ACERVO BIBLIOGRAFICO

A atualizacao do acervo se dara a partir das diretrizes da Politica Or¢amentaria de Formacao
e Desenvolvimento de Acervos, prevista no Plano de Desenvolvimento Or¢amentario/PDO. Desde
2012, apos a avaliacao da conveniéncia e da oportunidade da realizag¢ao da licitagdo para sistema
de registro de precos, a administragdo adotou o pregdo eletronico como modalidade de licitagao
para aquisicdo do acervo bibliografico e nesse processo ndao ha necessidade de pesquisa de
mercado, visto que no ato da contratagdo devera ser apresentado o preco praticado pelas editoras
por meio dos seus catdlogos oficiais. Por isso, o preco apresentado ¢ o do valor de capa indicado
nos sites das editoras.

Esta proposta permite que, ao fechamento de novo ciclo avaliativo, o acervo contemple o
proposto pelo curso, desde o primeiro semestre, na sequéncia do curso, até a integralizagcdo da
matriz, bem como possivel reformulacdo. Este investimento tende a diminuir gradativamente,
destinando-se, em um determinado momento, mais intensamente a atualizagdo do acervo e com
menos intensidade a sua ampliacao.

Ressalta-se que os livros solicitados seguem o quantitativo definido Portaria IFPR n°
1607/2018, de acordo com as bibliografias basicas e complementares definidas em cada disciplina
da matriz curricular presente no projeto pedagogico do curso. A atualizagdo da bibliografia das
unidades curriculares sera responsabilidade do Nucleo Docente Estruturante (NDE), que avaliara
as necessidades e demandas para a aquisicdo de livros atualizados que visam atender as
especificidades de cada disciplina.

A tabela abaixo fornece os dados atualizados sobre o quantitativo de obras disponiveis na
biblioteca do Campus, bem como titulos no formato de e-books. A quantidade de exemplares
minimo desejaveis no Campus € de 8 para cada titulo. Isto ndo se aplica para e-books.
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COMPONENTE
CURRICULAR B/IC BIBLIOGRAFIAS EXEMPLARES | E-BOOK
ANALISE DE VIABILIDADE Basica BRIGHAM, Eugene F.; EHRHARDT, Michael C. Administragao financeira: teoria e pratica. 2. ed. Séo 2 N
DE EMPREENDIMENTOS Paulo: Cengage Learning, 2012. 1111 p. ISBN 9788522110995 (broch.).
ANALISE DE VIABILIDADE Basica GITMAN, Lawrence J. Principios de administragao financeira. 10. ed. -. Sdo Paulo: A. Wesley, 2004. 0 s
DE EMPREENDIMENTOS ISBN 9788588639126.
ANALISE DE VIABILIDADE Basica GITMAN, Lawrence J. Principios de administragao financeira. 12. ed. -. Sdo Paulo, SP: Pearson 0 s
DE EMPREENDIMENTOS Education, 2010. ISBN 9788576053323.
ANALISE DE VIABILIDADE Basica GITMAN, Lawrence J. Principios de administragao financeira. 12. ed. Sdo Paulo: Pearson Education do 1 N
DE EMPREENDIMENTOS Brasil, 2010. 775 p. ISBN 9788576053323 (broch.).
ANALISE DE VIABILIDADE Basica GITMAN, Lawrence J.; Zutter, Chad J. Principios de administracéo financeira. Pearson 851 ISBN 0 s
DE EMPREENDIMENTOS 9788543006741.
ANALISE DE VIABILIDADE Basica HOJI, Masakazu. Administragéo financeira na pratica: guia para educacéo financeira corporativa e 5 N
DE EMPREENDIMENTOS gestao financeira pessoal. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2014. 144 p. ISBN 9788522492374 (broch.).
) LEMES JUNIOR, Anténio Barbosa; RIGO, Clatdio Miessa; CHEROBIM, Ana Paula Mussi Szabo.
ANALISE DE VIABILIDADE Complementar Administragao financeira: principios, fundamentos e praticas brasileiras. 3.ed. atualizada pela Lei das 2 N
DE EMPREENDIMENTOS P Sociedades Andnimas. Rio de Janeiro: Elsevier : Campus, 2010. xx,603p. ISBN 9788535238044
(broch.).
ANALISE DE VIABILIDADE LEM!E_S JUN~IOF_{, Anto_mg Bgrbps_a; RIGO, Claudio M|e§s_a; CHERO_BIM, Ana Pe_lula Mussi _Sz.abo. _
DE EMPREENDIMENTOS Complementar | Administragéo financeira: principios, fundamentos e praticas brasileiras. 4.ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 3 N
] 2016. 620 p. ISBN 9788535251814 (broch.).
ANALISE DE VIABILIDADE Basica ROSS, Stephen A. et al. Administracéo financeira. Porto Alegre: AMGH, 2015. 1196 p. ISBN 3 N
DE EMPREENDIMENTOS 9788580554311 (broch.).
ANALISE DE VIABILIDADE Complementar SANTOS, Edno Oliveira dos. Administracéo financeira da pequena e média empresa. 2. ed. Sdo Paulo: 3 N
DE EMPREENDIMENTOS P Atlas, 2010. 265 p. ISBN 9788522458363 (broch.).
ANALISE FiSICO- ATKINS, P. W.; DE PAULA, Julio; SILVA, Edilson Clemente da; CARDOSO, Marcio José Estillac;
QUIMICA DE ALIMENTOS Complementar | BARCIA, Oswaldo Esteves. Fisico-quimica. 8. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2008. 427 p. ISBN 1 N
9788521616016 - v. 2 (broch.).
_ANALISE FISICO- Complementar ATKINS, P. W.; DE PAULA, Julio. Fisico-quimica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018. 2 v. ISBN 2 N
QUIMICA DE ALIMENTOS P 9788521634621 - v. 1 (broch.).
ANALISE FISICO- Complementar ATKINS, P. W.; DE PAULA, Julio. Fisico-quimica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018. 2 v. ISBN 2 N
QUIMICA DE ALIMENTOS P 9788521634621 - v. 1 (broch.).
'ANALISE FisSICO- Complementar ATKINS, P. W.; DE PAULA, Julio. Fisico-quimica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2012. 2 v. ISBN 5 N
QUIMICA DE ALIMENTOS P 9788521621041 - v. 1 (broch.).
'ANALISE FISICO- Complementar ATKINS, P. W.; DE PAULA, Julio. Fisico-quimica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2012. 2 v. ISBN 5 N
QUIMICA DE ALIMENTOS P 9788521621041 - v. 1 (broch.).
IANALISE FiSICO- Complementar BESSLER, Karl E.; NEDER, Amarilis de V. Finageiv. Quimica em tubos de ensaio: uma abordagem 8 N
QUIMICA DE ALIMENTOS P para principiantes. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2011. 195 p. ISBN 9788521205159 (broch.).
'ANALISE FiSICO- Basica CECCHlI, Heloisa Mascia. Fundamentos tedricos e praticos em andlise de alimentos. 2.ed. rev. 3 N
QUIMICA DE ALIMENTOS Campinas: Ed. Unicamp, 2003. 207 p. ISBN 8526806416 (broch.).
ANALISE FisICO- Basica TRINDADE, Diamantino Fernandes et al. Quimica basica experimental. 6. ed. Sdo Paulo: icone, 2016. 8 N

QUIMICA DE ALIMENTOS

174 p. ISBN 9788527410908 (broch.).
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ANALISE INSTRUMENTAL Basica BACCAN, Nivaldo et al. Quimica analitica quantitativa elementar. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 308
DE ALIMENTOS p. ISBN 9788521202967 (broch.).
i CASS, Quezia B; DEGANI, Ana Luiza Guismé&o. Desenvolvimento de métodos por HPLC: fundamentos,
ANALIIDSEEAIHEET\H%ENTAL Basica estratégias e validagdo. S&do Carlos: EQUFSCAR, 2001. 77 p. (Série Apontamentos). ISBN
9788585173616 (broch.).
ANALISE INSTRUMENTAL Complementar EWING, Galen W. Métodos instrumentais de analise quimica. S&o Paulo: Blucher, 1972. 2 v. ISBN
DE ALIMENTOS P 9788521202167 (v. 1).
ANALISE INSTRUMENTAL Combplementar HARRIS, Daniel C. Andlise quimica quantitativa. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2017. 774 p. ISBN
DE ALIMENTOS P 9788521634386 (broch.).
ANALISE INSTRUMENTAL Basica SILVERSTEIN, Robert M; WEBSTER, Francis X; KIEMLE, David J. Identificagéo espectrométrica de
DE ALIMENTOS compostos organicos. 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2006. 490 p. ISBN 9788521615217 (broch.).
ANALISE INSTRUMENTAL Basica SKOOG, Douglas A. et al. Fundamentos de quimica analitica. 2. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning,
DE ALIMENTOS 2015. 950 p. ISBN 9788522116607 (broch.).
H - HARVEY, Richard A; FERRIER, Denise R. Bioquimica ilustrada. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2012. 520
BIOQUIMICA Basica | |SBN 9788536326252 (broch.).
n JUNQUEIRA, Luiz Carlos Uchoa; CARNEIRO, José. Biologia celular e molecular. 9. ed. Rio de Janeiro:
BIOQUIMICA Complementar | &, - habara Koogan, c2012. 364 p. ISBN 9788527720786 (broch. ).
¢ KOBLITZ, Maria Gabriela Bello (Coord.). Bioguimica de alimentos: teoria e aplicagdes praticas. Rio de
BIOQUIMICA Complementar | ;- ciro: Guanabara Koogan, 2008. 242 p. ISBN 9788527713849 (broch.).
i KOOLMAN, Jan; ROHM, Klaus-Heinrich. Bioquimica: texto e atlas. 4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013.
BIOQUIMICA Complementar | 547" |SBN 9788565852531 (broch.).
. - NELSON, David L.; COX, Michael M. Principios de bioquimica de Lehninger. 6. ed. Porto Alegre:
BIOQUIMICA Basica | Aimed, 2014. 1298 p. ISBN 9788582710722 (enc.).
i RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed., rev. S&o Paulo:
BIOQUIMICA Complementar | gy 11or 2007. 184 p. ISBN 9788521203667 (broch.).
. - VOET, Donald; VOET, Judith G. Bioquimica. Porto Alegre: Artmed, 2013. 1481 p. ISBN
BIOQUIMICA Basica | 9788582710043 (enc.).
CIENCIA, SOCIEDADE, o ~ .
TECNOLOGIA E MEIO Basica AZEVEDO, Fernando de. A Cultura Brasileira. 7. ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2010. 908 p. (Os Fundadores

AMBIENTE

da USP ; I). ISBN 9788531411915 (enc.).

CIENCIA, SOCIEDADE,
TECNOLOGIA E MEIO
AMBIENTE

Complementar

BOTELHO, André; SCHWARCZ, Lilia Moritz (Org.). Cidadania, um projeto em construgao: minorias,
justica e direitos. 1. ed. Sdo Paulo: Claro Enigma, 2012. 147 p. (Colegao agenda brasileira). ISBN
9788581660202 (broch.).

CIENCIA, SOCIEDADE,

CARVALHO, José Murilo de. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 15. ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo

TECNOLOGIA E MEIO Basica e
AMBIENTE Brasileira, 2012. 236 p. ISBN 9788520005651 (broch.).
%Iggﬁéiggglgﬁgg Basica CARVALHO, José Murilo de. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 18. ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo
AMBIENTE Brasileira, 2014. 254 p. ISBN 9788520005651 (broch.).
CIENCIA, SOCIEDADE, . ) . . . . . P
TECNOLOGIA E MEIO Basica CARVALHO, José Murilo de. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 21. ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo

AMBIENTE

Brasileira, 2016. 254 p. ISBN 9788520005651 (broch.).
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CIENCIA, SOCIEDADE, ) . . . . . . P
TECNOLOGIA E MEIO Basica CARVALHO, José Murilo de. Cidadania no Brasil: o longo caminho. 23. ed. Rio de Janeiro: Civilizagdo

AMBIENTE

Brasileira, 2017. 254 p. ISBN 9788520005651 (broch.).

CIENCIA, SOCIEDADE,
TECNOLOGIA E MEIO
AMBIENTE

Complementar

FAUSTO, Boris; FAUSTO, Sérgio. Histéria concisa do Brasil. 3. ed. atual e ampl. Sdo Paulo: Editora da
Universidade de S&o Paulo, 2015. 401 p. ISBN 9788531415821 (broch.).

CIENCIA, SOCIEDADE,

GOMES, Flavio dos Santos. De olho em Zumbi dos Palmares: histérias, simbolos e meméria social. 1.

TECNOLOGIA E MEIO Basica ed. S&o Paulo: Claro Enigma, 2011. 119 p. ISBN 9788561041939 (broch. ).

AMBIENTE
CIENCIA, SOCIEDADE, - HUNT, Lynn Avery. A invengdo dos direitos humanos: uma histéria. Curitiba: A Pagina, 2012. 285 p.
TECNOLOGIA E MEIO Bésica ISBN 9788563255594 (broch

AMBIENTE (broch.).
CIENCIA, SOCIEDADE, . . . o . T
TECNOLOGIA E MEIO Basica LALLEMENT, Michel. Histdria das ideias sociologicas: das origens a Max Weber. 5. ed. Petrdpolis:

AMBIENTE

Vozes, 2012. 326 p. ISBN 9788532629180 (broch.).

CIENCIA, SOCIEDADE,
TECNOLOGIA E MEIO
AMBIENTE

Complementar

ROSS, Jurandyr Luciano Sanches (Org.). Geografia do Brasil. 6. ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2009. 549 p.
(Didatica; 3). ISBN 9788531402425 (broch.).

CIENCIA, SOCIEDADE,
TECNOLOGIA E MEIO
AMBIENTE

Complementar

SOUZA, Marina de Mello e. Africa e Brasil africano. 1. ed. Sao Paulo: Atica, 2014. 175 p. ISBN
9788508168064 (broch.).

CIENCIA, SOCIEDADE,
TECNOLOGIA E MEIO

Complementar

SOUZA, Marina de Mello e. Africa e Brasil africano. 3. ed. Sao Paulo: Atica, 2012. 175 p. ISBN
9788508160525 (broch.).

AMBIENTE

CONTROLE DE Basica GIL, Antonio de Loureiro. Gestao da qualidade empresarial. Portugal: Publicagdes Europa America,
QUALIDADE 1994. 218 p. ISBN 972103861X (broch.).

CONTROLE DE Complementar OLIVEIRA, Otavio J. et al. Gestao da qualidade: topicos avangados. Sdo Paulo: Cengage Learning,
QUALIDADE P 2004. 243 p. ISBN 9788522103867 (broch.).

DESENVOLVIMENTO DE
PRODUTOS E ANALISE
SENSORIAL

Complementar

ARAUJO, Massilon J. Fundamentos de agronegdécios. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018. 176 p. ISBN
9788597013658 (broch.).

DESENVOLVIMENTO DE

BATALHA, Mario Otavio (Coord.). Gestao agroindustrial: GEPAI : Grupo de Estudos e Pesquisas

PRODSUET,\?SSOERQ"I‘_AL'SE Basica | Agroindustriais. 3. ed. S&o Paulo: Atlas, 1996. 770 p. ISBN 9788522445707 - v. 1 (broch.).
DESENVOLVIMENTO DE FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
PRODUTOS E ANALISE Basica Artmed, 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutrigéo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520
SENSORIAL (broch.).
%i%ggféglyimlagg Basica FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre:
SENSORIAL Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).
EMBALAGENS Complementar | WILLIAMS, Robin. Design para quem n&o é designer. Sao Paulo: Callis, 2013. ISBN 9788574168364.
BARON, Robert A.; SHANE, Scott Andrew. Empreendedorismo: uma visdo do processo. Sao Paulo:
EMPREENDEDORISMO | Complementar | ~o, ooc | earning, 2007. 443 p. ISBN 9788522105335 (broch. ).
EMPREENDEDORISMO | Complementar BERNARDI, Luiz Antonio. Manual de empreendedorismo e gestao: fundamentos, estratégias e

dindmicas. 2. ed. Sao Paulo: Atlas, 2012. 330 p. ISBN 9788522474233 (broch.).
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CHER, Rogério. Empreendedorismo na veia: um aprendizado constante. 2.ed. rev. e atual. Rio de
EMPREENDEDORISMO | Complementar | ;i Elsevier, 2014. 248 p. ISBN 9788535274103 (broch.).
. CHIAVENATO, Idalberto. Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor. 4. ed. Barueri:
EMPREENDEDORISMO Basica Manole, 2012. 315 p. ISBN 9788520432778 (broch.).
DOLABELA, Fernando. O segredo de Luisa: uma idéia, uma paixdo e um plano de negdcios : como
EMPREENDEDORISMO | Complementar | nasce o empreendedor e se cria uma empresa. Rio de Janeiro: Sextante, 2008. 299 p. ISBN
9788575423387 (broch.).
. DORNELAS, José Carlos Assis. Empreendedorismo: transformando ideias em negdcios. 6. ed. Rio de
EMPREENDEDORISMO Basica | janeiro: LTC, c2016. 267 p. ISBN 9788597003932 (broch.).
. GAUTHIER, Fernando Alvaro Ostuni; MACEDO, Marcelo; LABIAK JUNIOR, Silvestre.
EMPREENDEDORISMO Basica | g breendedorismo. Curitiba: LT, 2010. 120 p. ISBN 9788563687173 (broch.).
HISRICH, Robert D.; PETERS, Michael P; SHEPHERD, Dean A. Empreendedorismo. 9. ed. Porto
EMPREENDEDORISMO | Complementar | Ao AMGH, 2014. 456 p. ISBN 9788580553321 (broch.).
- LINS, Luiz S. Empreendedorismo: uma abordagem pratica e descomplicada. Sao Paulo: Atlas, 2015.
EMPREENDEDORISMO Basica 153 p. ISBN 9788522493951 (broch.).
NAKAGAWA, Marcelo. Empreendedorismo: elabore seu plano de negdcio e faga a diferenga. Séo
EMPREENDEDORISMO Basica Paulo: Editora Senac Sao Paulo, Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2013. 240 p. ISBN 9788539604333
(broch.).
" COSTA NETO, Pedro Luiz de Oliveira. Estatistica. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2002. 266 p. ISBN
ESTATISTICA Complementar 9788521203001 (broch.).
. L. CRESPO, Antonio Arnot. Estatistica facil. 19. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2009. 218 p. ISBN
ESTATISTICA Basica | 9788502081062 (broch.).
. . FONSECA, Jairo Simon da; MARTINS, Gilberto de Andrade. Curso de estatistica. 6. ed. Sdo Paulo:
ESTATISTICA Basica | Atias, 1996. 320 p. ISBN 9788522414710 (broch.).
" HUFF, Darrell. Como mentir com estatistica. 1. ed. Rio de Janeiro: Intrinseca, 2016. 157 p. ISBN
ESTATISTICA Complementar 9788580579529 (broch.).
) IEZZI, Gelson; HAZZAN, Samuel; DEGENSZAJN, David Mauro. Fundamentos de matematica
ESTATISTICA Basica elementar: matematica comercial, matematica financeira, estatistica descritiva. 2. ed. Sdo Paulo: Atual,
2013. 245 p. ISBN 9788535717600 (broch.).
" MAGALHAES, Marcos Nascimento; LIMA, Antonio Carlos Pedroso de. Nogdes de probabilidade e
ESTATISTICA Complementar | i tistica. 7. ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2010. 408 p. (Académica ; 40). ISBN 9788531406775 (broch.).
" L MORETTIN, Pedro Alberto; BUSSAB, Wilton de Oliveira. Estatistica basica. 9. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
ESTATISTICA Basica | 5017, 554 p. ISBN 9788547220228 (broch.).
" PINHEIRO, Joao Ismael D. et al. Estatistica basica: a arte de trabalhar com dados. 2. ed. Rio de
ESTATISTICA Complementar | ;. ciro: Elsevier, 2015. 342 p. ISBN 9788535280418 (broch.).
" SILVA, Nilza Nunes da. Amostragem probabilistica: um curso introdutério. 3. ed. Sdo Paulo: EDUSP,
ESTATISTICA Complementar | 5501 %27 . (Académica : 18). ISBN 9788531415616 (broch.).
. . TRIOLA, Mario F. Introdugao a estatistica. 12. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2017. 812 p. ISBN
ESTATISTICA Basica | 9788501633747 (broch.).
FUNDAMENTOS DA Complementar ALBERGONI, Leide. Introdugao a economia: aplicagdes no cotidiano. Sao Paulo: Atlas, 2015. 209 p.
ECONOMIA P ISBN 9788522499526 (broch.).
FUNDAMENTOS DA Combplementar DORNBUSCH, Rudiger; FISCHER, Stanley; STARTZ, Richard. Macroeconomia. 11. ed. Porto Alegre:
ECONOMIA P AMGH, 2013. 627 p. ISBN 9788580551846 (broch.).
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FUNDAMENTOS DA

Complementar

KRUGMAN, Paul R. Introdug&o a economia. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015. 967 p. ISBN

ECONOMIA 9788535275315 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica LANZANA, Antonio Evaristo Teixeira. Economia brasileira: fundamentos e atualidade. 4. ed. Sao Paulo:
ECONOMIA Atlas, 2012. 186 p. ISBN 9788522470884 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica LANZANA, Antonio Evaristo Teixeira. Economia brasileira: fundamentos e atualidade. 5. ed. Sdo Paulo:
ECONOMIA Atlas, 2017. 193 p. ISBN 9788597009163 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Complementar MANKIW, N. Gregory. Introdugéo a economia. Séo Paulo: Cengage Learning, 2014. 824 p. ISBN
ECONOMIA P 9788522111862 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica MENDES, Judas Tadeu Grassi. Economia: fundamentos e aplicagdes. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson,
ECONOMIA 2009. 264 p. ISBN 9788576053668 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica MENDES, Judas Tadeu Grassi. Economia/ fundamentos e aplicagdes. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson
ECONOMIA Prentice Hall, 2009. ISBN 9788576053668.

FUNDAMENTOS DA Basica MENDES, Judas Tadeu Grassi. Economia/ fundamentos e aplicagdes. Sao Paulo: Pearson Prentice
ECONOMIA Hall, 2004. ISBN 9788587918802.

FUNDAMENTOS DA Basica MOCHON MORCILLO, Francisco. Principios de economia. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.
ECONOMIA 328 p. ISBN 9788576050827.

FUNDAMENTOS DA Basica MOCHON MORCILLO, Francisco. Principios de economia. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.
ECONOMIA ISBN 9788576050827

FUNDAMENTOS DA Basica PINHO, Diva Benevides; VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de; TONETO JUNIOR, Rudinei
ECONOMIA (Org.). Manual de economia. 6. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2011. 670 p. ISBN 9788502135055 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica PINHO, Diva Benevides; VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de; TONETO JUNIOR, Rudinei
ECONOMIA (Org.). Manual de economia. 7. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2017. 734 p. ISBN 9788547220280 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica ROSSETTI, José Paschoal. Introdugéo a economia. 20. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2003. 922 p. ISBN
ECONOMIA 9788522434671 (broch.).

FUNDAMENTOS DA Basica ROSSETTI, José Paschoal. Introdugéo a economia. 21. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2016. 922 p. ISBN
ECONOMIA 9788597002867 (enc.).

FUNDAMENTOS DA Basica VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de; GARCIA, Manuel Enriquez. Fundamentos de
ECONOMIA economia. 5. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2014. 323 p. ISBN 9788502616325 (broch.).

FUNDAMENTOS DA

Complementar

VASCONCELLOS, Marco Antonio Sandoval de. Economia micro e macro: teoria e exercicios: glossario
com os 300 principais conceitos econdmicos. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2015. 461 p. ISBN

ECONOMIA 9788597002010 (broch.).
FUNDAMENTOS DE ARAUJO, Massilon J. Fundamentos de agronegdécios. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018. 176 p. ISBN
PRODUCAO Complementar | g785567013658 (broch.)
AGROPECUARIA -
FUNDAMENTOS DE o BERTONI, José; LOMBARDI NETO, Francisco. Conservagao do solo. 10. ed. S&o Paulo: icone, 2017.
PRODUCAO Basica 355 p. (Colegao Brasil agricola). ISBN 9788527409803 (broch.)
AGROPECUARIA : e —
FUNDAMENTOS DE REICHARDT, Klaus; TIMM, Luis Carlos. Solo, planta e atmosfera: conceitos, processos e aplicagoes.
PRODUCAO Complementar | 5 " | Barueri, SP: Manole, 2012. ISBN 9788520433393
AGROPECUARIA T T N :
FUN££g§§g£§ DE Complementar REICHARDT, Klaus; TIMM, Luis Carlos. Solo, planta e atmosfera: conceitos, processos e aplicagdes.
AGROPECUARIA P 2. ed. Barueri: Manole, 2012. 500 p. ISBN 9788520433393 (broch.).
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FUNDAMENTOS DE REICHARDT, Klaus. Solo, planta e atmosfera : conceitos, processos e aplicagdes. Manole 584 ISBN
PRODUCAO Complementar 0788520443866
AGROPECUARIA )
FUNDAMENTOS DE Basica CECCHI, Heloisa Mascia. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2.ed. rev.
QUIMICA DE ALIMENTOS Campinas: Ed. Unicamp, 2003. 207 p. ISBN 8526806416 (broch.).
FUNDAMENTOS DE Basica DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L. Quimica de alimentos de Fennema. 5. ed. Porto Alegre:
QUIMICA DE ALIMENTOS Artmed, 2019. 1104 p. ISBN 9788582715451 (broch.).
FUNDAMENTOS DE Basica DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de Fennema.

QUIMICA DE ALIMENTOS

4. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900 p. ISBN 9788536322483 (broch.).

FUNDAMENTOS DE
QUIMICA DE ALIMENTOS

Complementar

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranga dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013. 607p.,
[16]p. de estampas ISBN 9788536327051 (broch.).

FUNDAMENTOS DE
QUIMICA DE ALIMENTOS

Complementar

FRANCO, Bernadette D. G. de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo:
Atheneu, 2008. 182 p. ISBN 8573791217 (broch.).

FUNDAMENTOS DE
QUIMICA DE ALIMENTOS

Complementar

JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p. ISBN
9788536305073 (broch.).

FUNDAMENTOS DE
QUIMICA DE ALIMENTOS

Complementar

KOBLITZ, Maria Gabriela Bello (Coord.). Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagdes praticas. Rio de
Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 242 p. ISBN 9788527713849 (broch.).

FUNDAMENTOS DE

RIBEIRO, Eliana Paula; SERAVALLI, Elisena A. G. Quimica de alimentos. 2. ed., rev. Sdo Paulo:

QUIMICA DE ALIMENTOS Basica Blucher, 2007. 184 p. ISBN 9788521203667 (broch.).
GESTAOE
PLANEJAMENTO Basica AGRONEGOCIO. 4. ed. Szo Paulo: Atlas, 2015. 216 p. ISBN 9788522494491 (broch.).
AGROINDUSTRIAL
GESTAOE . . - = .
. ARAUJO, Massilon J. Fundamentos de agronegécios. 5. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2018. 176 p. ISBN
PLANEJAMENTO Basica 9788597013658 (broch.)
AGROINDUSTRIAL "
GESTAOE - L = . . . .
PLANEJAMENTO Basica BATALHA, !\/I_ano OtaV|o~(Coord.). Gestao agroindustrial: GEPAI : Grupo de Estudos e Pesquisas
AGROINDUSTRIAL Agroindustriais. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1996. 770 p. ISBN 9788522445707 - v. 1 (broch.).
GESTAOE 5 s ) . = o« )
CHIAVENATO, Idalberto. Introdugdo a teoria geral da administragéo: edicdo compacta. 4. ed. Barueri:
A%Qgﬁfgﬂ";”&gl_ Complementar | \y-ole, 2014. 529 p. ISBN 9788520436981 (broch.).
GESTAO E CHIAVENATO, Idalberto. Introdugdo a teoria geral da administragdo. 4. ed. compacta. Barueri, SP:
PLANEJAMENTO Complementar |y anole, 2014. ISBN 9788520436981 o ' T
AGROINDUSTRIAL ' ) )
GESTAOE CHIAVENATO, Idalberto. Introdugdo a teoria geral da administragéo. 9. ed. Barueri, SP: Manole, 2015
PLANEJAMENTO Complementar ISBN 97885202136691 : T T ’ :
AGROINDUSTRIAL :
GESTAOE CHIAVENATO, Idalberto. Introdugdo a teoria geral da administragéo. 9. ed. Sdo Paulo: Manole, 2014
PLANEJAMENTO Complementar | g5, "|SBN 9788520436691 (broch.) o ' U
AGROINDUSTRIAL P- 2
GESTAOE MAXIMIANO, Antonio Cesar Amaru. Fundamentos da administragéo: introdugéo a teoria geral a aos
PLANEJAMENTO Complementar ’ . ’

AGROINDUSTRIAL

processos da administragéo. 3. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2015. 312 p. ISBN 9788521626497 (broch.).
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GESTAOE . . . . ~ . =
PLANEJAMENTO Complementar N_IA_XIMIANO, Antonio Ces~ar AmarLf. Teoria geral da administracdo: da revolugao urbana a revolucao
AGROINDUSTRIAL digital. 7. ed., rev. atual. Sdo Paulo: Atlas, 2012. 480 p. ISBN 9788522469680 (broch.).
PLAGNEESJLAMOEETO Complementar MAXIMIANO, Antonio Cesar Amaru. Teoria geral da administragéo: da revolugédo urbana a revolugéo
AGROINDUSTRIAL digital. 8. ed. Sao Paulo: Atlas, 2017. 480 p. ISBN 9788597010718 (broch.).
GESTAO E . MENEZES, Luis César de Moura. Gestao de projetos. 3. ed. S&o Paulo: Atlas, 2009. 242 p. ISBN
PLANEJAMENTO Basica | 9788522440405 (broch.)
AGROINDUSTRIAL 7
GESTAOE f s ~ . ~ .
- MENEZES, Luis César de Moura. Gestao de projetos. 4. ed. Sao Paulo: Atlas, 2018. 315 p. ISBN
PLANEJAMENTO Basica 9788597015300 (broch.)
AGROINDUSTRIAL 7
GESTAOE . .
PLANEJAMENTO Complementar SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM DO COOPERATIVISMO (BRASIL). Cooperativismo:

AGROINDUSTRIAL

primeiras ligbes. Brasilia, DF: SESCOOP, 2010. 111 p.

ASCENCIO, Ana Fernanda Gomes; CAMPOS, Edilene Aparecida Veneruchi de. Fundamentos da

INFORMATICA APLICADA Basica programagao de computadores: algoritmos, pascal, C/ C++ (padrdo ANSI) e Java. 3. ed. Sao Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2012. 569p. ISBN 9788564574168 (broch.).
) FORBELLONE, André Luiz Villar, EBERSPACHER, Henri Frederico. Légica de programagéo a
INFORMATICA APLICADA | Complementar | construgédo de algoritmos e estruturas de dados. 3. ed. -. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2005. ISBN
9788576050247.
) FORBELLONE, André Luiz Villar, EBERSPACHER, Henri Frederico. Légica de programagao: a
INFORMATICA APLICADA | Complementar | construgédo de algoritmos e estruturas de dados. 3. ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005. 218 p.
ISBN 9788576050247 (broch.).
i L LOPES, Anita; GARCIA, Guto. Introdugdo a programagao: 500 algoritmos resolvidos. Rio de Janeiro:
INFORMATICA APLICADA Basica Campus; Elsevier, c2002. 469 p. ISBN 9788535210194 (broch.).
) MANZANO, José Augusto N. G.; OLIVEIRA, Jayr Figueiredo de. Algoritmos: Iégica para
INFORMATICA APLICADA Basica desenvolvimento de programacéo de computadores. 28. ed. Sdo Paulo: Erica, 2016. 336 p. ISBN
9788536517476 (broch.).
i MONK, Simon. Programagao com Arduino |l: passos avangados com sketches. Porto Alegre: Bookman,
INFORMATICA APLICADA | Complementar | 515 547 b (Série tekne). ISBN 9788582602966 (broch.).
i MONK, Simon. Programag&o com Arduino: comegando com sketches. 2. ed. Porto Alegre: Bookman,
INFORMATICA APLICADA | Complementar | 517 "1 470" (Série tekne). ISBN 9788582604465 (broch.).
i MONK, Simon. Programagao com Arduino: comegando com sketches. Porto Alegre: Bookman, 2013.
INFORMATICA APLICADA | Complementar | 47" Sxrie tekne). ISBN 9788582600269 (broch.).
i PEREIRA, Silvio do Lago. Algoritmos e l6gica de programag&o em C: uma abordagem didatica. S&o
INFORMATICA APLICADA | Complementar | oo ¢rica 2010, 190 p. ISBN 9788536503271 (broch.).
0 . PIVA JUNIOR, Dilermando et al. Algoritmos e programagao de computadores. Rio de Janeiro: Elsevier,
INFORMATICA APLICADA Basica | 5012504 p. ISBN 9788535250312 (broch.).
0 . SANTOS, Rafael. Introdugéo a programagéo orientada a objetos usando Java. 2. ed. Rio de Janeiro:
INFORMATICA APLICADA Basica Elsevier: 2013. 313 p. ISBN 9788535274332 (broch.).
INTRODUCAO A Basica EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008. 652 p. ISBN

AGROINDUSTRIA

857379075X (enc.).
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INTRODUCAO A FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
E Basica Artmed, 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutrigdo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520
AGROINDUSTRIA (broch.)
INTRODUQAO A Basica FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre:
AGROINDUSTRIA Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).
INTRODUQAO A Basica GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de
AGROINDUSTRIA alimentos: principios e aplicagdes. Sao Paulo: Nobel, 2008. 511 p. ISBN 9788521313823 (broch.).
INTRODUQAO A Complementar LIMA, Urgel de Aimeida (Org.). Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010. 402 p. ISBN
AGROINDUSTRIA P 9788521205296 (broch.).
INTRODUCAO A ORDONEZ PEREDA, Juan A et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.
AGROINDUSTRIA Basica Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Biblioteca Artmed Nutricéo e tecnologia de alimentos). ISBN
9788536304366 (broch.).
INTRODUQ/:\O A Basica STOECKER, Wilbert F.; JABARDO, J. M. Saiz. Refrigeracéo industrial. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.
AGROINDUSTRIA 530 p. ISBN 9788521212645 (broch.).
LEG?&QSQSNSEHEA{\IE E Basica BATALHA, Mario Otavio (Coord.). Gestao agroindustrial: GEPAI : Grupo de Estudos e Pesquisas
AGROINDUSTRIA Agroindustriais. 3. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1996. 770 p. ISBN 9788522445707 - v. 1 (broch.).
LEGISLACAO, HIGIENE E . - = . - L
SEGURANCA NA Basica CHIAVENATO, Idalberto. Teoria geral da administrag&o: abordagens descritivas e explicativas — v. 2. 7.

AGROINDUSTRIA

ed. Barueri, SP: Manole, 2014. ISBN 9788520436684.

LEGISLAGAO, HIGIENE E
SEGURANCA NA
AGROINDUSTRIA

Complementar

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutri¢céo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520
(broch.).

LEGISLAGAO, HIGIENE E

FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre:

SEGURANGCA NA Basica
AGROI[\IDUSTRIA Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).

LEGISLAGAO, HIGIENE E » FRANCO, Bernadette D. G. de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo:
SEGURANGA NA Basica | Atheneu, 2008. 182 p. ISBN 8573791217 (broch.)

AGROINDUSTRIA ’ ) ) i

LEGISLACAO, HIGIENE E GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Sim&es. Higiene e vigilancia sanitaria de
SEGURANCA NA Basica alimentos qualidade de matérias primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos
AGROINDUSTRIA humanos. 3. ed., rev. e atual.-. Barueri, SP: Manole, 2008. ISBN 9788520426234.

LEGISLACAO, HIGIENE E GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de
SEGURANCA NA Basica alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de
AGROINDUSTRIA recursos humanos. 4. ed., rev. e atual. Barueri, SP: Manole, 2011. ISBN 9788520431337.

LEGISLACAO, HIGIENE E GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de
SEGURANGCA NA Basica alimentos: qualidade das matérias-primas, doencgas transmitidas por alimentos, treinamento de

AGROINDUSTRIA

recursos humanos. 5. ed., rev. e atual. Barueri, SP: Manole, 2015. ISBN 9788520437209.

LEGISLAGAO, HIGIENE E
SEGURANCA NA
AGROINDUSTRIA

Complementar

GOMES, José Carlos. Legislagao de alimentos e bebidas. 3. ed. atual. -. Vigosa: UFV, 2011. 663 p.
ISBN 9788572693653 (broch.).

LEGISLAGAO, HIGIENE E
SEGURANCA NA
AGROINDUSTRIA

Complementar

PESSANHA, Lavinia; WILKINSON, John. Transgénicos, recursos genéticos e seguranga alimentar: o
que esta em jogo nos debates? Campinas: Armazém do Ipé, 2005. 132 p. ISBN 857496123X (broch.).
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LEGISLAGAO, HIGIENE E
SEGURANCA NA
AGROINDUSTRIA

Complementar

SANTOS JUNIOR, Clever Jucene dos. Manual de seguranca alimentar: boas praticas para os servigos
de alimentagéo. 2. ed. Rio de Janeiro: Rubio, 2013. 214 p. ISBN 9788564956513 (broch.).

LIBRAS

Complementar

GARCEZ, Lucilia Helena do Carmo. Técnica de redagdo: o que € preciso saber para bem escrever. 3.
ed. Séo Paulo: Martins Fontes, 2012 150 p. (Coleg@o Ferramentas). ISBN 9788580630527 (broch.).

LIBRAS

Complementar

GESSER, Audrei. Libras?: que lingua é essa? : crengas e preconceitos em torno da lingua de sinais e
da realidade surda. Séo Paulo: Parabola Editorial, 2009. 87 p. (Estratégias de ensino ; 14). ISBN
9788579340017 (broch.).

LIBRAS

Basica

HONORA, Marcia; FRIZANCO, Mary Lopes Esteves. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais:
desvendando a comunicagdo usada pelas pessoas com surdez. Sdo Paulo: Ciranda Cultural, 2008. 3 v.
ISBN 9788538004929 - v. 1 (enc.).

LIBRAS

Basica

HONORA, Marcia; FRIZANCO, Mary Lopes Esteves. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais:
desvendando a comunicagdo usada pelas pessoas com surdez. Sdo Paulo: Ciranda Cultural, 2008. 3 v.
ISBN 9788538004929 - v. 1 (enc.).

LIBRAS

Basica

HONORA, Marcia; FRIZANCO, Mary Lopes Esteves. Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais:
desvendando a comunicagdo usada pelas pessoas com surdez. Sdo Paulo: Ciranda Cultural, 2008. 3 v.
ISBN 9788538004929 - v. 1 (enc.).

LIBRAS

Complementar

MEDEIROS, Jo&o Bosco. Portugués instrumental: contém técnicas de elaboragéo de Trabalho de
Conclusdo de Curso (TCC). 10. ed. Séo Paulo: Atlas, 2014. 448 p. ISBN 9788522485581 (broch.).

LIBRAS

Complementar

PEREIRA, Maria Cristina da Cunha et al. Libras: conhecimento além dos sinais. Sdo Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2011. 127 p. ISBN 9788576058786 (broch.).

LIBRAS

Basica

QUADROS, Ronice Miiller de; KARNOPP, Lodenir. Lingua de sinais brasileira: estudos lingiisticos.
Porto Alegre: Artmed, 2004. 221 p. ISBN 9788536303086 (broch.).

LIBRAS

Basica

ZAMBONI, Lilian Marcia Simdes. Cientistas, jornalistas e a divulgacao cientifica: subjetividade e
heterogeneidade no discurso da divulgagao cientifica. Campinas: Autores Associados, 2001. 167 p.
ISBN 8574960381 (broch.).

LOGISTICA

Basica

BALLOU, Ronald H. Gerenciamento da cadeia de suprimentos/logistica empresarial. 5. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2006. 616 p. ISBN 9788536305912 (broch.).

LOGISTICA

Complementar

CORONADO, Osmar. Logistica integrada: modelos de gestéo. 1. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2007. 217 p.
ISBN 9788522446292 (broch).

LOGISTICA

Basica

MARTINS, Petrénio G.; LAUGENI, Fernando P. Administragao da produgao. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva,
2015. 561 p. ISBN 9788502618350 (broch.).

LOGISTICA

Basica

MOURA, Reinaldo A. Sistemas e técnicas de movimentagédo e armazenagem de materiais. 8. ed. Sdo
Paulo: IMAM, 2012. 430 p. (Série manual de logistica ; 1). ISBN 8589824357 (broch.).

LOGISTICA

Basica

MOURA, Reinaldo A. Sistemas e técnicas de movimentagéo e armazenagem de materiais. 9. ed. Sao
Paulo: IMAM, 2015. 430 p. (Série manual de logistica ; 1). ISBN 8589824357 (broch.).

LOGISTICA

Basica

MOURA, Reinaldo A. Sistemas e técnicas de movimentacédo e armazenagem de materiais. Sdo Paulo:
IMAM, 1998. 452 p. (Série manual de logistica ; 1). ISBN 8589824357 (broch.).

LOGISTICA

Basica

NOVAES, Antonio Galvao. Logistica e gerenciamento da cadeia de distribuicdo: estratégia, operagéo e
avaliagdo. 4. ed., rev. atual. e ampl. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015. 404 p. ISBN 9788535279825
(broch.).

LOGISTICA

Basica

OLIVEIRA, Djalma de Pinho Rebougas de. Administragdo de processos: conceitos, metodologia,
préticas. 5. ed. Sao Paulo: Atlas, 2013. 312 p. ISBN 9788522485314 (broch.).
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RAZZOLINI FILHO, Edelvino. Logistica: evolugdo na administragéo: desempenho e flexibilidade. 2. ed.

LOGISTICA Complementar | & itina: Jurua, 2014 250 p. ISBN 9788536245898 (broch. ). 4
: TEJON MEGIDO, José Luiz; XAVIER, Coriolano. Marketing e agronegdcio a nova getéo: didlogo com a
LOGISTICA Complementar sociedade. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2009. ISBN 9788576051848. 0
AMBROSIO, Vicente. Plano de marketing: um roteiro para a aA§A£o. Sao Paulo: Prentice Hall, 2007.
MARKETING Complementar | 535, "|SBN 9788564574380 (broch.). 3
- CHURCHILL JR., Gilbert A.; PETER, J. Paul. Marketing: criando valor para os clientes. 3. ed. Sdo
MARKETING Basica Paulo: Saraiva, 2012. 636 p. ISBN 9788502183599 (broch.). 5
- COBRA, Marcos. Administragcao de marketing no Brasil. 4. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015. 533 p.
MARKETING Basica ISBN 9788535269666 (broch.). 5
KOTLER, Philip; ARMSTRONG, Gary. Principios de marketing. 15. ed. Sdo Paulo: Pearson, c2014. 780
MARKETING Complementar |  “\spN 9788543004471 (broch.). 5
KOTLER, Philip; KARTAJAYA, Hermawan; SETIAWAN, Iwan. Marketing 3.0: as for¢as que estao
MARKETING Basica definindo o novo marketing centrado no ser humano ; prefacio especial dos autores a edigdo brasileira. 5
Rio de Janeiro: Elsevier, c2010. xv, 215 p. ISBN 9788535238693 (broch.).
- KOTLER, Philip; KELLER, Kevin Lane. Administragdo de marketing. 14. ed. Sdo Paulo: Pearson
MARKETING Basica Education do Brasil, 2012. 765 p. ISBN 9788581430003 (broch.). 5
. LAS CASAS, Alexandre Luzzi. Administragdo de marketing: conceitos, planejamento e aplicagbes a
MARKETING Basica realidade brasileira. Sao Paulo: Atlas, 2006. 528 p. ISBN 9788522442430 (broch. ). 5
LAS CASAS, Alexandre Luzzi. Marketing: conceitos, exercicios, casos. 8. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2009.
MARKETING Complementar | 574" SBN 9788522453979 (broch.). 3
MADRUGA, Roberto Pessoa. Administragao de marketing no mundo contemporaneo. 4. ed. Rio de
MARKETING Complementar | ;- ciro: FGV, 2011. 146 p. (Marketing). ISBN 9788522508747 (broch.). 3
MCDONALD, Malcolm; WILSON, Hugh. Planos de marketing. Rio de Janeiro: Elsevier, 2013. 427 p.
MARKETING Complementar | |sp\ 9788535256352 (broch. ). 2
MASSAS, PAES E Basica EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008. 652 p. ISBN 6
FARINACEOS 857379075X (enc.).
MASSAS, PAES E Basica GISSLEN, Wayne. Panificagcdo & confeitaria profissionais. Barueri, SP: Manole, 2012. ISBN 0
FARINACEOS 9788520428504.
" GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de calculo. 5. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2001. 4 v. ISBN
MATEMATICA APLICADA | Complementar 8521612591 - v. 1 (broch.). 17
A GUIDORIZZI, Hamilton Luiz. Um curso de calculo. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2018. 4 v. ISBN
MATEMATICA APLICADA | Complementar 9788521635437 - v. 1 (broch.). 7
< L IEZZI, Gelson; DOLCE, Osvaldo; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar:
MATEMATICA APLICADA Basica || qaritmos. 10. ed. Sao Paulo: Atual, 2013. 218 p. ISBN 9788535716825 (broch. ). 6
0 . IEZZI, Gelson; MURAKAMI, Carlos. Fundamentos de matematica elementar: conjuntos e fungdes. 9.
MATEMATICA APLICADA Basica | o4 S0 Paulo: Atual, 2013. 410 p. ISBN 9788535716801 (broch.). 7
0 . IEZZI, Gelson. Fundamentos de matematica elementar: trigonometria. 9. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013.
MATEMATICA APLICADA Basica | 311 p. ISBN 9788535716849 (broch.). 8
MATEMATICA APLICADA Basica LEITHOLD, Louis. O célculo com geometria analitica. 3. ed. Sdo Paulo: Harbra, 1994. 2 v. ISBN 11

9788529400945 (broch.).
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i SIMMONS, George Finley. Calculo com geometria analitica. Sdo Paulo: McGraw-Hill, 1988. 2 v. ISBN
MATEMATICA APLICADA | Complementar 9780074504116 - v. 1 (broch.). 6
MATEMATICA APLICADA | Complementar 1S'I('bEr\é\g°r\]R;T James. Célculo. 4. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2016. 2 v. ISBN 9788522125838 - v. 14
A THOMAS, George Brinton; WEIR, Maurice D; HASS, Joel. Célculo. 12. ed. Sao Paulo: Pearson
MATEMATICA APLICADA | Complementar | gy aiion ¢2012. 2 v. ISBN 9788588639317 (v.1) (broch.). 6
MATERIAS PRIMAS FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
Basica Artmed, 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutrigéo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520 2
AGROINDUSTRIAIS (broch.)
MATERIAS PRIMAS Basica FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre: 3
AGROINDUSTRIAIS Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).
MATERIAS PRIMAS Basica LIMA, Urgel de Aimeida (Org.). Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010. 402 p. ISBN 3
AGROINDUSTRIAIS 9788521205296 (broch.).
MATERIAS PRIMAS ORDONEZ PEREDA, Juan A et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.
AGROINDUSTRIAIS Basica Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Biblioteca Artmed Nutricéo e tecnologia de alimentos). ISBN 8
9788536304366 (broch.).
A ‘ BIRD, R. Byron; STEWART, Warren E.; LIGHTFOOT, Edwin N. Fendbmenos de transporte. 2. ed. Rio
MECANICA DE FLUIDOS | Complementar | 4o ;o1 airo: | TC, 2012. 838 p. ISBN 9788521613930 (broch.). 2
A ‘ FEYNMAN, Richard Phillips; LEIGHTON, Robert B.; SANDS, Matthew L. Feynman: ligbes de fisica.
MECANICA DE FLUIDOS | Complementar | 54 Ajegre: Bookman, 2008. 3 v. ISBN 9788577802555 - v. 1 (enc.). L
A ‘ - HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica: gravitagédo, ondas e
MECANICA DE FLUIDOS Basica | {ormodinamica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. 296 p. ISBN 9788521619048 - v. 2 (broch.). 2
MECANICA DE FLUIDOS | Complementar I(—éi\év)lTT, Paul G. Fisica conceitual. 12. ed. Porto Alegre: Bookman, 2015. 790 p. ISBN 9788582603406 4
A i KNIGHT, Randall Dewey. Fisica: uma abordagem estratégica. 2. ed. Porto Alegre: Bookman, 2009. 4 v.
MECANICA DE FLUIDOS | Complementar ISBN 9788577804702 - v. 1 (broch.). 4
A . - NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica 1: mecanica. 5. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
MECANICA DE FLUIDOS Basica Blucher, 2013. 394 p. ISBN 9788521207450 (broch.). 5
A : L NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica 2: fluidos, oscilagbes e ondas, calor. 5. ed., rev. e
MECANICA DE FLUIDOS Basica ampl. Sao Paulo: Blucher, 2014. 375 p. ISBN 9788521207474 (broch.). 6
A : L NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica basica fluidos, oscilagdes e ondas, calor - 52 Edigao.
MECANICA DE FLUIDOS Basica Editora Blucher 377 ISBN 9788521207481. 0
A . L SEARS, Francis Weston; ZEMANSKY, Mark Waldo; YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica | :
MECANICA DE FLUIDOS Basica mecanica. 10.ed. -. Rio de Janeiro: A. Wesley, 2003. ISBN 9788588639010. 0
" . L. SEARS, Francis Weston; ZEMANSKY, Mark Waldo; YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica | :
MECANICA DE FLUIDOS Basica mecanica. 12. ed. -. Rio de Janeiro: A. Wesley, 2008. ISBN 9788588639300, 0
" . L. SEARS, Francis Weston; ZEMANSKY, Mark Waldo; YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica I:
MECANICA DE FLUIDOS Basica | ecanica. Sdo Paulo, SP: Pearson, 2015. ISBN 9788543005683 0
MECANICA DE FLUIDOS Basica YOUNG, Hugh D.; FREEDMAN, Roger A. Fisica I: mecanica. 14. ed. Sao Paulo: Pearson Addison 2

Wesley, 2008. 430 p. ISBN 9788543005683 (broch.).
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METODOLOGIA DE

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugéo ao jogo e suas regras. 15. ed. Sao Paulo: Edigbes

PESQUISA Loyola, 2010. 221 p. (Leituras Filosdficas.). ISBN 9788515019694 (broch.).

METODOLOGIA DE Complementar ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugéo ao jogo e suas regras. 18. ed. Sao Paulo: Edigées
PESQUISA P Loyola, 2013. 238 p. (Leituras Filosdficas.). ISBN 9788515019694 (broch.).

METODOLOGIA DE Complementar ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugéo ao jogo e suas regras. 19. ed. Sdo Paulo: Edigdes
PESQUISA P Loyola, 2015. 238 p. (Leituras filosoficas). ISBN 9788515019694 (broch.).

METODOLOGIA DE Complementar ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 26. ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2016. 207 p. (Estudos, 85).
PESQUISA P ISBN 9788527300797 (broch.).

METODOLOGIA DE Basica GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2017. 173 p. ISBN
PESQUISA 9788597012613 (broch.).

METODOLOGIA DE Complementar GIL, Antonio Carlos. Métodos e técnicas de pesquisa social. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2008. 200 p. ISBN
PESQUISA P 9788522451425 (broch.).

METODOLOGIA DE Complementar GOLDENBERG, Miriam. A arte de pesquisar: como fazer pesquisa qualitativa em ciéncias sociais. 13.
PESQUISA P ed. Rio de Janeiro: Record, 2013. 107 p. ISBN 9788501049650 (broch.).

METODOLOGIA DE Basica MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia cientifica. 8. ed.
PESQUISA atual. Sao Paulo: Atlas, 2017. 346 p. ISBN 9788597010121 (broch.).

METODOLOGIA DE Basica MEDEIROS, Jodo Bosco; TOMASI, Carolina. Redagao de artigos cientificos: métodos de realizagéo,
PESQUISA selegdo de periodicos, publicagdo. Sdo Paulo: Atlas, 2017. 288 p. ISBN 9788597001198 (broch.).

METODOLOGIA DE Basica PINHEIRO, José Mauricio. Da iniciagao cientifica ao TCC: uma abordagem para os cursos de
PESQUISA tecnologia. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2010. 161 p. ISBN 9788573938906 (broch.).

METODOLOGIA DE Basica SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 24. ed. rev. e atual. Sao Paulo:
PESQUISA Cortez, 2016. 317 p. ISBN 9788524924484 (broch.).

MICROBIOLOGIA DE Complementar BROCK, Thomas D.; MADIGAN, Michael T.; MARTINKO, John M.; PARKER, Jack. Microbiologia de
ALIMENTOS P Brock. 10. ed. -. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2004. ISBN 9788587918512.

MICROBIOLOGIA DE Complementar FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranga dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2013. 607p.,
ALIMENTOS P [16]p. de estampas ISBN 9788536327051 (broch.).

MICROBIOLOGIA DE Complementar FRANCO, Bernadette D. G. de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo:
ALIMENTOS P Atheneu, 2008. 182 p. ISBN 8573791217 (broch.).

MICROBIOLOGIA DE Complementar JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p. ISBN
ALIMENTOS P 9788536305073 (broch.).

MICROBIOLOGIA DE Complementar MADIGAN, Michael T. et al. Microbiologia de Brock. 14. ed. Porto Alegre: Artmed, 2016. 1006 p. ISBN
ALIMENTOS P 9788582712979 (broch.).

MICROBIOLOGIA DE Basica PELCZAR, Michael Joseph et al. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson
ALIMENTOS Makron Books, 1997. 2 v. ISBN 9788534601962 - v. 1 (broch.).

MICROBIOLOGIA DE Basica PELCZAR, Michael Joseph et al. Microbiologia: conceitos e aplicagbes. 2. ed. Sdo Paulo: Pearson
ALIMENTOS Makron Books, 1997. 2 v. ISBN 9788534601962 - v. 1 (broch.).

RIBEIRO, Mariangela Cagnoni; STELATO, Maria Magali. Microbiologia pratica: aplicagdes de
MICROBIOLOGIA DE Basica aprendizagem de microbiologia basica : bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224

ALIMENTOS

p. (Biblioteca biomédica). ISBN 9788538801917 (broch.).

146



a
MEE INSTITUTO FEDERAL

. . Parana Ministério da Educagho
MICROBIOLOGIA DE Basica TORTORA, Gerard J.; CASE, Christine L.; FUNKE, Berdell R. Microbiologia. 12. ed. Porto Alegre:
ALIMENTOS Artmed, 2017. 935 p. ISBN 9788582713532 (enc.).
MICROBIOLOGIA DE Basica TRABULSI, Luiz Rachid; ALTERTHUM, Flavio (Ed.). Microbiologia. 6. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2015.
ALIMENTOS 888 p. (Biblioteca biomédica). ISBN 9788538806776 (broch.).
= " FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
OPERAGCOES UNITARIAS .- o e ) )
NA AGROINDUSTRIA Basica ,(Ag‘rt(r::;d), 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutrigéo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520
OPERACOES UNITARIAS Basica FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre:

NA AGROINDUSTRIA

Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).

PLANEJAMENTO E
CONTROLE DE
PRODUCAO

Complementar

BALLOU, Ronald H. Gerenciamento da cadeia de suprimentos/logistica empresarial. 5. ed. Porto
Alegre: Bookman, 2006. 616 p. ISBN 9788536305912 (broch.).

PLANEJAMENTO E
CONTROLE DE
PRODUCAO

Complementar

RITZMAN, Larry P; KRAJEWSKI, Lee J. Administragdo da produgédo e operagdes. 8. ed. -. Sdo Paulo:
Prentice Hall, 2009. ISBN 9788576051725.

PLANEJAMENTO E
CONTROLE DE
PRODUCAO

Complementar

RITZMAN, Larry P.; Krajewski, Lee J. Administragcdo da Produgéo e Operagdes. Pearson 448 ISBN
9788587918383.

PLANEJAMENTO E

SLACK, Nigel; BRANDON-JONES, Alistair; JOHNSTON, Robert. Administragédo da produgao. 8. ed.

CONTROLE DE Basica = A

PRODUCAO Sé&o Paulo: Atlas, 2018. 833 p. ISBN 9788597014075 (broch.).

Plfgﬁ.}]ggfgg% E Basica SLACK, Nigel; CHAMBERS, Stuart; JOHNSTON, Robert. Administracdo da produgéo. 4. ed. Sdo

PRODUCAO Paulo: Atlas, 2015. 698 p. ISBN 9788597002676 (broch.).

PORTUGUES Basica CELSO CUNHA. Nova gramatica do portugués contemporaeo - 72 Edi¢do. Lexikon 801 ISBN
INSTRUMENTAL 9788583000310.

PORTUGUES Basica CEREUJA, Willian Roberto; CLETO, Ciley. Interpretagao de textos: desenvolvendo a competéncia leitora.
INSTRUMENTAL Sé&o Paulo: Atual, 2016. 352 p. ISBN 9788557690110 (broch.).

PORTUGUES Basica CUNHA, Celso 1917-1989.; CINTRA, Luis F. Lindley. Nova gramatica do portugués contemporaneo. 7.
INSTRUMENTAL ed. Rio de Janeiro: Lexikon, 2016. 762 p. ISBN 9788583000266 (enc.).

PORTUGUES Basica CUNHA, Celso; CINTRA, Luis F. Lindley. Nova gramatica do portugués contemporaneo. 6. ed. Rio de
INSTRUMENTAL Janeiro: Lexikon, c2014. 762 p. ISBN 9788586368912 (broch.).

PORTUGUES Basica FARACO, Carlos Alberto; TEZZA, Cristévao. Pratica de texto: para estudantes universitarios. 24. ed.
INSTRUMENTAL Petropolis: Vozes, 2016. 300 p. ISBN 9788532608420 (broch.).

PORTUGUES Basica FARACO, Carlos Alberto; TEZZA, Cristévao. Pratica de texto: para estudantes universitarios.
INSTRUMENTAL Petropolis: Vozes, 2001. 299 p. ISBN 9788532652010 (broch.).

PORTUGUES Complementar FAVERO, Leonor Lopes. Coeséo e coeréncia textuais. 11.ed. rev. e atual. Sao Paulo: Atica, 2009.
INSTRUMENTAL P ISBN 9788508101931.

PORTUGUES Basica FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Plat&o. Ligtes de texto: leitura e redag&o. 5.ed. S&o Paulo:
INSTRUMENTAL Atica, 2006. ISBN 9788508105946.

PORTUGUES Basica FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platéo. Para entender o texto: leitura e redagéo. 17. ed. Séo
INSTRUMENTAL Paulo: Atica, 2007. 431 p. ISBN 978508108664 (broch.).

PORTUGUES Basica FIORIN, José Luiz; SAVIOLI, Francisco Platdo. Para entender o texto: leitura e redagéo. Séo Paulo:
INSTRUMENTAL Atica, 2007. (Atica Universidade). ISBN 9788508108664.
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PORTUGUES Complementar GARCEZ, Lucilia Helena do Carmo. Técnica de redagdo: o que € preciso saber para bem escrever. 3.
INSTRUMENTAL ed. Sao Paulo: Martins Fontes, 2012 150 p. (Colegédo Ferramentas). ISBN 9788580630527 (broch.).
PORTUGUES Complementar GARCIA, Othon M. Comunicagdo em prosa moderna: aprenda a escrever, aprendendo a pensar. 27.
INSTRUMENTAL ed. Rio de Janeiro: Fundagéo Getulio Vargas, 2010. 548 p. ISBN 9788522508310 (broch.).
PORTUGUES Basica KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga; TRAVAGLIA, Luiz Carlos. A coeréncia textual. 18.ed. Sao Paulo:
INSTRUMENTAL Contexto, 2010. ISBN 8585134607.
PORTUGUES Complementar KOCH, Ingedore Grunfeld Villaga. A coesao textual. 22. ed. Sdo Paulo: Contexto, 2012. 84 p. ISBN
INSTRUMENTAL 9788585134464 (broch.).
PORTUGUES Complementar PERISSE, Gabriel. Ler pensar e escrever. 5. ed. rev. atual. ampl. Sdo Paulo: Arte & Ciéncia, 2011. 91
INSTRUMENTAL p. ISBN 9788502116801 (broch.).
CgSéI\IIECRIC,IO\%%g%E FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
PRODUTOS Basica Artmed, 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutri¢éo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520
AGROINDUSTRIAIS (broch.).
PRINCIPIOS DE
CONSERVAGAO DE Basica FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre:
PRODUTOS Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).
AGROINDUSTRIAIS
PRINCIPIOS DE
CONSERVACAO DE Basica GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de
PRODUTOS alimentos: principios e aplicagbes. Sao Paulo: Nobel, 2008. 511 p. ISBN 9788521313823 (broch.).
AGROINDUSTRIAIS
CgSéI\IIECRI\?L%?&g%E ORDONEZ PEREDA, Juan A et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.
Basica Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Biblioteca Artmed Nutricdo e tecnologia de alimentos). ISBN
PRODUTOS 9788536304366 (broch.)
AGROINDUSTRIAIS ”
PRINCIPIOS DE
CONSERVAGAO DE Basica STOECKER, Wilbert F.; JABARDO, J. M. Saiz. Refrigeracéo industrial. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.
PRODUTOS 530 p. ISBN 9788521212645 (broch.).
AGROINDUSTRIAIS
PROJETO E
INSTALACOES Basica STOECKER, Wilbert F.; JABARDO, J. M. Saiz. Refrigeracéo industrial. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.
INDUSTRIAIS 530 p. ISBN 9788521212645 (broch.).

AGROINDUSTRIAIS

PROJETO INTEGRADOR |

E Il (EAD)

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugdo ao jogo e suas regras. 15. ed. Sdo Paulo: Edigdes
Loyola, 2010. 221 p. (Leituras Filoséficas.). ISBN 9788515019694 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR |

E Il (EAD)

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugéo ao jogo e suas regras. 15. ed. Séo Paulo: Edigbes
Loyola, 2010. 221 p. (Leituras Filoséficas.). ISBN 9788515019694 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR |

E Il (EAD)

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdug&o ao jogo e suas regras. 18. ed. Sdo Paulo: Edigbes
Loyola, 2013. 238 p. (Leituras Filoséficas.). ISBN 9788515019694 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR |

E Il (EAD)

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdug&o ao jogo e suas regras. 18. ed. Sao Paulo: Edigées
Loyola, 2013. 238 p. (Leituras Filosdficas.). ISBN 9788515019694 (broch.).

PROJETO INTEGRADOCR |

E Il (EAD)

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugdo ao jogo e suas regras. 19. ed. Sdo Paulo: Edigdes
Loyola, 2015. 238 p. (Leituras filosoficas). ISBN 9788515019694 (broch.).
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PROJETO INTEGRADOR |

Complementar

ALVES, Rubem. Filosofia da ciéncia: introdugéo ao jogo e suas regras. 19. ed. Sao Paulo: Edigbes

E Il (EAD) Loyola, 2015. 238 p. (Leituras filosoficas). ISBN 9788515019694 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Complementar ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 26. ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2016. 207 p. (Estudos, 85).
E Il (EAD) P ISBN 9788527300797 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Complementar ECO, Umberto. Como se faz uma tese. 26. ed. Sdo Paulo: Perspectiva, 2016. 207 p. (Estudos, 85).
E Il (EAD) P ISBN 9788527300797 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2017. 173 p. ISBN
E Il (EAD) 9788597012613 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica GIL, Antonio Carlos. Como elaborar projetos de pesquisa. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2017. 173 p. ISBN
E Il (EAD) 9788597012613 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica GIL, Antonio Carlos. Métodos e técnicas de pesquisa social. 6. ed. Sdo Paulo: Atlas, 2008. 200 p. ISBN
E Il (EAD) 9788522451425 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica GIL, Antonio Carlos. Métodos e técnicas de pesquisa social. 6. ed. Sao Paulo: Atlas, 2008. 200 p. ISBN
E Il (EAD) 9788522451425 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Complementar GOLDENBERG, Miriam. A arte de pesquisar: como fazer pesquisa qualitativa em ciéncias sociais. 13.
E Il (EAD) P ed. Rio de Janeiro: Record, 2013. 107 p. ISBN 9788501049650 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Complementar GOLDENBERG, Miriam. A arte de pesquisar: como fazer pesquisa qualitativa em ciéncias sociais. 13.
E Il (EAD) P ed. Rio de Janeiro: Record, 2013. 107 p. ISBN 9788501049650 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia cientifica. 8. ed.
E Il (EAD) atual. Sao Paulo: Atlas, 2017. 346 p. ISBN 9788597010121 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica MARCONI, Marina de Andrade; LAKATOS, Eva Maria. Fundamentos de metodologia cientifica. 8. ed.
E Il (EAD) atual. Sao Paulo: Atlas, 2017. 346 p. ISBN 9788597010121 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica MEDEIROS, Jodo Bosco; TOMASI, Carolina. Redagao de artigos cientificos: métodos de realizagao,
E Il (EAD) selecéo de periddicos, publicagdo. Sdo Paulo: Atlas, 2017. 288 p. ISBN 9788597001198 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica MEDEIROS, Jodo Bosco; TOMASI, Carolina. Redagao de artigos cientificos: métodos de realizagao,
E Il (EAD) selegdo de periddicos, publicagdo. Sdo Paulo: Atlas, 2017. 288 p. ISBN 9788597001198 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica PINHEIRO, José Mauricio. Da iniciagao cientifica ao TCC: uma abordagem para os cursos de
E Il (EAD) tecnologia. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2010. 161 p. ISBN 9788573938906 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica PINHEIRO, José Mauricio. Da iniciagao cientifica ao TCC: uma abordagem para os cursos de
E Il (EAD) tecnologia. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2010. 161 p. ISBN 9788573938906 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 24. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
E Il (EAD) Cortez, 2016. 317 p. ISBN 9788524924484 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Basica SEVERINO, Antonio Joaquim. Metodologia do trabalho cientifico. 24. ed. rev. e atual. Sdo Paulo:
E Il (EAD) Cortez, 2016. 317 p. ISBN 9788524924484 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Complementar SPECTOR, Nelson. Manual para a redagéo de teses, projetos de pesquisa e artigos cientificos. 2. ed.
E Il (EAD) P Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1997. 117 p. ISBN 97885277072022 (broch.).

PROJETO INTEGRADOR | Complementar SPECTOR, Nelson. Manual para a redagao de teses, projetos de pesquisa e artigos cientificos. 2. ed.
E Il (EAD) P Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 1997. 117 p. ISBN 97885277072022 (broch.).
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QUIMICA ANALITICA

Complementar

ATKINS, P. W.; JONES, Loretta; LAVERMAN, Leroy. Principios de quimica: questionando a vida
moderna e o meio ambiente. 7. ed. Porto Alegre: Bookman, 2018. 830 p. ISBN 9788582604618 (enc.).

ATKINS, P. W.; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio

QUIMICA ANALITICA | Complementar | .1 ionte 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012. 922 p. ISBN 9788540700383 (enc.). 5
" P - BACCAN, Nivaldo et al. Quimica analitica quantitativa elementar. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2001. 308

QUIMICA ANALITICA Basica | ISBN 9788521202967 (broch.). 6
" P . BARBOSA, Gleisa Pitareli. Quimica analitica: uma abordagem qualitativa e quantitativa. Sdo Paulo:

QUIMICA ANALITICA Basica Erica, Saraiva, 2014. 144 p. (Eixos Controle e processos industriais). ISBN 9788536509082 (broch.). 5
" P BESSLER, Karl E.; NEDER, Amarilis de V. Finageiv. Quimica em tubos de ensaio: uma abordagem

QUIMICA ANALITICA | Complementar | " incipiantes. 2. ed. Sao Paulo: Blucher, 2011. 195 p. ISBN 9788521205159 (broch.). 8
i P CANTO, Eduardo Leite do. Quimica: na abordagem do cotidiano. 1. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2015.

QUIMICA ANALITICA Complementar ISBN 9788502630611 - v. 1 (broch.). 30
. P . LENZI, Ervim et al. Quimica geral experimental. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2012. 360p. ISBN

QUIMICA ANALITICA Basica 9788579871566 (broch.). 5
" P .- LENZI, Ervin; BORTOTT], Luzia. Quimica geral experimental. 2. ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos,

QUIMICA ANALITICA Basica 2012. ISBN 9788579871566. 0
‘ P TRINDADE, Diamantino Fernandes et al. Quimica basica experimental. 6. ed. Sdo Paulo: icone, 2016.

QUIMICA ANALITICA Complementar 174 p. ISBN 9788527410908 (broch.). 8
" P - VOGEL, Arthur Israel. Quimica analitica qualitativa. 5. ed. rev. Sao Paulo: Mestre Jou, 1981. 665 p.

QUIMICA ANALITICA Basica ISBN 8587068016 (broch.). 2

QUIMICA GERAL E Complementar ATKINS, P. W.; JONES, Loretta; LAVERMAN, Leroy. Principios de quimica: questionando a vida 1
INORGANICA P moderna e o meio ambiente. 7. ed. Porto Alegre: Bookman, 2018. 830 p. ISBN 9788582604618 (enc.).

QUIMICA GERALE Complementar ATKINS, P. W.; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio 5
INORGANICA P ambiente. 5. ed. Porto Alegre: Bookman, 2012. 922 p. ISBN 9788540700383 (enc.).

QUIMICA GERAL E Basica CANTO, Eduardo Leite do. Quimica: na abordagem do cotidiano. 1. ed. S&o Paulo: Moderna, 2015. 25
INORGANICA ISBN 9788502630611 - v. 1 (broch.).

QUIMICA GERAL E CRUZ, Roque; GALHARDO FILHO, Emilio. Experimentos de quimica: em microescala, com materiais

A Complementar | de baixo custo e do cotidiano. 1. ed. Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2004. 112 p. ISBN 8588325284 5

INORGANICA (broch.)

QUIMICA GERAL E Complementar FARIAS, Robson Fernandes de. Introdugéo & quimica forense. 3. ed., rev. Campinas: Atomo, 2010. 142 3
INORGANICA P p. ISBN 9788576701583 (broch.).

QUIMICA GERAL E FILGUEIRAS, Carlos A. L. Lavoisier: o estabelecimento da quimica moderna: nada se cria, nada se
INORGANICA Basica perde, tudo se pesa. 2. ed. Sdo Paulo: Odysseus, 2015. 185 p. (Imortais da ciéncia). ISBN 8

978858802383 (broch.).

QUIMICA GERAL E Basica LE COUTEUR, Penny; BURRESON, Jay. Os botdes de Napoledo: as 17 moléculas que mudaram a 8
INORGANICA histéria. Rio de Janeiro: J. Zahar, 2006. 343p. ISBN 9788571109247 (broch.).

QUIMICA GERAL E Basica RETONDO, Carolina Godinho; FARIA, Pedro. Quimica das sensagdes. 4. ed., rev. Campinas: Atomo, 8
INORGANICA 2014. 291 p. ISBN 9788576702382 (broch.).

QUIMICA GERAL E Basica SACKS, Oliver W. Tio Tungsténio: memodrias de uma infancia quimica. Sdo Paulo: Companhia das 8
INORGANICA Letras, 2002. 334 p. ISBN 9788535902709 (broch.).
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QUIMICA GERAL E

SCHWARCZ, Joe. Barbies, bambolés e bolas de bilhar: 67 deliciosos comentarios sobre a fascinante

INORGANICA Basica quimica do dia-a-dia. Rio de Janeiro: Jorge Zahar Ed., 2009. 236 p. (Ciéncia da vida comum Ciéncia da 5
vida comum). ISBN 9788537801239 (broch.).
QUIMICA GERAL E Basica STRATHERN, Paul. O sonho de Mendeleiev: a verdadeira histéria da quimica. Rio de Janeiro: Zahar, 3
INORGANICA 2002. 264 p. ISBN 9788571106536 (broch.).
QUIMICA GERAL E Complementar WOLKE, Robert L. O que Einstein disse ao seu cozinheiro: 1: a ciéncia na cozinha : inclui receitas. Rio 3
INORGANICA P de Janeiro: Zahar, 2003. 299 p. ISBN 9788571106925 (broch.).
¢ A ATKINS, P. W.; JONES, Loretta; LAVERMAN, Leroy. Principios de quimica: questionando a vida
QUIMICA ORGANICA | Complementar | 40102 6 o meio ambiente. 7. ed. Porto Alegre: Bookman, 2018. 830 p. ISBN 9788582604618 (enc.). 1
‘ A ATKINS, P. W.; JONES, Loretta. Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio
QUIMICA ORGANICA | Complementar | ;i nie 5 ed. Porto Alegre: Bookman, 2012. 922 p. ISBN 9788540700383 (enc.). 5
‘ A BESSLER, Karl E.; NEDER, Amarilis de V. Finageiv. Quimica em tubos de ensaio: uma abordagem
QUIMICA ORGANICA | Complementar | -2 o ciniantes. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2011. 195 p. ISBN 9788521205159 (broch. ). 8
n A . CANTO, Eduardo Leite do. Quimica: na abordagem do cotidiano. 1. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2015.
QUIMICA ORGANICA Bésica | |SBN 9788502630611 - v. 1 (broch.). 46
¢ A . CORREA, Arlene G. et al. Quimica organica experimental: uma abordagem de quimica verde. 1. ed.
QUIMICA ORGANICA Basica Rio de Janeiro: Elsevier, 2016. 188 p. ISBN 9788535284355 (broch.). 5
] . CRUZ, Roque; GALHARDO FILHO, Emilio. Experimentos de quimica: em microescala, com materiais
QUIMICA ORGANICA Complementar | de baixo custo e do cotidiano. 1. ed. Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2004. 112 p. ISBN 8588325284 5
(broch.).
¢ A - LENZI, Ervim et al. Quimica geral experimental. Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2012. 360p. ISBN
QUIMICA ORGANICA Basica 9788579871566 (broch.). 5
. A - LENZI, Ervin; BORTOTT], Luzia. Quimica geral experimental. 2. ed. Rio de Janeiro: Freitas Bastos,
QUIMICA ORGANICA Basica | 5012, ISBN 9788579871566. 0
. A MCMURRY, John. Quimica organica: combo. 3. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2017. 1268 p. ISBN
QUIMICA ORGANICA Complementar 9788522125289 - v. 1 (enc.). 10
¢ A - PAVIA, Donald L. et al. Quimica Orgéanica experimental: técnicas de escala pequena. 2. ed. Porto
QUIMICA ORGANICA Basica | Alegre! Bookman, 2009. 877 p. ISBN 9788577805150 (broch.). 6
i A L SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig B. Quimica orgéanica. 10. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2012.
QUIMICA ORGANICA Basica |5 |SBN 9788521620334 - v. 1 (broch.). 4
¢ A - SOLOMONS, T. W. Graham; FRYHLE, Craig B.; SNYDER, Scott. Quimica organica. 12. ed. Rio de
QUIMICA ORGANICA Bésica | Janeiro: LTC, 2018. 556 p. ISBN 9788521635475 - v. 1 (broch.). 3
i A TRINDADE, Diamantino Fernandes et al. Quimica basica experimental. 6. ed. Sdo Paulo: icone, 2016.
QUIMICA ORGANICA Complementar 174 p. ISBN 9788527410908 (broch.). 8
. A - CANTO, Eduardo Leite do. Quimica: na abordagem do cotidiano. 1. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2015.
QUIMICA ORGANICA Basica | |SBN 9788502630611 - v. 1 (broch.).
TECNOLOGIA DE Basica FRANCO, Bernadette D. G. de Melo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo: 8
BEBIDAS E DERIVADOS Atheneu, 2008. 182 p. ISBN 8573791217 (broch.).
TECNOLOGIA DE Basica GOMES, José Carlos. Legislagao de alimentos e bebidas. 3. ed. atual. -. Vigosa: UFV, 2011. 663 p. 3

BEBIDAS E DERIVADOS

ISBN 9788572693653 (broch.).
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TECNOLOGIA DE
BEBIDAS E DERIVADOS

Complementar

LIMA, Urgel de Aimeida (Org.). Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010. 402 p. ISBN
9788521205296 (broch.).

TECNOLOGIA DE
CARNES E DERIVADOS

Complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos qualidade de matérias primas, doencgas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos
humanos. 3. ed., rev. e atual.-. Barueri, SP: Manole, 2008. ISBN 9788520426234.

TECNOLOGIA DE
CARNES E DERIVADOS

Complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de
recursos humanos. 4. ed., rev. e atual. Barueri, SP: Manole, 2011. ISBN 9788520431337.

TECNOLOGIA DE
CARNES E DERIVADOS

Complementar

GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel Simdes. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de
recursos humanos. 5. ed., rev. e atual. Barueri, SP: Manole, 2015. ISBN 9788520437209.

TECNOLOGIA DE Basica LIMA, Urgel de Aimeida (Org.). Matérias-primas dos alimentos. S&o Paulo: Blucher, 2010. 402 p. ISBN
CARNES E DERIVADOS 9788521205296 (broch.).
TECNOLOGIA DE ORDONEZ PEREDA, Juan A et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.
CARNES E DERIVADOS Basica Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Biblioteca Artmed Nutricéo e tecnologia de alimentos). ISBN
9788536304366 (broch.).
TECNOLOGIA DE Basica EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2008. 652 p. ISBN
FRUTAS E DERIVADOS 857379075X (enc.).
TECNOLOGIA DE FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2. ed. Porto Alegre:
FRUTAS E DERIVADOS Basica )(A';r:(r::)?']d), 2006. 602 p. (Biblioteca Artmed. Nutricdo e tecnologia de alimentos). ISBN 9788536306520
TECNOLOGIA DE Basica FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 4. ed. Porto Alegre:
FRUTAS E DERIVADOS Artmed, 2019. 922 p. ISBN 9788582715253 (broch.).
TECNOLOGIA DE ORDONEZ PEREDA, Juan A et al. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos.
FRUTAS E DERIVADOS Basica Porto Alegre: Artmed, 2005. 294 p. (Biblioteca Artmed Nutricdo e tecnologia de alimentos). ISBN
9788536304366 (broch.).
TECNOLOGIA DE GRAOS Basica CAUVAIN, Stanley P.; YOUNG, Linda S. Tecnologia da panificagdo. 2. ed. -. Barueri, SP: Manole,
E DERIVADOS 2009. ISBN 9788520427064.
TECNOLOGIA DE GRAOS Complementar LIMA, Urgel de Aimeida (Org.). Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010. 402 p. ISBN
E DERIVADOS P 9788521205296 (broch.).
TECNOLOGIA DE LEITE E Complementar JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p. ISBN
DERIVADOS P 9788536305073 (broch.).
TECNOLOGIA DE LEITE E Complementar LIMA, Urgel de Aimeida (Org.). Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010. 402 p. ISBN
DERIVADOS P 9788521205296 (broch.).

TERMODINAMICA

Basica

BIRD, R. Byron; STEWART, Warren E.; LIGHTFOOT, Edwin N. Fendmenos de transporte. 2. ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2012. 838 p. ISBN 9788521613930 (broch.).

TERMODINAMICA

Complementar

COSTA, Ennio Cruz da. Refrigeragdo. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 1982. 322 p. ISBN 9788521201045
(broch.).

TERMODINAMICA

Complementar

FEYNMAN, Richard Phillips; LEIGHTON, Robert B.; SANDS, Matthew L. Feynman: ligdes de fisica.
Porto Alegre: Bookman, 2008. 3 v. ISBN 9788577802555 - v. 1 (enc.).

TERMODINAMICA

Basica

HALLIDAY, David; RESNICK, Robert; WALKER, Jearl. Fundamentos de fisica: gravitagédo, ondas e
termodinamica. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. 296 p. ISBN 9788521619048 - v. 2 (broch.).
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HEWITT, Paul G. Fisica conceitual. 12. ed. Porto Alegre: Bookman, 2015. 790 p. ISBN 9788582603406

TERMODINAMICA Complementar (enc.)

A - NUSSENZVEIG, H. Moysés. Curso de fisica basica 2: fluidos, oscilagdes e ondas, calor. 5. ed., rev. e
TERMODINAMICA Basica ampl. Sdo Paulo: Blucher, 2014. 375 p. ISBN 9788521207474 (broch.).

N . NUSSENZVEIG, Herch Moysés. Curso de fisica basica fluidos, oscilagdes e ondas, calor - 52 Edigao.
TERMODINAMICA Basica | Egitora Blucher 377 ISBN 9788521207481
TERMODINAMICA Complementar SINGH, R. Paul; HELDMAN, Dennis R. Introduccion a la ingenieria de los alimentos. 2. ed. Zaragoza:

Acribia, c2009. 551 p. ISBN 9788420011240 (broch.).

STOECKER, Wilbert F.; JABARDO, J. M. Saiz. Refrigeragéo industrial. 3. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2018.

TERMODINAMICA Basica 530 p. ISBN 9788521212645 (broch.).

A - TIPLER, Paul Allen. Fisica para cientistas e engenheiros: mecanica, oscilagdes e ondas,
TERMODINAMICA Basica termodinamica. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, c2009. 759 p. ISBN 9788521617105 - v. 1 (broch.).
TERMODINAMICA Basica WALKER, Jearl. Halliday & Resnick: fundamentos de fisica : gravitagdo, ondas e termodinamica. 10.

ed. Rio de Janeiro: LTC, 2016. 282 p. ISBN 9788521630364 (broch.).

INSTITUTO FEDERAL DO PARANA

Pergamum - Sistema Integrado de Bibliotecas 43703
Por unidade de informagéo, programa de e.nsi’n'o e disciplina (exemplares e empréstimos) - 0 613645833
Sintético ’
- N 01/01/2015
Data inicial de aquisicao
Data final de aquisicdo 26/08/2019
Ano Todos
Periodo Todos
Semestre Todos
Situagéo do acervo Todos
Situagao do exemplar Todos
Tipo de avaliagao: Autorizagéo

Rel-Levantamentos bibliograficos-Plano de ensino (243)

Quantidade total de exemplares

Total geral de exemplares por Bibliografia Basica 943
Total geral de exemplares por Bibliografia Complementar 513
Total geral de exemplares 1456

Total geral de titulos por Bibliografia Basica 191

Total geral de titulos por Bibliografia Complementar 144
Total geral de titulos 335
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APENDICE A - REGULAMENTO DE TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

REGULAMENTO PARA APROVEITAMENTO DE CARGA HORARIA PARA OS
COMPONENTES DE EXTENSAO DO CURSO DE TECNOLOGIA EM
AGROINDUSTRIA - IFPR CAMPUS PITANGA

Art. 1° - O presente Regulamento estabelece o fluxo dos pedidos e analises para aproveitamento de
horas como participante de projetos de extensdo e sua convalidagdo com os componentes
curriculares “Extensdo” I, II, e III do Curso de Tecnologia em Agroindustria do IFPR/PITANGA.

Art. 2° - O/a estudante que participar como colaborador(a) em programas, projetos, cursos, oficinas,
eventos, publicacdes e/ou prestacdo de servicos de extensdo no ambito do IFPR — Campus Pitanga,
podera solicitar convalidagdo destas horas para os componentes curriculares “Extensdao” I, IT e II1.
Art. 3° - O/a estudante que participar das atividades descritas no Art. 2° e desejar convalidar as
horas, devera protocolar, junto a Secretaria Académica, o pedido de convalidacdo por meio do

formulério de “Aproveitamento de horas de extensdo”, anexo a este Regulamento (Anexo 1).

Art. 4° - O requerimento deverd ser feito em datas previamente estabelecidas em Calendario
Académico.

Art. 5° - Junto ao requerimento, devera ser anexado certificado comprovando o total de horas em
que o/a estudante participou, como colaborador/a, do(s) programa(s), projeto(s), curso(s),

oficina(s), evento(s), publicacdo(des) e/ou prestacdao(des) de servicos de extensdo.

Art. 6° - Para o aproveitamento de componentes especificos de “Extensdo” I, II, ou III, o/a estudante
deverd comprovar, no minimo, a mesma carga horaria do componente em atividades de extensao.

Art. 7° - O/a estudante podera se utilizar de mais de um certificado/atividade para compor a carga
horaria do componente que queira convalidar.

Art. 8° - Caso a carga horaria do(s) certificado(s)/atividade(s) permita, o/a estudante podera
solicitar convalidagdo mais de um componente de Extensdo em seu pedido.

Art. 9° - A anélise dos pedidos de aproveitamento de carga(s) horaria(s) de atividades de extensao
ficard a cargo do Colegiado de Curso, ou de Comissao especifica por este designada.

Art. 10° - Sera emitido parecer fundamentado deferindo ou indeferindo o pedido do/a estudante.

Art. 11° - Os casos omissos serdo analisados pelo Colegiado do Curso.
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ANEXO 1

FORMULARIO PARA REQUERIMENTO DE APROVEITAMENTO DE CARGA

R Y

Ministéria nin Educagho

HORARIA PARA OS COMPONENTES DE EXTENSAO

Estudante:
Curso:
Periodo/ano:
N° de Matricula: Telefone:
QUANTIDADE
DESCRICAO DA ATIVIDADE DE EXTENSAO DE HORAS COMPONENTE REQUERIDO
COMPROVADAS
Pitanga, de de 20

Assinatura do aluno

Secretaria Académica

(Anexar documentos comprobatdrios)
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APENDICE B - REGULAMENTO DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES

REGULAMENTO DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES DO CURSO DE
TECNOLOGIA EM AGROINDUSTRIA — IFPR CAMPUS PITANGA

CAPITULO 1
DAS FINALIDADES

Art. 1° As Atividades Complementares se constituem em parte integrante do curriculo do curso de
Tecnologia em Agroindustria.

§1° O Regulamento das Atividades Complementares de Tecnologia em Agroindustria é regido pelo
Parecer CNE/CES n° 239/2008 (CNE/CES, 2008).

§2° As Atividades Complementares sdo desenvolvidas dentro do prazo de conclusdo do curso,
sendo componente curricular obrigatério para a graduagao do discente.

§3° Cabera ao discente participar de Atividades Complementares que privilegiem a construcao de
conhecimentos sociais, humanos, culturais e profissionais. Tais atividades serdo adicionais as
demais atividades académicas e deverdo contemplar as atividades apresentadas no artigo 13 deste
regulamento.

Art. 2° As Atividades Complementares t€ém por objetivo enriquecer o processo de ensino e
aprendizagem, privilegiando:

I. Atividades de complementacdo da formacgdo social, humana e cultural.
II. Atividades de cunho comunitério e de interesse coletivo.

II1. Atividades de iniciagdo cientifica, tecnoldgica e de formacao profissional.

CAPITULO 11
DO LOCAL E DA REALIZACAO

Art. 3° As Atividades Complementares poderdo ser desenvolvidas no proprio IFPR ou em
organizagdes publicas e privadas, que propiciem a complementagdao da formacgdo do discente,
assegurando o alcance dos objetivos previstos nos Artigos 1° e 2° deste Regulamento.

Paragrafo tnico - As Atividades Complementares poderao ser realizadas fora do horario das aulas
da graduacgdo, ndo sendo justificativa para faltas em outras disciplinas/unidades curriculares.
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CAPITULO III
SECAO1

DAS ATRIBUICOES

Art. 4° Ao Coordenador do Curso compete:

L. Indicar, junto ao Colegiado do Curso, a comissdo e o responsavel pelo recebimento
das Atividades Complementares.

II.  Propiciar condigdes para o processo de avaliagdo ¢ acompanhamento das Atividades
Complementares.

II.  Supervisionar o desenvolvimento das Atividades Complementares.

IV.  Definir, junto ao Colegiado do Curso, para as atividades relacionadas no artigo 13,
procedimentos de validagdo de Atividades Complementares em consonancia com o PPC do
curso de Tecnologia em Agroindustria.

V.  Avaliar, junto ao Colegiado do Curso, as Atividades Complementares ndo previstas
neste Regulamento.

VI. Encaminhar, ao 6rgao de registro académico, o resultado da avaliagdo das Atividades
Complementares.

SECAO II
DO COLEGIADO DO CURSO

Art. 5° - Ao Colegiado do Curso compete:

L. Propor ao Coordenador do Curso, para as atividades relacionadas no artigo 13,
procedimentos de validagdo para avaliagdo de Atividades Complementares, em
consonancia com o PPC do curso de Tecnologia em Agroindustria.

II.  Propor ao Coordenador do Curso atividades de enriquecimento curricular que poderao
ser consideradas Atividades Complementares, em consonancia com o PPC de Tecnologia
em Agroindustria.

III.  Propor ao Coordenador do Curso a avaliagdo das Atividades Complementares ndo
previstas neste Regulamento.
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SECAO III

DA COMISSAO RESPONSAVEL

Art. 6° - A Comissdo responsavel pelas Atividades Complementares, compete:

I.  Analisar a documentacao das Atividades Complementares apresentadas pelo discente,
levando em consideracgao este Regulamento.

I1. Validar as cargas horarias das Atividades desenvolvidas pelo discente, de acordo
com os critérios estabelecidos no anexo I, levando em consideracdo a documentagio
apresentada.

III.  Orientar o discente quanto a pontuacao e aos procedimentos relativos as Atividades
Complementares.

IV.  Fixar e divulgar locais, datas e horarios para atendimento aos discentes.

V.  Registrar as Atividades Complementares desenvolvidas pelo discente, bem como os
procedimentos administrativos inerentes a essa atividade.

VL Encaminhar ao coordenador do curso, o resultado da avaliagdo das Atividades
Complementares.

VII. Participar das reunides necessarias para a operacionalizagdo das acoes referentes as
Atividades Complementares.

SECAO IV
DO DISCENTE
Art. 7° - Aos discentes compete:
L. Informar-se sobre o Regulamento e as atividades oferecidas dentro ou fora do

IFPR/Pitanga que propiciem pontuagdes para Atividades Complementares.

II. Inscrever-se e participar efetivamente das atividades.
II1. Solicitar a avaliacdo em Atividades Complementares, conforme prevé este
Regulamento.

IV.  Providenciar a documentagdo comprobatoria relativa a sua participacao efetiva nas
atividades realizadas.

V. Entregar a documentagdo necessaria para a avalia¢do das Atividades Complementares
até a data limite estabelecida no Calendario Académico.
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VL Arquivar a documentacdo comprobatoria das Atividades Complementares e
apresenta-la sempre que solicitada.

VII.  Retirar a documentagdo apresentada junto a comissao responsavel em até 60 dias
corridos ap6s a publicagdo do resultado. A documentacdo ndo retirada no prazo
estabelecido sera destruida.

§1° A documentagao a ser apresentada devera ser devidamente legitimada pela Instituigdao emitente,
contendo carimbo e assinatura ou outra forma de avaliacdo e especificacdo de carga horaria,
periodo de execugdo e descri¢do da atividade.

CAPITULO IV
DA AVALIACAO

Art. 8° O discente devera protocolar junto a comissdo responsavel a entrega da documentagado
comprobatdria para avaliagdo em Atividades Complementares, no momento que julgar ter os
pontos necessarios para avaliagao.

§1° A documentagdo comprobatdria devera ser entregue até a data limite prevista em Calendario
Académico.

§2° Caso o discente complete o nimero minimo de horas exigido para aprovagdo em Atividades
Complementares, sera considerado aprovado.

§3° Caso o discente ndo complete o nimero minimo de horas exigido para aprovagao em Atividades
Complementares, ndo sera realizada validagdo parcial da carga horaria.

§4° Caso o discente tenha como unico requisito faltante para conclusdo do curso as Atividades
Complementares e ndo complete o nimero minimo de horas exigido neste regulamento, o curso
nao sera considerado integralizado impedindo sua conclusao.

Art. 9° A avaliagdo em Atividades Complementares deverd ser realizada até a data limite para
lancamento de conceitos estabelecidos no Calendario Académico.

Art. 10° Nao serd aceita matricula em enriquecimento curricular como Atividades
Complementares.

Art. 11° Nao havera dispensa ou convalidagdo das Atividades Complementares.

Art. 12° Na avaliagdo das Atividades Complementares, desenvolvidas pelo discente, serdo
considerados:

L. A compatibilidade e a relevancia das atividades desenvolvidas, de acordo com o
Regulamento, e os objetivos do curso em que o discente estiver matriculado.
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IL O total de horas dedicadas a atividade.

Paragrafo unico - Somente serd considerada, para efeito de validagao, a participacao em atividades
desenvolvidas a partir do ingresso do discente no Curso.

Art. 13° - Poderao ser validadas como Atividades Complementares, as atividades descritas no
Anexo 1 deste Regulamento.

§1° Os projetos multidisciplinares ou interdisciplinares referem-se aqueles de caracteristica
opcional por parte do discente, ndo previstos no curriculo do curso.

CAPITULO V
DA ATRIBUICAO DE CARGA HORARIA

Art. 14° As Atividades Complementares serdo avaliadas, segundo a carga horaria nas atividades,
atendendo ao disposto no paragrafo 1° do Art. 7° deste Regulamento.

Art. 15° O discente devera participar de ao menos trés atividades listadas no artigo n°® 13 deste
regulamento.

Art. 16° O discente poderd integralizar as atividades complementares respeitando a carga horaria
limite de cada atividade definida no anexo 1.

Art. 17° Cabera ao Colegiado de Curso propor ao Coordenador do Curso a carga horaria maxima
dos itens de cada atividade, respeitados os Artigos 15 e 16.

Paréagrafo tnico - O Anexo 1 deste Regulamento sera utilizado como referéncia para validagao de
carga horaria em cada item.

Art. 18° - Seré considerado aprovado o discente que, na avaliagdo, obtiver 130 horas de atividades
complementares validadas.

Paréagrafo Uinico - Para fins de registro académico constara no histérico escolar do discente apenas
o conceito “aprovado” ou “reprovado” em Atividades Complementares, ndo sendo registrado o
nimero de horas que o discente conseguiu para obtencao de tal resultado.

CAPITULO VI

DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 19° - Os casos omissos neste Regulamento serdo tratados pelo Colegiado do Curso.
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ANEXO 1

PONTUACAO SUGERIDA PARA AS ATIVIDADES COMPLEMENTARES

ANEXO I - TABELA DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES

COD. | 1. Atividades de Ensino C.H.*
1.1 Atividade como monitor em disciplinas ou laboratério no IFPR 50
1.2 Estagio extracurricular na Institui¢do (interno), relacionado ao curso frequentado; 50
13 Estaigio extracurricular extemo, desde que em atividades relacionadas com as disciplinas 50

integrantes da estrutura curricular;
14 Apresentacdo de Palestras ou oficinas pedagogicas relacionadas com as disciplinas do 50

curso.

Participagdo como organizador de palestras, semanas académicas, congressos,
1.5 seminarios, jornadas cientificas, oficinas pedagogicas ou debates no &mbito do perfil de 50
formacdo do curso.

2. Atividades de Pesquisa C.H.*
21 Participacdo em atividades de pesquisa e iniciagdo cientifica, como bolsista ou 50
’ voluntario, realizados em institui¢des publicas ou privadas reconhecidas.
29 Publicacdo de artigo cientifico em congressos e revistas cientificas impressas ou 60
‘ eletronicas, aceitas 20 horas por artigo.
23 Publicacdo em outras revistas e jornais especializados ou em meios eletronicos em areas 50
’ afins aceitas 10 horas por artigo.
2.4 Publicacdo de resumos técnico-cientificos em eventos, aceitas 5 horas por resumo. 50
3. Atividades de Extensao e Relacoes Comunitarias C.H.*
3.1 Participagdo em cursos de extensdo e aperfeigoamento. 50
3.2 Participacdo em projetos de extensdo comunitaria do IFPR. 50
33 Prestacdo de servigos comunitarios devidamente comprovados na area do curso, com a 50
’ anuéncia da coordenacdo do curso ou de Extensdo.
34 Participacdo efetiva em trabalho voluntario, atividades comunitarias, associacdes de 50
’ bairros, brigadas de incéndio e associagdes escolares.
3.5 Instrutor em cursos de extensdo relacionados com a area de formagao académica. 50
3.6 Participacdo em projetos de Empresa Junior do IFPR. 50
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37 Participacdo em projetos/competigdes regionais, nacionais e internacionais de relevancia 50
' académica.
3.8 Representagdo em 6rgaos colegiados do IFPR ou em comissdes institucionais. 50
3.9 Participagcdo como membro da diretoria de Centro ou Diretério Académico. 50
4. Atividades Socioculturais, humanas e Cientificas C.H.*
4.1 Apresentagdo de Palestras ou oficinas pedagogicas. 50
49 Participacdo como organizador de palestras, semanas académicas, congressos, 50
’ seminarios, jornadas cientificas, oficinas pedagogicas ou debates.
43 Apresentagdes de trabalhos em exposi¢des, Jornadas Cientificas ¢ Mostra de trabalhos 50
’ académicos.
4.4 Realizagdo de cursos técnicos em areas afins. 50
4.5 Realizagdo de curso livre em institui¢@o juridicamente constituida e reconhecida. 50
4.6 Participacdo em oficinas feiras, palestras, seminarios, conferéncias. 50
47 Componente curricular de interesse na area de formagdo, cursada em IES reconhecida 50
’ pelo MEC.
4.8 Participacdo em atividades culturais. (teatro, corais e correlatos) 50
4.9 Participacdo em atividades esportivas 50
4,9 Curso de linguas estrangeiras 50
*C.H. CARGA HORARIA MAXIMA A SER REGISTRADA
OBS.: Outras atividades correlatas/conexas ndo contempladas nesta tabela serdo analisadas pelo Colegiado
de Curso com vista a sua validacao como Atividade Complementar.
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