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Conselheira Relatora: Simara Cristiane Braatz Data: 26/11/2013

Processo: 23408.000348/2013-42

Assunto: Solicitacdo de abertura de Curso Técnico em Alimentos, na forma de
oferta Integrado ao Ensino Médio

Interessado: Campus Palmas
1. HISTORICO (histérico do processo):

A PROENS/IFPR encaminha o presente processo a Secretaria de Orgaos
Colegiados para que seja apreciado pelo CONSEPE e CONSUP, a fim de emissao
de resolugao autorizando a criagdo do Curso Técnico em Alimentos, do Eixo
Tecnolégico Produgado Alimenticia, na forma de oferta Integrado ao Ensino Médio,
modalidade presencial, no Campus Palmas do IFPR.

A PROENS ressalta a oferta do Curso Técnico Integrado em Alimentos, e destaca
que tal curso “segue as diretrizes do Plano de Desenvolvimento Institucional, o qual
orienta quanto a fungcdo social, no que tange a proporcionar uma formagéo
humanistica e integral, na qual os conhecimentos partam da pratica social e que a
ela retornem transformando-a, além de contribuir na formagdo de cidaddos
comprometidos com a realidade social, autbnomos e empreendedores’.

O referido processo, observando os tramites definidos pela IIP PROENS/IFPR n°
18/2011, que normatiza os procedimentos de abertura de cursos técnicos de nivel
meédio nas modalidades presencial e a distancia, apresenta pareceres da Pré-
Reitoria de Ensino, da Pré-Reitoria de Gestdo de Pessoas, da Pro-Reitoria de
Planejamento de Desenvolvimento Institucional, da Pro-Reitoria de Administragao e
da Pro-Reitoria de Extensao, Pesquisa e Inovacao, devendo, entretanto, realizar as
adequacdes indicadas nos mesmos.

2. FUNDAMENTOS DO PEDIDO (razdo do pedido):

O Curso Técnico em Alimentos do Campus Palmas tem como objetivo “formar
profissionais técnicos na habilitagdo Técnico em Alimentos de acordo com as
tendéncias tecnologicas da regido e em consonédncia com as demandas dos
setores produtivos, visando atender ao publico que busca a formagdo profissional
na respectiva area”, para que, desta forma, os egressos possam ‘“concorrer no
mundo do trabalho com qualidade, observando-se, portanto, também a formagéo
integral desses jovens que buscam muito mais que a conclusdo do ensino médio,
mas trazem consigo a expectativa de uma inser¢gdo qualificada nas suas relagbes
sociais particulares e profissionais”.

Possui oferta de 40 (quarenta) vagas e carga horaria de 3.642 horas, com duragao
de 4 anos.

O projeto pedagdgico de curso prevé a ampliagao do corpo docente nas areas de
Engenharia de Alimentos, Quimica de Alimentos ou Tecndlogo em Alimentos (3
docentes); Geografia (1 docente); Fisica (1 docente); Filosofia (1 docente); Letras
(2 docentes); Biologia (1 docente), Matematica (1 docente); Sociologia (1 docente);
Quimica (1 docente) e Gastronomia (1 docente); e também de seu corpo técnico na
area de alimentos. O Campus também planeja a constru¢gao de um laboratério e a
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aquisicao do respectivo material necessario.

3. CONSIDERACOES (dados pesquisados, jurisprudéncia, semelhangas):

O referido curso submetido para solicitagdo de autorizagédo de criacdo é de extrema
importancia na organizagao pedagogica do Instituto Federal do Parana e, conforme
ja ressaltamos, trata-se de proposta de Curso Técnico Integrado ao Ensino Médio,
demonstrando possibilidade de ofertar formacao educacional sélida.

O IFPR se apresenta a sociedade civil como uma instituicdo que busca afirmar sua
identidade na oferta de cursos e programas com grande comprometimento social,
por meio de politicas afirmativas e inclusivas, dado ao compromisso histérico da
escola, enquanto instituicdo publica de qualidade. Desta forma, pode-se refletir que
‘nessa forma de educagdo profissional, sdo contemplados o0s conteudos de
Formagdo Técnica e os de Formagdo Geral, de maneira contextualizada,
procurando desenvolver metodologias e praticas educativas integradoras do
teorico-pratico e complementadoras do saber-fazer. O curriculo do curso tem como
diretriz a formagdo humana e a formacao profissional isto é, formacgé&o ética, politica
e estética para combater as acbes que venham reforgar a opressado de uns sobre
outros ou degradar a relagdo do ser humano com a natureza’.

O curso esta estruturado em boa proposta, com énfase no idealismo do quadro de
servidores que nao mediu esforgos para que o ensino pudesse ser ofertado na sua
realidade local e regional. Portanto, o projeto traduz a intencionalidade de se
construir educacdo de qualidade, sensibilizada com as demandas da realidade
local.

Nessa perspectiva, a analise do projeto pedagdgico de curso possibilita a melhoria
substancial das condi¢des de oferta de cursos a comunidade.

Por fim, é relevante ressaltar a necessidade de que os projetos pedagdgicos de
curso sejam sempre objetos do didlogo constante entre equipe de professores e
gestores dos Campus e a Equipe Pedagogica da Pré-Reitoria de Ensino, visando a
melhoria e a atualizagao dos projetos a realidade de sua comunidade.

4. PARECER CONCLUSIVO:

Portanto, solicita-se a este respeitavel Conselho de Ensino, Pesquisa e Extenséo a
apreciacado deste parecer referente ao Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em
Alimentos, do Eixo Tecnolégico Producdo Alimenticia, para aprovagédo e
encaminhamento ao Conselho Superior para deliberagao.

5. SUGESTOES E OBSERVACOES (se surgirem durante o relato):
Nao se aplica.

Sala de Sessoes, 26 de novembro de 2013

SIMARA CRISTIANE BRAATZ
Conselheira-Relatora
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